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Załącznik 3 – Sektorowy dokument referencyjny dotyczący produkcji bezpiecznych materiałów paszowych w wyniku przetwarzania skrobi


a) Wstęp

Europejskie przedsiębiorstwa produkujące skrobię wytwarzają szeroki asortyment produktów wykorzystywanych w żywności oraz paszy, stanowiących integralną część ich ogólnej działalności. Co więcej, sektor produkcji skrobi zajmuje się separacją substancji składowych zbóż, ziemniaków i grochu w celu poddania ich dalszym procesom przetwórczym, zaspokajając przy tym potrzeby licznych sektorów konsumenckich.

Bezpieczna i ekonomiczna produkcja materiałów paszowych jest kwestią nadrzędną dla sektora produkcji skrobi, który dokłada wszelkich starań, by otrzymane produkty nadawały się do spożycia przez ludzi i zwierzęta oraz spełniały wszelkie obowiązujące europejskie i krajowe wymogi prawne dotyczące bezpieczeństwa żywności i paszy. Wiele składników żywnościowych powstałych w procesie produkcji skrobi stosowanych jest również jako materiały paszowe. Produkty te wymieniono w katalogu materiałów paszowych (rozporządzenie (UE) nr 68/2013) i mogą one wchodzić w zakres systemu zarządzania bezpieczeństwem paszowym stosowanego przez podmioty tego sektora.

W kwestii materiałów paszowych w art. 20 rozporządzenia (WE) nr 183/2005 dotyczącego higieny pasz, które weszło w życie dnia 1 stycznia 2006 r., uwzględnia się możliwość opracowania wytycznych branżowych przez producentów pasz, łącznie z dostawcami materiałów paszowych zrzeszonymi w organizacji takiej jak Starch Europe. 

Zasady analizy zagrożeń i krytycznych punktów kontroli (HACCP), stanowiące sprawdzone narzędzie umożliwiające zarządzanie ryzykiem w obszarze bezpieczeństwa żywności, są powszechnie stosowane przez zakłady produkcji żywności, co oznacza, że istnieje również spory potencjał dla zastosowania podobnego podejścia w sektorze produkcji pasz. Sama analiza zagrożeń i krytycznych punktów kontroli nie jest jednak środkiem wystarczającym i jeśli zastosowanie opisanego wyżej podejścia ma przynieść wymierne korzyści, jego wdrożenie musi być poparte stosownym systemem zarządzania, procedurami dotyczącymi możliwości śledzenia, o których mowa w rozporządzeniu (WE) nr 178/2002, komunikacją prowadzoną przez podmioty gospodarcze / w całym sektorze, wewnętrznym monitorowaniem i kontrolą wszystkich procesów produkcji i dystrybucji pasz. 

Poprzez powszechne stosowanie analizy zagrożeń i krytycznych punktów kontroli na wszystkich etapach produkcji europejscy producenci skrobi są w stanie zapewnić materiały paszowe pochodzenia roślinnego, które nie tylko są bezpieczne dla karmionych nimi zwierząt, lecz także nie szkodzą bezpieczeństwu ludzi konsumujących produkty zwierzęce na dalszych etapach łańcucha żywnościowego.
Przedsiębiorstwa zrzeszone w Starch Europe pragną zwrócić uwagę na następujące kwestie: 
· pochodzenie roślinne surowców przetwarzanych przez sektor produkcji skrobi oraz charakter materiałów paszowych wiążą się z ograniczonym ryzykiem dla przemysłu paszowego oraz ułatwiają zarządzanie ryzykiem;
· sektor produkcji skrobi cechuje ogromna dynamika postępu, co stanowi źródło korzyści dla wszystkich klientów tej branży. W istocie większość produktów tego sektora przeznaczonych jest nie tylko do produkcji materiałów paszowych, lecz także do produkcji żywności, produktów leczniczych oraz do użytku w innych sektorach przemysłu;
· producenci skrobi skrupulatnie stosują się do przepisów i wymagań jakościowych wynikających z charakterystyki działalności swoich klientów. Wymagania te doprowadziły do powstania systemów zapewniania jakości, które wpłynęły na wszystkie wytwarzane przez nas produkty; 
· W związku z powyższym sektor produkcji skrobi kładzie ogromny nacisk na kontrolę jakości poprzez:
· normy ISO 22000:2005 i ISO/TS 22002, w szczególności poprzez analizę zagrożeń i krytycznych punktów kontroli; 
· programy poprawy jakości wdrażające zasady analizy zagrożeń i krytycznych punktów kontroli w odniesieniu do wszystkich produktów;
· rozszerzenie zakresu certyfikacji ISO lub programu analizy zagrożeń i krytycznych punktów kontroli na wszystkie surowce przeznaczone do zastosowania w materiałach paszowych.

Szczególną uwagę zawsze poświęcano dostawom surowców, wdrażając bardziej efektywne procesy identyfikowalności, procedury zapewniania jakości stosowane w odniesieniu do dostawców, programy nadzoru (np. monitorowanie poziomu mikotoksyn w pszenicy i kukurydzy), wprowadzanie porozumień dotyczących poprawy jakości, audyty itd.
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Wykaz zastosowanych skrótów:

As: arszenik
Cd: kadm
CIP: system mycia mechanicznego sterowanego automatycznie w obiegu zamkniętym (ang. cleaning-in-place)
KPK: krytyczny punkt kontroli
CFU/g: liczba jednostek tworzących kolonie na gram
DDT: dichlorodifenylotrichloroetan
GMP: dobra praktyka wytwarzania
HACCP: analiza zagrożeń i krytycznych punktów kontroli (ang. hazard analysis and critical control point)
HCB: heksachlorobenzen
HCH: heksachlorocykloheksan
HCN: cyjanowodór
Hg: rtęć
ISO: Międzynarodowa Organizacja Normalizacyjna
NDP: najwyższy dopuszczalny poziom pozostałości
WWA: wielopierścieniowe węglowodory aromatyczne
Pb: ołów
PCB: polichlorowane bifenyle 
SO2: dwutlenek siarki
T°C: temperatura w stopniach Celsjusza 




b) Metodyka przyjęta przez Starch Europe oraz ocena ryzyka w odniesieniu do łańcucha żywnościowego i paszowego

1. Starch Europe wymaga przeprowadzania oceny ryzyka w odniesieniu do łańcucha żywnościowego i paszowego w przypadku następujących produktów:

· skrobi kukurydzianej,
· skrobi pszennej,
· skrobi ziemniaczanej,
· skrobi z grochu.

2. Organizacja Starch Europe przeprowadziła oceny ryzyka w odniesieniu do łańcucha żywnościowego i paszowego zgodnie z wymogami opisanymi w rozdziale 6 Europejskiego przewodnika dobrej praktyki produkcji przemysłowej bezpiecznych materiałów paszowych.

Oceny bezpieczeństwa żywnościowego i paszowego dotyczące produktów skrobiowych będą co dwa lata analizowane przez Starch Europe.






c) Wykaz materiałów paszowych

Materiały paszowe wytwarzane przez sektor produkcji skrobi odpowiadają definicjom prawnym surowców zawartym w rozporządzeniu (UE) nr 68/2013. Skład produktów wprowadzanych do obrotu może jednak różnić się w zależności od zakładów, z których pochodzą, zastosowanych narzędzi i procesów produkcji, jak również możliwości rynkowych.
Na poniższym niewyczerpującym wykazie ujęto najważniejsze produkty sektora produkcji skrobi przeznaczone do wykorzystania jako materiały paszowe w sektorze produkcji pasz. Przedstawione definicje stanowią wyciągi z rozporządzenia (UE) nr 68/2013 (z uwzględnieniem terminologii branżowej). 

	Nazwa
	Numer
	Opis

	· Gluten kukurydziany
	1.2.8
	Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania skrobi kukurydzianej. Zawiera głównie gluten uzyskiwany podczas oddzielania skrobi.

	· Gluten paszowy kukurydziany 

	1.2.9

	Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania skrobi kukurydzianej. Zawiera otręby kukurydziane i rozpuszczalne części kukurydzy. Produkt może także zawierać łamaną kukurydzę i pozostałości z ekstrakcji oleju z zarodków kukurydzy. Można dodać do niego inne pochodne produkty skrobi i produkty z rafinowania lub fermentacji produktów skrobiowych.

	· Śruta poekstrakcyjna z zarodków kukurydzy
	1.2.12
	Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez ekstrakcję przetworzonych zarodków kukurydzy. 

	· Pasza pszenna

	1.11.6
	Produkt wytwarzania mąki lub słodowania, uzyskiwany z przesiewanego ziarna pszenicy lub łuskanego orkiszu. Zawiera głównie fragmenty łuski zewnętrznej i cząstki ziarna, z którego usunięto mniej bielma niż z otrąb pszennych.


	· Gluten paszowy pszenny

	1.11.16
	Produkt wytwarzania skrobi pszennej i glutenu. Zawiera głównie otręby, z których zarodki mogły zostać częściowo usunięte. Można dodać rozpuszczalne części pszenicy, łamaną pszenicę i inne pochodne produkty skrobi i produkty pochodzące z rafinowania lub fermentacji produktów skrobi.

	· Gluten pszenny witalny 

	1.11.18



	Białko pszenicy charakteryzujące się wysoką wiskoelastycznością po uwodnieniu, przy minimalnej zawartości białka 80% (N × 6,25) i maksymalnej zawartości popiołu w suchej masie 2%. 

	· Pulpa ziemniaczana
	4.8.8
	Produkt wytwarzania skrobi ziemniaczanej, zawierający ekstrahowane mielone ziemniaki.

	· Pulpa ziemniaczana, suszona
	4.8.9
	Suszony produkt wytwarzania skrobi ziemniaczanej, zawierający ekstrahowane mielone ziemniaki.

	· Białko ziemniaczane
	4.8.10
	Produkt wytwarzania skrobi, zawierający głównie substancje białkowe, uzyskiwany po oddzieleniu skrobi.

	· Sok ziemniaczany, koncentrat
	4.8.14
	Skoncentrowany produkt wytwarzania skrobi ziemniaczanej, zawierający substancję pozostałą po częściowym usunięciu włókna, białka i skrobi z pulpy z całych ziemniaków oraz odparowaniu części wody.

	· Białko grochu

	3.11.9
	Produkt uzyskiwany z oddzielonej wody po namoczeniu grochu podczas wytwarzania skrobi lub po mieleniu i frakcjonowaniu powietrzem, może być częściowo hydrolizowany.

	· Rozpuszczalne części grochu

	3.11.11
	Produkt uzyskiwany z ekstrakcji na mokro skrobi i białka z grochu. Zawiera głównie rozpuszczalne białko i oligosacharydy.

	· Włókno grochu

	3.11.12
	Produkt uzyskiwany przez ekstrakcję po mieleniu i przesiewaniu obłuszczonego grochu.

	· Mieszanka skrobi
	13.3.3
	Produkt składający się z występującej naturalnie lub modyfikowanej skrobi spożywczej uzyskiwanej z różnych źródeł botanicznych.



W razie konieczności powyższy wykaz zostanie odpowiednio uaktualniony z uwagi na rozwój przemysłowy branży produkcji skrobi oraz zmiany zachodzące w przepisach prawnych UE dotyczących materiałów paszowych, takie jak np. zmiany w katalogu materiałów paszowych. 
Powyższy wykaz ma formę otwartą. Inne surowce (np. jęczmień i ryż) oraz inne materiały paszowe (charakterystyczne dla danej rośliny lub specyfiki danego rynku), a także inne składniki żywności również sprzedawane jako materiały paszowe uznaje się za wchodzące w zakres „Europejskiego przewodnika dobrej praktyki produkcji przemysłowej bezpiecznych materiałów paszowych”. W odniesieniu do wszystkich produktów, które sprzedawane są jako materiały paszowe, należy przeprowadzić ocenę ryzyka zgodnie z załącznikiem 3.
Szczegółowy skład wprowadzanych do obrotu produktów, które sprzedawane są podmiotom branży paszowej, można znaleźć w dokumentach marketingowych (karty charakterystyki produktu) dostępnych u każdego podmiotu produkującego skrobię.



d) Przegląd głównych procesów

Na poniższych schematach przedstawiono podstawowe (przykładowe) procesy produkcji skrobi z pszenicy, kukurydzy, ziemniaków i grochu, jednak specyfika procesu produkcji może różnić się w zależności od zakładu.

Konkretne materiały paszowe wyróżniono na schematach poprzez podkreślenie. Wszystkie inne produkty – z wyjątkiem etanolu – mogą jednak być wykorzystywane zarówno w produkcji żywności, jak i w produkcji paszy.

Procesów tych nie należy interpretować jako znormalizowanych procesów stosowanych przez przedsiębiorstwa produkujące skrobię. Każdy podmiot może swobodnie decydować o sposobie funkcjonowania swojego zakładu przetwórstwa przemysłowego.

Symbole
Proces główny






Etap procesu







Materiał







Początek lub koniec procesu




Decyzja	







1. PRODUKCJA SKROBI KUKURYDZIANEJ

1. Czyszczenie na sucho: przesiewanie i usuwanie zanieczyszczeń oraz połamanych ziaren. Podczas tego etapu eliminuje się elementy nienadające się do zastosowania w paszy. Elementy nadające się do zastosowania w paszy są sprzedawane w istniejącej formie lub zostają włączone do glutenu paszowego kukurydzianego.
2. Rozmiękczanie: ziarna zostają umieszczone w wodzie w celu oddzielenia składników rozpuszczalnych (= namok). W celu zapobieżenia niepożądanej fermentacji dodawany jest środek kontrolujący wzrost mikroorganizmów.
3. Usuwanie zarodków: podczas procesu hydrocyklonowania zarodki zostają oddzielone od ziaren wskutek różnicy gęstości. 
4. Przesiewanie: na etapie przesiewania cząstki włókien zostają zatrzymane w odsiewaczu, a zawiesina skrobi i białka zostaje przepuszczona dalej.
5. Rafinacja: przy użyciu ekstraktora wirówkowego skrobia oddzielana jest od białka wskutek różnicy gęstości. 
6. Wyciskanie: oddzielenie oleju od zarodków przy użyciu mechanicznych urządzeń tłoczących. 

















1. PRODUKCJA SKROBI KUKURYDZIANEJ – SCHEMAT PODSTAWOWY
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2. PRODUKCJA SKROBI PSZENNEJ

1. Dostarczona pszenica zostaje oczyszczona i zmielona na mąkę. Otręby pszenicy oraz ewentualnie zarodki pszenicy zostają oddzielone od mąki poprzez przesiewanie.

2. Mąkę miesza się z wodą w celu otrzymania ciasta, z którego skrobia i gluten zostają oddzielone poprzez obróbkę fizyczną. 

3. Mokry gluten przemywany jest wodą w celu usunięcia pozostałej skrobi, a następnie poddawany procesowi suszenia w celu uzyskania glutenu pszennego. Mokry gluten można poddać częściowej hydrolizie w celu wyprodukowania hydrolizowanego glutenu pszennego. 

4. Zawiesina skrobi przemywana jest wodą i może zostać poddana:
· suszeniu w celu wyprodukowania skrobi naturalnej;
· modyfikacjom fizycznym lub chemicznym oraz suszeniu w celu wyprodukowania skrobi modyfikowanej pszennej;
· hydrolizie przy użyciu kwasów lub enzymów w celu wyprodukowania różnych produktów hydrolizy skrobi.

5. Frakcja skrobi oddzielona podczas mycia może zostać wykorzystana do produkcji paszy (płynna skrobia pszenna) lub w produkcji etanolu (proces nieuwzględniony na schemacie). 

6. Frakcja części rozpuszczalnych powstała podczas oddzielania skrobi i glutenu może zostać wykorzystana w produkcji alkoholu lub poddana zagęszczeniu i wykorzystana w takiej postaci w paszach (rozpuszczalne części pszenicy) lub dodana do otrębów pszennych w celu uzyskania glutenu paszowego pszennego.

7. Podczas produkcji etanolu skrobia poddawana jest hydrolizie enzymatycznej prowadzącej do powstania cukrów oraz fermentacji przy użyciu drożdży prowadzącej do powstania etanolu. Etanol zostaje oddzielony w procesie destylacji, a pozostałe substancje rozpuszczalne zagęszcza się i wykorzystuje w takiej postaci w paszach (wywar gorzelniany zbożowy i części rozpuszczalne) lub dodaje się do glutenu paszowego pszennego.




2. PRODUKCJA SKROBI PSZENNEJ – SCHEMAT PODSTAWOWY
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3. PRODUKCJA SKROBI ZIEMNIACZANEJ

1. Z przyjętej partii ziemniaków zostaje pobrana próbka w celu sprawdzenia jakości surowca.

2. Ziemniaki myje się i usuwa elementy niepożądane, np. piasek, liście i kamienie. W celu zapobieżenia zbytniemu pienieniu się do soku dodawana jest substancja przeciwpianotwórcza dopuszczona do stosowania w przemyśle spożywczym.

3. Oczyszczone ziemniaki rozdrabnia się i dodaje do nich przeciwutleniacz.

4. Rozdrobnione ziemniaki oddziela się przy użyciu technik grawitacyjnych na zawiesinę skrobi (mleczko skrobiowe), sok ziemniaczany i pulpę ziemniaczaną.

5. Zawiesinę skrobi poddaje się modyfikacji poprzez obróbkę fizyczną i chemiczną, a następnie suszeniu w celu otrzymania skrobi modyfikowanej.

6. Zawiesinę skrobi poddaje się hydrolizie za pomocą kwasów lub enzymów, a następnie suszeniu w celu otrzymania skrobi hydrolizowanej.

7. Zawiesinę skrobi poddaje się procesowi odwodnienia i suszenia w celu otrzymania skrobi ziemniaczanej naturalnej.

8. Mokrą pulpę ziemniaczaną poddaje się procesowi mechanicznego odwodnienia w celu otrzymania wycierki do produkcji paszy.

9. Następnie pulpa ziemniaczana zwykła może zostać poddana dalszemu suszeniu w celu otrzymania suchego granulatu – suszonej pulpy ziemniaczanej.

10. Sok ziemniaczany podgrzewa się przy użyciu pary wodnej, co powoduje koagulację składników białkowych. W celu zapobieżenia zbytniemu pienieniu się do soku dodawana jest substancja przeciwpianotwórcza dopuszczona do stosowania w przemyśle spożywczym.

11. Skoagulowane białko oddziela się przy użyciu technik grawitacyjnych od soku ziemniaczanego.

12. Białko poddaje się suszeniu w celu otrzymania białka ziemniaczanego paszowego.

13. Białko ziemniaczane mieszane jest z wodą i kwasem w celu wyprodukowania oczyszczonego białka ziemniaczanego.

14. Mieszanina wody i skoagulowanego białka zostaje poddana rafinacji w celu usunięcia z białka naturalnych glikoalkaloidów.

15. Rafinowane białko poddaje się procesowi odwodnienia z zastosowaniem technik grawitacyjnych.

16. Rafinowane białko poddaje się procesowi suszenia w celu otrzymania białka ziemniaczanego paszowego (oczyszczonego).

17. Sok ziemniaczany podgrzewa się w celu odparowania wody i otrzymania koncentratu soku ziemniaczanego.

Podczas poszczególnych etapów procesu produkcji sprawdza się i reguluje wysokość pH, stosując w tym celu odpowiednie regulatory pH.

 3. PRODUKCJA SKROBI ZIEMNIACZANEJ – SCHEMAT PODSTAWOWY (1 Z 2)
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3. PRODUKCJA SKROBI ZIEMNIACZANEJ – SCHEMAT PODSTAWOWY (2 Z 2)
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	4. PRODUKCJA SKROBI Z GROCHU

1. Pobiera się próbkę dostarczanego suchego grochu, aby sprawdzić jego jakość.

2. Groch oczyszcza się przez przesiewanie w celu usunięcia zanieczyszczeń i połamanych ziaren.

3. Oczyszczony groch jest mielony i przesiewany do postaci mąki.

4. Mąka jest mieszana z wodą w celu oddzielenia poprzez obróbkę fizyczną zawiesiny skrobi grochu, pulpy i płynnych produktów białkowych.

5. Frakcję pulpy grochowej poddaje się procesowi mechanicznego odwodnienia w celu otrzymania pulpy grochowej paszowej.

6. Zawiesina skrobi z grochu jest przemywana wodą i może zostać poddana:
· suszeniu w celu wyprodukowania skrobi naturalnej z grochu;
· modyfikacjom fizycznym lub chemicznym oraz suszeniu w celu wyprodukowania skrobi modyfikowanej z grochu. 

7. Białko grochu w postaci płynnej podgrzewa się przy użyciu pary wodnej, co powoduje koagulację składników białkowych.

8. Skoagulowane białko oddziela się przy użyciu technik grawitacyjnych od płynu białkowego.

9. Po oddzieleniu frakcji skoagulowanego białka frakcję płynną podgrzewa się w celu odparowania wody i otrzymania koncentratu rozpuszczalnych części grochu.
Podczas poszczególnych etapów procesu produkcji sprawdza się i reguluje wysokość pH, stosując w tym celu odpowiednie regulatory pH.

10. Frakcję białka grochu suszy się w celu uzyskania produktu białkowego z grochu.





	
4. PRODUKCJA SKROBI Z GROCHU – SCHEMAT PODSTAWOWY
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e) Podsumowanie podejścia opartego na analizie ryzyka w odniesieniu do sektora produkcji skrobi

Podczas tworzenia listy potencjalnych zagrożeń podmiot sektora produkcji skrobi powinien wziąć pod uwagę następujące przepisy:

· dyrektywę w sprawie niepożądanych substancji w paszach zwierzęcych (2002/32/WE); 
· rozporządzenie w sprawie genetycznie zmodyfikowanej żywności i paszy ((WE) nr 1829/2003);
· rozporządzenie w sprawie wprowadzania na rynek i stosowania pasz ((WE) nr 767/2009);
· zalecenia Komisji Europejskiej w sprawie zapobiegania występowaniu i ograniczania występowania toksyn Fusarium w zbożach i produktach zbożowych (2006/576/WE);
· rozporządzenie w sprawie najwyższych dopuszczalnych poziomów pozostałości pestycydów w żywności i paszy pochodzenia roślinnego i zwierzęcego oraz na ich powierzchni ((WE) nr 396/2005).

Więcej informacji na temat prawodawstwa można znaleźć w rozdziale 7 europejskiego przewodnika.


Poniższy wykaz zawiera jedynie przykłady zagrożeń i powinien zostać dostosowany do indywidualnych warunków poszczególnych podmiotów.

Zagrożenia biologiczne 

· Istotne patogeny roślinne, zgodnie z przepisami dotyczącymi dobrych praktyk wytwarzania pasz i z uwzględnieniem stosownych kryteriów mikrobiologicznych

Potencjalne zagrożenia chemiczne 
· Substancje chemiczne użyte w procesie, substancje pomocnicze w przetwórstwie, np. enzymy, środki kontrolujące rozrost mikroorganizmów, regulatory pH, przeciwutleniacze, pożywki mineralne stosowane w procesie fermentacji
· Produkty biobójcze
· Mikotoksyny
· Fitotoksyny
· Metale ciężkie
· Pozostałości pestycydów
· PCB, dioksyny
· Wielopierścieniowe węglowodory aromatyczne (WWA) 
· Smary
· Nasiona trujące
· Materiały opakowaniowe wchodzące w kontakt z żywnością (łącznie z farbami drukarskimi, papierem i tekturą, powłokami itd.)
· Środki zwalczania szkodników

Stosowanie substancji pomocniczych w przetwórstwie jest uwzględnione w analizie zagrożeń przeprowadzanej przez dany podmiot zgodnie z wymogami zawartymi w rozdziale 6 przewodnika.

 Zagrożenia związane z zanieczyszczeniami fizycznymi 
· Obecność kawałków metalu
· Obecność szkła
· Obecność twardych tworzyw sztucznych
· Wszelkie inne istotne zanieczyszczenia fizyczne 

Zagrożenia związane z promieniotwórczością 
· Radionuklidy (po awarii jądrowej)






f) Podejście oparte na analizie ryzyka w celu scharakteryzowania zagrożeń związanych z produktami skrobiowymi sprzedawanymi jako pasze

Poniższe tabele zawierają charakterystykę zagrożeń odnoszących się do produktów skrobiowych sprzedawanych jako materiały paszowe. Określony poziom ryzyka oparty jest na sytuacji, w której nie wprowadzono środka kontrolnego, a uzyskana liczba ma charakter orientacyjny. W celu lepszego zrozumienia tabel dotyczących oceny ryzyka warto zapoznać się z tekstem zasadniczym EFISC, rozdział 6 analizy zagrożeń i krytycznych punktów kontroli (HACCP).
Rodzaje ryzyka zaprezentowane w tabelach nie stanowią kompletnego wykazu i mogą różnić się w zależności od producenta skrobi – na przykład z uwagi na pochodzenie surowców lub ze względu na indywidualne lub charakterystyczne dla danego podmiotu warunki produkcji skrobi czy też połączenie tych czynników.

Producenci skrobi dostosowali analizowane rodzaje ryzyka do poziomu odpowiadającego konkretnym warunkom produkcyjnym tego sektora.

Warto również dodać, że poniższe tabele nie zawierają operacyjnych programów warunków wstępnych ani krytycznych punktów kontroli (KPK), ponieważ decyzje prowadzące do wdrożenia takich programów i KPK powinny być podejmowane z uwzględnieniem warunków faktycznie panujących w danym zakładzie lub na danej linii produkcyjnej.

W analizie ujęto trzy rodzaje zagrożeń: 
· zagrożenia biologiczne (B);
· zagrożenia chemiczne (C);
· zagrożenia fizyczne (F).
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Przewodnik EFISC – Sektorowy dokument referencyjny dotyczący produkcji bezpiecznych materiałów paszowych w wyniku przetwarzania skrobi

1: OGÓLNA OCENA RYZYKA MAJĄCA ZASTOSOWANIE DO WSZYSTKICH SUROWCÓW

	1.1 Ogólne podejście oparte na analizie ryzyka
	Składnik: surowce (KUKURYDZA, PSZENICA, ZIEMNIAKI, GROCH) pochodzące z produkcji podstawowej

	Zagrożenie
	Kat.
	Prawdopodobieństwo
	Poziom zagrożenia
	Kat. ryzyka
	Przepisy prawne
	Środek kontrolny
	Uwagi

	Ciała obce, np. szkło, drewno, metale itp.
	F
	Małe
	Wysoki
	3
	 
	Na późniejszych etapach; ogólne etapy przetwarzania muszą mieć na celu oczyszczenie materiału (za pomocą oddzielaczy magnetycznych i sit).
	Specyfikacja dostawcy.

	(Dozwolone) pozostałości pestycydów przekraczające najwyższy dopuszczalny poziom pozostałości (NDP), tj. pozostałości herbicydów, insektycydów, fungicydów lub rodentycydów przekraczające NDP.
	C
	Średnie
	Średni
	3
	Rozporządzenie (WE) nr 396/2005

	Aktywne uczestnictwo w systemach nadzoru na potrzeby monitorowania zanieczyszczenia.
Powinien istnieć program monitorowania.
	Specyfikacja dostawcy. Identyfikowalność od momentu, gdy surowiec opuszcza silos dostawcy; zwrócenie uwagi na stosowanie pestycydów po zbiorach.
Zwrócenie szczególnej uwagi na pochodzenie geograficzne.


	(Niedozwolone) pozostałości pestycydów
	C
	Bardzo małe
	Wysoki
	2
	Dyrektywa 2002/32/WE 
	Aktywne uczestnictwo w systemach nadzoru na potrzeby monitorowania zanieczyszczenia.
Powinien istnieć program monitorowania.
	W dyrektywie 2002/32/WE określono dopuszczalne poziomy pozostałości szeregu pestycydów w paszach. Niektóre z zabronionych pestycydów mogą być obecne w środowisku.

	Zawartość mikotoksyn przekraczająca określony poziom.
	C
	Średnie
	Wysoki
	4
	Dyrektywa 2002/32/WE
Zalecenie 2006/576/WE
	Aktywne uczestnictwo w systemach nadzoru na potrzeby monitorowania zanieczyszczenia.
Powinien istnieć program monitorowania.
	Specyfikacja dostawcy. Identyfikowalność od momentu, gdy surowiec opuszcza silos dostawcy. 


	Zawartość metali ciężkich przekraczająca określony poziom.
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	Rozporządzenie (WE) nr 396/2005
Dyrektywa 2002/32/WE
Zalecenie 2006/576/WE
	Aktywne uczestnictwo w systemach nadzoru na potrzeby monitorowania zanieczyszczenia.
Powinien istnieć program monitorowania.
	Specyfikacja dostawcy. 
Zwrócenie szczególnej uwagi na pochodzenie geograficzne.



	Fitotoksyny




	C
	Małe
	Średni
	2
	W dyrektywie 2002/32/WE określono dopuszczalną zawartość nasion chwastów toksycznych.
	Aktywne uczestnictwo w systemach nadzoru.
Powinien istnieć program monitorowania.
	Specyfikacja dostawcy.
Zwrócenie szczególnej uwagi na pochodzenie geograficzne.





	1.2 Ogólne podejście oparte na analizie ryzyka
	Składnik: WODA

	Zagrożenie
	Kategoria
	Prawdopodobieństwo
	Poziom zagrożenia
	Kat. ryzyka
	Przepisy prawne
	Środek kontrolny
	Uwagi

	Zanieczyszczenia obecne w wodzie, takie jak kwas perfluorooktanowy (PFOA) i perfluorooktanosulfonian (PFOS)
	F
	Małe
	Średni
	2
	Rozporządzenie (WE) nr 183/2005
	Należy wdrożyć plan monitorowania na potrzeby sprawdzania, czy woda do produkcji pasz ma odpowiednią jakość.
Na późniejszych etapach; ogólne etapy procesu mają na celu oczyszczenie materiału, tj. filtrację.
	Woda wykorzystywana w procesie wytwarzania pasz powinna mieć odpowiednią jakość.

	Zanieczyszczenie krzyżowe 
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	Rozporządzenie (WE) nr 183/2005
	Program warunków wstępnych powinien zapobiegać zanieczyszczeniu krzyżowemu poprzez korzystanie z obiegu wody obsługującego wyłącznie proces produkcji. Stosowane chemikalia muszą być dopuszczone do użytku.
	

	(Dozwolone) pozostałości pestycydów przekraczające NDP, tj. pozostałości herbicydów, insektycydów, fungicydów lub rodentycydów przekraczające NDP.
	C
	Średnie
	Średni
	3
	Rozporządzenie (WE) nr 396/2005

	Powinien istnieć program monitorowania. 
	

	(Niedozwolone) pozostałości pestycydów
	C
	Bardzo małe
	Wysoki
	2
	Dyrektywa 2002/32/WE 
	Powinien istnieć program monitorowania.
	

	Metale ciężkie
	C
	Małe
	Wysoki
	3

	Dyrektywa 2002/32/WE
	Powinien istnieć program monitorowania. 
	

	Węglowodory
	C

	Małe
	Wysoki
	3
	
	Powinien istnieć program monitorowania. 
	

	Wymywanie metali
	C
	Małe
	Średni
	2
	
	Program warunków wstępnych powinien obejmować w stosownych przypadkach materiały obojętne chemicznie oraz odpowiednie normy budowlane.
	

	Patogeny
	B
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Program warunków wstępnych powinien obejmować obieg wody obsługujący wyłącznie proces produkcji oraz możliwość dezynfekcji.
Powinien istnieć program monitorowania.
	






	1.3 Ogólne podejście oparte na analizie ryzyka
	Substancja pomocnicza w przetwórstwie: CZYNNIKI CHEMICZNE (substancje przeciwpianotwórcze, środki zakwaszające lub alkalizujące, SO2 i substancje pochodne, sole do katalizy enzymatycznej itp.)

	Zagrożenie
	Kat.
	Prawdopodobieństwo
	Poziom zagrożenia
	Kat. ryzyka
	Przepisy prawne
	Środek kontrolny
	Uwagi

	Metale ciężkie
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	Dyrektywa 2002/32/WE
	Specyfikacja składników. Umowy zawierające wymogi na poziomie sektora żywnościowego.
	Wymogi dotyczące zakupu


	Zanieczyszczenie krzyżowe
	C
	Małe
	Średni
	2
	
	Program warunków wstępnych powinien obejmować bieżące monitorowanie procesu produkcji (pH, systemy sensoryczne, zużycie środków produkcyjnych), prawidłowe etykietowanie pojemników do przechowywania chemikaliów.
	




	
	1.4 Ogólne podejście oparte na analizie ryzyka
	Substancja pomocnicza w przetwórstwie: ENZYMY (w szczególności enzymy używane podczas przetwarzania skrobi)

	Zagrożenie
	Kat.
	Prawdopodobieństwo
	Poziom zagrożenia
	Kat. ryzyka
	Przepisy prawne
	Środek kontrolny
	Uwagi

	Zanieczyszczenie krzyżowe
	B
	Małe
	Niski
	1
	
	Program warunków wstępnych powinien obejmować bieżące monitorowanie procesu produkcji (zużycie środków produkcyjnych), prawidłowe etykietowanie pojemników do przechowywania enzymów.
	

	Patogeny
	B
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Umowy dotyczące specyfikacji składników produkcji zawierające wymogi na poziomie sektora żywnościowego.
	Wymogi dotyczące zakupu





	1.5 Ogólne podejście oparte na analizie ryzyka
	Substancja pomocnicza w przetwórstwie: POMOCNICZE MATERIAŁY FILTRACYJNE (ziemia filtrująca, krzemionka, węgiel, włókna celulozowe itd.)

	
	Kat.
	Prawdopodobieństwo
	Poziom zagrożenia
	Kat. ryzyka
	Przepisy prawne
	Środek kontrolny
	Uwagi

	Wymywanie metali
	C
	Małe
	Średni
	2
	
	Specyfikacja składników. Umowy zawierające wymogi na poziomie sektora żywnościowego.
	Wymogi dotyczące zakupu.

	Zanieczyszczenie krzyżowe
	F
	Małe
	Średni
	2
	
	Filtracja na późniejszych etapach procesu.
	

	Zanieczyszczenia pochodzące z pomocniczych materiałów filtracyjnych
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Specyfikacja składników. Umowy zawierające wymogi na poziomie sektora żywnościowego.
	Wymogi dotyczące zakupu.


	

	1.6 Ogólne podejście oparte na analizie ryzyka
	Materiały: MATERIAŁY WCHODZĄCE W KONTAKT Z PRODUKTEM (sprzęt, opakowania itd.)

	Zagrożenie
	Kat.
	Prawdopodobieństwo
	Poziom zagrożenia
	Kat. ryzyka
	Przepisy prawne
	Środek kontrolny
	Uwagi

	Wymywanie metali
	C
	Małe
	Średni
	2
	
	Specyfikacja składników. Umowy zawierające wymogi na poziomie sektora żywnościowego.
	Wymogi dotyczące zakupu.

	Patogeny
	B
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Specyfikacja składników. Umowy zawierające wymogi na poziomie sektora żywnościowego.
	Wymogi dotyczące zakupu.







	1.7 Ogólne podejście oparte na analizie ryzyka
	Infrastruktura: przetwarzanie skrobi

	Zagrożenie
	Kat.
	Prawdopodobieństwo
	Poziom zagrożenia
	Kat. ryzyka
	Przepisy prawne
	Środek kontrolny
	Uwagi

	Toksyny z materiałów do zwalczania szkodników
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Należy zastosować program zwalczania szkodników odpowiedni dla łańcucha żywnościowego.
	Zatrute ziarno z otwartych pojemników może dostać się do łańcucha żywnościowego.

	Środki czyszczące
	C
	Średnie
	Średni
	3
	
	Środki czyszczące stosowane w systemie produkcji powinny być spłukiwane strumieniem cieczy. Środki czyszczące muszą być dopuszczone do stosowania w przemyśle spożywczym.
	

	Chemikalia stosowane w kotłach
	C
	Średnie
	Średni
	3
	
	Chemikalia stosowane w kotłach muszą być odpowiednie do stosowania w przemyśle spożywczym.
	

	Smary ze sprzętu
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Program warunków wstępnych powinien uniemożliwiać zanieczyszczenie produktu smarami niedopuszczonymi do użytku w przemyśle spożywczym oraz zapewniać zminimalizowanie ryzyka zanieczyszczenia smarami dopuszczonymi do użytku w przemyśle spożywczym. Program warunków wstępnych może obejmować rejestrowanie wykorzystanych ilości.
	






	1.8 Ogólne podejście oparte na analizie ryzyka
	Etap procesu: KONTROLA PROCESU WYTWARZANIA

	Zagrożenie
	Kat.
	Prawdopodobieństwo
	Poziom zagrożenia
	Kat. ryzyka
	Przepisy prawne
	Środek kontrolny
	Uwagi

	Ciała obce
	F
	Małe
	Wysoki

	3
	
	Powinien istnieć system usuwania materiału obcego; ogólne etapy przetwarzania muszą mieć na celu oczyszczenie materiału (za pomocą oddzielaczy magnetycznych i sit).
	

	Fitotoksyny




	C
	Małe
	Średni
	2
	W dyrektywie 2002/32/WE określono dopuszczalną zawartość nasion chwastów toksycznych.
	Zalecana jest kontrola wizualna surowców przychodzących.
	

	Insekty i gryzonie
	B
	Średnie
	Średni
	3
	
	W programie warunków wstępnych należy uwzględnić zamknięte budynki, okna i drzwi.
Program warunków wstępnych powinien obejmować program zwalczania szkodników.
	Należy zapewnić odpowiednie warunki sanitarne.


	Wlatujące ptaki
	B
	Małe
	Średni
	2
	
	W programie warunków wstępnych należy uwzględnić zamknięte budynki, okna i drzwi.
Program warunków wstępnych powinien obejmować program zwalczania szkodników.
	

	Brak higieny
	B
	Małe
	Wysoki

	3
	
	Należy zapewnić szkolenie personelu w zakresie higieny, odpowiednie warunki sanitarne, odzież roboczą, instrukcje dotyczące pracy oraz materiały na potrzeby czyszczenia.
	Program warunków wstępnych dotyczący higieny.

	Patogeny, w tym Salmonella
	B
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Program warunków wstępnych powinien obejmować zamknięte linie produkcyjne.
Ograniczenie prawdopodobieństwa rozrostu spowodowanego wprowadzeniem surowców, etapy procesu uwzględniające wyższą temperaturę i niższe pH. Regularne monitorowanie produktów końcowych.
	Powinien istnieć program monitorowania.

	Metale ciężkie
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	Dyrektywa 2002/32/WE

	Wiedza na temat rozkładu zanieczyszczeń chemicznych z surowców w produkcie końcowym, w tym znajomość współczynnika stężenia. Regularne monitorowanie produktów końcowych.
	Powinien istnieć program monitorowania.

	Mikotoksyny
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	Dyrektywa 2002/32/WE
Zalecenie 2006/576/WE
	Wiedza na temat rozkładu zanieczyszczeń chemicznych z surowców w produkcie końcowym, w tym znajomość współczynnika stężenia. Regularne monitorowanie produktów końcowych.
	Powinien istnieć program monitorowania.

	Pozostałości pestycydów przekraczające NDP, tj. pozostałości herbicydów, insektycydów, fungicydów lub rodentycydów przekraczające NDP.
	C
	Małe
	Wysoki

	3
	Rozporządzenie (WE) nr 396/2005
Dyrektywa 2002/32/WE

	Wiedza na temat rozkładu zanieczyszczeń chemicznych z surowców w produkcie końcowym, w tym znajomość współczynnika stężenia. Regularne monitorowanie produktów końcowych.
	Powinien istnieć program monitorowania.

	Suszenie bezpośrednie (WWA, podtlenki azotu, dioksyny)
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	Dyrektywa 2002/32/WE
Rozporządzenie (WE) nr 183/2005
	Dobre praktyki w zakresie utrzymania i konserwacji palników. Zapobieganie tworzeniu się sadzy. Należy przeprowadzić szczegółową ocenę procesu pod kątem HACCP oraz wprowadzić dobre praktyki utrzymania i konserwacji.
Regularne monitorowanie produktów końcowych.
	Powinien istnieć program monitorowania.

	Zanieczyszczenie krzyżowe
	C
	Małe
	Średni
	2
	
	W programie warunków wstępnych należy przewidzieć obiegi mediów technologicznych służące wyłącznie do obsługi procesu produkcyjnego oraz przechowywanie chemikaliów w miejscach przeznaczonych wyłącznie do tego celu. 
	

	Smary ze sprzętu
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	
	W stosownych przypadkach używanie smarów dopuszczonych do użytku w przemyśle spożywczym. Kontrola i rejestrowanie ilości wykorzystanych.
Program dobrych praktyk w zakresie utrzymania i konserwacji.
	Specyfikacje zakupu.

	Środki czyszczące i dezynfekujące
	C
	Małe
	Średni
	2

	
	W programie warunków wstępnych należy uwzględnić czyszczenie i warunki sanitarne. Używane środki czyszczące i dezynfekujące muszą być dopuszczone i odpowiednie do stosowania w przemyśle spożywczym.
	Specyfikacje zakupu.



					
	[bookmark: acht]1.9 Ogólne podejście oparte na analizie ryzyka
	Etap procesu: KONTROLA PRZECHOWYWANIA i TRANSPORTU

	Zagrożenie
	Kat.
	Prawdopodobieństwo
	Poziom zagrożenia
	Kat. ryzyka
	Przepisy prawne
	Środek kontrolny
	Uwagi

	Ciała obce
	F
	Małe
	Wysoki

	3
	
	Zamknięty proces produkcji, przesiewanie, higiena pracowników, procedury usuwania odłamków szkła, dobre praktyki utrzymania i konserwacji
	Kontrola wizualna

	Zanieczyszczenie krzyżowe
	C
	Średnie
	Średni
	3
	
	W programie warunków wstępnych należy uwzględnić wymogi w zakresie przechowywania i załadunku. Weryfikacja i kontrola poprzednich ładunków i procedur czyszczenia.
	Specyfikacja transportu i umowa z usługodawcą.

	Tworzenie się mikotoksyn
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	Dyrektywa 2002/32/WE
Zalecenie 2006/576/WE
	Powinna istnieć odpowiednia kontrola przechowywania. W programie warunków wstępnych należy przewidzieć zamknięte strefy przechowywania. Kontrole wilgotności i temperatury w razie konieczności. Produkt końcowy powinien być monitorowany pod kątem mikotoksyn.
	Dobre praktyki w zakresie przechowywania luzem.
Powinien istnieć program monitorowania.

	Pozostałości pestycydów przekraczające NDP, tj. pozostałości herbicydów, insektycydów, fungicydów lub rodentycydów przekraczające NDP.
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	Rozporządzenie (WE) nr 396/2005
Dyrektywa 2002/32/WE 
	Fumigacja silosów przeprowadzona przez wykwalifikowane osoby.
Należy zapewnić regularne monitorowanie produktów końcowych.
	Dobre praktyki w zakresie przechowywania.

	Patogeny, w tym Salmonella
	B
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Powinna istnieć odpowiednia kontrola przechowywania. W programie warunków wstępnych należy przewidzieć zamknięte strefy przechowywania. Kontrole wilgotności i temperatury w razie konieczności. Produkt końcowy powinien być monitorowany pod kątem patogenów, w tym bakterii Salmonella.
	Dobre praktyki w zakresie przechowywania luzem.
Program monitorowania.

	Insekty i gryzonie
	
	Średnie
	Średni
	3
	
	W programie warunków wstępnych należy przewidzieć zamknięte strefy przechowywania i zadaszoną strefę załadunku. Powinien istnieć system zwalczania szkodników.
	Program warunków wstępnych dotyczący warunków sanitarnych i zwalczania szkodników.





	PRZYKŁAD 2.1: KUKURYDZA, NACISK NA ETAPY PRZYJĘCIA, PRZETWARZANIA, PRZECHOWYWANIA I ZAŁADUNKU



	PODEJŚCIE OPARTE NA ANALIZIE RYZYKA W ODNIESIENIU DO PRZETWARZANIA KUKURYDZY
	Etap procesu: PRZYJĘCIE (ziarna kukurydzy)



	Zagrożenie
	Kategoria
	Prawdopodobieństwo
	Poziom zagrożenia
	Kat. ryzyka
	Przepisy prawne
	Środek kontrolny
	Uwagi

	Ciała obce, np. szkło, metale, kamienie itp.
	F
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Zamknięty proces produkcji, czyszczenie kukurydzy (przesiewanie, stosowanie oddzielaczy magnetycznych), higiena pracowników, procedury usuwania odłamków szkła, dobre praktyki utrzymania i konserwacji.
	Kontrola wizualna.

	Fitotoksyny
	C
	Małe
	Średni
	2
	Dyrektywa 2002/32/WE
	Program warunków wstępnych dla surowców przychodzących. Analiza w ramach programu monitorowania.
Kontrola wizualna.
Pobieranie próbek zbiorczych.
	Specyfikacja produktu.

	Metale ciężkie
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	Dyrektywa 2002/32/WE
	Program warunków wstępnych dla surowców przychodzących. 
Analiza w ramach programu monitorowania.
	Specyfikacje zakupu. 

	(Dozwolone) pozostałości pestycydów przekraczające NDP, tj. pozostałości herbicydów, insektycydów, fungicydów lub rodentycydów przekraczające NDP.



	C
	Średnie
	Średni
	3
	Rozporządzenie (WE) nr 396/2005

	Program warunków wstępnych dla surowców przychodzących
uwzględniający pochodzenie geograficzne.
Analiza w ramach programu monitorowania.
	Specyfikacje zakupu.

	(Niedozwolone) pozostałości pestycydów
	C
	Bardzo małe
	Wysoki
	2
	Dyrektywa 2002/32/WE 
	Powinien istnieć program monitorowania. 
	W dyrektywie 2002/32/WE określono dopuszczalne poziomy pozostałości szeregu pestycydów w paszach. Niektóre z zabronionych pestycydów mogą być obecne w środowisku.

	Zawartość mikotoksyn przekraczająca NDP.
	C
	Średnie
	Wysoki
	4
	Dyrektywa 2002/32/WE
Zalecenie 2006/576/WE
	Program warunków wstępnych dla surowców przychodzących. z uwzględnieniem pochodzenia geograficznego. 
Analiza w ramach programu monitorowania.
	Specyfikacje zakupu.


	WWA, podtlenki azotu, dioksyny
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	Dyrektywa 2002/32/WE
Rozporządzenie (WE) nr 183/2005
	Regularne monitorowanie materiałów przychodzących.
	Wskutek suszenia kukurydzy na poziomie produkcji podstawowej. 
Powinien istnieć program monitorowania.

	Smary ze sprzętu
	C
	Małe
	Wysoki

	3
	
	Program warunków wstępnych dotyczący utrzymania i konserwacji.
Stosowanie smarów dopuszczonych do użytku w przemyśle spożywczym.
Rejestrowanie ilości wykorzystanych.
	Specyfikacje zakupu.

	Szkodniki
	B
	Średnie
	Średni
	3
	
	Zamknięte budynki. Program warunków wstępnych powinien obejmować zwalczanie szkodników.
	Regularne inspekcje monitorujące obecność szkodników.






	PODEJŚCIE OPARTE NA ANALIZIE RYZYKA W ODNIESIENIU DO PRZETWARZANIA KUKURYDZY
	Etap procesu: PRZETWARZANIE
(Czyszczenie na sucho, rozmiękczanie, mielenie, usuwanie zarodków, przesiewanie, suszenie, mieszanie, suszenie)



	Zagrożenie
	Kategoria
	Prawdopodobieństwo
	Poziom zagrożenia
	Kat. ryzyka
	Przepisy prawne
	Środek kontrolny
	Uwagi

	Ciała obce
	F
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Zamknięty proces produkcji, przesiewanie, linie transportujące przeznaczone wyłącznie do obsługi procesu produkcji, czyszczenie kukurydzy na sucho, higiena pracowników, procedury usuwania odłamków szkła, dobre praktyki utrzymania i konserwacji. 
Program warunków wstępnych dotyczący higieny osobistej.
	Kontrola wizualna.

	Smary ze sprzętu
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Program warunków wstępnych dotyczący utrzymania i konserwacji.
Stosowanie smarów dopuszczonych do użytku w przemyśle spożywczym.
Rejestrowanie ilości wykorzystanych.
	Specyfikacje zakupu.

	Substancje pomocnicze w przetwórstwie
	C
	Małe
	Wysoki 
	3
	
	Bieżące monitorowanie procesu (analiza wykrytych przypadków nadmiernego zużycia substancji pomocniczych w przetwórstwie).
Kontrola poziomu pH, kontrola poziomu SO2,
plany ISO 9001, instrukcje dotyczące pracy i szkolenie personelu.
	

	Środki czyszczące i dezynfekujące
	C
	Małe
	Średni
	2

	
	Program warunków wstępnych dotyczący czyszczenia i warunków sanitarnych.
Stosowanie środków dopuszczonych do kontaktu z żywnością.
	Specyfikacje zakupu.

	Nowo powstałe związki chemiczne
(suszarka bezpośrednia)
	C
	Średnie
	Średni
	3

	Dyrektywa 2002/32/WE
	Specyfikacje stosowanych gazów.
Analizy produktu końcowego.
(w zależności od typu suszarki).
	

	Zanieczyszczenie wody

	B/C
	Małe
	Wysoki
	3
	Rozporządzenie (WE) nr 183/2005
	Program warunków wstępnych dotyczący rozplanowania pomieszczeń i przestrzeni roboczej. Analiza w ramach programu monitorowania. Dezynfekcja.
	

	Szkodniki
	B
	Średnie
	Średni
	3
	
	Program warunków wstępnych dotyczący zwalczania szkodników.
Proces zamknięty, budynki zamknięte.
	Inspekcje monitorujące obecność szkodników.

	Patogeny
	B
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Kontrola procesu (temperatura, poziom pH, czas i wilgotność).
Instrukcje dotyczące czyszczenia w ramach procesu.
Monitorowanie procesu pod kątem obecności mikroorganizmów.
Monitorowanie produktu końcowego pod kątem obecności mikroorganizmów
Etapy suszenia/odparowywania: kontrola wilgotności produktu.
Program warunków wstępnych dotyczący higieny.

	






	PODEJŚCIE OPARTE NA ANALIZIE RYZYKA W ODNIESIENIU DO PRZETWARZANIA KUKURYDZY
	Etap procesu: PRZECHOWYWANIE I ZAŁADUNEK



	Zagrożenie
	Kategoria
	Prawdopodobieństwo
	Poziom zagrożenia
	Kat. ryzyka 
	Przepisy prawne
	Środek kontrolny
	Uwagi

	Ciała obce

	F
	Małe
	Wysoki

	3
	
	Zamknięty proces produkcji, przesiewanie, higiena pracowników, procedura usuwania odłamków szkła, dobre praktyki utrzymania i konserwacji
	Kontrola wizualna.

	Smary ze sprzętu
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Program warunków wstępnych dotyczący utrzymania i konserwacji.
Stosowanie smarów dopuszczonych do użytku w przemyśle spożywczym
Rejestrowanie ilości wykorzystanych.
	Specyfikacje zakupu.

	Szkodniki
	B
	Średnie
	Średni
	3
	
	Program warunków wstępnych dotyczący zwalczania szkodników, zamknięte budynki
	Regularne inspekcje monitorujące obecność szkodników.

	Patogeny, w tym Salmonella
	B
	Średnie
	Wysoki
	4
	
	Programy warunków wstępnych dotyczące zwalczania szkodników, higieny osobistej, czyszczenia oraz utrzymania i konserwacji; program monitorowania. Kontrola temperatury i wentylacji
	Dobre praktyki w zakresie przechowywania luzem


	Tworzenie się mikotoksyn
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	Dyrektywa 2002/32/WE
Zalecenie 2006/576/WE
	Powinna istnieć odpowiednia kontrola przechowywania. W programie warunków wstępnych należy przewidzieć zamknięte strefy przechowywania. Kontrole wilgotności i temperatury w razie konieczności. Produkt końcowy powinien być monitorowany pod kątem mikotoksyn.
	Dobre praktyki w zakresie przechowywania.
Powinien istnieć program monitorowania.

	Zanieczyszczenie krzyżowe podczas transportu
	B
	Średnie
	Średni
	3

	
	Czyszczenie środków transportu + weryfikacja poprzednich ładunków.

	Specyfikacja dostawcy usług.






	PRZYKŁAD 2.2: PSZENICA, NACISK NA ETAPY PRZYJĘCIA, PRZETWARZANIA, PRZECHOWYWANIA I ZAŁADUNKU 



	PODEJŚCIE OPARTE NA ANALIZIE RYZYKA W ODNIESIENIU DO PRZETWARZANIA PSZENICY
	Etap procesu: PRZYJĘCIE (ziarna pszenicy)

	Zagrożenie
	Kategoria
	Prawdopodobieństwo
	Poziom zagrożenia
	Kat. ryzyka
	Przepisy prawne
	Środek kontrolny
	Uwagi

	Ciała obce
	F
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Zamknięty proces produkcji, przesiewanie, linie przeznaczone wyłącznie do obsługi procesu produkcji, etapy czyszczenia, oddzielacze magnetyczne, procedury usuwania odłamków szkła, program warunków wstępnych dotyczący higieny osobistej.
	Kontrola wizualna.

	Rośliny/nasiona toksyczne
Zanieczyszczenia botaniczne
	C
	Małe
	Średni
	2
	Dyrektywa 2002/32/WE
	Program warunków wstępnych dla surowców przychodzących.
Analiza.
Specyfikacja produktu.
	Kontrola wizualna.


	Metale ciężkie
	C
	Małe
	Wysoki
	3

	Dyrektywa 2002/32/WE
	Program warunków wstępnych dla surowców przychodzących.
Analiza w ramach programu monitorowania.

	Specyfikacje zakupu.


	(Dozwolone) pozostałości pestycydów przekraczające NDP, tj. pozostałości herbicydów, insektycydów, fungicydów lub rodentycydów przekraczające NDP.
	C
	Średnie
	Średni
	3
	Rozporządzenie (WE) nr 396/2005

	Program warunków wstępnych dla surowców przychodzących.
Analiza w ramach programu monitorowania.

	Specyfikacje zakupu.

	(Niedozwolone) pozostałości pestycydów
	C
	Bardzo małe
	Wysoki
	2
	Dyrektywa 2002/32/WE 
	Powinien istnieć program monitorowania. 
	W dyrektywie 2002/32/WE określono dopuszczalne poziomy pozostałości szeregu pestycydów w paszach. Niektóre z zabronionych pestycydów mogą być obecne w środowisku.

	Zawartość mikotoksyn przekraczająca NDP.
	C
	Średnie
	Wysoki
	4
	Dyrektywa 2002/32/WE
Zalecenie 2006/576/WE

	Program warunków wstępnych dla surowców przychodzących.
Analiza w ramach programu monitorowania 
Umowy obejmujące specyfikacje surowców.

	Specyfikacje zakupu.

	Smary ze sprzętu
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Program warunków wstępnych dotyczący utrzymania i konserwacji. 
Stosowanie smarów dopuszczonych do użytku w przemyśle spożywczym.
	Specyfikacje zakupu.

	Organizmy szkodliwe
	B
	Średnie
	Średni
	3
	
	Zamknięte budynki, program warunków wstępnych dotyczący zwalczania szkodników.
	Regularne inspekcje monitorujące obecność szkodników.











	
PODEJŚCIE OPARTE NA ANALIZIE RYZYKA W ODNIESIENIU DO PRZETWARZANIA PSZENICY
	Etap procesu: PRZETWARZANIE
(czyszczenie na sucho, mielenie, przesiewanie, rafinacja, zatężanie, mieszanie, suszenie)



	Zagrożenie
	Kategoria
	Prawdopodobieństwo
	Poziom zagrożenia
	Kat. ryzyka 
	Przepisy prawne
	Środek kontrolny
	Uwagi

	Ciała obce
	F
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Zamknięty proces produkcji, przesiewanie, linie przeznaczone wyłącznie do obsługi procesu produkcji, etapy czyszczenia, oddzielacze magnetyczne, procedury usuwania odłamków szkła.
	Kontrola wizualna.

	Smary ze sprzętu
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Program warunków wstępnych dotyczący utrzymania i konserwacji.
Stosowanie smarów dopuszczonych do użytku w przemyśle spożywczym.
	Specyfikacje zakupu.

	Substancje pomocnicze w przetwórstwie
	C
	Małe
	Wysoki

	3
	
	Bieżące monitorowanie zużycia (analiza wykrytych przypadków nadmiernego zużycia substancji pomocniczych w przetwórstwie).
Nietoksyczne substancje pomocnicze w przetwórstwie, kontrola poziomu pH, 
plany ISO 9001, instrukcje dotyczące pracy i szkolenie personelu.
	

	Środki czyszczące i dezynfekujące
	C
	Małe
	Średni
	2

	
	Program warunków wstępnych dotyczący czyszczenia i warunków sanitarnych.
Stosowanie środków czyszczących dopuszczonych do kontaktu z żywnością.
	Specyfikacje zakupu.

	Nowo powstałe związki chemiczne

	C
	Średnie
	Średni
	3
	
Dyrektywa 2002/32/WE
	Specyfikacje stosowanych gazów.
Analizy produktu końcowego.
(w zależności od typu suszarki)
	

	Zanieczyszczenie wody
	B/C
	Małe
	Wysoki
	3
	Rozporządzenie (WE) nr 183/2005
	Program warunków wstępnych dotyczący rozplanowania pomieszczeń i przestrzeni roboczej. Analiza w ramach programu monitorowania.
	

	Organizmy szkodliwe
	B
	Średnie
	Średni
	3
	
	Program warunków wstępnych dotyczący zwalczania szkodników.
Proces zamknięty, budynki zamknięte.
	Inspekcje monitorujące obecność szkodników.

	Patogeny, w tym Salmonella
	B
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Kontrola procesu (temperatura, poziom pH, czas i wilgotność).
Monitorowanie procesu pod kątem obecności mikroorganizmów stanowiących wskaźnik poziomu higieny.
Monitorowanie produktu końcowego pod kątem obecności mikroorganizmów Etapy suszenia/odparowywania: kontrola wilgotności produktu.
	





	PODEJŚCIE OPARTE NA ANALIZIE RYZYKA W ODNIESIENIU DO PRZETWARZANIA PSZENICY
	Etap procesu: PRZECHOWYWANIE i ZAŁADUNEK



	Zagrożenie
	Kategoria
	Prawdopodobieństwo
	Poziom zagrożenia
	Kat. ryzyka 
	Przepisy prawne
	Środek kontrolny
	Uwagi

	Ciała obce
	F

	Małe
	Wysoki
	3
	
	Chroniona strefa przechowywania, przesiewanie, higiena pracowników, procedury usuwania odłamków szkła, dobre praktyki utrzymania i konserwacji.
	Kontrola wizualna.

	Smary ze sprzętu
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Program warunków wstępnych dotyczący utrzymania i konserwacji. 
Stosowanie smarów dopuszczonych do użytku w przemyśle spożywczym.
	Specyfikacje zakupu.

	Szkodniki
	B
	Średnie
	Średni
	3
	
	Program warunków wstępnych dotyczący zwalczania szkodników.
	Inspekcje monitorujące obecność szkodników.

	Patogeny, w tym Salmonella
	B
	Średnie
	Wysoki
	4
	
	Programy warunków wstępnych dotyczące zwalczania szkodników, higieny osobistej, czyszczenia oraz utrzymania i konserwacji. Kontrola temperatury i wentylacji. Powinien istnieć program monitorowania.
	Dobre praktyki w zakresie przechowywania luzem.


	Tworzenie się mikotoksyn
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	Dyrektywa 2002/32/WE
Zalecenie 2006/576/WE
	Powinna istnieć odpowiednia kontrola przechowywania. W programie warunków wstępnych należy przewidzieć zamknięte strefy przechowywania. Kontrole wilgotności i temperatury w razie konieczności. Powinien istnieć program monitorowania.
	Dobre praktyki w zakresie przechowywania luzem.


	Zanieczyszczenie krzyżowe podczas transportu
	B
	Średnie
	Średni
	3

	
	Czyszczenie środków transportu + weryfikacja poprzednich ładunków.

	Specyfikacja dostawcy usług.





	PRZYKŁAD 2.3: PRZETWARZANIE ZIEMNIAKÓW; PRODUKCJA SKROBI I PRODUKTÓW UBOCZNYCH



	
	OGÓLNE PODEJŚCIE OPARTE NA ANALIZIE RYZYKA W ODNIESIENIU DO PRZETWARZANIA ZIEMNIAKÓW
	Etap procesu: 1 PRZYJĘCIE (ZIEMNIAKÓW)

	Zagrożenie
	Kategoria
	Prawdopodobieństwo
	Poziom zagrożenia
	Kat. ryzyka
	Przepisy prawne
	Środek kontrolny
	Uwagi

	Zgniłe ziemniaki 
	B 
	Średnie
	Niski
	2

	
	Kontrola podczas przyjęcia surowców, inspekcja ładunków na ciężarówkach, usuwanie zgniłych ziemniaków.
	Kontrola wizualna.
Specyfikacja produktu.

	Kamienie, szkło, tworzywa sztuczne, drewno, metal, karton, piasek, ziemia
	F 
	Średnie
	Średni
	3
	
	Kontrola podczas przyjęcia surowców.
Inspekcja ładunków na ciężarówkach.
Czyszczenie ziemniaków i usuwanie zanieczyszczeń za pomocą sit i oddzielaczy magnetycznych.
	Kontrola wizualna.
Specyfikacja produktu.


	(Dozwolone) pozostałości pestycydów przekraczające NDP, tj. pozostałości herbicydów, insektycydów, fungicydów lub rodentycydów przekraczające NDP.
	C
	Średnie
	Średni
	3
	Dyrektywa 91/414/WE, rozporządzenie (WE) nr 396/2005

	Zakup surowca od plantatorów ziemniaków posiadających stosowne certyfikaty.
Program warunków wstępnych dotyczący materiałów przychodzących.
Analiza w ramach programu monitorowania.
	Specyfikacja produktu.
Przestrzeganie uregulowań.

	(Niedozwolone) pozostałości pestycydów 
	C
	Bardzo małe
	Wysoki
	2
	Dyrektywa 2002/32/WE 
	Powinien istnieć program monitorowania. 
	W dyrektywie 2002/32/WE określono dopuszczalne poziomy pozostałości szeregu pestycydów w paszach. Niektóre z zabronionych pestycydów mogą być obecne w środowisku.

	Zawartość metali ciężkich przekraczająca NDP.
	C
	Średnie
	Średni
	3
	Dyrektywa 2002/32/WE
	Program warunków wstępnych dla surowców przychodzących.
Analiza w ramach programu monitorowania.
	Specyfikacja produktu.
Przestrzeganie uregulowań.

	Zanieczyszczenia naturalne (solanina)
	C
	Średnie
	Średni
	3
	Dyrektywa 2002/53/WE
	Zakup surowca od plantatorów ziemniaków posiadających stosowne certyfikaty.
Stosowanie dozwolonych odmian ziemniaków ujętych w krajowym wykazie odmian roślin uprawnych.
Monitorowanie zawartości solaniny w białku ziemniaczanym.
	Specyfikacja produktu.
Przestrzeganie uregulowań.

	Szkodniki
	B
	Średnie
	Średni
	3
	
	Zamknięte budynki, program warunków wstępnych dotyczący zwalczania szkodników.
Zadaszone strefy przechowywania i załadunku.
	Inspekcje monitorujące obecność szkodników.




	


	
OGÓLNE PODEJŚCIE OPARTE NA ANALIZIE RYZYKA 
W ODNIESIENIU DO PRZETWARZANIA SKROBI ZIEMNIACZANEJ
	Etap procesu: (CZYSZCZENIE/MYCIE, MIELENIE, ROZDZIELANIE/RAFINACJA, ODWADNIANIE, SUSZENIE, KOAGULACJA, SPORZĄDZANIE ZAWIESINY, RAFINACJA, ODWADNIANIE, SUSZENIE, ODPAROWANIE)

	Zagrożenie
	Kategoria
	Prawdopodobieństwo
	Poziom zagrożenia
	Kat. ryzyka
	Przepisy prawne
	Środek kontrolny
	Uwagi

	Ciała obce
	F
	Małe 
	Wysoki
	3
	
	Czyszczenie i mycie, linie transportujące przeznaczone wyłącznie do obsługi procesu produkcji. Procedury usuwania odłamków szkła.
	Kontrola wizualna.

	Smary ze sprzętu
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Program warunków wstępnych dotyczący utrzymania i konserwacji.
Stosowanie smarów dopuszczonych do użytku w przemyśle spożywczym.
Dobre praktyki w zakresie utrzymania i konserwacji.
	

	Zanieczyszczenie wody
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	Rozporządzenie (WE) nr 183/2005
	Monitorowanie jakości wody.
Obieg wody obsługujący wyłącznie proces produkcji.
Stosowane chemikalia muszą być dopuszczone do użytku.
	Należy używać wody odpowiedniej jakości.

	Zanieczyszczenie wody
	B
	Średnie
	Wysoki
	4
	Rozporządzenie (WE) nr 183/2005
	Monitorowanie jakości wody, system mycia mechanicznego sterowanego automatycznie w obiegu zamkniętym.
Obieg wody obsługujący wyłącznie proces produkcji. 
Powinien istnieć program monitorowania.
	Należy używać wody odpowiedniej jakości.

	Nowo powstałe chemikalia 
	C
	Małe
	Średni
	2
	
	Kontrola palników w suszarkach bezpośrednich.
Specyfikacje stosowanych gazów.
Analiza produktu końcowego (w zależności od typu suszarki).
	

	Nadmierne zużycie substancji pomocniczych w przetwórstwie
	C 
	Małe
	Średni
	2
	
	Bieżące monitorowanie zużycia substancji pomocniczych w przetwórstwie, kontrola poziomu pH, kontrola produktu gotowego, stosowanie substancji przeciwpianotwórczej dopuszczonej do stosowania w przemyśle spożywczym. Instrukcje dotyczące pracy i szkolenie personelu.
	Specyfikacja produktu, substancja przeciwpianotwórcza dopuszczona do stosowania w przemyśle spożywczym

	Patogeny
	B 
	Średnie
	Wysoki
	4
	
	Kontrola temperatury i czasu podczas przetwarzania. 
Etapy suszenia/odparowywania: kontrola wilgotności produktu.
Powinien istnieć program monitorowania.
	

	Środki czyszczące
	C
	Małe
	Średni
	2

	
	Program warunków wstępnych dotyczący czyszczenia i warunków sanitarnych.
Kontrola zużycia środków produkcyjnych.
Stosowanie środków dopuszczonych do kontaktu z żywnością. 
	Specyfikacje zakupu.

	Szkodniki
	B
	Średnie
	Średni
	3
	
	Program warunków wstępnych dotyczący zwalczania szkodników.
	Regularne inspekcje monitorujące obecność szkodników.






	PODEJŚCIE OPARTE NA ANALIZIE RYZYKA W ODNIESIENIU DO PRZETWARZANIA SKROBI ZIEMNIACZANEJ
	Etap procesu: PRZECHOWYWANIE i ZAŁADUNEK

	Zagrożenie
	Kategoria
	Prawdopodobieństwo
	Poziom zagrożenia
	Kat. ryzyka 
	Przepisy prawne
	Środek kontrolny
	Uwagi

	Ciała obce
	F
	Małe
	Wysoki 
	3
	
	Chroniona strefa przechowywania, przesiewanie.
	Kontrola wizualna.

	Smary ze sprzętu
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Program warunków wstępnych dotyczący utrzymania i konserwacji. 
Stosowanie smarów dopuszczonych do użytku w przemyśle spożywczym.
	Specyfikacje zakupu.

	Szkodniki
	B
	Średnie
	Średni
	3
	
	Program warunków wstępnych dotyczący zwalczania szkodników.
Zadaszone strefy przechowywania i załadunku.
	Regularne inspekcje monitorujące obecność szkodników.

	Patogeny, w tym Salmonella
	B
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Programy warunków wstępnych dotyczące zwalczania szkodników, higieny osobistej, czyszczenia oraz utrzymania i konserwacji.
Kontrola temperatury i wentylacji. Powinien istnieć plan monitorowania.
	Dobre praktyki w zakresie przechowywania luzem.


	Zanieczyszczenie krzyżowe podczas transportu
	B
	Średnie
	Średni
	3

	
	Czyszczenie środków transportu i weryfikacja poprzednich ładunków.
	Specyfikacja dostawcy usług.




	



	PRZYKŁAD 2.4: GROCH, NACISK NA ETAPY PRZYJĘCIA, PRZETWARZANIA, PRZECHOWYWANIA I ZAŁADUNKU 



	PODEJŚCIE OPARTE NA ANALIZIE RYZYKA W ODNIESIENIU DO PRZETWARZANIA GROCHU
	Etap procesu: PRZYJĘCIE (groch)



	Zagrożenie
	Kategoria
	Prawdopodobieństwo
	Poziom zagrożenia
	Kat. ryzyka
	Przepisy prawne
	Środek kontrolny
	Uwagi

	Ciała obce
	F
	Małe
	Wysoki 
	3
	
	Proces zamknięty, przesiewanie, oddzielacze magnetyczne, etapy czyszczenia. 
	Kontrola wizualna.

	Rośliny/nasiona toksyczne
	C
	Małe
	Średni
	2
	Dyrektywa 2002/32/WE
	Program warunków wstępnych dla surowców przychodzących. Analiza w ramach programu monitorowania.
	Kontrola wizualna.


	Metale ciężkie
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	Dyrektywa 2002/32/WE
	Program warunków wstępnych dla surowców przychodzących. 
Analiza w ramach programu monitorowania.
	Specyfikacje zakupu. 
Przestrzeganie uregulowań.

	(Dozwolone) pozostałości pestycydów przekraczające NDP.
	C
	Średnie
	Średni
	3
	Rozporządzenie (WE) nr 396/2005

	Program warunków wstępnych dla surowców przychodzących.
Analiza w ramach programu monitorowania.
	Specyfikacje zakupu.
Przestrzeganie uregulowań.

	(Niedozwolone) pozostałości pestycydów
	C
	Bardzo małe
	Wysoki
	2
	Dyrektywa 2002/32/WE 
	Powinien istnieć program monitorowania. 
	W dyrektywie 2002/32/WE określono dopuszczalne poziomy pozostałości szeregu pestycydów w paszach. Niektóre z zabronionych pestycydów mogą być obecne w środowisku.

	Mikotoksyny
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	Dyrektywa 2002/32/WE

	Program warunków wstępnych dla surowców przychodzących. 
Analiza w ramach programu monitorowania.
	Specyfikacje zakupu. 
Przestrzeganie uregulowań.

	Smary ze sprzętu
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Program warunków wstępnych dotyczący utrzymania i konserwacji. 
Stosowanie smarów dopuszczonych do użytku w przemyśle spożywczym
	Specyfikacje zakupu.
Program warunków wstępnych.

	Szkodniki
	B
	Średnie
	Średni
	3
	
	Zamknięte budynki, program warunków wstępnych dotyczący zwalczania szkodników.
Zadaszone strefy przechowywania i załadunku.
	Inspekcje monitorujące obecność szkodników.





	PODEJŚCIE OPARTE NA ANALIZIE RYZYKA W ODNIESIENIU DO PRZETWARZANIA GROCHU
	Etap procesu: PRZETWARZANIE
(czyszczenie na sucho, mielenie, przesiewanie, rafinacja, suszenie)


	Zagrożenie
	Kategoria
	Prawdopodobieństwo
	Poziom zagrożenia
	Kat. ryzyka
	Przepisy prawne
	Środek kontrolny
	Uwagi

	Ciała obce
	F
	Małe
	Wysoki 
	3
	
	Zamknięty proces produkcji, przesiewanie, linie transportujące przeznaczone wyłącznie do obsługi procesu produkcji, czyszczenie grochu na sucho.
Procedura usuwania odłamków szkła.
Dobre praktyki utrzymania i konserwacji, program warunków wstępnych dotyczący higieny osobistej w odniesieniu do odzieży.
	Kontrola wizualna.

	Smary
	C
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Program warunków wstępnych dotyczący utrzymania i konserwacji.
Stosowanie smarów dopuszczonych do użytku w przemyśle spożywczym.
	Specyfikacje zakupu.

	Substancje pomocnicze w przetwórstwie
	C
	Małe
	Średni
	2
	
	Bieżące monitorowanie procesu (analiza wykrytych przypadków nadmiernego zużycia substancji pomocniczych w przetwórstwie).
Kontrola poziomu pH, instrukcje dotyczące pracy i szkolenie personelu.
	Specyfikacje zakupu.

	Środki czyszczące i dezynfekujące
	C
	Małe
	Średni
	2

	
	Program warunków wstępnych dotyczący czyszczenia i warunków sanitarnych.
Zużycie środków produkcyjnych.
Stosowanie środków dopuszczonych do kontaktu z żywnością. 
	Specyfikacje zakupu.

	Nowo powstałe chemikalia
(suszenie bezpośrednie)
	C
	Średnie
	Średni
	3
	
	Kontrola palników.
Specyfikacje stosowanych gazów.
Analizy produktu końcowego.
Suszarka pośrednia.
	

	Zanieczyszczenia w wodzie
	B/C
	Małe
	Wysoki
	3
	Rozporządzenie (WE) nr 183/2005
	Analiza w ramach programu monitorowania.
	Należy używać wody odpowiedniej jakości.

	Szkodniki
	B
	Małe
	Średni
	2
	
	Program warunków wstępnych dotyczący zwalczania szkodników.
Proces zamknięty / zakłady zamknięte.
	Inspekcje monitorujące obecność szkodników.




	Patogeny, w tym Salmonella
	B
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Kontrola procesu (temperatura, poziom pH, czas i wilgotność).
Program warunków wstępnych dotyczący czyszczenia i warunków sanitarnych. Etapy suszenia/odparowywania: kontrola wilgotności produktu.
Monitorowanie procesu pod kątem obecności mikroorganizmów. Monitorowanie produktu końcowego pod kątem obecności mikroorganizmów
	





	

	PODEJŚCIE OPARTE NA ANALIZIE RYZYKA W ODNIESIENIU DO PRZETWARZANIA GROCHU
	Etap procesu: PRZECHOWYWANIE I ZAŁADUNEK

	Zagrożenie
	Kategoria
	Prawdopodobieństwo
	Poziom zagrożenia
	Kat. ryzyka
	Przepisy prawne
	Środek kontrolny
	Uwagi

	Ciała obce
	F 
	Małe
	Wysoki

	3
	
	Proces zamknięty, przesiewanie.
	Kontrola wizualna.

	Smary
	C 
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Program warunków wstępnych dotyczący utrzymania i konserwacji.
Stosowanie smarów dopuszczonych do użytku w przemyśle spożywczym.
	Specyfikacje zakupu.

	Szkodniki 
	B
	Średnie
	Średni
	3
	
	Program warunków wstępnych dotyczący zwalczania szkodników.
	Inspekcje monitorujące obecność szkodników.

	Patogeny, w tym Salmonella
	B
	Małe
	Wysoki
	3
	
	Programy warunków wstępnych dotyczące higieny personelu, czyszczenia oraz utrzymania i konserwacji. Kontrola temperatury i wentylacji.
Powinien istnieć program monitorowania.
	Dobre praktyki w zakresie przechowywania luzem







g) Załącznik – Minimalne wymogi w zakresie monitorowania – sektor skrobi


Uczestnicy systemu EFISC muszą wdrożyć plan monitorowania, o którym mowa w par. 4.4.3 Kodeksu EFISC. 
W przypadku gdy wystarczające dane na potrzeby oceny ryzyka nie są dostępne, zastosowanie mają następujące minimalne wymogi w zakresie monitorowania. Łączna minimalna liczba analiz będzie zależała od ilości materiałów paszowych wyrażonej w tonach wyprodukowanych w jednym miejscu, jak pokazano w poniższych tabelach.

1. Plan kontroli produkcji skrobi, jej produktów i produktów ubocznych.
Tabela A. Kukurydza

	Produkcja roczna w tonach / Parametr
	< 200 000
	≥ 200 000

	Aflatoksyna B1
	4–8
	6–12

	Womitoksyna
	4
	6

	Zearalenon
	4
	6

	Dioksyny
	2
	2

	Dioksynopodobne PCB
	2
	2

	PCB
	2
	2

	Salmonella
	3–6
	4–8

	Metale ciężkie (Pb, As, Hg, Cd)
	4
	6

	Pestycydy*
	4
	6


* Analiza w ramach kontroli przychodzących surowców w odniesieniu do nieprzetworzonych produktów podstawowych


Tabela B. Pszenica

	Produkcja roczna w tonach / Parametr
	< 200 000
	≥ 200 000

	Womitoksyna
	4–8
	6–12

	Zearalenon
	4
	6

	Dioksyny
	2
	2

	Dioksynopodobne PCB
	2
	2

	PCB
	2
	2

	Salmonella
	3–6
	4–8

	Metale ciężkie (Pb, As, Hg, Cd)
	4
	6

	Pestycydy*
	4
	6


* Analiza w ramach kontroli przychodzących surowców w odniesieniu do nieprzetworzonych produktów podstawowych


Tabela C. Ziemniaki

	Produkcja roczna w tonach / Parametr
	< 200 000
	≥ 200 000

	Dioksyny
	2
	2

	Dioksynopodobne PCB
	2
	2

	PCB
	2
	2

	Salmonella
	3–6
	4–8

	Metale ciężkie (Pb, As, Hg, Cd)
	4
	6

	Pestycydy*
	4
	6


* Analiza w ramach kontroli przychodzących surowców w odniesieniu do nieprzetworzonych produktów podstawowych

Tabela D. Groch

	Produkcja roczna w tonach / Parametr
	< 200 000
	≥ 200 000

	Womitoksyna
	4–8
	6–12

	Zearalenon
	4
	6

	Dioksyny
	2
	2

	Dioksynopodobne PCB
	2
	2

	PCB
	2
	2

	Salmonella
	3–6
	4–8

	Metale ciężkie (Pb, As, Hg, Cd)
	4
	6

	Pestycydy*
	4
	6


* Analiza w ramach kontroli przychodzących surowców w odniesieniu do nieprzetworzonych produktów podstawowych



PROJEKT

PASZA. Ocena ryzyka w łańcuchu produkcji skrobi
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