[image: ]



Eiropas labas prakses rokasgrāmata par nekaitīgu barības sastāvdaļu rūpniecisku ražošanu

Nozares atsauces dokuments par nekaitīgu barības sastāvdaļu ražošanu cietes pārstrādes procesā



Versija 3.1
Spēkā no 2014. gada novembra



Eiropas rokasgrāmatā aptvertās nozares


Attiecīgās Eiropas nozaru organizācijas sadarbībā ar EFISC ir izstrādājušas šādus nozaru dokumentus:

Starch Europe	Nozares atsauces dokuments par nekaitīgu barības sastāvdaļu ražošanu cietes pārstrādes procesā
FEDIOL	Nozares atsauces dokuments par nekaitīgu barības sastāvdaļu ražošanu eļļas augu sēklu drupināšanas un augu eļļas rafinēšanas procesā
EBB	Nozares atsauces dokuments par nekaitīgu barības sastāvdaļu ražošanu biodīzeļdegvielas pārstrādes procesā

Šo Eiropas rokasgrāmatu var izmantot citi barības sastāvdaļu ražotāji, izstrādājot nozares dokumentu.


Informācija par Starch Europe 

Kontaktinformācija:						[image: ]

Starch Europe
Avenue des Arts 43
B-1040 Brisele
Beļģija
Tālr.: +32 2 289 67 60
Tīmekļa vietne: www.starch.eu


Informācija par EFISC

Kontaktinformācija:				[image: ]

EFISC Aisbl
Avenue des Arts 43, nodošanai Starch Europe
B 1040 Brisele
Beļģija
Tālr.: +32 (0)2 771 53 30
Fakss: +32 (0)2 771 38 17
E-pasts: mailto:info@efisc.eu
Tīmekļa vietne: www.efisc.eu

Informācija par publicēšanu un autortiesībām
Visas tiesības aizsargātas ©EFISC Aisbl
Versija 3.1
Spēkā no 2014. gada novembra


3. PIELIKUMS. Nozares atsauces dokuments par nekaitīgu barības sastāvdaļu ražošanu cietes pārstrādes procesā


a) Ievads

Eiropas cietes ražošanas nozare ražo daudz pārtikā un dzīvnieku barībā izmantojamu produktu, un šī ražošana ir nozares vispārējo uzņēmējdarbības plānu neatņemama sastāvdaļa. Cietes ražošanas nozares uzņēmumi atdala labības, kartupeļu un zirņu sastāvdaļas to tālākai pārstrādei, lai apmierinātu dažādu nozaru klientu vajadzības.

Cietes ražošanas nozarē ir ārkārtīgi svarīgi, lai barības sastāvdaļas būtu ražotas ekonomiskā un nekaitīgā veidā un lai iegūtie produkti būtu piemēroti cilvēku un dzīvnieku patēriņam, nodrošinot to atbilstību visām spēkā esošajām Eiropas un atsevišķu valstu pārtikas un barības nekaitīguma tiesību aktu prasībām. Daudzas pārtikas produktu sastāvdaļas, kas iegūtas cietes ražošanas nozares procesu ietvaros, tiek izmantotas arī kā barības sastāvdaļas. Šie produkti ir uzskaitīti Barības sastāvdaļu reģistrā (Regula (ES) Nr. 68/2013) un var tikt iekļauti uzņēmumu barības nekaitīguma pārvaldības sistēmas tvērumā.

Kas attiecas uz dzīvnieku barības sastāvdaļām, ar 20. pantu Eiropas Parlamenta un Padomes Regulā (EK) Nr. 183/2005, ar ko paredz barības higiēnas prasības un kas stājās spēkā 2006. gada 1. janvārī, dzīvnieku barības ražotājiem, tostarp barības sastāvdaļu piegādātājiem, piemēram, Starch Europe, ir ļauts izstrādāt nozares rokasgrāmatas. 

Fakts, ka riska analīzes un kritisko kontrolpunktu noteikšanas (HACCP) koncepcija pārtikas nekaitīguma risku pārvaldībai ir plaši un veiksmīgi ieviesta pārtikas produktu ražošanā, ir apliecinājis iespēju izmantot šādu pieeju arī barības ražošanas nozarē. Tomēr ar HACCP sistēmu vien nepietiek, un, lai pilnībā realizētu šādas pieejas sniegtās priekšrocības, ir jānodrošina vadības atbalsts, izsekojamība saskaņā ar Regulu (EK) Nr. 178/2002, saziņas iespējas visā uzņēmējdarbības jomā/nozarē, kā arī iekšējā pārraudzība un kontrole visos barības ražošanas un izplatīšanas posmos. 

Vispārēji piemērojot HACCP principus visos ražošanas posmos, Eiropas cietes ražotāji var nodrošināt augu izcelsmes dzīvnieku barības sastāvdaļas, kas ne tikai ir nekaitīgas dzīvnieku patēriņam, bet arī negatīvi neietekmē cilvēkiem paredzētas pārtikas nekaitīgumu tālākajos pārtikas ķēdes posmos.
Uzņēmumi, kas ir Starch Europe dalībnieki, pievērš uzmanību šādiem aspektiem: 
· cietes ražošanas nozares ietvaros pārstrādāto izejvielu augu izcelsme un barības sastāvdaļu īpašības ierobežo barības nozares riskus un atvieglo risku pārvaldību;
· cietes ražošanas nozares ietvaros jāatzīmē būtiska progresa dinamika, kas dod labumu visiem klientiem, jo lielākā daļa nozares produktu ir paredzēti ne tikai barības sastāvdaļām, bet arī izmantošanai pārtikā un farmācijas un citu nozaru vajadzībām;
· cietes ražotāji ļoti rūpīgi ievēro noteikumus un kvalitātes prasības visās savu klientu darbības jomās, un šo prasību izpildes rezultātā tika izveidotas kvalitātes nodrošināšanas sistēmas, kas radīja rezonējošu ietekmi uz visiem nozares produktiem; 
· tāpēc cietes ražošanas nozarē ļoti liela vērība tiek pievērsta kvalitātes kontrolei, proti:
· to prasību izpildei, kas paredzētas standartos ISO 22000:2005 un ISO/TS 22002, kuri lielā mērā ir attiecināmi uz HACCP; 
· tādu kvalitātes uzlabošanas programmu īstenošanai, kurās integrēti HACCP metodes principi attiecībā uz visiem produktiem;
· ISO sertifikācijas un/vai HACCP programmas paplašināšanai, aptverot visas izejvielas, kas paredzētas barības sastāvdaļu ražošanai.

Īpaša uzmanība vienmēr ir bijusi pievērsta izejvielu piegādēm, nodrošinot paaugstinātu izsekojamību, kvalitātes nodrošināšanas procedūras, kas tiek piemērotas attiecībā uz nozares piegādātājiem, uzraudzības shēmu (piem., attiecībā uz mikotoksīniem kviešos un kukurūzā), sagatavojot uzlabojumu līgumus, auditus utt.
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Izmantoto saīsinājumu saraksts:

As: arsēns
Cd: kadmijs
CIP: tīrīšana bez iekārtas demontāžas
KKP: kritiskais kontroles punkts
KVV/g: koloniju veidojošās vienības uz 1 g
DDT: dihlordifeniltrihloretāns
LRP: laba ražošanas prakse
HACCP: riska analīze un kritisko kontrolpunktu noteikšana
HHB: heksahlorbenzols
HHCH: heksahlorcikloheksāns
HCN: ciānūdeņražskābe
Hg: dzīvsudrabs
ISO: Starptautiskā Standartizācijas organizācija
MAL: maksimālais atlieku līmenis
PAO: policikliskie aromātiskie ogļūdeņraži
Pb: svins
PHB: dihlordifeniltrihloretān 
SO2: sēra dioksīds
T °C: temperatūra Celsija grādos 




b) Starch Europe pārtikas un barības ķēdes risku novērtēšanas metodika

1. Starch Europe pārtikas un barības ķēdes risku novērtējumā aptvēra šādu kultūru produktus:

· kukurūzas ciete,
· kviešu ciete,
· kartupeļu ciete,
· zirņu ciete.

2. Starch Europe ķēdes risku novērtēšanu veica saskaņā ar prasībām, kas izklāstītas Eiropas labas prakses rokasgrāmatas par nekaitīgu barības sastāvdaļu rūpniecisku ražošanu 6. nodaļā.

Starch Europe izvērtēs pārtikas un barības nekaitīguma novērtējumus attiecībā uz cietes produktu ķēdēm reizi divos gados.






c) Barības sastāvdaļu uzskaitījums

Barības sastāvdaļas, ko ražo cietes ražošanas nozare, atbilst likumā noteiktajām izejvielu definīcijām (Regulas (ES) Nr. 68/2013 definīcijām). Tomēr tirgoto produktu sastāvs var atšķirties atkarībā no ražošanas vietas, ražošanas līdzekļiem un procesiem, kā arī tirgus iespējām.
Tālāk ir sniegts tādu galveno cietes ražošanas nozares produktu nepilnīgs saraksts, kuri ir paredzēti izmantošanai kā barības sastāvdaļas barības ražošanā. Tālāk sniegtās definīcijas ir izvilkumi no Regulas (ES) Nr. 68/2013 (ievērojot nozarē pieņemtos apzīmējumus). 

	Nosaukums
	Numurs
	Apraksts

	· Kukurūzas glutēns
	1.2.8.
	Kukurūzas cietes ražošanas produkts. Tas sastāv galvenokārt no glutēna, kas iegūts, atdalot cieti.

	· Kukurūzas glutēna barība 

	1.2.9.

	Kukurūzas cietes ražošanas procesā iegūts produkts. Tas sastāv no klijām un kukurūzas šķiedrvielām. Produktā var būt arī sasmalcināta kukurūza un kukurūzas dīgļu eļļas ekstrahēšanas pārpalikumi. Var būt pievienoti citi produkti, kas iegūti no cietes un cietes produktu rafinēšanas vai fermentēšanas.

	· Kukurūzas dīgļu milti
	1.2.12.
	Eļļas ražošanas produkts, ko iegūst, ekstrahējot kukurūzas dīgļus. 

	· Kviešu barība

	1.11.6.
	Miltu vai iesala ražošanas produkts, ko iegūst no izsijātiem kviešu graudiem vai izlobītiem plēkšņu kviešiem. Tas sastāv galvenokārt no ārējo apvalku daļām un graudu daļiņām, no kurām ir atdalīts mazāk endosimbiozes nekā no kviešu klijām.


	· Kviešu glutēna barība

	1.11.16.
	Kviešu cietes un glutēna ražošanas produkts. Tas sastāv no klijām, kurām var būt daļēji atdalīti dīgļi. Tam var būt pievienotas šķīstošas atliekas, smalcināti kvieši un citi cietes un cietes rafinēšanas vai fermentēšanas produkti.

	· Elastīgais kviešu glutēns 

	1.11.18.



	[bookmark: _GoBack]Kviešu proteīns, kam raksturīga liela viskoelastība, hidratēts, ar minimālo  proteīna (N × 6,25) saturu 80 % un maksimālo pelnu saturu 2 % sausnā. 

	· Kartupeļu mīkstums
	4.8.8.
	Kartupeļu cietes ražošanas produkts, kas sastāv no ekstrahētiem, samaltiem kartupeļiem.

	· Kartupeļu mīkstums, kaltēts 
	4.8.9.
	Kaltēts kartupeļu cietes ražošanas produkts, kas sastāv no ekstrahētiem, samaltiem kartupeļiem.

	· Kartupeļu proteīns
	4.8.10.
	Cietes ražošanas produkts, kas galvenokārt sastāv no proteīna vielām, kuras iegūtas pēc cietes atdalīšanas.

	· Kartupeļu sula, koncentrēta
	4.8.14.
	Koncentrēts kartupeļu cietes ražošanas produkts, kas sastāv no atlikušās vielas pēc šķiedru, proteīnu un cietes daļējas atdalīšanas no vesela kartupeļu mīkstuma un ūdens daļas iztvaicēšanas.

	· Zirņu proteīns

	3.11.9.
	Produkts, ko cietes ražošanas procesā iegūst no atdalītā zirņu augļu ūdens vai pēc malšanas un frakcionēšanas ar gaisu, var būt daļēji hidrolizēts.

	· Zirņu šķīdvielas

	3.11.11.
	Produkts, ko iegūst no zirņu cietes un proteīna slapjās ekstrahēšanas. Tas sastāv galvenokārt no šķīstošiem proteīniem un polisaharīdiem.

	· Zirņu šķiedra

	3.11.12.
	Ekstrahēšanas produkts, ko iegūst pēc izlobīto zirņu malšanas un sijāšanas.

	· Cietes maisījums
	13.3.3.
	Produkts, kas sastāv no dabīgas un/vai modificētas pārtikas cietes, ko iegūst no dažādiem botāniskiem avotiem.



Iepriekš dotais saraksts nepieciešamības gadījumā tiks grozīts atkarībā no rūpnieciskās attīstības cietes ražošanas nozarē vai tad, ja mainīsies ES tiesību akti par barības sastāvdaļām, piemēram, Barības sastāvdaļu reģistra pārskatīšanas gadījumā. 
Iepriekš dotais saraksts nav izsmeļošs. Eiropas labas prakses rokasgrāmata barības sastāvdaļu drošai rūpnieciskai ražošanai attiecas arī uz citām izejvielām (piem., miežiem un rīsiem) un citām barības sastāvdaļām (kas var būt raksturīgas kādai konkrētai ražotnei vai ražotas atbilstīgi tirgus pieprasījumam), kā arī uz visām pārtikas produktu sastāvdaļām, kas tiek pārdotas arī kā barības sastāvdaļas. Attiecībā uz visiem produktiem, kurus pārdod kā barības sastāvdaļas, ir jābūt pieejamam risku novērtējumam saskaņā ar 3. pielikumu.
Tādu tirgotu produktu precīzu sastāvu, kas tiek pārdoti barības ražošanas nozarei, var atrast katra cietes ražotāja tirdzniecības dokumentos (datu lapās).


d) Galveno procesu pārskats

Tālāk dotās ražošanas procesu diagrammas ir pamatshēmas (t. i., piemēri), kas atspoguļo cietes ražošanas procesu no kviešiem, kukurūzas, kartupeļiem un zirņiem, taču katrā ražotnē var būt savas īpatnības.

Plūsmas diagrammās ir izceltas konkrētas barības sastāvdaļas, taču visus citus produktus, izņemot etanolu, var izmantot gan barībai, gan pārtikai.

Nevajadzētu uzskatīt, ka diagrammas atspoguļo standartizētu procesu, kas tiek īstenots cietes pārstrādes uzņēmumos. Katrs uzņēmums var brīvi izlemt, kādam būtu jābūt katram rūpnieciskās pārstrādes blokam.

Apzīmējumi
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1. KUKURŪZAS CIETES RAŽOŠANA

1. Sausā tīrīšana: piemaisījumu un šķeltu graudu sijāšana un izsūknēšana. Daļas, kas nav piemērotas izmantošanai barībā, tiek likvidētas. Daļas, kas ir piemērotas lietošanai barībā, tiek pārdotas kā tādas vai iekļautas kukurūzas glutēna barībā.
2. Mērcēšana: kukurūzu liek ūdenī, lai atdalītu šķīstošās sastāvdaļas (= graudu mērcēšanas šķidrums). Pievieno mikroorganismu kontroles līdzekli, lai novērstu nepareizu fermentāciju.
3. Dīgļa atdalīšana: dīgli atdala no grauda, pateicoties blīvuma starpībai ciklon separatorā. 
4. Sijāšana: produktu izsijā. Šķiedru daļiņas paliek uz sieta, bet suspensija no cietes un proteīna iziet tam cauri.
5. Rafinēšana: cieti atdala no proteīna, pateicoties blīvuma starpībai centrbēdzes separatorā. 
6. Presēšana: eļļu atdala no dīgļa ar mehāniska spiediena palīdzību. 

















1. KUKURŪZAS CIETES RAŽOŠANA — PAMATSHĒMA
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2. KVIEŠU CIETES RAŽOŠANA

1. Saņemtos kviešus iztīra un samaļ miltos. Kviešu klijas un pēc tam arī kviešu dīgļus atdala no miltiem ar sijāšanas metodi.

2. Miltus samaisa ar ūdeni, lai izveidotu mīklu, bet cieti un glutamātu atdala fizikālajā pārstrādē. 

3. Mitro glutamātu izskalo ar ūdeni, lai atdalītu atlikušo cieti, un kaltē līdz kviešu glutēna stāvoklim. Mitro glutamātu var arī daļēji hidrolizēt, lai ražotu hidrolizētu kviešu glutamātu. 

4. Cietes suspensiju izskalo ar ūdeni, un to var:
· kaltēt, lai ražotu dabīgo kviešu cieti;
· modificēt un kaltēt fizikāli un/vai ķīmiski, lai ražotu modificētu kviešu cieti;
· hidrolizēt, izmantojot skābes hidrolīzi un/vai fermentus, lai ražotu virkni cietes hidrolīzes produktu.

5. Cietes daļu, kas ir atdalīta mazgāšanas laikā, var izmantot dzīvnieku barībā (šķidra kviešu ciete) vai etanola ražošanā (nav attēlota plūsmas diagrammā). 

6. Šķīdvielu daļu no cietes un glutēna atdalīšanas procesa var izmantot alkohola ražošanā vai koncentrētā veidā izmantot dzīvnieku barībā (kviešu šķīdvielas), vai pievienot kviešu klijām, lai ražotu kviešu glutēna barību.

7. Etanola ražošanas procesā cieti fermentatīvi hidrolizē cukuros un raudzē ar raugu līdz etanola stāvoklim. Etanolu atdala ar destilācijas metodi, un atlikušās šķīdvielas tiek koncentrētas un izmantotas dzīvnieku barībā (destilācijas graudi un šķīdvielas) vai pievienotas kviešu glutēna barībai.




2. KVIEŠU CIETES RAŽOŠANA — PAMATSHĒMA
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3. KARTUPEĻU CIETES RAŽOŠANA

1. Saņemot kartupeļus, tiek noņemts paraugs kvalitātes pārbaudei.

2. Kartupeļus nomazgā, un atdala nevēlamus elementus, piemēram, smiltis, lapas un akmeņus. Lai novērstu pārmērīgu putošanos, pievieno pārtikai piemērotu pret putošanas līdzekli.

3. Notīrītos kartupeļus samaļ, pievieno antitoksisku.

4. Samaltos kartupeļus sadala kartupeļu cietes suspensijā, kartupeļu sulā un kartupeļu mīkstumā, izmantojot uz gravitāciju balstītas metodes.

5. Cietes suspensiju modificē, izmantojot ķīmiskas un/vai fizikālas metodes, un kaltē līdz modificētas cietes stāvoklim.

6. Cietes suspensiju hidrolizē, izmantojot skābi vai fermentus, un kaltē līdz hidrolizētas cietes stāvoklim.

7. Cietes suspensiju atūdeņo un kaltē līdz dabīgās cietes stāvoklim.

8. Kartupeļu mīkstumu mehāniski atūdeņo līdz barības kartupeļu mīkstuma stāvoklim.

9. Parastu kartupeļu mīkstuma produktu var kaltēt tālāk līdz sausu granulu — kaltēta kartupeļu mīkstuma — iegūšanai.

10. Kartupeļu sulu silda ar tvaiku, un proteīna sastāvdaļas koagulācijas. Lai novērstu pārmērīgu putošanos, pievieno pārtikai piemērotu pret putošanas līdzekli.

11. Koagulācija proteīnu atdala no kartupeļu sulas, izmantojot uz gravitāciju balstītas metodes.

12. Proteīnu kaltē līdz barības kartupeļu proteīna stāvoklim.

13. Kartupeļu proteīnu samaisa ar ūdeni un skābi, lai ražotu kartupeļu proteīnu (attīrītu).

14. Ūdens un koagulācijā proteīna maisījumu rafinē, lai atbrīvotu dabīgos alkaloīdus no proteīna.

15. Rafinēto proteīnu atūdeņo, izmantojot uz gravitāciju balstītas metodes.

16. Rafinēto proteīnu kaltē līdz barības kartupeļu proteīna stāvoklim (attīrītam).

17. Kartupeļu sulu silda, lai iztvaicētu ūdeni un ražotu iebiezinātu kartupeļu sulu.

Vairākos ražošanas procesa posmos tiek pārbaudīts un koriģēts pa līmenis, izmantojot pa regulatorus.

 3. KARTUPEĻU CIETES RAŽOŠANA — PAMATSHĒMA (1. NO 2)
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3. KARTUPEĻU CIETES RAŽOŠANA — PAMATSHĒMA (2. NO 2)
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	4. ZIRŅU CIETES RAŽOŠANA

1. Saņemot sausos zirņus, noņem to paraugu, lai pārbaudītu kvalitāti.

2. Zirņus attīra sijāšanas procesā, lai atbrīvotos no piemaisījumiem un sašķeltajiem zirņiem.

3. Attīrītos zirņus samaļ/izsijā miltos.

4. Miltus sajauc ar ūdeni, lai fizikālajā pārstrādē atdalītu zirņu cietes suspensiju, mīkstumu un šķidrā proteīna produktus.

5. Zirņu mīkstuma daļu mehāniski atūdeņo līdz barības zirņu mīkstuma stāvoklim.

6. Zirņu cietes suspensiju izskalo, un to var:
· kaltēt, lai ražotu dabīgo zirņu cieti;
· modificēt un kaltēt fizikāli un/vai ķīmiski, lai ražotu modificētu zirņu cieti; 

7. Zirņu proteīna šķidrumu silda ar tvaiku, un proteīna sastāvdaļas koagulācijas.

8. Koagulācija proteīnu atdala no zirņu proteīna šķidruma, izmantojot uz gravitāciju balstītas metodes.

9. Pēc koagulācijā proteīna atdalīšanas šķidrā daļa tiek sildīta, lai iztvaicētu ūdeni un ražotu iebiezinātu zirņu šķiedrvielu.
Vairākos ražošanas procesa posmos tiek pārbaudīts un koriģēts pa līmenis, izmantojot pa regulatorus.

10. Zirņu proteīna daļu kaltē, lai iegūtu zirņu proteīna produktu.





	
4. ZIRŅU CIETES RAŽOŠANA — PAMATSHĒMA
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e) Uz risku izvērtēšanu balstītas pieejas kopsavilkums attiecībā uz cietes ražošanas nozari

Sastādot potenciālo apdraudējumu sarakstu, uzņēmējam būtu pienācīgi jāņem vērā:

· Direktīva 2002/32/EK par nevēlamām vielām dzīvnieku barībā; 
· Regula (EK) Nr. 1829/2003 par ģenētiski modificētu pārtiku un barību;
· Regula (EK) Nr. 767/2009 par laišanu tirgū;
· Komisijas Ieteikums 2006/576/EK par Sarievojum toksīnu novēršanu un samazināšanu labībā un labības produktos;
· Regula (EK) Nr. 396/2005, ar ko paredz maksimāli pieļaujamos pesticīdu atlieku līmeņus augu un dzīvnieku izcelsmes pārtikā un barībā;

Plašāka informācija par tiesību aktiem pieejama Eiropas rokasgrāmatas 7. nodaļā.


Tālāk sniegtais piemēru saraksts nav izsmeļošs un būtu jāpielāgo atkarībā no apstākļiem.

Bioloģiski apdraudējumi 

· Attiecīgie augu patogēni saskaņā ar labas ražošanas prakses (LRP) noteikumiem attiecībā uz barību un saistītajiem mikrobioloģiskajiem kritērijiem.

Potenciāli ķīmiski apdraudējumi 
· Ražošanas procesā izmantotās ķīmiskās vielas, pārstrādes palīglīdzekļi, piemēram, fermenti, mikroorganismu kontroles līdzekļi, pa regulatori, antioksidanti, minerālvielas fermentēšanai
· Biocīdi
· Mikotoksīni
· Antitoksīni
· Smagie metāli
· Pesticīdu atliekas
· PHB, dioksīni
· Policikliskie aromātiskie ogļūdeņraži (PAO) 
· Smērvielas
· Kaitīgas sēklas
· Iepakojuma materiāli, kas nonāk saskarē ar pārtiku (tostarp tipogrāfijas krāsas, papīrs un kartons, plēves utt.)
· Ķīmiskas vielas kaitēkļu apkarošanai

Pārstrādes palīglīdzekļu izmantošana tiek izskatīta apdraudējumu analīzē, ko veic uzņēmums saskaņā ar prasībām, kas definētas šīs rokasgrāmatas 6. iedaļā.

 Fiziska piesārņojuma apdraudējumi 
· Metāls
· Stikls
· Cieta plastmasa
· Jebkāds cits būtisks fizisks piesārņojums 

Radioaktīva piesārņojuma apdraudējums 
· Radionuklīdi (pēc kodolavārijas)






f) Uz riska izvērtēšanu balstīta pieeja tādu apdraudējumu raksturošanai, kas attiecināmi uz cietes produktiem, kurus pārdod kā barību

Tālāk dotajās tabulās ir norādīts tādu apdraudējumu raksturojums, kas attiecināmi uz cietes produktiem, kurus pārdod kā barības sastāvdaļas. Riska līmenis ir noteikts, pamatojoties uz situāciju, kad nav kontroles pasākumu, un iegūtais skaitlis, kas raksturo riska klasi, ir orientējošs. Lai labāk izprastu turpmāk dotajās riska novērtējuma tabulās sniegto informāciju, skatiet EFISC pamatteksta 6. nodaļu par HACCP sistēmu.
Nevar uzskatīt, ka šie riski ir definēti pilnībā, un dažādiem cietes ražotājiem tie var būt atšķirīgi, piemēram, atkarībā no izejvielu izcelsmes un cietes ražotāju individuāliem un īpašiem pārstrādes nosacījumiem, kā arī to kombinācijas.

Cietes ražotāji ir precizējuši riskus līdz pakāpei, kas atbilst to konkrētajiem darbības apstākļiem.

Turklāt šajās tabulās nav uzskaitītas darbības priekšnosacījumu programmas (DPRP) un kritiskie kontroles punkti (KKP), jo lēmumam, kas ļauj izveidot šādu DPRP vai KKP, ir jāatbilst reālajai situācijai katrā ražotnē vai pārstrādes līnijā.

Tika aplūkotas trīs apdraudējumu kategorijas: 
· bioloģiski apdraudējumi (B);
· ķīmiski apdraudējumi (Ķ);
· fizikāli apdraudējumi (F).
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9
EFISC rokasgrāmata — nozares atsauces dokuments par nekaitīgu barības sastāvdaļu ražošanu cietes pārstrādes procesā

1. VISPĀRĒJS RISKU NOVĒRTĒJUMS, KAS PIEMĒROJAMS ATTIECĪBĀ UZ VISĀM IZEJVIELĀM

	1.1. Vispārēja uz riska izvērtēšanu balstīta pieeja 
	Sastāvdaļa: izejvielas (KUKURŪZA, KVIEŠI, KARTUPEĻI, ZIRŅI) no pirmapstrādes produktiem

	Apdraudējums
	Kat.
	Iespējamība
	Nopietnība
	Riska klase
	Tiesību akti
	Kontroles pasākums
	Piezīmes

	Svešķermeņi, piemēram, stikla, koka, metāla daļiņas utt.
	F
	Maza
	Liela
	3.
	 
	Pēdējos posmos, vispārējās pārstrādes posmos jāiekļauj attīrīšanas pasākumi (jāizmanto magnēti, aizslietņi).
	Piegādātāja specifikācija.

	Pesticīdu atliekas (atļautas) virs MAL, t. i., herbicīdu, insekticīdu, fungicīdu vai rodenticīdu atliekas virs MAL
	Ķ
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	Regula (EK) Nr. 396/2005

	Aktīva dalība piesārņotāju kontroles uzraudzības shēmās.
Ir jāievieš kontroles programma.
	Piegādātāja specifikācija. Izsekojamība no piegādātāju barības torņiem — jāpievērš uzmanība pesticīdiem, kas izmantoti pēc ražas novākšanas.
Īpaša uzmanība jāpievērš ģeogrāfiskajai izcelsmei.


	Pesticīdu atliekas (neatļautas)
	Ķ
	Ļoti maza
	Liela
	2.
	Direktīva 2002/32/EK 
	Aktīva dalība piesārņotāju kontroles uzraudzības shēmās.
Ir jāievieš kontroles programma.
	Direktīvā 2002/32/EK ir noteiktas robežvērtības attiecībā uz vairākām pesticīdu atliekām dzīvnieku barībā. Daži aizliegtie pesticīdi var būt sastopami vidē.

	Mikotoksīni virs noteiktās robežas
	Ķ
	Vidēja
	Liela
	4.
	Direktīva 2002/32/EK
Ieteikums 2006/576/EK
	Aktīva dalība piesārņotāju kontroles uzraudzības shēmās.
Ir jāievieš kontroles programma.
	Piegādātāja specifikācija. Izsekojamība no piegādātāju barības torņiem. 


	Smagie metāli virs noteiktās robežas
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	Regula (EK) Nr. 396/2005
Direktīva 2002/32/EK
Ieteikums 2006/576/EK
	Aktīva dalība piesārņotāju kontroles uzraudzības shēmās.
Ir jāievieš kontroles programma.
	Piegādātāja specifikācija. 
Īpaša uzmanība jāpievērš ģeogrāfiskajai izcelsmei.



	Antitoksīni




	Ķ
	Maza
	Vidēja
	2.
	Direktīvā 2002/32/EK ir noteikts maksimālais indīgu nezāļu sēklu saturs.
	Aktīva dalība uzraudzības shēmās.
Ir jāievieš kontroles programma.
	Piegādātāja specifikācija.
Īpaša uzmanība jāpievērš ģeogrāfiskajai izcelsmei.





	1.2. Vispārēja uz riska izvērtēšanu balstīta pieeja 
	Sastāvdaļa: ŪDENS

	Apdraudējums
	Kategorija
	Iespējamība
	Nopietnība
	Riska klase
	Tiesību akti
	Kontroles pasākums
	Piezīmes

	Ūdenī esoši piesārņotāji, piem., fluorūdeņražskābe (PFOA) un perfluoroktānsulfonāti (PFOS)
	F
	Maza
	Vidēja
	2.
	Regula (EK) Nr. 183/2005
	Ir jābūt izstrādātam kontroles plānam, lai varētu pārbaudīt, vai ūdens kvalitāte atbilst barības ražošanas prasībām.
Pēdējos posmos, vispārējās pārstrādes posmos jāiekļauj attīrīšanas pasākumi, t. i., filtrēšana.
	Ražojot barību, ir jāizmanto atbilstīgas kvalitātes ūdens.

	Savstarpējs piesārņojums 
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	Regula (EK) Nr. 183/2005
	Ar priekšnosacījumu programmu būtu jānovērš savstarpējs piesārņojums, izmantojot īpaši izdalītas ūdens sistēmas. Jāizmanto atļautas ķīmiskās vielas.
	

	Pesticīdu atliekas (atļautas) virs MAL, t. i., herbicīdu, insekticīdu, fungicīdu vai rodenticīdu atliekas virs MAL
	Ķ
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	Regula (EK) Nr. 396/2005

	Ir jāievieš kontroles programma. 
	

	Pesticīdu atliekas (neatļautas)
	Ķ
	Ļoti maza
	Liela
	2.
	Direktīva 2002/32/EK 
	Ir jāievieš kontroles programma.
	

	Smagie metāli
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.

	Direktīva 2002/32/EK
	Ir jāievieš kontroles programma. 
	

	Ogļūdeņraži
	Ķ

	Maza
	Liela
	3.
	
	Ir jāievieš kontroles programma. 
	

	Metālu izskalošanās
	Ķ
	Maza
	Vidēja
	2.
	
	Priekšnosacījumu programmā attiecīgos gadījumos ir jāiekļauj inerti saskares materiāli un jāievēro atbilstīgi būvniecības standarti.
	

	Patogēnie mikroorganismi
	B
	Maza
	Liela
	3.
	
	Priekšnosacījumu programmā ir jāparedz īpaši izdalītas ūdens sistēmas un iespēja veikt dezinfekcijas apstrādi.
Ir jāievieš kontroles programma.
	





	1.3. Vispārēja uz riska izvērtēšanu balstīta pieeja 
	Reaģents: ĶĪMISKĀS VIELAS (pret putošanas līdzekļi, skābinātāji vai sārmošanas vielas, SO2 un tā atvasinājumi, sāļus katalizējošie fermenti utt.)

	Apdraudējums
	Kat.
	Iespējamība
	Nopietnība
	Riska klase
	Tiesību akti
	Kontroles pasākums
	Piezīmes

	Smagie metāli
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	Direktīva 2002/32/EK
	Sastāvdaļas specifikācija. Līgumi, kuros ietvertas atbilstošas prasības pārtikai.
	Iegādes prasības


	Savstarpējs piesārņojums
	Ķ
	Maza
	Vidēja
	2.
	
	Priekšnosacījumu programmā jāiekļauj procesa operatīva pārraudzība (pH, sensoriskā uztvere, patēriņa rādītāji), pareizi jāmarķē ķīmisko vielu konteineri.
	




	
	1.4. Vispārēja uz riska izvērtēšanu balstīta pieeja 
	Reaģents: FERMENTI (īpaši tie, kurus izmanto cietes pārstrādes procesā)

	Apdraudējums
	Kat.
	Iespējamība
	Nopietnība
	Riska klase
	Tiesību akti
	Kontroles pasākums
	Piezīmes

	Savstarpējs piesārņojums
	B
	Maza
	Maza
	1.
	
	Priekšnosacījumu programmā jāiekļauj procesa operatīva pārraudzība (patēriņa rādītāji), pareizi jāmarķē fermentu konteineri.
	

	Patogēnie mikroorganismi
	B
	Maza
	Liela
	3.
	
	Sastāvdaļu specifikācija. Līgumi, kuros ietvertas atbilstošas prasības pārtikai.
	Iegādes prasības.





	1.5. Vispārēja uz riska izvērtēšanu balstīta pieeja 
	Reaģents: FILTRĒŠANAS LĪDZEKĻI (filtrēšanas māli, kvarcs, ogles, celulozes šķiedra utt.)

	
	Kat.
	Iespējamība
	Nopietnība
	Riska klase
	Tiesību akti
	Kontroles pasākums
	Piezīmes

	Metālu izskalošanās
	Ķ
	Maza
	Vidēja
	2.
	
	Sastāvdaļas specifikācija. Līgumi, kuros ietvertas atbilstošas prasības pārtikai.
	Iegādes prasības.

	Savstarpējs piesārņojums
	F
	Maza
	Vidēja
	2.
	
	Filtrēšana pēdējos procesa posmos.
	

	Piesārņotāji no filtrēšanas līdzekļiem
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	
	Sastāvdaļas specifikācija. Līgumi, kuros ietvertas atbilstošas prasības pārtikai.
	Iegādes prasības.


	

	1.6. Vispārēja uz riska izvērtēšanu balstīta pieeja
	Materiāli: SASKARES MATERIĀLI (iekārtas, iepakojums utt.)

	Apdraudējums
	Kat.
	Iespējamība
	Nopietnība
	Riska klase
	Tiesību akti
	Kontroles pasākums
	Piezīmes

	Metālu izskalošanās
	Ķ
	Maza
	Vidēja
	2.
	
	Sastāvdaļas specifikācija. Līgumi, kuros ietvertas atbilstošas prasības pārtikai.
	Iegādes prasības.

	Patogēnie mikroorganismi
	B
	Maza
	Liela
	3.
	
	Sastāvdaļas specifikācija. Līgumi, kuros ietvertas atbilstošas prasības pārtikai.
	Iegādes prasības.







	1.7. Vispārēja uz riska izvērtēšanu balstīta pieeja 
	Process: cietes ražošana

	Apdraudējums
	Kat.
	Iespējamība
	Nopietnība
	Riska klase
	Tiesību akti
	Kontroles pasākums
	Piezīmes

	Toksīni no kaitēkļu apkarošanas materiāliem
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	
	Ir jāizmanto kaitēkļu apkarošanas programma, kas atbilst izmantošanai pārtikas ķēdē.
	Saindēti graudi no atvērtām kastēm var nonākt pārtikas ķēdē.

	Tīrīšanas līdzekļi
	Ķ
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	
	Ražošanas sistēmā izmantotie tīrīšanas līdzekļi ir jāaizskalo. Jālieto tādi tīrīšanas līdzekļi, kuru izmantošana pārtikas nozarē ir atļauta.
	

	Katliem paredzētas ķīmiskas vielas
	Ķ
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	
	Jālieto tādas katliem paredzētas ķīmiskas vielas, kas ir piemērotas izmantošanai pārtikas nozarē.
	

	Smērvielas no iekārtām
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	
	Ar priekšnosacījumu programmu ir jānovērš produkta piesārņošana ar smērvielām, kas nav paredzētas saskarei ar pārtiku, un līdz minimumam jāsamazina risks, ka notiks piesārņošana ar pārtikai piemērotām smērvielām. Priekšnosacījumu programmā varētu iekļaut izmantotā smērvielu daudzuma reģistrēšanu.
	






	1.8. Vispārēja uz riska izvērtēšanu balstīta pieeja 
	Procesa posms: RAŽOŠANAS PROCESA KONTROLE

	Apdraudējums
	Kat.
	Iespējamība
	Nopietnība
	Riska klase
	Tiesību akti
	Kontroles pasākums
	Piezīmes

	Svešķermeņi
	F
	Maza
	Liela

	3.
	
	Ir jābūt ieviestai sistēmai, kā atbrīvoties no svešķermeņiem; vispārējās pārstrādes posmos jāiekļauj attīrīšanas pasākumi (jāizmanto magnēti, sieti).
	

	Antitoksīni




	Ķ
	Maza
	Vidēja
	2.
	Direktīvā 2002/32/EK ir noteikts maksimālais indīgu nezāļu sēklu saturs.
	Ieteicama ienākošo izejvielu vizuāla pārbaude.
	

	Kukaiņi un grauzēji
	B
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	
	Priekšnosacījumu programmā ir jāpievērš uzmanība, lai ēkas, logi un durvis būtu slēgtas.
Priekšnosacījumu programmā ir jāiekļauj kaitēkļu apkarošanas programma.
	Jāīsteno atbilstoša sanitārā apstrāde.


	Ielidojoši putni
	B
	Maza
	Vidēja
	2.
	
	Priekšnosacījumu programmā ir jāpievērš uzmanība, lai ēkas, logi un durvis būtu slēgtas.
Priekšnosacījumu programmā ir jāiekļauj kaitēkļu apkarošanas programma.
	

	Higiēnas trūkums
	B
	Maza
	Liela

	3.
	
	Ir jānodrošina personāla apmācība par higiēnas jautājumiem un attiecībā uz tīrīšanu jāparedz pienācīga sanitārā apstrāde, apģērbs, darba instrukcijas un materiāli.
	Higiēnas priekšnosacījumu programma.

	Patogēnie mikrobioloģiskie organismi, tostarp salmonellas
	B
	Maza
	Liela
	3.
	
	Priekšnosacījumu programmā ir jāparedz slēgtu līniju izveide.
Jānodrošina maza augšanas varbūtība saistībā ar izejvielām, īstenojot posmus ar augstākas temperatūras trajektorijām un zemāku pa diapazonu. Regulāra gatavās produkcijas kontrole.
	Ir jāievieš kontroles programma.

	Smagie metāli
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	Direktīva 2002/32/EK

	Informētība par ķīmisko piesārņotāju izdalīšanos no izejvielām galaproduktā, tostarp koncentrāciju. Regulāra gatavās produkcijas kontrole.
	Ir jāievieš kontroles programma.

	Mikotoksīni
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	Direktīva 2002/32/EK
Ieteikums 2006/576/EK
	Informētība par ķīmisko piesārņotāju izdalīšanos no izejvielām galaproduktā, tostarp koncentrāciju. Regulāra gatavās produkcijas kontrole.
	Ir jāievieš kontroles programma.

	Pesticīdu atliekas virs MAL, t. i., herbicīdu, insekticīdu, fungicīdu vai rodenticīdu atliekas virs MAL
	Ķ
	Maza
	Liela

	3.
	Regula (EK) Nr. 396/2005
Direktīva 2002/32/EK

	Informētība par ķīmisko piesārņotāju izdalīšanos no izejvielām galaproduktā, tostarp koncentrāciju. Regulāra gatavās produkcijas kontrole.
	Ir jāievieš kontroles programma.

	Tiešā kaltēšana (PAO, slāpekļa oksīdi, dioksīni)
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	Direktīva 2002/32/EK
Regula (EK) Nr. 183/2005
	Laba degļa apkopes prakse. Izvairīšanās no kvēpu veidošanās. Jāveic padziļināta HACCP izpēte apvienojumā ar labu apkopes praksi.
Regulāra gatavās produkcijas kontrole.
	Ir jāievieš kontroles programma.

	Savstarpējs piesārņojums
	Ķ
	Maza
	Vidēja
	2.
	
	Priekšnosacījumu programmā ir jāparedz īpaši izdalītas sistēmas un īpaša ķīmisko vielu uzglabāšanas vieta. 
	

	Smērvielas no iekārtām
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	
	Pārtikai piemērotu smērvielu izmantošana, kur nepieciešams. Izmantotā daudzuma kontrole un reģistrēšana.
Laba apkopes programma.
	Iepirkuma specifikācijas.

	Tīrīšanas un dezinfekcijas līdzekļi
	Ķ
	Maza
	Vidēja
	2.

	
	Priekšnosacījumu programmā ir jāparedz tīrīšana un sanitārā apstrāde. Jālieto tādi tīrīšanas un dezinfekcijas līdzekļi, kuru izmantošana ir atļauta un kuri ir piemēroti izmantošanai pārtikas nozarē.
	Iepirkuma specifikācijas.



					
	[bookmark: acht]1.9. Vispārēja uz riska izvērtēšanu balstīta pieeja
	Procesa posms: UZGLABĀŠANA un TRANSPORTĒŠANAS KONTROLE

	Apdraudējums
	Kat.
	Iespējamība
	Nopietnība
	Riska klase
	Tiesību akti
	Kontroles pasākums
	Piezīmes

	Svešķermeņi
	F
	Maza
	Liela

	3.
	
	Slēgts process, sijāšana, personāla higiēnas ievērošana, procedūra stikla plīšanas gadījumā, laba apkopes prakse
	Vizuālas pārbaudes

	Savstarpējs piesārņojums
	Ķ
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	
	Priekšnosacījumu programmā ir jāiekļauj uzglabāšanas un iekraušanas prasības. Iepriekšējo kravu un tīrīšanas režīma pārbaude un kontrole.
	Transporta specifikācijas un līgumiska vienošanās ar pakalpojumu sniedzēju

	Mikotoksīnu veidošanās
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	Direktīva 2002/32/EK
Ieteikums 2006/576/EK
	Ir jānodrošina pienācīga uzglabāšanas kontrole. Priekšnosacījumu programmā ir jāparedz slēgtas uzglabāšanas zonas. Nepieciešamības gadījumā jānodrošina mitruma un temperatūras kontrole. Galaproduktā jāpārbauda mikotoksīnu klātbūtne.
	Jāīsteno laba uzglabāšanas prakse uzglabāšanai vairumā.
Jāievieš kontroles programma.

	Pesticīdu atliekas virs MAL, t. i., herbicīdu, insekticīdu, fungicīdu vai rodenticīdu atliekas virs MAL
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	Regula (EK) Nr. 396/2005
Direktīva 2002/32/EK 
	Barības torņu fumigāciju ir jāuztic veikt kvalificētiem speciālistiem.
Ir jānodrošina regulāra galaproduktu kontrole.
	Laba uzglabāšanas prakse

	Patogēnie mikrobioloģiskie organismi, tostarp salmonellas
	B
	Maza
	Liela
	3.
	
	Ir jānodrošina pienācīga uzglabāšanas kontrole. Priekšnosacījumu programmā ir jāparedz slēgtas uzglabāšanas zonas. Nepieciešamības gadījumā jānodrošina mitruma un temperatūras kontrole. Galaproduktā ir jāpārbauda patogēno mikroorganismu, tostarp salmonellu, klātbūtne.
	Jāīsteno laba uzglabāšanas prakse uzglabāšanai vairumā.
Kontroles programma

	Kukaiņi un grauzēji
	
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	
	Priekšnosacījumu programmā ir jāparedz noslēgtu uzglabāšanas zonu izveide un tas, ka iekraušanas zonai ir jābūt zem jumta. Ir jāievieš kaitēkļu apkarošanas sistēma.
	Sanitārās apstrādes un kaitēkļu apkarošanas priekšnosacījums





	2.1. PIEMĒRS. KUKURŪZAS PRODUKTS — UZSVARS UZ SAŅEMŠANAS, PĀRSTRĀDES, UZGLABĀŠANAS UN IEKRAUŠANAS POSMU



	UZ RISKA IZVĒRTĒŠANU BALSTĪTA PIEEJA ATTIECĪBĀ UZ KUKURŪZAS PĀRSTRĀDI
	Procesa posms: SAŅEMŠANA (kukurūza)



	Apdraudējums
	Kategorija
	Iespējamība
	Nopietnība
	Riska klase
	Tiesību akti
	Kontroles pasākums
	Piezīmes

	Svešķermeņi, piemēram, stikls, metāli, akmeņi utt.
	F
	Maza
	Liela
	3.
	
	Slēgts process, kukurūzas tīrīšana (sijāšana, magnētu izmantošana), personāla higiēnas ievērošana, procedūra stikla plīšanas gadījumā, laba apkopes prakse
	Vizuālas pārbaudes

	Antitoksīni
	Ķ
	Maza
	Vidēja
	2.
	Direktīva 2002/32/EK
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz ienākošajām izejvielām. Analīze kontroles programmas ietvaros.
Vizuālas pārbaudes.
Paraugu kopuma noņemšana.
	Produkta specifikācija

	Smagie metāli
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	Direktīva 2002/32/EK
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz ienākošajām izejvielām. 
Analīze kontroles programmas ietvaros.
	Iepirkuma specifikācijas 

	Pesticīdu atliekas virs MAL (atļautas), t. i., herbicīdu, insekticīdu, fungicīdu vai rodenticīdu atliekas virs MAL



	Ķ
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	Regula (EK) Nr. 396/2005

	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz ienākošajām izejvielām,
ņemot vērā ģeogrāfisko izcelsmi.
Analīze kontroles programmas ietvaros.
	Iepirkuma specifikācijas

	Pesticīdu atliekas (neatļautas)
	Ķ
	Ļoti maza
	Liela
	2.
	Direktīva 2002/32/EK 
	Ir jāievieš kontroles programma. 
	Direktīvā 2002/32/EK ir noteiktas robežvērtības attiecībā uz vairākām pesticīdu atliekām dzīvnieku barībā. Daži aizliegtie pesticīdi var būt sastopami vidē.

	Mikotoksīni virs MAL
	Ķ
	Vidēja
	Liela
	4.
	Direktīva 2002/32/EK
Ieteikums 2006/576/EK
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz ienākošajām izejvielām, ņemot vērā to ģeogrāfisko izcelsmi. 
Analīze kontroles programmas ietvaros.
	Iepirkuma specifikācijas


	PAO, slāpekļa oksīdi, dioksīni
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	Direktīva 2002/32/EK
Regula (EK) Nr. 183/2005
	Regulāra ienākošo izejvielu produktu kontrole.
	Sākumposmā veiktas kukurūzas kaltēšanas dēļ. 
Ir jāievieš kontroles programma.

	Smērvielas no iekārtām
	Ķ
	Maza
	Liela

	3.
	
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz apkopi.
Pārtikai piemērotas smērvielas izmantošana.
Izmantotā daudzuma reģistrēšana.
	Iepirkuma specifikācijas

	Kaitēkļi
	B
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	
	Slēgtas ēkas. Priekšnosacījumu programmā ir jāiekļauj kaitēkļu apkarošanas programma.
	Regulāri jāpārbauda kaitēkļu aktivitāte.






	UZ RISKA IZVĒRTĒŠANU BALSTĪTA PIEEJA ATTIECĪBĀ UZ KUKURŪZAS PĀRSTRĀDI
	Procesa posms: PĀRSTRĀDE
(sausā tīrīšana, mērcēšana, malšana, dīgļu atdalīšana, sijāšana, kaltēšana, maisīšana, kaltēšana)



	Apdraudējums
	Kategorija
	Iespējamība
	Nopietnība
	Riska klase
	Tiesību akti
	Kontroles pasākums
	Piezīmes

	Svešķermeņi
	F
	Maza
	Liela
	3.
	
	Slēgts process, sijāšana, īpaši izdalītas transporta līnijas, kukurūzas sausā tīrīšana, personāla higiēnas ievērošana, procedūra stikla plīšanas gadījumā, laba apkopes prakse. 
Priekšnosacījumu programma attiecībā uz personisko higiēnu.
	Vizuālas pārbaudes

	Smērvielas no iekārtām
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz apkopi. 
Pārtikai piemērotas smērvielas izmantošana.
Izmantotā daudzuma reģistrēšana.
	Iepirkuma specifikācijas

	Pārstrādes palīglīdzekļi
	Ķ
	Maza
	Liela 
	3.
	
	Operatīva pārraudzība (pēc pārmērīgas pārstrādes palīglīdzekļu lietošanas),
 pa kontrole, SO2 satura kontrole,
ISO9001 plāni, darba instrukcijas un personāla apmācība.
	

	Tīrīšanas un dezinfekcijas līdzekļi
	Ķ
	Maza
	Vidēja
	2.

	
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz tīrīšanu un sanitāro apstrādi.
Jāpārbauda, vai ir atļauts izmantot saskarē ar pārtiku.
	Iepirkuma specifikācijas

	Jaunizveidojušies savienojumi (tiešā kaltēšana)
	Ķ
	Vidēja
	Vidēja
	3.

	Direktīva 2002/32/EK
	Gāzes specifikācijas.
Galaprodukcijas analīze
(atkarībā no žāvētāja veida).
	

	Ūdens piesārņojums

	B/Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	Regula (EK) Nr. 183/2005
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz telpu un darbvietu plānojumu. Analīze kontroles programmas ietvaros. Dezinfekcijas apstrāde.
	

	Kaitēkļi
	B
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	
	Kaitēkļu apkarošanas priekšnosacījumu programma.
Slēgts process un ēkas.
	Jāpārbauda kaitēkļu aktivitāte.

	Patogēnie mikrobioloģiskie organismi
	B
	Maza
	Liela
	3.
	
	Procesa kontrole (temperatūra, pa, laiks un mitruma līmenis).
Tīrīšanas instrukcijas, kas jāievēro procesa laikā.
Mikroorganismu kontrole procesa laikā.
Mikroorganismu kontrole galaproduktā.
Kaltēšanas/tvaicēšanas posms: mitruma daudzuma kontrole produktā,
higiēnas priekšnosacījumu programma.

	






	UZ RISKA IZVĒRTĒŠANU BALSTĪTA PIEEJA ATTIECĪBĀ UZ KUKURŪZAS PĀRSTRĀDI
	Procesa posms: UZGLABĀŠANA un IEKRAUŠANA



	Apdraudējums
	Kategorija
	Iespējamība
	Nopietnība
	Riska klase 
	Tiesību akti
	Kontroles pasākums
	Piezīmes

	Svešķermeņi

	F
	Maza
	Liela

	3.
	
	Slēgts process, sijāšana, personāla higiēnas ievērošana, procedūra stikla plīšanas gadījumā, laba apkopes prakse
	Vizuālas pārbaudes

	Smērvielas no iekārtām
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz apkopi. 
Pārtikai piemērotas smērvielas izmantošana.
Izmantotā daudzuma reģistrēšana.
	Iepirkuma specifikācijas

	Kaitēkļi
	B
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz kaitēkļu apkarošanu, slēgtas ēkas.
	Regulāri jāpārbauda kaitēkļu aktivitāte.

	Patogēnie mikrobioloģiskie organismi, tostarp salmonellas
	B
	Vidēja
	Liela
	4.
	
	Priekšnosacījumu programmas attiecībā uz kaitēkļu apkarošanu, attiecībā uz personiskās higiēnas ievērošanu, attiecībā uz tīrīšanu un attiecībā uz apkopi, kontroles programma. Temperatūras un ventilācijas kontrole.
	Jāīsteno laba uzglabāšanas prakse uzglabāšanai vairumā.


	Mikotoksīnu veidošanās
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	Direktīva 2002/32/EK
Ieteikums 2006/576/EK
	Ir jānodrošina pienācīga uzglabāšanas kontrole. Priekšnosacījumu programmā ir jāparedz slēgtas uzglabāšanas zonas. Nepieciešamības gadījumā jānodrošina mitruma un temperatūras kontrole. Galaproduktā jāpārbauda mikotoksīnu klātbūtne.
	Laba uzglabāšanas prakse.
Jāievieš kontroles programma.

	Savstarpējs piesārņojums transportēšanas laikā
	B
	Vidēja
	Vidēja
	3.

	
	Transportlīdzekļu tīrīšana + iepriekšējo kravu pārbaude
	Pakalpojumu sniedzēja specifikācija






	2.2. PIEMĒRS. KVIEŠU PRODUKTS — UZSVARS UZ SAŅEMŠANAS, PĀRSTRĀDES, UZGLABĀŠANAS UN IEKRAUŠANAS POSMU 



	UZ RISKA IZVĒRTĒŠANU BALSTĪTA PIEEJA ATTIECĪBĀ UZ KVIEŠU PĀRSTRĀDI
	Procesa posms: SAŅEMŠANA (kvieši)

	Apdraudējums
	Kategorija
	Iespējamība
	Nopietnība
	Riska klase
	Tiesību akti
	Kontroles pasākums
	Piezīmes

	Svešķermeņi
	F
	Maza
	Liela
	3.
	
	Slēgts process, sijāšana, īpaši izdalītas līnijas, tīrīšanas posmi, magnētu izmantošana, procedūra stikla plīšanas gadījumā, priekšnosacījumu programma attiecībā uz personisko higiēnu.
	Vizuālas pārbaudes

	Indīgi augi/sēklas
Botāniskie piemaisījumi
	Ķ
	Maza
	Vidēja
	2.
	Direktīva 2002/32/EK
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz ienākošajām izejvielām.
Analīze.
Produkta specifikācija
	Vizuālas pārbaudes


	Smagie metāli
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.

	Direktīva 2002/32/EK
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz ienākošajām izejvielām.
Analīze kontroles programmas ietvaros.

	Iepirkuma specifikācijas


	Pesticīdu atliekas (atļautas) virs MAL, t. i., herbicīdu, insekticīdu, fungicīdu vai rodenticīdu atliekas virs MAL
	Ķ
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	Regula (EK) Nr. 396/2005

	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz ienākošajām izejvielām. 
Analīze kontroles programmas ietvaros.

	Iepirkuma specifikācijas

	Pesticīdu atliekas (neatļautas)
	Ķ
	Ļoti maza
	Liela
	2.
	Direktīva 2002/32/EK 
	Ir jāievieš kontroles programma. 
	Direktīvā 2002/32/EK ir noteiktas robežvērtības attiecībā uz vairākām pesticīdu atliekām dzīvnieku barībā. Daži aizliegtie pesticīdi var būt sastopami vidē.

	Mikotoksīni virs MAL
	Ķ
	Vidēja
	Liela
	4.
	Direktīva 2002/32/EK
ieteikums 2006/576/EK

	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz ienākošajām izejvielām, 
Analīze kontroles programmas ietvaros. 
Līgumi par izejvielu specifikāciju. 

	Iepirkuma specifikācijas

	Smērvielas no iekārtām
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz apkopi. 
Pārtikai piemērotas smērvielas izmantošana.
	Iepirkuma specifikācijas

	Kaitēkļi
	B
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	
	Slēgtas ēkas, priekšnosacījumu programma attiecībā uz kaitēkļu apkarošanu.
	Regulāri jāpārbauda kaitēkļu aktivitāte.












	
UZ RISKA IZVĒRTĒŠANU BALSTĪTA PIEEJA ATTIECĪBĀ UZ KVIEŠU PĀRSTRĀDI
	Procesa posms: PĀRSTRĀDE
(sausā tīrīšana, malšana, sijāšana, rafinēšana, koncentrēšana, maisīšana, kaltēšana)



	Apdraudējums
	Kategorija
	Iespējamība
	Nopietnība
	Riska klase 
	Tiesību akti
	Kontroles pasākums
	Piezīmes

	Svešķermeņi
	F
	Maza
	Liela
	3.
	
	Slēgts process, sijāšana, īpaši izdalītas līnijas, tīrīšanas posmi, magnētu izmantošana, procedūra stikla plīšanas gadījumā.
	Vizuāla pārbaude

	Smērvielas no iekārtām
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz apkopi.
Pārtikai piemērotas smērvielas izmantošana.
	Iepirkuma specifikācijas

	Pārstrādes palīglīdzekļi
	Ķ
	Maza
	Liela

	3.
	
	Operatīva lietošanas pārraudzība (pēc pārmērīgas pārstrādes palīglīdzekļu lietošanas).
Nekaitīgi pārstrādes palīglīdzekļi, pa kontrole, 
ISO9001 plāni, darba instrukcijas un personāla apmācība.
	

	Tīrīšanas un dezinfekcijas līdzekļi
	Ķ
	Maza
	Vidēja
	2.

	
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz tīrīšanu un sanitāro apstrādi.
Saskarei ar pārtiku atļautu tīrīšanas līdzekļu izmantošana.
	Iepirkuma specifikācijas

	Jaunizveidojušies savienojumi

	Ķ
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	
Direktīva 2002/32/EK
	Gāzes specifikācijas.
Galaprodukcijas analīze
(atkarībā no žāvētāja veida).
	

	Ūdens piesārņojums
	B/Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	Regula (EK) Nr. 183/2005
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz telpu un darbvietu plānojumu. Analīze kontroles programmas ietvaros.
	

	Kaitēkļi
	B
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	
	Kaitēkļu apkarošanas priekšnosacījumu programma.
Slēgts process un ēkas.
	Jāpārbauda kaitēkļu aktivitāte.

	Patogēnie mikroorganismi, tostarp salmonellas
	B
	Maza
	Liela
	3.
	
	Procesa kontrole (temperatūra, pa, laiks un mitruma līmenis).
Procesa uzraudzība higiēnas indikatormikroorganismu kontrolei.
Mikroorganismu kontrole galaproduktā. Kaltēšanas/tvaicēšanas posms: mitruma daudzuma kontrole produktā.
	





	UZ RISKA IZVĒRTĒŠANU BALSTĪTA PIEEJA ATTIECĪBĀ UZ KVIEŠU PĀRSTRĀDI
	Procesa posms: UZGLABĀŠANA un IZKRAUŠANA



	Apdraudējums
	Kategorija
	Iespējamība
	Nopietnība
	Riska klase 
	Tiesību akti
	Kontroles pasākums
	Piezīmes

	Svešķermeņi
	F

	Maza
	Liela
	3.
	
	Uzglabāšana aizsargātā vietā, sijāšana, personāla higiēnas ievērošana, procedūra stikla plīšanas gadījumā, laba apkopes prakse.
	Vizuālas pārbaudes

	Smērvielas no iekārtām
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz apkopi. 
Pārtikai piemērotas smērvielas izmantošana.
	Iepirkuma specifikācijas

	Kaitēkļi
	B
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	
	Kaitēkļu apkarošanas priekšnosacījumu programma.
	Jāpārbauda kaitēkļu aktivitāte.

	Patogēnie mikrobioloģiskie organismi, tostarp salmonellas
	B
	Vidēja
	Liela
	4.
	
	Priekšnosacījumu programmas attiecībā uz kaitēkļu apkarošanu, attiecībā uz personiskās higiēnas ievērošanu, attiecībā uz tīrīšanu un attiecībā uz apkopi. Temperatūras un ventilācijas kontrole. Ir jāievieš kontroles programma.
	Jāīsteno laba uzglabāšanas prakse uzglabāšanai vairumā.


	Mikotoksīnu veidošanās
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	Direktīva 2002/32/EK
Ieteikums 2006/576/EK
	Ir jānodrošina pienācīga uzglabāšanas kontrole. Priekšnosacījumu programmā ir jāparedz slēgtas uzglabāšanas zonas. Nepieciešamības gadījumā jānodrošina mitruma un temperatūras kontrole. Jāievieš kontroles programma.
	Jāīsteno laba uzglabāšanas prakse uzglabāšanai vairumā.


	Savstarpējs piesārņojums transportēšanas laikā
	B
	Vidēja
	Vidēja
	3.

	
	Transportlīdzekļu tīrīšana + iepriekšējo kravu pārbaude.

	Pakalpojumu sniedzēja specifikācija





	2.3. PIEMĒRS. KARTUPEĻU PĀRSTRĀDE — CIETES UN BLAKUSPRODUKTU RAŽOŠANA



	
	VISPĀRĒJA UZ RISKA IZVĒRTĒŠANU BALSTĪTA PIEEJA ATTIECĪBĀ UZ KARTUPEĻU PĀRSTRĀDI
	Procesa posms: 1. SAŅEMŠANA (KARTUPEĻI)

	Apdraudējums
	Kategorija
	Iespējamība
	Nopietnība
	Riska klase
	Tiesību akti
	Kontroles pasākums
	Piezīmes

	Sapuvuši kartupeļi 
	B 
	Vidēja
	Maza
	2.

	
	Saņemto kartupeļu kontrole, automobiļu kravas pārbaude, sapuvušo (bojāto) kartupeļu aizvākšana.
	Vizuāla pārbaude.
Produkta specifikācijas.

	Akmeņi, stikls, plastmasa, koks, metāls, kartons, smiltis, zeme
	F 
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	
	Saņemto kartupeļu kontrole.
Automobiļu kravu pārbaude.
Kartupeļu tīrīšana un piesārņotāju atdalīšana ar sijāšanas aprīkojumu un magnētiem.
	Vizuāla pārbaude.
Produkta specifikācijas.


	Pesticīdu atliekas (atļautas) virs MAL, t. i., herbicīdu, insekticīdu, fungicīdu vai rodenticīdu atliekas virs MAL
	Ķ
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	Direktīva 91/414/EK Regula (EK) Nr. 396/2005

	Piegādes no sertificētiem kartupeļu audzētājiem.
Priekšnosacījumu programma attiecībā uz ienākošajām izejvielām.
Analīze kontroles programmas ietvaros.
	Produkta specifikācijas.
Normatīvā atbilstība.

	Pesticīdu atliekas (neatļautas) 
	Ķ
	Ļoti maza
	Liela
	2.
	Direktīva 2002/32/EK 
	Ir jāievieš kontroles programma. 
	Direktīvā 2002/32/EK ir noteiktas robežvērtības attiecībā uz vairākām pesticīdu atliekām dzīvnieku barībā. Daži aizliegtie pesticīdi var būt sastopami vidē.

	Smagie metāli virs MAL
	Ķ
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	Direktīva 2002/32/EK
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz ienākošajām izejvielām.
Analīze kontroles programmas ietvaros.
	Produkta specifikācijas.
Normatīvā atbilstība.

	Dabīgie piesārņotāji (solanīns)
	Ķ
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	Direktīva 2002/53/EK
	Piegādes no sertificētiem kartupeļu audzētājiem.
Atļautās kartupeļu šķirnes ir uzskaitītas valsts šķirņu sarakstā.
Solanīna satura uzraudzība kartupeļu proteīnā.
	Produkta specifikācijas.
Normatīvā atbilstība.

	Kaitēkļi
	B
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	
	Slēgtas ēkas, priekšnosacījumu programma attiecībā uz kaitēkļu apkarošanu.
Uzglabāšana un iekraušana zem jumta.
	Jāpārbauda kaitēkļu aktivitāte.




	


	
VISPĀRĒJA UZ RISKU IZVĒRTĒŠANU BALSTĪTA 
PIEEJA ATTIECĪBĀ UZ KARTUPEĻU CIETES RAŽOŠANU
	Procesa posms: pārstrāde (TĪRĪŠANA/MAZGĀŠANA, MALŠANA, ATDALĪŠANA/RAFINĒŠANA, ATŪDEŅOŠANA, KALTĒŠANA, KOAGULĒŠANA, SUSPENDĒŠANA, RAFINĒŠANA, ATŪDEŅOŠANA, KALTĒŠANA, IZTVAICĒŠANA)

	Apdraudējums
	Kategorija
	Iespējamība
	Nopietnība
	Riska klase
	Tiesību akti
	Kontroles pasākums
	Piezīmes

	Svešķermeņi
	F
	Maza 
	Liela
	3.
	
	Tīrīšana un mazgāšana, īpaši izdalītas transporta līnijas. Procedūra stikla plīšanas gadījumā.
	Vizuālas pārbaudes

	Smērvielas no iekārtām
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz apkopi.
Pārtikai piemērotu smērvielu izmantošana.
Laba apkopes prakse.
	

	Ūdens piesārņojums
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	Regula (EK) Nr. 183/2005
	Ūdens kontrole.
Īpaši izdalītas ūdens sistēmas.
Jāizmanto atļautas ķīmiskās vielas.
	Jāizmanto atbilstīgas kvalitātes ūdens.

	Ūdens piesārņojums
	B
	Vidēja
	Liela
	4.
	Regula (EK) Nr. 183/2005
	Ūdens kontrole, CIP.
Īpaši izdalītas ūdens sistēmas. 
Jāievieš kontroles programma.
	Jāizmanto atbilstīgas kvalitātes ūdens.

	Jaunizveidojušās ķīmiskās vielas 
	Ķ
	Maza
	Vidēja
	2.
	
	Tiešās liesmas žāvētāja degļa kontrole.
Gāzes specifikācijas.
Galaprodukcijas analīze (atkarībā no žāvētāja veida).
	

	Pārmērīga pārstrādes palīglīdzekļu lietošana
	Ķ 
	Maza
	Vidēja
	2.
	
	Operatīva pārstrādes palīglīdzekļu lietošanas pārraudzība, pa kontrole, gatavā produkta kontrole, pārtikai piemērota pret putošanas līdzekļa izmantošana. Darba instrukcijas un personāla apmācība.
	Produkta specifikācijas, pārtikai piemērots pret putošanas līdzeklis.

	Patogēnie mikroorganismi
	B 
	Vidēja
	Liela
	4.
	
	Procesa kontrole — temperatūra un laiks. 
Kaltēšanas/tvaicēšanas posms: mitruma daudzuma kontrole produktā.
Ir jāievieš kontroles programma.
	

	Tīrīšanas līdzekļi
	Ķ
	Maza
	Vidēja
	2.

	
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz tīrīšanu un sanitāro apstrādi.
Patēriņa rādītāju kontrole.
Jāpārbauda, vai ir atļauts izmantot saskarē ar pārtiku. 
	Iepirkuma specifikācijas

	Kaitēkļi
	B
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	
	Kaitēkļu apkarošanas priekšnosacījumu programma.
	Regulāri jāpārbauda kaitēkļu aktivitāte.






	UZ RISKA IZVĒRTĒŠANU BALSTĪTA PIEEJA ATTIECĪBĀ UZ KARTUPEĻU CIETES RAŽOŠANU
	Procesa posms: UZGLABĀŠANA un IZKRAUŠANA

	Apdraudējums
	Kategorija
	Iespējamība
	Nopietnība
	Riska klase 
	Tiesību akti
	Kontroles pasākums
	Piezīmes

	Svešķermeņi
	F
	Maza
	Liela 
	3.
	
	Uzglabāšana aizsargātā vietā, sijāšana.
	Vizuālas pārbaudes

	Smērvielas no iekārtām
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz apkopi. 
Pārtikai piemērotas smērvielas izmantošana.
	Iepirkuma specifikācijas

	Kaitēkļi
	B
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	
	Kaitēkļu apkarošanas priekšnosacījumu programma.
Uzglabāšana un iekraušana zem jumta.
	Regulāri jāpārbauda kaitēkļu aktivitāte.

	Patogēnie mikrobioloģiskie organismi, tostarp salmonellas
	B
	Maza
	Liela
	3.
	
	Priekšnosacījumu programmas attiecībā uz kaitēkļu apkarošanu, attiecībā uz personiskās higiēnas ievērošanu, attiecībā uz tīrīšanu un attiecībā uz apkopi.
Temperatūras un ventilācijas kontrole. Ir jāievieš kontroles programma.
	Jāīsteno laba uzglabāšanas prakse uzglabāšanai vairumā.


	Savstarpējs piesārņojums transportēšanas laikā
	B
	Vidēja
	Vidēja
	3.

	
	Transportlīdzekļu tīrīšana un iepriekšējo kravu pārbaude.
	Pakalpojumu sniedzēja specifikācija




	



	2.4. PIEMĒRS. ZIRŅU PRODUKTS — UZSVARS UZ SAŅEMŠANAS, PĀRSTRĀDES, UZGLABĀŠANAS UN IEKRAUŠANAS POSMU 



	UZ RISKA IZVĒRTĒŠANU BALSTĪTA PIEEJA ATTIECĪBĀ UZ ZIRŅU PĀRSTRĀDI
	Procesa posms: SAŅEMŠANA (zirņi)



	Apdraudējums
	Kategorija
	Iespējamība
	Nopietnība
	Riska klase
	Tiesību akti
	Kontroles pasākums
	Piezīmes

	Svešķermeņi
	F
	Maza
	Liela 
	3.
	
	Slēgts process, sijāšana, magnētu izmantošana, tīrīšanas posmi. 
	Vizuālas pārbaudes

	Indīgi augi/sēklas
	Ķ
	Maza
	Vidēja
	2.
	Direktīva 2002/32/EK
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz ienākošajām izejvielām. Analīze kontroles programmas ietvaros.
	Vizuālas pārbaudes


	Smagie metāli
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	Direktīva 2002/32/EK
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz ienākošajām izejvielām. 
Analīze kontroles programmas ietvaros.
	Iepirkuma specifikācijas. 
Normatīvā atbilstība.

	Pesticīdu atliekas (atļautas) virs MAL
	Ķ
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	Regula (EK) Nr. 396/2005

	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz ienākošajām izejvielām.
Analīze kontroles programmas ietvaros.
	Iegādes specifikācijas. 
Normatīvā atbilstība.

	Pesticīdu atliekas (neatļautas)
	Ķ
	Ļoti maza
	Liela
	2.
	Direktīva 2002/32/EK 
	Ir jāievieš kontroles programma. 
	Direktīvā 2002/32/EK ir noteiktas robežvērtības attiecībā uz vairākām pesticīdu atliekām dzīvnieku barībā. Daži aizliegtie pesticīdi var būt sastopami vidē.

	Mikotoksīni
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	Direktīva 2002/32/EK

	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz ienākošajām izejvielām. 
Analīze kontroles programmas ietvaros.
	Iepirkuma specifikācijas. 
Normatīvā atbilstība.

	Smērvielas no iekārtām
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz apkopi. 
Pārtikai piemērotas smērvielas izmantošana.
	Iepirkuma specifikācijas.
Priekšnosacījumu programma.

	Kaitēkļi
	B
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	
	Slēgtas ēkas, priekšnosacījumu programma attiecībā uz kaitēkļu apkarošanu.
Uzglabāšana un iekraušana zem jumta.
	Jāpārbauda kaitēkļu aktivitāte.





	UZ RISKA IZVĒRTĒŠANU BALSTĪTA PIEEJA ATTIECĪBĀ UZ ZIRŅU PĀRSTRĀDI
	Procesa posms: PĀRSTRĀDE
(sausā tīrīšana, malšana, sijāšana, rafinēšana, kaltēšana)


	Apdraudējums
	Kategorija
	Iespējamība
	Nopietnība
	Riska klase
	Tiesību akti
	Kontroles pasākums
	Piezīmes

	Svešķermeņi
	F
	Maza
	Liela 
	3.
	
	Slēgts process, sijāšana, īpaši izdalītas transporta līnijas, zirņu sausā tīrīšana.
Procedūra stikla plīšanas gadījumā.
Labas apkopes prakses priekšnosacījumu programma attiecībā uz personisko higiēnu saistībā ar apģērbu.
	Vizuālas pārbaudes

	Smērvielas
	Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz apkopi.
Pārtikai piemērotas smērvielas izmantošana.
	Iegādes specifikācijas

	Pārstrādes palīglīdzekļi
	Ķ
	Maza
	Vidēja
	2.
	
	Operatīva pārraudzība (pēc pārmērīgas pārstrādes palīglīdzekļu lietošanas),
pa kontrole, darba instrukcijas un personāla apmācība.
	Iegādes specifikācijas

	Tīrīšanas un dezinfekcijas līdzekļi
	Ķ
	Maza
	Vidēja
	2.

	
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz tīrīšanu un sanitāro apstrādi.
Patēriņa rādītāji.
Jāpārbauda, vai ir atļauts izmantot saskarē ar pārtiku. 
	Iegādes specifikācijas

	Jaunizveidojušās ķīmiskās vielas
(tiešā kaltēšana)
	Ķ
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	
	Degļa kontrole.
Gāzes specifikācijas.
Galaprodukcijas analīze
Netiešais žāvētājs.
	

	Piesārņotāji ūdenī
	B/Ķ
	Maza
	Liela
	3.
	Regula (EK) Nr. 183/2005
	Analīze kontroles programmas ietvaros.
	Jāizmanto atbilstīgas kvalitātes ūdens.

	Kaitēkļi
	B
	Maza
	Vidēja
	2.
	
	Kaitēkļu apkarošanas priekšnosacījumu programma.
Slēgts process / slēgti cehi.
	Jāpārbauda kaitēkļu aktivitāte.




	Patogēnie mikrobioloģiskie organismi, tostarp salmonellas
	B
	Maza
	Liela
	3.
	
	Procesa kontrole (temperatūra, pa, laiks un mitruma līmenis).
Priekšnosacījumu programma attiecībā uz tīrīšanu un sanitāro apstrādi. Kaltēšanas/tvaicēšanas posms: mitruma daudzuma kontrole produktā.
Mikroorganismu kontrole procesa laikā. Mikroorganismu kontrole galaproduktā.
	





	

	UZ RISKA IZVĒRTĒŠANU BALSTĪTA PIEEJA ATTIECĪBĀ UZ ZIRŅU PĀRSTRĀDI
	Procesa posms: UZGLABĀŠANA un IEKRAUŠANA

	Apdraudējums
	Kategorija
	Iespējamība
	Nopietnība
	Riska klase
	Tiesību akti
	Kontroles pasākums
	Piezīmes

	Svešķermeņi
	F 
	Maza
	Liela

	3.
	
	Slēgts process, sijāšana.
	Vizuālas pārbaudes

	Smērvielas
	Ķ 
	Maza
	Liela
	3.
	
	Priekšnosacījumu programma attiecībā uz apkopi.
Pārtikai piemērotas smērvielas izmantošana.
	Iegādes specifikācijas

	Kaitēkļi 
	B
	Vidēja
	Vidēja
	3.
	
	Kaitēkļu apkarošanas priekšnosacījumu programma.
	Jāpārbauda kaitēkļu aktivitāte.

	Patogēnie mikrobioloģiskie organismi, tostarp salmonellas
	B
	Maza
	Liela
	3.
	
	Priekšnosacījumu programmas attiecībā uz personisko higiēnu, attiecībā uz tīrīšanu un attiecībā uz apkopi. Temperatūras un ventilācijas kontrole.
Ir jāievieš kontroles programma.
	Jāīsteno laba uzglabāšanas prakse uzglabāšanai vairumā.







g) Pielikums. Minimālās kontroles prasības — cietes ražošanas nozare

EFISC sistēmas dalībnieki īsteno pārraudzības plānu, kas aprakstīts EFISC kodeksa 4.4.3. punktā. 
Ja riska novērtējuma veikšanai nav pieejami pietiekami dati, piemēro turpmāk minētās minimālās pārraudzības prasības. Kopējais analīžu minimālais skaits ir atkarīgs no vienā un tajā pašā vietā saražoto barības sastāvdaļu daudzuma tonnās, kā norādīts turpmāk dotajās tabulās.

1. Cietes ražošanas, tās produktu un blakusproduktu kontroles plāns
A tabula. Kukurūza

	Gada produkcija tonnās / kritērijs
	<200 000
	≥200 000

	Aflatoksīns B1
	4–8
	6–12

	DON
	4
	6

	ZEA
	4
	6

	Dioksīns
	2
	2

	Dioksīns, piem., PHB
	2
	2

	PHB
	2
	2

	Salmonellas
	3–6
	4–8

	Smagie metāli (Pb, As, Hg, Cd)
	4
	6

	Pesticīdi*
	4
	6


*Analīze ienākošo izejvielu pārbaudes ietvaros, nepārstrādāti pirmapstrādes produkti.


B tabula. Kvieši

	Gada produkcija tonnās / kritērijs
	<200 000
	≥200 000

	DON
	4–8
	6–12

	ZEA
	4
	6

	Dioksīns
	2
	2

	Dioksīns, piem., PHB
	2
	2

	PHB
	2
	2

	Salmonellas
	3–6
	4–8

	Smagie metāli (Pb, As, Hg, Cd)
	4
	6

	Pesticīdi*
	4
	6


*Analīze ienākošo izejvielu pārbaudes ietvaros, nepārstrādāti pirmapstrādes produkti.


C tabula. Kartupeļi

	Gada produkcija tonnās / kritērijs
	<200 000
	≥200 000

	Dioksīns
	2
	2

	Dioksīns, piem., PHB
	2
	2

	PHB
	2
	2

	Salmonellas
	3–6
	4–8

	Smagie metāli (Pb, As, Hg, Cd)
	4
	6

	Pesticīdi*
	4
	6


*Analīze ienākošo izejvielu pārbaudes ietvaros, nepārstrādāti pirmapstrādes produkti.

D tabula. Zirņi

	Gada produkcija tonnās / kritērijs
	<200 000
	≥200 000

	DON
	4–8
	6–12

	ZEA
	4
	6

	Dioksīns
	2
	2

	Dioksīns, piem., PHB
	2
	2

	PHB
	2
	2

	Salmonellas
	3–6
	4–8

	Smagie metāli (Pb, As, Hg, Cd)
	4
	6

	Pesticīdi*
	4
	6


*Analīze ienākošo izejvielu pārbaudes ietvaros, nepārstrādāti pirmapstrādes produkti.
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EFISC rokasgrāmata — nozares atsauces dokuments par nekaitīgu barības sastāvdaļu ražošanu cietes pārstrādes procesā
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Kukurūzas  saņemšana  

1.  Sausā  tīrīšana  

2. Mērcēšana  

Smalcināta kukurūza  

Graudu mērcēšanas  šķidrums  
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8. Atdalīšana  

6. Dabīgās cietes  ražošana  

Zirņu  proteīns  

D abīgā   zirņu  ciete  

Modificēta  zirņu ciete  

Kaltēšana  

Kaltēta zirņu  šķiedra  

10.   Kaltēšana  

Koncentrēšana /   i ztvaicēšana  

Koncentrētas  zirņu šķīdvielas  

Zirņu  proteīns  

Zirņu  šķīdvielas  

Mitrs zirņu  mīkstums  

6.   Cietes  modificēšana  

Tvaiks  

Zirņu milti  

4. Rafinēšana  

Zirņu cietes  suspensija  

Zirņu proteīna  šķidrums  

7. Koagulēšana  

Zirņu  mīkstums  

5 .   Atūdeņošana  

Saus i   zir ņ i  

1. Saņemšana  

2. Tīrīšana  

3. Malšana /   s ijāšana  

Zirņu atsijas  

Zirņu pākstis  

Ūdens  
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