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3. MELLÉKLET - Ágazati referenciadokumentum a keményítő-feldolgozásból származó biztonságos takarmány-alapanyagok gyártásáról


a) Bevezetés

Az európai keményítőipar általános üzleti tervének szerves részeként nagyszámú élelmiszerként és takarmányként felhasznált terméket készít. A keményítőipar a gabonák, burgonyafélék és borsó összetevőit éppen a feldolgozás céljából választja külön, hogy eleget tegyen a különböző iparági vevői igényeknek.

A keményítőgyártást végző iparág számára kiemelt jelentőségű, hogy a takarmány-alapanyagokat gazdaságos és biztonságos módon gyártsák, a kapott termékek emberi és állati fogyasztásra alkalmasak legyenek, amelyet többek között az európai és nemzeti élelmiszer- és takarmánybiztonsági követelménynek való megfelelésük is alátámaszt. Sok, keményítőiparból származó élelmiszer-komponenst takarmány-alapanyagként is felhasználnak. Ezeket a termékeket tartalmazza a takarmány-alapanyagok jegyzéke (68/2013/EU rendelet), és figyelembe vehetők a vállalkozások takarmánybiztonsági irányítási rendszer keretében.

Az állati takarmány-alapanyagokkal kapcsolatban a 2006. január 1-jén életbe lépett 183/2005/EK európai takarmányhigiéniai rendelet 20. cikke lehetővé teszi, hogy az állati takarmányok gyártói - beleértve a takarmányalapanyag- forgalmazókat, mint pl. a Starch Europe-ot is - ágazati útmutatókat dolgozzanak ki. 

Az, hogy az élelmiszerfeldolgozó-üzemek a HACCP-rendszert, mint élelmiszerbiztonsági irányítási eszközt széles körben és sikeresen megvalósították, felhívta a figyelmet egy hasonló kockázatelemző rendszer adaptálásának lehetőségére a takarmányiparban is. A HACCP-rendszer azonban önmagában nem elegendő; ahhoz, hogy egy ilyen rendszer gyakorlati előnyökhöz vezessen, a 178/2002/EK rendeletben meghatározott irányítási támogatás, nyomonkövethetőség, iparágon/ágazaton belüli kommunikáció, valamint minden takarmánygyártási és -elosztási folyamat belső ellenőrzése és szabályozása szükséges.

Azáltal, hogy a HACCP-alapelveket a gyártás minden fázisában alkalmazzák, az európai keményítőgyártók olyan növényi eredetű takarmány-alapanyagokat képesek előállítani, amelyek nem csak az azokat fogyasztó állatok, hanem az élelmiszerlánc magasabb szintjén álló emberi fogyasztók számára is biztonságosak.
A Starch Europe tagvállalatai az alábbi tényekre hívják fel a figyelmet: 
· A keményítőipar által feldolgozott növényi eredetű alapanyagok, valamint a belőlük előállított takarmány-alapanyagok természete korlátozza a takarmányiparra nézve fennálló kockázatot, és leegyszerűsíti a kockázatkezelést.
· Erős, dinamikus fejlődés figyelhető meg a keményítőiparban, amely minden vevőnek előnyére válik: a keményítőipar legtöbb terméke nem csupán takarmány-alapanyag, hanem felhasználható az élelmiszer-, gyógyszeriparban és egyéb iparágakban.
· A keményítőgyártók minden vevőjük tevékenységi területéhez tartozó szabályt és minőségi előírást pontosan betartanak. Ezek a követelmények olyan minőségbiztosítási rendszerek kialakításához vezettek, amelyek a keményítőiparban képződő minden termékre hatással vannak. 
· A keményítőipar ily módon kiemelt fontossággal kezeli a minőségellenőrzést:
· ISO 22000:2005 és ISO/TS 22002 szabványok, amelyek előtérbe helyezik a HACCP-rendszert. 
· Minőségfejlesztési programok integrálják a HACCP módszerek alapelveit minden termékre;
· Kiterjesztették az ISO tanúsításokat és/vagy HACCP-rendszert minden takarmány-alapanyag célú nyersanyagra.

Mindig is különös figyelemmel kezelték a nyersanyagellátást, hangsúlyt fektettek: a jobb nyomon követhetőségre, a beszállítókra vonatkozó minőségbiztosítási eljárásokra, ellenőrzési rendszerre (pl. búzában és kukoricában található mikotoxinok), a fejlesztési megállapodásokra, auditokra stb.
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Felhasznált rövidítések jegyzéke:

As: Arzén
CCP: Critical Control Point, kritikus szabályozási pont
Cd: Kadmium
CFU/g: Colony Forming Units, telepképző egység per gramm
CIP: cleaning-in place, helyben tisztítás
DDT: diklór-difenil-triklóretán
GMP: Good Manufacturing Practice, helyes gyártási gyakorlat
HACCP: Hazard Analysis Critical Control Point, veszélyelemzés, kritikus szabályozási pont
HCB: Hexaklórbenzol
HCH: Hexaklór-ciklohexán
HCN: Hidrogén-cianid
Hg: Higany
ISO: International Organisation for Standardisation, Nemzetközi Szabványügyi Szervezet
MRL: Maximum Residue Limits, szermaradék-határérték
PAH: Policiklusos aromás szénhidrogének
Pb: Ólom
PCB-k: Poliklór-bifenilek 
SO2: Kén-dioxid
T°C: hőmérséklet Celsius fokban 




b) A Starch Europe élelmiszer- és takarmánylánc kockázatértékelési módszere

1. A Starch Europe az alábbi növényekkel kapcsolatban végezte el az élelmiszer- és takarmánylánc kockázatértékelését:

· Kukoricakeményítő
· Búzakeményítő
· Burgonyakeményítő
· Borsókeményítő

2. A Starch Europe a biztonságos takarmány-alapanyagok ipari előállításának helyes gyakorlatára vonatkozó európai útmutató 6. fejezetében meghatározott követelmények alapján végezte el a láncra vonatkozó kockázatértékeléseket.

A Starch Europe kétévente értékeli a keményítőtermékek láncaira vonatkozó élelmiszer- és takarmánybiztonsági elemzéseket.






c) Takarmány-alapanyagok listája

A keményítőipar takarmány-alapanyagai eleget tesznek a nyersanyagokra vonatkozó jogszabályi meghatározásoknak (68/2013 rendelet meghatározásai). Az értékesített termékek összetétele azonban a gyártás helyének, a gyártóeszközöknek és gyártási folyamatoknak, valamint a piac lehetőségeinek függvényében eltérhet.
Az alábbi lista a keményítőipar takarmányozási célú termékeinek a takarmánygyártók számára összeállított nem teljes körű listája; az alábbi definíciók a 68/2013 rendeletből származnak (figyelembe véve az iparági nyelvet). 

	Név
	Szám
	Leírás

	· Kukoricaglutén
	1.2.8.
	A kukoricakeményítő előállításának mellékterméke. Főként a keményítő elválasztása során nyert gluténból áll.

	· Kukoricaglutén-takarmány 

	1.2.9.

	A kukoricakeményítő előállítása során nyert termék. Korpát és kukoricát tartalmazó oldatokból áll. A termék tartalmazhat továbbá tört kukoricát és a kukoricacsíra-olaj extrahálásának maradékait. Egyéb, keményítőből, illetve keményítő termékek finomítása vagy fermentációja során nyert termékek is felvehetők.

	· Extrahált kukoricacsíra
	1.2.12.
	Az olajgyártás során a feldolgozott kukoricacsíra extrahálásával nyert termék. 

	· Búza takarmányliszt

	1.11.6.
	Búzaliszt előállítása, illetve malátakészítés során nyert termék, amelyet rostált búza- vagy hántolt tönkölybúza magvakból nyernek. Főként a külső maghéjak törmelékéből és olyan magdarabokból áll, amelyekből a búzakorpához viszonyítva kevesebb endospermiumot távolítottak el.


	· Búzaglutén-takarmány

	1.11.16.
	Búzakeményítő és -glutén gyártása során nyert termék. Olyan korpát tartalmaz, amelyből a csírát részlegesen kivonhatták. Búzaoldatok, tört búza és egyéb, keményítőből, illetve keményítőtermékek finomítása vagy fermentációja során nyert termékek is felvehetők.

	· Búzaglutén liszt 

	1.11.18.



	A búzafehérjét hidratált állapotban magas viszkoelaszticitás jellemzi, minimum 80% fehérjetartalommal (N × 6,25) és maximum 2% szárazanyag hamutartalommal. 

	· Burgonyapép
	4.8.8.
	Burgonyakeményítő előállítása során nyert termék, amely darált burgonya kivonatát tartalmazza.

	· Burgonyapép, szárított
	4.8.9.
	Burgonyakeményítő előállítása során nyert szárított termék, amely darált burgonya kivonatát tartalmazza.

	· Burgonyafehérje
	4.8.10.
	Keményítőgyártás során nyert termék, amely a keményítő elválasztása után kinyert, főként fehérjetartalmú anyagokból áll.

	· Burgonyalé, koncentrált
	4.8.14.
	Keményítőgyártás során nyert koncentrált termék, amely a rostok, fehérjék és keményítő teljes burgonyapépből történő részleges kivonása és a víz egy részének elpárologtatása után megmaradt anyagból áll.

	· Borsófehérje

	3.11.9.
	A különválasztott borsóvízből nyert, esetleg részben hidrolizált termék, amelyet keményítőgyártás során, illetve őrlés és levegő frakcionálás után nyernek.

	· Borsó oldatok

	3.11.11.
	Borsóból keményítő és fehérje nedves kivonása során nyert termék. Leginkább oldható fehérjékből és oligoszacharidokból áll.

	· Borsórost

	3.11.12.
	Hántolt borsó darálása és szitálása után extrahálással nyert termék.

	· Keményítőkeverék
	13.3.3.
	Nyers és/vagy módosított étkezési keményítőt tartalmazó termék, amelyet különböző botanikai forrásokból nyernek.



A fenti lista szükség szerint a keményítőipar fejlődése, illetve a takarmány-alapanyagokhoz kapcsolódó uniós jogszabályok változása, pl. a takarmány-alapanyagok jegyzékének felülvizsgálata alapján módosul. 
A fenti lista nem teljes. Az egyéb nyersanyagok (pl. árpa és rizs), egyéb takarmány-alapanyagok (ezek lehetnek egy adott üzemre jellemzők vagy piaci igénytől függők) és minden takarmány-alapanyagként is értékesített élelmiszer-összetevő a „Biztonságos takarmány-alapanyagok ipari célú előállításának helyes gyakorlatára vonatkozó közösségi útmutató” hatáskörébe tartoznak. Minden takarmány-alapanyagként értékesített termékhez rendelkezésre kell állnia a 3. melléklettel összhangban elkészített kockázatértékelésnek.
A takarmányiparnak a piacon értékesített termékek pontos összetételét az egyes keményítőgyártók értékesítési dokumentumai (adatlapjai) tartalmazzák.



d) A fő folyamatok áttekintése

Az alábbi gyártási diagramok a búzából, kukoricából, burgonyából és borsóból készített keményítő alapvető (azaz példa jellegű) gyártási folyamatát mutatják. Ezzel együtt az egyes termelőhelyeken azonban egyedi eltérések lehetnek.

A folyamatábrákon bizonyos takarmány-alapanyagok alá vannak húzva. Ezzel együtt az etanol kivételével minden egyéb termék használható akár takarmányként, akár élelmiszerként.

Ezeket nem kell úgy tekinteni, mint a keményítőt gyártó vállalatok által alkalmazandó szabványos folyamatot. Minden egyes vállalat szabadon döntheti el, hogy az egyes ipari feldolgozóegységek milyen felépítés szerint működjenek.
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Folyamat kezdete vagy vége
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1. KUKORICAKEMÉNYÍTŐ GYÁRTÁSA

1. Száraz tisztítás: szennyeződések és tört szemek rostázása és eltávolítása. A takarmányozási célra nem megfelelő részeket kiszűrik. A takarmányozási célra megfelelő részeket értékesítik, vagy a kukoricaglutén takarmányhoz adják.
2. Áztatás: a kukoricát az oldható összetevők különválasztása céljából vízbe helyezik (= áztatólé). Mikroorganizmusok elleni anyagot adnak hozzá, hogy megelőzzék a nem kívánt fermentációt.
3. Csírátlanítás: a csírákat centrifugális szeparáció segítségével a sűrűség különbségét kihasználva elválasztják a magoktól. 
4. Rostázás: a termék rostán megy keresztül. A rostos részek fennakadnak a rostán / a keményítőből és fehérjéből álló pép áthalad.
5. Finomítás: a keményítőt centrifugális szeparáció segítségével a sűrűség különbségét kihasználva elválasztják a fehérjétől. 
6. Sajtolás: az olajat mechanikus nyomás segítségével elválasztják a csírától. 
















1. KUKORICAKEMÉNYÍTŐ GYÁRTÁSA - ALAPVETŐ SEMATIKUS ÁBRA
Olaj
Nyers keményítő folyamat
Hidrolízis folyamat
Finomítás  5
Keményítőpép
Rostok
Rostok
Fermentáció / desztilláció
Desztillátumok, oldatok
Szűrés
Szárítás
Kukorica 
Glutén
Rostálás  4
Víz
Csíraliszt
Rostok
Fermentáció / desztilláció
Rostálás  4
Víz
Csíraliszt
Csíramentesítés 3
Második őrlés
Áztatólé
Csíra
Szárítás
Első őrlés
Párologtatás
Kukorica
Kukorica átvétele
Száraz tisztítás 1
Áztatás 2
Tört kukorica
Áztatólé























	
 

Sajtolás 6




Szárítás

Fehérje
Módosított keményítő folyamat











2. BÚZAKEMÉNYÍTŐ GYÁRTÁSA

1. A bejövő búzát megtisztítják és lisztté őrlik. A búzakorpát és végül a búzacsírát is rostálással elválasztják a liszttől.

2. A lisztet vízzel keverik, így tésztát képez, majd a keményítőt és glutént fizikai szeparációval választják külön. 

3. A nedves glutént vízzel mossák, így eltávolítják a maradék keményítőt, majd szárítás után az eredmény a búzaglutén. A nedves glutént részben hidrolizálhatják is, így hidrolizált búzaglutént gyártanak. 

4. A keményítőpépet vízzel mossák, ezt követően a következő lehetőségek állnak rendelkezésre:
· Nyers búzakeményítő előállítása céljából megszárítják;
· Fizikailag és/vagy kémiailag módosítják és megszárítják, így módosított búzakeményítőket gyárthatnak;
· Savas hidrolízis és/vagy enzimek segítségével hidrolizálják, így különféle keményítő alapú hidrolizált termékeket állíthatnak elő.

5. A mosás során különválasztott keményítő egy frakciója takarmányban (folyékony búzakeményítő) vagy etanol gyártásában használható (az utóbbi a folyamatábrán nem látható). 

6. A keményítő és glutén különválasztásából eredő oldatok egy frakciója felhasználható az alkoholgyártásban, vagy koncentrálható és így használható fel a takarmányozásban (búzaoldatok), illetve búzakorpához adva felhasználható búzaglutén takarmány gyártására.

7. Az etanolgyártás során a keményítőt enzimesen cukorrá hidrolizálják, és élesztő segítségével etanollá fermentálják. Az etanolt desztillációval választják külön, a fennmaradó oldatokat koncentrálják, és vagy ebben a formában használják fel takarmányként (desztillált gabonák és oldatok), vagy a búzaglutén takarmányhoz adják.




2. BÚZAKEMÉNYÍTŐ GYÁRTÁSA - ALAPVETŐ SEMATIKUS ÁBRA
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3. BURGONYAKEMÉNYÍTŐ GYÁRTÁSA

1. A burgonya átvételekor minőségellenőrzés céljából mintát vesznek.

2. A burgonyát megmossák, és az olyan nemkívánatos anyagokat, mint a homok, levelek és kövek eltávolítják. A túlzott habzás megakadályozása érdekében valamilyen élelmiszer-kategóriájú habzásgátlót adagolnak.

3. A tisztított burgonyát ledarálják, és antioxidánst adnak hozzá.

4. A ledarált burgonyát gravitációs alapú technikákkal különválasztják burgonyakeményítő-pépre, burgonyalére és burgonyarost-pépre.

5. A keményítőpépet vegyi és/vagy fizikai technikákkal módosítják, majd szárítják, az eredmény módosított keményítő.

6. A keményítőpépet sav és enzimek hozzáadásával hidrolizálják, majd szárítják, az eredmény hidrolizált keményítő.

7. A keményítőpépet szárítják, az eredmény nyers burgonyakeményítő.

8. A burgonyarost-pépet mechanikusan víztelenítik, az eredmény burgonyapép takarmány.

9. A normál burgonyapép tovább szárítható száraz szemcsékké – szárított burgonyapép.

10. A burgonyalét gőzzel hevítik, így a fehérje-összetevők koagulálnak. A túlzott habzás megakadályozása érdekében valamilyen élelmiszer-kategóriájú habzásgátlót adagolnak.

11. A koagulált fehérjét gravitációs technikákkal elválasztják a burgonyalétől.

12. A fehérjét megszárítják, az eredmény a burgonyafehérje-takarmány.

13. A burgonyafehérjét vízzel és savval keverik, az eredmény (tisztított) burgonyafehérje.

14. A víz és koagulált fehérje keverékéből finomítás során eltávolítják a fehérjében található természetes glüko-alkaloidokat.

15. A finomított fehérjét gravitációs eljárással víztelenítik.

16. A finomított fehérjét megszárítják, az eredmény (tisztított) burgonyafehérje-takarmány.

17. A burgonyaléből melegítéssel elpárologtatják a víz egy részét, az eredmény a sűrített burgonyalé.

A gyártási folyamat különböző pontjain a pH-t ellenőrzik és pH-szabályozó anyagokkal korrigálják.

 3.  BURGONYAKEMÉNYÍTŐ GYÁRTÁSA - ALAPVETŐ SEMATIKUS ÁBRA (1/2)

      Burgonya
Szárított bur-gonyakeményítő
Módosított bur-gonyakeményítő
Hidrolizált burgonyakeményítő
Elválasztás/fino-mítás  4

          Víz
Kövek, levelek, homok
         Szárítás  9
Burgonyalé
Burgonyapép
Nyers burgonyakeményítő
Burgonyakeményítő-pép
Burgonyapép
    Antioxidáns
   Őrlés  3
   Átvétel  1
Tisztítás/mosás  2
          Víz
     Dehidratálás  8

    A
Nyers keményítő gyártás 7
Keményítő hidrolízis 6
Keményítő módosítás 5



3.  BURGONYAKEMÉNYÍTŐ GYÁRTÁSA - ALAPVETŐ SEMATIKUS ÁBRA (2/2)

Szuszpenzió  13
Finomítás  14
Dehidratálás  15
Szárítás  16
Burgonyafehérje
 Burgonyafehérje   (tisztított)
Sűrített burgonyalé
Burgonyafehérje
Burgonyalé
Párologtatás  17
Szárítás  12
Vizes sav
   A
	
Koaguláció  10
Elválasztás 11
Habzásgátló
Gőz


	4.  BORSÓKEMÉNYÍTŐ GYÁRTÁSA

1. A beérkező száraz borsóból mintát vesznek a minőség ellenőrzése érdekében.

2. A borsót megtisztítják, rostálással eltávolítják a szennyeződéseket és a tört borsót.

3. A megtisztított borsót lisztté őrlik / szitálják.

4. A lisztet vízzel keverik el, hogy fizikai folyamat során szétválasszák a borsókeményítő-pépet, rostpépet és a folyékony fehérje termékeket.

5. A borsó rostpép frakciót mechanikusan víztelenítik, az eredmény borsópép takarmány.

6. A borsókeményítő-pépet megmossák, ezt követően a következő lehetőségek állnak rendelkezésre:
· nyers borsókeményítő előállítása céljából megszárítják;
· fizikailag és/vagy kémiailag módosítják és megszárítják, így módosított borsókeményítőt gyárthatnak; 

7. A borsófehérjelét gőzzel hevítik, így a fehérje-összetevők koagulálnak.

8. A koagulált fehérje frakciót gravitációs technikákkal elválasztják a borsófehérjelétől.

9. A koagulált fehérjefrakció elválasztását követően a folyékony frakciót melegítéssel elpárologtatják, az eredmény a sűrített borsóoldat.
A gyártási folyamat különböző pontjain a pH-t ellenőrzik és pH-szabályozó anyagokkal korrigálják.

10. A borsófehérje frakciót megszárítják, az eredmény borsófehérje termék.





	BORSÓKEMÉNYÍTŐ GYÁRTÁSA - ALAPVETŐ SEMATIKUS ÁBRA
Elválasztás  8
Nyerskeményítő-gyártás 6gyártás
Borsókemé-nyítő
Nyers bor-sókeményítő
Módosított borsókeményítő
Szárítás
Szárított borsórost
Szárítás 10
Sűrítés, párologtatás
Koncentrált borsó oldatok
Borsó-fehérje
Borsó-oldatok
Nedves borsópép
Keményítő-módosítás  6
Gőz
Borsóliszt
Finomítás  4
Borsókemé-nyítő-pép
Borsófehérje folyadék
Kogauláció  7
Borsópép
Víztelenítés 5
Száraz borsó
Átvétel  1
Tisztítás  2
Őrlés Rostálás  3
Borsó rácsszemét
Borsóhéj
Víz








e) A kockázatalapú megközelítés összegzése a keményítőágazatban

A potenciális veszélyforrások listájának összeállítása során a vállalkozóknak figyelembe kell venniük a következőket:

· A takarmányban előforduló nemkívánatos anyagokról szóló irányelv (2002/32/EK) 
· A géntechnológiával módosított élelmiszerekről és takarmányokról szóló rendelet (1829/2003/EK)
· A forgalomba hozatalról szóló rendelet (767/2009/EK)
· A Bizottság ajánlása a gabonákban és gabonakészítményekben a Fusarium-toxin-szennyezés megelőzéséről és csökkentéséről (2006/576/EK).
· A növényi és állati eredetű élelmiszerekben és takarmányokban található megengedett növényvédőszer-maradványértékekről szóló rendelet (396/2005/EK).

A jogszabályokkal kapcsolatban lásd az európai útmutató 7. fejezetét.


A következő lista példák nem kimerítő felsorolását tartalmazza, és az adott körülmények szerint alakítandó:

Biológiai veszélyek 

· Releváns vegetatív kórokozók a GMP takarmány-rendelet és a kapcsolódó mikrobiológiai kritériumok szerint.

Potenciális vegyi veszélyek 
· Technológiai vegyszerek, technológiai segédanyagok, pl. enzimek, mikroorganizmusok elleni anyagok, pH-szabályozók, antioxidánsok, fermentációt elősegítő ásványi anyagok
· Biocidok
· Mikotoxinok
· Fitotoxinok
· Nehézfémek
· Növényvédőszer-maradékok
· PCB, dioxinok
· Policiklusos aromás szénhidrogének (PAH) 
· Kenőanyagok
· Káros magvak
· Élelmiszerrel érintkező csomagolóanyagok (beleértve a nyomtatásra használt tintákat, papírt, kartont, bevonatokat…)
· Károsítók elleni vegyszerek

A technológiai segédanyagok használatát a vállalkozás által jelen útmutató 6. pontjának követelményeivel összhangban kidolgozott veszélyelemzés tartalmazza.


 Fizikai szennyeződési veszélyek 
· Fém
· Üveg
· Kemény műanyag
· Bármely más lehetséges fizikai szennyeződés. 

Radioaktivitással kapcsolatos veszélyek 
· Radionuklidok (nukleáris baleset után)






f) A takarmányként értékesített keményítőtermékekre vonatkozó veszélyek jellemzésének kockázatalapú megközelítése

Az itt következő táblázatok a takarmányként értékesített keményítőtermékekre vonatkozó veszélyek jellemzését tartalmazzák. A kockázati szint olyan helyzet alapján került megállapításra, amikor nincs ellenőrzési intézkedés érvényben, és a kapott szám jelzésértékű. Az alábbi kockázatértékelési táblázatokkal kapcsolatban további részleteket az EFISC fő szövegének a HACCP-rendszerre vonatkozó 6. fejezetében találhat.
A kockázatok nem tekinthetők teljesnek, és eltérőek lehetnek a különböző keményítőgyártók esetében, például a nyersanyagok származása, az egyedi és adott keményítőgyártó feldolgozási feltételei, illetve ezek kombinációja alapján.

A keményítőgyártók a kockázatokat a helyi üzemeltetési feltételeknek megfelelően pontosították.

A táblázatok nem tartalmaznak továbbá működési előfeltételi programokat (OPRP) és kritikus szabályozási pontokat (CCP), mivel az ilyen OPRP-k vagy CCP-k megállapításához vezető döntésnek összhangban kell lennie minden egyes üzem vagy feldolgozósor gyakorlati kiépítésével.

A veszélyek három kategóriája került megítélésre: 
· Biológiai veszélyek (B)
· Vegyi veszélyek (V)
· Fizikai veszélyek (F)
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EFISC-útmutató - Ágazati referenciadokumentum a keményítő-feldolgozásból származó biztonságos takarmány-alapanyagok gyártásáról

1: BÁRMELY NYERSANYAGRA VONATKOZÓ ÁLTALÁNOS KOCKÁZATÉRTÉKELÉS

	1.1. Általános kockázatalapú megközelítés  
	Összetevő: az elsődleges termelésből származó nyersanyagok (KUKORICA, BÚZA, BURGONYA, BORSÓ)

	Veszély
	Kat.
	Valószí-nűség
	Súlyosság
	Kockázati oszt.
	Jogszabály
	Ellenőrzési intézkedés
	Megjegyzések

	Idegen testek, mint például üveg, fa, fémek, stb.
	F
	Alacsony
	Magas
	3
	 
	Későbbi fázisokban; általános feldolgozási lépések során tisztítást kell alkalmazni (mágnesek, rosták).
	Beszállító meghatározása.

	Az MRL feletti (engedélyezett) növényvédőszer-maradékok, pl. gyomirtók, rovarirtók, gombaölők, rágcsálóirtók az MRL felett.
	V
	Közepes
	Közepes
	3
	396/2005/EK rend.

	Aktív részvétel a szennyező anyagok ellenőrzésére vonatkozó felügyeleti rendszerekben.
Ellenőrzési programot kell kialakítani.
	Beszállító meghatározása. Nyomon követhetőség a beszállító silóitól - figyelmet kell fordítani a betakarítás utáni növényvédő szer használatra.
Különös figyelem a földrajzi eredetre.


	Növényvédőszer-maradékok (nem engedélyezett)
	V
	Nagyon alacsony
	Magas
	2
	2002/32/EK irányelv 
	Aktív részvétel a szennyező anyagok ellenőrzésére vonatkozó felügyeleti rendszerekben.
Ellenőrzési programot kell kialakítani.
	A 2002/32/EK irányelv számos növényvédőszer-maradékra vonatkozóan meghatározza azok határértékeit a takarmányban. Egyes betiltott növényvédő szerek jelen lehetnek a környezetben.

	Mikotoxinok a meghatározott határértéken felül.
	V
	Közepes
	Magas
	4
	2002/32/EK ir.
2006/576/EK aj.
	Aktív részvétel a szennyező anyagok ellenőrzésére vonatkozó felügyeleti rendszerekben.
Ellenőrzési programot kell kialakítani.
	Beszállító meghatározása. Nyomon követhetőség a beszállító silóitól. 


	Nehézfémek a meghatározott határértéken felül.
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	396/2005/EK rend.
2002/32/EK ir.
2006/576/EK aj.
	Aktív részvétel a szennyező anyagok ellenőrzésére vonatkozó felügyeleti rendszerekben.
Ellenőrzési programot kell kialakítani.
	Beszállító meghatározása. 
Különös figyelem a földrajzi eredetre.



	Fitotoxinok




	V
	Alacsony
	Közepes
	2
	A 2002/32/EK irányelv korlátozza a mérgező gyommagok maximális tartalmát.
	Aktív részvétel a felügyeleti rendszerekben.
Ellenőrzési programot kell kialakítani.
	Beszállító meghatározása.
Különös figyelem a földrajzi eredetre.





	1.2. Általános kockázatalapú megközelítés  
	Összetevő: VÍZ

	Veszély
	Kategória
	Valószí-nűség
	Súlyosság
	Kockázati oszt.
	Jogszabály
	Ellenőrzési intézkedés
	Megjegyzések

	A vízben jelen lévő szennyező anyagok, például PFOA és PFOS
	F
	Alacsony
	Közepes
	2
	183/2005/EK rendelet
	Ellenőrzési tervet kell alkalmazni a takarmánygyártáshoz megfelelő minőségű víz hitelesítésére.
Későbbi fázisokban; az általános feldolgozási lépések során tisztítást kell alkalmazni, pl. szűrést.
	A takarmány gyártásához használt víznek megfelelő minőségűnek kell lennie.

	Keresztszennyeződés 
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	183/2005/EK rendelet
	A PRP programnak meg kell akadályoznia a keresztszennyeződést kijelölt vízhálózatok használatával. Engedélyezett vegyi anyagokat kell használni.
	

	Az MRL feletti növényvédőszer-maradékok (engedélyezett), pl. gyomirtók, rovarirtók, gombaölők, rágcsálóirtók az MRL felett.
	V
	Közepes
	Közepes
	3
	396/2005/EK rend.

	Ellenőrzési programot kell kialakítani. 
	

	Növényvédőszer-maradékok (nem engedélyezett)
	V
	Nagyon alacsony
	Magas
	2
	2002/32/EK irányelv 
	Ellenőrzési programot kell kialakítani.
	

	Nehézfémek
	V
	Alacsony
	Magas
	3

	2002/32/EK ir.
	Ellenőrzési programot kell kialakítani. 
	

	Szénhidrogének
	V

	Alacsony
	Magas
	3
	
	Ellenőrzési programot kell kialakítani. 
	

	Fém kimosódása
	V
	Alacsony
	Közepes
	2
	
	A PRP programnak, adott esetben, tartalmaznia kell a közömbös érintkező anyagokat és a megfelelő építési szabványokat.
	

	Kórokozó mikroorganizmus
	B
	Alacsony
	Magas
	3
	
	A PRP programnak tartalmaznia kell a kijelölt vízhálózatokat és a fertőtlenítő kezelés lehetőségét.
Ellenőrzési programot kell kialakítani.
	






	1.3. Általános kockázatalapú megközelítés  
	Technológiai anyag: VEGYI ANYAGOK (habzásgátlók, savasító vagy lúgosító anyagok, SO2 és származékai, enzim katalizátor sók…)

	Veszély
	Kat.
	Valószí-nűség
	Súlyosság
	Kockázati oszt.
	Jogszabály
	Ellenőrzési intézkedés
	Megjegyzések

	Nehézfémek
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	2002/32/EK ir.
	Összetevő leírása. Az élelmiszerekkel kapcsolatos megfelelő követelményeket tartalmazó szerződések.
	Beszerzési követelmények


	Keresztszennyeződés
	V
	Alacsony
	Közepes
	2
	
	A PRP programnak tartalmaznia kell a folyamatok állandó ellenőrzését (pH, érzékelő, felhasználási ráták), a vegyi tartályok megfelelő jelölését.
	




	
	1.4. Általános kockázatalapú megközelítés  
	Technológiai anyag: ENZIMEK (elsősorban azok, amelyeket kifejezetten a keményítő-feldolgozásban használnak)

	Veszély
	Kat.
	Valószí-nűség
	Súlyosság
	Kockázati oszt.
	Jogszabály
	Ellenőrzési intézkedés
	Megjegyzések

	Keresztszennyeződés
	B
	Alacsony
	Alacsony
	1
	
	A PRP programnak tartalmaznia kell a folyamatok állandó ellenőrzését (felhasználási ráták), az enzimtartályok megfelelő jelölését.
	

	Kórokozó mikroorganizmus
	B
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Az élelmiszerekkel kapcsolatos megfelelő követelményeket tartalmazó, összetevőket meghatározó szerződések.
	Beszerzési követelmények.





	1.5. Általános kockázatalapú megközelítés  
	Technológiai anyag: SZŰRÉSI SEGÉDANYAGOK (szűrőföld, szilícium-dioxid, szén, cellulózszál…)

	
	Kat.
	Valószí-nűség
	Súlyosság
	Kockázati oszt.
	Jogszabály
	Intézkedés
	Megjegyzések

	Fém kimosódása
	V
	Alacsony
	Közepes
	2
	
	Összetevő leírása. Az élelmiszerekkel kapcsolatos megfelelő követelményeket tartalmazó szerződések.
	Beszerzési követelmények.

	Keresztszennyeződés
	F
	Alacsony
	Közepes
	2
	
	Szűrés a folyamat későbbi fázisaiban.
	

	Szűrési segédanyagokból származó szennyező anyagok.
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Összetevő leírása. Az élelmiszerekkel kapcsolatos megfelelő követelményeket tartalmazó szerződések.
	Beszerzési követelmények.


	

	1.6. Általános kockázatalapú megközelítés
	Anyagok: ÉRINTKEZŐ ANYAGOK (berendezés, csomagolás…)

	Veszély
	Kat.
	Valószí-nűség
	Súlyosság
	Kockázati oszt.
	Jogszabály
	Ellenőrzési intézkedés
	Megjegyzések

	Fém kimosódása
	V
	Alacsony
	Közepes
	2
	
	Összetevő leírása. Az élelmiszerekkel kapcsolatos megfelelő követelményeket tartalmazó szerződések.
	Beszerzési követelmények.

	Kórokozó mikroorganizmus
	B
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Összetevő leírása. Az élelmiszerekkel kapcsolatos megfelelő követelményeket tartalmazó szerződések.
	Beszerzési követelmények.







	1.7. Általános kockázatalapú megközelítés  
	Közművek: Keményítő-feldolgozás

	Veszély
	Kat.
	Valószí-nűség
	Súlyosság
	Kockázati oszt.
	Jogszabály
	Ellenőrzési intézkedés
	Megjegyzések

	A növényvédő szerekből származó toxinok
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Olyan károsítók elleni védekezési programot kell alkalmazni, amely alkalmas az élelmiszerláncban történő felhasználásra.
	Nyitott dobozokból származó mérgezett magok kerülhetnek be az élelmiszerláncba.

	Tisztítószerek
	V
	Közepes
	Közepes
	3
	
	A termelési rendszerben használt tisztítószereket ki kell öblíteni. A tisztítószereket engedélyeztetni kell az élelmiszeriparban történő felhasználásra.
	

	Forralási vegyszerek
	V
	Közepes
	Közepes
	3
	
	A forralási vegyszereknek alkalmasnak kell lenniük az élelmiszeriparban történő felhasználásra.
	

	Berendezésekből származó kenőanyagok
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	
	A PRP programnak biztosítani kell a termék nem élelmiszeripari kenőanyagokkal történő szennyeződésének elkerülését, valamint a nem élelmiszeripari kenőanyagokkal történő szennyeződés kockázatának minimálisra csökkentését. A PRP program tartalmazhatja a felhasznált mennyiségek rögzítését is.
	






	1.8. Általános kockázatalapú megközelítés  
	Feldolgozási szakasz: GYÁRTÁSI FOLYAMAT SZABÁLYOZÁSA

	Veszély
	Kat.
	Valószí-nűség
	Súlyosság
	Kockázati oszt.
	Jogszabály
	Ellenőrzési intézkedés
	Megjegyzések

	Idegen testek
	F
	Alacsony
	Magas

	3
	
	Olyan rendszert kell alkalmazni, amely eltávolítja az idegen anyagokat; általános feldolgozási lépések során tisztítást kell alkalmazni (mágnesek, rostálás).
	

	Fitotoxinok




	V
	Alacsony
	Közepes
	2
	A 2002/32/EK irányelv korlátozza a mérgező gyommagok maximális tartalmát.
	Ajánlott a bejövő nyersanyagok szemrevételezése.
	

	Rovarok és rágcsálók
	B
	Közepes
	Közepes
	3
	
	A PRP programban foglalkozni kell a zárt épületekkel, ablakokkal és ajtókkal.
A PRP programnak tartalmaznia kell egy károsítók elleni védekezési programot.
	Megfelelő higiénés körülményeket kell kialakítani.


	Berepülő madarak
	B
	Alacsony
	Közepes
	2
	
	A PRP programban foglalkozni kell a zárt épületekkel, ablakokkal és ajtókkal.
A PRP programnak tartalmaznia kell egy károsítók elleni védekezési programot.
	

	Higiénia hiánya
	B
	Alacsony
	Magas

	3
	
	A személyzet részére higiéniai oktatást kell biztosítani, valamint megfelelő higiénés körülményeket, ruházatot, munkautasításokat és anyagokat kell biztosítani az előírt tisztítással kapcsolatban.
	Higiéniai előfeltételi program

	Kórokozó mikroorganizmusok, ideértve a szalmonellát
	B
	Alacsony
	Magas
	3
	
	A PRP programban zárt gyártósorokat kell biztosítani.
Szaporodás alacsony valószínűsége a nyersanyagban, magasabb hőmérsékleti útvonallal és alacsonyabb pH tartománnyal rendelkező fázisokkal. A késztermékek rendszeres ellenőrzése.
	Ellenőrzési programot kell kialakítani.

	Nehézfémek
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	2002/32/EK ir.

	Vegyi szennyező anyagok nyersanyagból végtermékbe kerülésének ismerete, ideértve a koncentrációs tényezőt. A késztermékek rendszeres ellenőrzése.
	Ellenőrzési programot kell kialakítani.

	Mikotoxinok
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	2002/32/EK ir.
2006/576/EK aj.
	Vegyi szennyező anyagok nyersanyagból végtermékbe kerülésének ismerete, ideértve a koncentrációs tényezőt. A késztermékek rendszeres ellenőrzése.
	Ellenőrzési programot kell kialakítani.

	Az MRL feletti növényvédőszer-maradékok, pl. gyomirtók, rovarirtók, gombaölők, rágcsálóirtók az MRL felett.
	V
	Alacsony
	Magas

	3
	396/2005/EK rend.
2002/32/EK ir.

	Vegyi szennyező anyagok nyersanyagból végtermékbe kerülésének ismerete, ideértve a koncentrációs tényezőt. A késztermékek rendszeres ellenőrzése.
	Ellenőrzési programot kell kialakítani.

	Közvetlen szárítás (PAH, nitrogén-oxidok, dioxinok)
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	2002/32/EK ir.
183/2005/EK rend.
	Égőkhöz kapcsolódó megfelelő karbantartási gyakorlat. Korom lerakódásának elkerülése. Átfogó HACCP tanulmányt és helyes karbantartási gyakorlatot kell alkalmazni.
A késztermékek rendszeres ellenőrzése.
	Ellenőrzési programot kell kialakítani.

	Keresztszennyeződés
	V
	Alacsony
	Közepes
	2
	
	A PRP programban elő kell írni az elkülönített útvonalakat és a vegyszerek elkülönített tárolását. 
	

	Berendezésekből származó kenőanyagok
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Élelmiszeripari kenőanyagok használata, amennyiben lehetséges. A felhasznált mennyiségek ellenőrzése és nyilvántartása.
Helyes karbantartási program.
	Beszerzési specifikációk

	Tisztító- és fertőtlenítőszerek
	V
	Alacsony
	Közepes
	2

	
	A PRP programban foglalkozni kell a tisztítással és a megfelelő higiénés körülményekkel. Engedélyezett tisztító- és fertőtlenítőszereket kell használni, amelyek alkalmasak az élelmiszeriparban történő felhasználásra.
	Beszerzési specifikációk



					
	[bookmark: acht]1.9. Általános kockázatalapú megközelítés
	Feldolgozási szakasz: TÁROLÁS és SZÁLLÍTÁS ELLENŐRZÉSE

	Veszély
	Kat.
	Valószí-nűség
	Súlyosság
	Kockázati oszt.
	Jogszabály
	Ellenőrzési intézkedés
	Megjegyzések

	Idegen testek
	F
	Alacsony
	Magas

	3
	
	Zárt folyamat, rostálás, személyzeti higiénia, üvegekkel kapcsolatos eljárások, helyes karbantartási gyakorlatok
	Szemrevételezések

	Keresztszennyeződés
	V
	Közepes
	Közepes
	3
	
	A PRP programban foglalkozni kell a tárolási és rakodási követelményekkel. Előző rakományok és takarítási gyakorlatok hitelesítése és ellenőrzése.
	Szállítási előírások és szerződéses megállapodás a szolgáltatóval.

	Mikotoxinok keletkezése
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	2002/32/EK ir.
2006/576/EK aj.
	Megfelelő tárolási ellenőrzést kell alkalmazni. A PRP programban zárt tárolótereket kell biztosítani. Szükség esetén a páratartalom és hőmérséklet ellenőrzése. A készterméket ellenőrizni kell mikotoxinok szempontjából.
	Helyes tárolási gyakorlatok ömlesztett áru tárolása esetén.
Ellenőrzési programot kell kialakítani.

	Az MRL feletti növényvédőszer-maradékok, pl. gyomirtók, rovarirtók, gombaölők, rágcsálóirtók az MRL felett.
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	396/2005/EK rend.
2002/32/EK ir. 
	A silók gázzal történő fertőtlenítését szakképzett személyzetnek kell végeznie.
A késztermékeket rendszeresen ellenőrizni kell.
	Helyes tárolási gyakorlatok.

	Kórokozó mikroorganizmusok, ideértve a szalmonellát
	B
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Megfelelő tárolási ellenőrzést kell alkalmazni. A PRP programban zárt tárolótereket kell biztosítani. Szükség esetén a páratartalom és hőmérséklet ellenőrzése. A készterméket ellenőrizni kell kórokozó mikroorganizmusok, köztük szalmonella jelenléte szempontjából.
	Helyes tárolási gyakorlatok ömlesztett áru tárolása esetén.
Ellenőrzési program.

	Rovarok és rágcsálók
	
	Közepes
	Közepes
	3
	
	A PRP programban rendelkezni kell a zárt tárolóterek és fedett rakodóterek biztosításáról. Károsítók elleni védelmet kell alkalmazni.
	Megfelelő higiénés körülmények és Károsítók elleni védelem előfeltétel.



	2.1. PÉLDA: KUKORICATERMÉK, ÁTVÉTEL, FOLYAMAT, TÁROLÁSI ÉS RAKODÁSI LÉPÉSEK KIEMELÉSE



	KUKORICAFELDOLGOZÁS KOCKÁZATALAPÚ MEGKÖZELÍTÉSE
	Feldolgozási szakasz:  ÁTVÉTEL (szemes kukorica)



	Veszély
	Kategória
	Valószí-nűség
	Súlyosság
	Kockázati oszt.
	Jogszabály
	Ellenőrzési intézkedés
	Megjegyzések

	Idegen testek, mint például üveg, fémek, kövek, stb.
	F
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Zárt folyamat, kukorica tisztítása (rostálás, mágnesek), személyzeti higiénia, üvegekkel kapcsolatos eljárások, helyes karbantartási gyakorlatok.
	Szemrevételezések

	Fitotoxinok
	V
	Alacsony
	Közepes
	2
	2002/32/EK ir.
	A bejövő anyagokra vonatkozó PRP Ellenőrzési program során történő elemzés
Szemrevételezések.
Egyesített mintavétel.
	Termékjellemzők.

	Nehézfémek
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	2002/32/EK ir.
	Bejövő nyersanyagokra vonatkozó PRP. 
Ellenőrzési program során történő elemzés.
	Beszerzési specifikációk. 

	Az MRL feletti növényvédőszer-maradékok (engedélyezett), pl. gyomirtók, rovarirtók, gombaölők, rágcsálóirtók az MRL felett.



	V
	Közepes
	Közepes
	3
	396/2005/EK rend.

	Bejövő nyersanyagokra vonatkozó PRP, amely
figyelembe veszi a földrajzi eredetet.
Ellenőrzési program során történő elemzés.
	Beszerzési specifikációk.

	Növényvédőszer-maradékok (nem engedélyezett)
	V
	Nagyon alacsony
	Magas
	2
	2002/32/EK irányelv 
	Ellenőrzési programot kell kialakítani. 
	A 2002/32/EK irányelv számos növényvédőszer-maradékra vonatkozóan meghatározza azok határértékeit a takarmányban. Egyes betiltott növényvédő szerek jelen lehetnek a környezetben.

	MRL feletti mikotoxinok.
	V
	Közepes
	Magas
	4
	2002/32/EK ir.
2006/576/EK aj.
	Bejövő nyersanyagokra vonatkozó PRP, amely figyelembe veszi a földrajzi eredetet. 
Ellenőrzési program során történő elemzés.
	Beszerzési specifikációk.


	PAH, nitrogén-oxidok, dioxinok
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	2002/32/EK ir.
183/2005/EK rend.
	A bejövő anyagok rendszeres ellenőrzése.
	A kukorica elsődleges szinten történő szárítása miatt. 
Ellenőrzési programot kell kialakítani.

	Berendezésekből származó kenőanyagok
	V
	Alacsony
	Magas

	3
	
	Karbantartásra vonatkozó PRP.
Élelmiszeripari kenőanyag használata
A felhasznált mennyiségek rögzítése.
	Beszerzési specifikációk.

	Károsítók
	B
	Közepes
	Közepes
	3
	
	Zárt épületek. A PRP programnak tartalmaznia kell a károsítók elleni védekezést.
	Károsítók rendszeres ellenőrzése.




	KUKORICAFELDOLGOZÁS KOCKÁZATALAPÚ MEGKÖZELÍTÉSE
	Feldolgozási szakasz:  FOLYAMAT
(száraztisztítás, áztatás, őrlés, csíramentesítés, rostálás, szárítás, keverés, szárítás)



	Veszély
	Kategória
	Valószínűség
	Súlyosság
	Kockázati oszt.
	Jogszabály
	Ellenőrzési intézkedés
	Megjegyzések

	Idegen testek
	F
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Zárt folyamat, rostálás, elkülönített szállítási vonalak, kukorica száraztisztítása, személyzeti higiénia, üvegekkel kapcsolatos eljárások, helyes karbantartási gyakorlatok 
Személyes higiéniára vonatkozó PRP.
	Szemrevételezések.

	Berendezésekből származó kenőanyagok
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Karbantartásra vonatkozó PRP 
Élelmiszeripari kenőanyag használata
A felhasznált mennyiségek rögzítése.
	Beszerzési specifikációk.

	Technológiai segédanyagok
	V
	Alacsony
	Magas 
	3
	
	Állandó monitoring (technológiai segédanyagok intenzív használatának ellenőrzése)
 pH szabályozása, SO2 tartalom szabályozása,
ISO9001 tervek, munkautasítások és személyzet képzése.
	

	Tisztító- és fertőtlenítőszerek
	V
	Alacsony
	Közepes
	2

	
	Tisztításra és a megfelelő higiénés körülményekre vonatkozó PRP.
Élelmiszerrel érintkezésbe kerülő jóváhagyott anyagok használata.
	Beszerzési specifikációk.

	Újonnan létrejött anyagok
(közvetlen szárító)
	V
	Közepes
	Közepes
	3

	2002/32/EK ir.
	Gáz specifikációk.
Végtermék elemzése
(a szárító típusa szerint).
	

	Víz szennyeződése

	B/V
	Alacsony
	Magas
	3
	183/2005/EK rend.
	Helyszíni elrendezésre és munkahelyre vonatkozó PRP. Ellenőrzési program során történő elemzés. Fertőtlenítő kezelés.
	

	Károsítók
	B
	Közepes
	Közepes
	3
	
	Károsítók elleni védelemre vonatkozó PRP.
Zárt folyamat és épületek.
	Károsítók ellenőrzése.

	Kórokozó mikroorganizmusok
	B
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Folyamatszabályozás (hőmérséklet, pH, idő és páratartalom).
Tisztításra vonatkozó utasítás a folyamatban.
A folyamat ellenőrzése mikroorganizmusok szempontjából.
A folyamat végső ellenőrzése mikroorganizmusok szempontjából.
Szárítás/párologtatás lépései: Termék nedvességtartalmának ellenőrzése.
Higiéniai előfeltételi program.

	






	KUKORICAFELDOLGOZÁS KOCKÁZATALAPÚ MEGKÖZELÍTÉSE
	Feldolgozási szakasz:  TÁROLÁS ÉS RAKODÁS



	Veszély
	Kategória
	Valószí-nűség
	Súlyosság
	Kockázati oszt. 
	Jogszabály
	Ellenőrzési intézkedés
	Megjegyzések

	Idegen testek

	F
	Alacsony
	Magas

	3
	
	Zárt folyamat, rostálás, személyzeti higiénia, üvegekkel kapcsolatos eljárások, helyes karbantartási gyakorlatok
	Szemrevételezések.

	Berendezésekből származó kenőanyagok
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Karbantartásra vonatkozó PRP 
Élelmiszeripari kenőanyag használata
A felhasznált mennyiségek rögzítése.
	Beszerzési specifikációk.

	Károsítók
	B
	Közepes
	Közepes
	3
	
	Károsítók elleni védelemre, zárt épületekre vonatkozó PRP.
	Károsítók rendszeres ellenőrzése.

	Kórokozó mikroorganizmusok, ideértve a szalmonellát
	B
	Közepes
	Magas
	4
	
	Károsítók elleni védelemre, személyzeti higiéniára, tisztításra, karbantartásra vonatkozó PRP, ellenőrzési program. Hőmérséklet és szellőzés szabályozása
	Helyes tárolási gyakorlatok ömlesztett áru tárolása esetén.


	Mikotoxinok keletkezése
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	2002/32/EK ir.
2006/576/EK aj.
	Megfelelő tárolási ellenőrzést kell alkalmazni. A PRP programban zárt tárolótereket kell biztosítani. Szükség esetén a páratartalom és hőmérséklet ellenőrzése. A készterméket ellenőrizni kell mikotoxinok szempontjából.
	Helyes tárolási gyakorlatok.
Ellenőrzési programot kell kialakítani.

	Keresztszennyeződés szállítás során
	B
	Közepes
	Közepes
	3

	
	Szállítóeszközök tisztítása + előző rakományok hitelesítése

	Szolgáltató meghatározása.






	2.2. PÉLDA: BÚZATERMÉK, ÁTVÉTEL, FOLYAMAT, TÁROLÁSI ÉS RAKODÁSI LÉPÉSEK KIEMELÉSE 



	BÚZAFELDOLGOZÁS KOCKÁZATALAPÚ MEGKÖZELÍTÉSE
	Feldolgozási szakasz: ÁTVÉTEL (szemes búza)

	Veszély
	Kategória
	Valószínűség
	Súlyosság
	Kockázati oszt.
	Jogszabály
	Ellenőrzési intézkedés
	Megjegyzések

	Idegen testek
	F
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Zárt folyamat, rostálás, elkülönített gyártósorok, tisztítási lépések, mágnesek, üvegekre vonatkozó irányelvek, személyes higiéniára vonatkozó PRP.
	Szemrevételezések.

	Mérgező növények / magok
Botanikai szennyeződések
	V
	Alacsony
	Közepes
	2
	2002/32/EK ir.
	Bejövő nyersanyagokra vonatkozó PRP.
Elemzés.
Termék meghatározása.
	Szemrevételezések.


	Nehézfémek
	V
	Alacsony
	Magas
	3

	2002/32/EK ir.
	Bejövő nyersanyagokra vonatkozó PRP.
Ellenőrzési program során történő elemzés.

	Beszerzési specifikációk.


	Az MRL feletti növényvédőszer-maradékok (engedélyezett), pl. gyomirtók, rovarirtók, gombaölők, rágcsálóirtók az MRL felett.
	V
	Közepes
	Közepes
	3
	396/2005/EK rend.

	Bejövő nyersanyagokra vonatkozó PRP. 
Ellenőrzési program során történő elemzés.

	Beszerzési specifikációk.

	Növényvédőszer-maradékok (nem engedélyezett)
	V
	Nagyon alacsony
	Magas
	2
	2002/32/EK irányelv 
	Ellenőrzési programot kell kialakítani. 
	A 2002/32/EK irányelv számos növényvédőszer-maradékra vonatkozóan meghatározza azok határértékeit a takarmányban. Egyes betiltott növényvédő szerek jelen lehetnek a környezetben.

	MRL feletti mikotoxinok
	V
	Közepes
	Magas
	4
	2002/32/EK ir.
2006/576/EK aj.

	Bejövő nyersanyagokra vonatkozó PRP 
Ellenőrzési program során végzett elemzés 
Nyersanyagot meghatározó szerződések  

	Beszerzési specifikációk.

	Berendezésekből származó kenőanyagok
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Karbantartásra vonatkozó PRP. 
Élelmiszeripari kenőanyag használata.
	Beszerzési specifikációk.

	Károsító
	B
	Közepes
	Közepes
	3
	
	Zárt épületek, károsítók elleni védelemre vonatkozó PRP.
	Károsítók rendszeres ellenőrzése.











	
BÚZAFELDOLGOZÁS KOCKÁZATALAPÚ MEGKÖZELÍTÉSE
	Feldolgozási szakasz:  FOLYAMAT
(száraztisztítás, őrlés, rostálás, finomítás, sűrítés, keverés, szárítás)



	Veszély
	Kategória
	Valószínűség
	Súlyosság
	Kockázati oszt. 
	Jogszabály
	Ellenőrzési intézkedés
	Megjegyzések

	Idegen testek
	F
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Zárt folyamat, rostálás, elkülönített gyártósorok, tisztítási lépések, mágnesek, üvegekre vonatkozó irányelvek.
	Szemrevételezés.

	Berendezésekből származó kenőanyagok
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Karbantartásra vonatkozó PRP.
Élelmiszeripari kenőanyag használata.
	Beszerzési specifikációk.

	Technológiai segédanyagok
	V
	Alacsony
	Magas

	3
	
	Használat állandó ellenőrzése (technológiai segédanyagok túlzott használatának nyomon követése)
Nem mérgező technológiai segédanyagok, pH szabályozása, 
ISO9001 tervek, munkautasítások és személyzet képzése.
	

	Tisztító- és fertőtlenítőszerek
	V
	Alacsony
	Közepes
	2

	
	Tisztításra és a megfelelő higiénés körülményekre vonatkozó PRP.
Élelmiszerrel érintkező jóváhagyott tisztítószerek használata.
	Beszerzési specifikációk.

	Újonnan létrejött anyagok

	V
	Közepes
	Közepes
	3
	
2002/32/EK ir.
	Gáz specifikációk.
Végtermék elemzések.
(szárító típusa szerint).
	

	Víz szennyeződése
	B/V
	Alacsony
	Magas
	3
	183/2005/EK rend.
	Helyszíni elrendezésre és munkahelyre vonatkozó PRP. Ellenőrzési program során történő elemzés.
	

	Károsító
	B
	Közepes
	Közepes
	3
	
	Károsítók elleni védelemre vonatkozó PRP.
Zárt folyamat és épületek.
	Károsítók ellenőrzése.

	Kórokozó mikroorganizmusok, ideértve a szalmonellát
	B
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Folyamatszabályozás (hőmérséklet, pH, idő és páratartalom).
Higiéniát jelző mikroorganizmusok ellenőrzése a gyártási folyamatban.
Mikroorganizmusok ellenőrzése a végtermékben.  Szárítás/párologtatás lépései: termék nedvességtartalmának ellenőrzése.
	





	BÚZAFELDOLGOZÁS KOCKÁZATALAPÚ MEGKÖZELÍTÉSE
	Feldolgozási szakasz:  TÁROLÁS ÉS KIRAKODÁS



	Veszély
	Kategória
	Valószínűség
	Súlyosság
	Kockázati oszt. 
	Jogszabály
	Ellenőrzési intézkedés
	Megjegyzések

	Idegen testek
	F

	Alacsony
	Magas
	3
	
	Védett tárolás, rostálás, személyzeti higiénia, üvegekkel kapcsolatos eljárások, helyes karbantartási gyakorlatok.
	Szemrevételezések.

	Berendezésekből származó kenőanyagok
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Karbantartásra vonatkozó PRP. 
Élelmiszeripari kenőanyag használata.
	Beszerzési specifikációk.

	Károsítók
	B
	Közepes
	Közepes
	3
	
	Károsítók elleni védelemre vonatkozó PRP.
	Károsítók ellenőrzése.

	Kórokozó mikroorganizmusok, ideértve a szalmonellát
	B
	Közepes
	Magas
	4
	
	Károsítók elleni védelemre, személyzeti higiéniára, tisztításra, karbantartásra vonatkozó PRP. Hőmérséklet és szellőzés szabályozása Ellenőrzési programot kell kialakítani.
	Helyes tárolási gyakorlatok ömlesztett áru tárolása esetén.


	Mikotoxinok keletkezése
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	2002/32/EK ir.
2006/576/EK aj.
	Megfelelő tárolási ellenőrzést kell alkalmazni. A PRP programban zárt tárolótereket kell biztosítani. Szükség esetén a páratartalom és hőmérséklet ellenőrzése. Ellenőrzési programot kell kialakítani.
	Helyes tárolási gyakorlatok ömlesztett áru tárolása esetén.


	Keresztszennyeződés szállítás során
	B
	Közepes
	Közepes
	3

	
	Szállítóeszközök tisztítása + előző rakományok hitelesítése

	Szolgáltató meghatározása.





	2.3. PÉLDA: BURGONYAFELDOLGOZÁS; KEMÉNYÍTŐ ÉS TÁRSTERMÉKEK GYÁRTÁSA



	
	A BURGONYAFELDOLGOZÁS ÁLTALÁNOS KOCKÁZATALAPÚ MEGKÖZELÍTÉSE
	Feldolgozási szakasz: 1. ÁTVÉTEL (BURGONYA)

	Veszély
	Kategória
	Valószí-nűség
	Súlyosság
	Kockázati oszt.
	Jogszabály
	Ellenőrzési intézkedés
	Megjegyzések

	Rossz, rothadt burgonya 
	B 
	Közepes
	Alacsony
	2

	
	Belépési ponton történő ellenőrzés, tehergépjárművek rakományainak átvizsgálása, rothadt burgonyák eltávolítása.
	Szemrevételezés.
Termékjellemzők.

	Kövek, üveg, műanyag, fa, fém, kartondoboz, homok, föld
	F 
	Közepes
	Közepes
	3
	
	Belépési ponton történő ellenőrzés.
Tehergépjárművek rakományainak vizsgálása.
A burgonyák megtisztítása, a szennyező anyagok eltávolítása rostáló és mágneses berendezéssel
	Szemrevételezés.
Termékjellemzők.


	Az MRL feletti növényvédőszer-maradékok (engedélyezett), pl. gyomirtók, rovarirtók, gombaölők, rágcsálóirtók az MRL felett.
	V
	Közepes
	Közepes
	3
	91/414/EK ir. 396/2005/EK rend.

	Tanúsított burgonyatermesztők.
Bejövő anyagokra vonatkozó PRP.
Ellenőrzési program során történő elemzés.
	Termékjellemzők.
Jogszabályi megfelelőség.

	Növényvédőszer-maradékok (nem engedélyezett) 
	V
	Nagyon alacsony
	Magas
	2
	2002/32/EK irányelv 
	Ellenőrzési programot kell kialakítani. 
	A 2002/32/EK irányelv számos növényvédőszer-maradékra vonatkozóan meghatározza azok határértékeit a takarmányban. Egyes betiltott növényvédő szerek jelen lehetnek a környezetben.

	MRL feletti nehézfémek.
	V
	Közepes
	Közepes
	3
	2002/32/EK ir.
	Bejövő nyersanyagokra vonatkozó PRP.
Ellenőrzési program során történő elemzés.
	Termékjellemzők.
Jogszabályi megfelelőség.

	Természetes szennyező anyagok (szolanin)
	V
	Közepes
	Közepes
	3
	2002/53/EK ir.
	Tanúsított burgonyatermesztők.
A nemzeti fajták jegyzékében szereplő engedélyezett burgonyafajták.
A burgonyafehérje szolanin tartalmának ellenőrzése.
	Termékjellemzők.
Jogszabályi megfelelőség.

	Károsítók
	B
	Közepes
	Közepes
	3
	
	Zárt épületek, károsítók elleni intézkedésekre vonatkozó PRP.
Fedett tárolás és rakodás.
	Károsítók ellenőrzése.




	


	
ÁLTALÁNOS KOCKÁZATALAPÚ MEGKÖZELÍTÉS 
A BURGONYAKEMÉNYÍTŐHÖZ
	Feldolgozási szakasz:  (Folyamat (TISZTÍTÁS/MOSÁS, ŐRLÉS, KÜLÖNVÁLASZTÁS/FINOMÍTÁS, VÍZTELENÍTÉS, SZÁRÍTÁS, KOAGULÁCIÓ, SZUSZPENZIÓ, FINOMÍTÁS, VÍZTELENÍTÉS, SZÁRÍTÁS, PÁROLOGTATÁS)

	Veszély
	Kategória
	Valószí-nűség
	Súlyosság
	Kockázati oszt.
	Jogszabály
	Ellenőrzési intézkedés
	Megjegyzések

	Idegen testek
	F
	Alacsony 
	Magas
	3
	
	Tisztítás és mosás, elkülönített szállítási útvonalak. Üvegekkel kapcsolatos eljárások.
	Szemrevételezések.

	Berendezésekből származó kenőanyagok
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Karbantartásra vonatkozó PRP.
Élelmiszeripari kenőanyag használata.
Helyes karbantartási gyakorlat.
	

	Víz szennyeződése
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	183/2005/EK rend.
	Víz ellenőrzése.
Kijelölt vízhálózatok.
Engedélyezett vegyi anyagokat kell használni.
	Megfelelő minőségű vizet kell használni.

	Víz szennyeződése
	B
	Közepes
	Magas
	4
	183/2005/EK rend.
	Víz ellenőrzése, CIP.
Kijelölt vízhálózatok. 
Ellenőrzési programot kell kialakítani.
	Megfelelő minőségű vizet kell használni.

	Újonnan létrejött vegyületek 
	V
	Alacsony
	Közepes
	2
	
	Égő ellenőrzése közvetlen szárítókon.
Gáz specifikációk.
Végtermék elemzése (a szárító típusa szerint).
	

	Technológiai segédanyagok túlzott használata
	V 
	Alacsony
	Közepes
	2
	
	Technológiai segédanyagok használatának állandó ellenőrzése; pH ellenőrzése, késztermék ellenőrzése, élelmiszeripari habzásgátló. Munkautasítások és személyzet képzése.
	Termékjellemzők, élelmiszeripari habzásgátló.

	Kórokozó mikroorganizmusok
	B 
	Közepes
	Magas
	4
	
	Folyamatszabályozás, hőmérséklet, idő. 
Szárítás/párologtatás lépései: Termék nedvességtartalmának ellenőrzése.
Ellenőrzési programot kell kialakítani.
	

	Tisztítószerek
	V
	Alacsony
	Közepes
	2

	
	Tisztításra és a megfelelő higiénés körülményekre vonatkozó PRP.
Felhasználási ráták szabályozása.
Élelmiszerrel érintkező jóváhagyott anyagok használata. 
	Beszerzési specifikációk.

	Károsítók
	B
	Közepes
	Közepes
	3
	
	Károsítók elleni védelemre vonatkozó PRP.
	Károsítók rendszeres ellenőrzése.






	A BURGONYAKEMÉNYÍTŐ-FELDOLGOZÁS ÁLTALÁNOS KOCKÁZATALAPÚ MEGKÖZELÍTÉSE
	Feldolgozási szakasz:  TÁROLÁS ÉS KIRAKODÁS

	Veszély
	Kategória
	Valószí-nűség
	Súlyosság
	Kockázati oszt. 
	Jogszabály
	Ellenőrzési intézkedés
	Megjegyzések

	Idegen testek
	F
	Alacsony
	Magas 
	3
	
	Védett tárolás, rostálás.
	Szemrevételezések.

	Berendezésekből származó kenőanyagok
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Karbantartásra vonatkozó PRP. 
Élelmiszeripari kenőanyag használata.
	Beszerzési specifikációk.

	Károsítók
	B
	Közepes
	Közepes
	3
	
	Károsítók elleni védelemre vonatkozó PRP.
Fedett tárolás és rakodás.
	Károsítók rendszeres ellenőrzése.

	Kórokozó mikroorganizmusok, ideértve a szalmonellát
	B
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Károsítók elleni védelemre, személyzeti higiéniára, tisztításra, karbantartásra vonatkozó PRP.
Hőmérséklet és szellőzés szabályozása Ellenőrzési programot kell kialakítani
	Helyes tárolási gyakorlatok ömlesztett áru tárolása esetén


	Keresztszennyeződés szállítás során
	B
	Közepes
	Közepes
	3

	
	Szállítóeszközök tisztítása és az előző rakományok hitelesítése.
	Szolgáltató meghatározása.




	



	2.4. PÉLDA: BORSÓTERMÉK, ÁTVÉTEL, FOLYAMAT, TÁROLÁSI ÉS RAKODÁSI LÉPÉSEK KIEMELÉSE 



	BORSÓFELDOLGOZÁS KOCKÁZATALAPÚ MEGKÖZELÍTÉSE
	Feldolgozási szakasz:  ÁTVÉTEL (borsó)



	Veszély
	Kategória
	Valószí-nűség
	Súlyosság
	Kockázati oszt.
	Jogszabály
	Ellenőrzési intézkedés
	Megjegyzések

	Idegen testek
	F
	Alacsony
	Magas 
	3
	
	Zárt folyamat, rostálás, mágnesek, tisztítás lépései. 
	Szemrevételezések.

	Mérgező növények / magok
	V
	Alacsony
	Közepes
	2
	2002/53/EK 2002/32/EK
	Bejövő nyersanyagokra vonatkozó PRP. Ellenőrzési program során történő elemzés.
	Szemrevételezések.


	Nehézfémek
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	2002/32/EK ir.
	Bejövő nyersanyagokra vonatkozó PRP. 
Ellenőrzési program során történő elemzés.
	Beszerzési specifikációk. 
Jogszabályi megfelelőség.

	MRL feletti növényvédőszer-maradékok (engedélyezett)
	V
	Közepes
	Közepes
	3
	396/2005/EK rend.

	Bejövő nyersanyagokra vonatkozó PRP.
Ellenőrzési program során történő elemzés.
	Beszerzési specifikációk 
Jogszabályi megfelelőség.

	Növényvédőszer-maradékok (nem engedélyezett)
	V
	Nagyon alacsony
	Magas
	2
	2002/32/EK irányelv 
	Ellenőrzési programot kell kialakítani. 
	A 2002/32/EK irányelv számos növényvédőszer-maradékra vonatkozóan meghatározza azok határértékeit a takarmányban. Egyes betiltott növényvédő szerek jelen lehetnek a környezetben.

	Mikotoxinok
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	2002/53/EK 2002/32/EK

	Bejövő nyersanyagokra vonatkozó PRP. 
Ellenőrzési program során történő elemzés.
	Beszerzési specifikációk. 
Jogszabályi megfelelőség.

	Berendezésekből származó kenőanyagok
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Karbantartásra vonatkozó PRP. 
Élelmiszeripari kenőanyag használata
	Beszerzési specifikációk.
Előfeltételi program.

	Károsítók
	B
	Közepes
	Közepes
	3
	
	Zárt épületek, károsítók elleni intézkedésekre vonatkozó PRP.
Fedett tárolás és rakodás
	Károsítók ellenőrzése.





	BORSÓFELDOLGOZÁS KOCKÁZATALAPÚ MEGKÖZELÍTÉSE
	Feldolgozási szakasz:  FOLYAMAT
(száraztisztítás, őrlés, rostálás, finomítás, szárítás)


	Veszély
	Kategória
	Valószínűség
	Súlyosság
	Kockázati oszt.
	Jogszabály
	Ellenőrzési intézkedés
	Megjegyzések

	Idegen testek
	F
	Alacsony
	Magas 
	3
	
	Zárt folyamat, rostálás, elkülönített szállítási vonalak, borsó száraztisztítása
Üvegekkel kapcsolatos eljárások.
Helyes karbantartási gyakorlat, Személyi higiéniára, ruházatra vonatkozó PRP.
	Szemrevételezések.

	Kenőanyagok
	V
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Karbantartásra vonatkozó PRP.
Élelmiszeripari kenőanyag használata.
	Beszerzési specifikációk.

	Technológiai segédanyagok
	V
	Alacsony
	Közepes
	2
	
	Állandó monitoring (technológiai segédanyagok intenzív használatának ellenőrzése)
pH ellenőrzés, munkautasítások és személyzet képzése.
	Beszerzési specifikációk.

	Tisztító- és fertőtlenítőszerek
	V
	Alacsony
	Közepes
	2

	
	Tisztításra és a megfelelő higiénés körülményekre vonatkozó PRP.
Felhasználási ráták.
Élelmiszerrel érintkező jóváhagyott anyagok használata. 
	Beszerzési specifikációk.

	Újonnan létrejött vegyületek
(közvetlen szárítás)
	V
	Közepes
	Közepes
	3
	
	Égő ellenőrzése.
Gáz specifikációk.
Végtermék elemzések.
Közvetett szárító.
	

	Vízben lévő szennyező anyagok
	B/V
	Alacsony
	Magas
	3
	183/2005/EK rend.
	Ellenőrzési program során történő elemzés.
	Megfelelő minőségű vizet kell használni.

	Károsítók
	B
	Alacsony
	Közepes
	2
	
	Károsítók elleni védelemre vonatkozó PRP.
Zárt folyamat / zárt műhelyek.
	Károsítók ellenőrzése.




	Kórokozó mikroorganizmusok, ideértve a szalmonellát
	B
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Folyamatszabályozás (hőmérséklet, pH, idő és párataralom).
Tisztításra és a megfelelő higiénés körülményekre vonatkozó PRP. Szárítás/párologtatás lépései: termék nedvességtartalmának ellenőrzése.
A folyamat ellenőrzése mikroorganizmusok szempontjából. A folyamat végső ellenőrzése mikroorganizmusok szempontjából.
	





	

	BORSÓFELDOLGOZÁS KOCKÁZATALAPÚ MEGKÖZELÍTÉSE
	Feldolgozási szakasz: TÁROLÁS ÉS RAKODÁS

	Veszély
	Kategória
	Valószí-nűség
	Súlyosság
	Kockázati oszt.
	Jogszabály
	Ellenőrzési intézkedés
	Megjegyzések

	Idegen testek
	F 
	Alacsony
	Magas

	3
	
	Zárt folyamat, rostálás.
	Szemrevételezések.

	Kenőanyagok
	V 
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Karbantartásra vonatkozó PRP.
Élelmiszeripari kenőanyag használata.
	Beszerzési specifikációk.

	Károsítók 
	B
	Közepes
	Közepes
	3
	
	Károsítók elleni védelemre vonatkozó PRP.
	Károsítók ellenőrzése.

	Kórokozó mikroorganizmusok, ideértve a szalmonellát
	B
	Alacsony
	Magas
	3
	
	Személyzeti higiéniára, tisztításra, karbantartásra vonatkozó PRP. Hőmérséklet és szellőzés szabályozása
Ellenőrzési programot kell kialakítani.
	Helyes tárolási gyakorlatok ömlesztett áru tárolása esetén







g) Melléklet Minimális ellenőrzési követelmények Keményítő ágazat


Az EFISC-rendszer résztvevői kötelesek az EFISC Kódex 4.4.3. cikkében leírt ellenőrzési tervet megvalósítani. 
Amennyiben nem áll rendelkezésre elegendő adat a kockázatértékeléshez, az alábbi minimális ellenőrzési követelményeket kell alkalmazni. Az összes elemzés minimális száma az egy helyszínen gyártott takarmány-alapanyagok tonnában kifejezett mennyiségétől függ, amint azt az alábbi táblázatok mutatják.

1. A keményítőgyártásra, termékeire és társtermékeire vonatkozó ellenőrzési terv.
A. táblázat  Kukorica

	Éves gyártási mennyiség tonnában / Paraméter
	<200,000
	≥200.000

	Aflatoxin B1
	4-8
	6-12

	Deoxynivalenol
	4
	6

	Zearalenon
	4
	6

	Dioxin
	2
	2

	Dioxinszerű PCB-k
	2
	2

	PCB-k
	2
	2

	Szalmonella
	3-6
	4-8

	Nehézfémek (Pb, As, Hg, Cd)
	4
	6

	Növényvédő szerek*
	4
	6


*Bejövő nyersanyagok ellenőrzése során végzett elemzés, feldolgozatlan elsődleges termékekben


B. táblázat  Búza

	Éves gyártási mennyiség tonnában / Paraméter
	<200,000
	≥200.000

	Deoxynivalenol
	4-8
	6-12

	Zearalenon
	4
	6

	Dioxin
	2
	2

	Dioxinszerű PCB-k
	2
	2

	PCB-k
	2
	2

	Szalmonella
	3-6
	4-8

	Nehézfémek (Pb, As, Hg, Cd)
	4
	6

	Növényvédő szerek*
	4
	6


*Bejövő nyersanyagok ellenőrzése során végzett elemzés, feldolgozatlan elsődleges termékekben


C. táblázat  Burgonya

	Éves gyártási mennyiség tonnában / Paraméter
	<200,000
	≥200.000

	Dioxin
	2
	2

	Dioxinszerű PCB-k
	2
	2

	PCB-k
	2
	2

	Szalmonella
	3-6
	4-8

	Nehézfémek (Pb, As, Hg, Cd)
	4
	6

	Növényvédő szerek*
	4
	6


*Bejövő nyersanyagok ellenőrzése során végzett elemzés, feldolgozatlan elsődleges termékekben

D. táblázat  Borsó

	Éves gyártási mennyiség tonnában / Paraméter
	<200,000
	≥200.000

	Deoxynivalenol
	4-8
	6-12

	Zearalenon
	4
	6

	Dioxin
	2
	2

	Dioxinszerű PCB-k
	2
	2

	PCB-k
	2
	2

	Szalmonella
	3-6
	4-8

	Nehézfémek (Pb, As, Hg, Cd)
	4
	6

	Növényvédő szerek*
	4
	6


*Bejövő nyersanyagok ellenőrzése során végzett elemzés, feldolgozatlan elsődleges termékekben



TERVEZET

TAKARMÁNY. A keményítőgyártás láncának kockázatértékelése
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