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3. LIIDE. Sektori viitedokument tärklise töötlemisel ohutute söödamaterjalide tootmise kohta


a) Sissejuhatus

Euroopa tärklisetööstuse ettevõtted toodavad oma äriplaanide raames hulgaliselt tooteid nii inimtoiduks kui ka loomasöödaks. Et oma arvukate klientettevõtete vajadusi rahuldada, eraldavad tärklisetootjad töötlemise huvides teraviljade, kartulite ja herneste eri koostisosad.

Tärklisesektori jaoks on enesestmõistetav, et söödamaterjale toodetakse ökonoomsel ja ohutul viisil ning et saadud tooted on sobivad inimtoiduks ja loomasöödaks, mida tõendab asjaolu, et tootjad täidavad kõiki kehtivates Euroopa ja liikmesriikide toidu- ja söödaalastes õigusaktides sätestatud ohutusnõudeid. Paljusid tärklisetööstuses toodetavaid toidu koostisosi kasutatakse ka söödamaterjalina. Need tooted on loetletud söödamaterjalide kataloogis (määrus (EL) nr 68/2013) ja käitlejad võivad oma sööda ohutu käitlemise süsteemi neile laiendada.

1. jaanuaril 2006 jõustunud Euroopa söödahügieeni määruse (EÜ) nr 183/2005 artikkel 20 võimaldab loomasööda tootjatel, sealhulgas söödamaterjalide tarnijatel, nagu Euroopa tärklisetööstuse ühendus, töötada välja sektoripõhised suunised söödamaterjalide kohta.

Asjaolu, et HACCP lähenemisviisi toiduohtude riskide ohjamisele on toiduainetööstuses laialdaselt ja edukalt rakendatud, näitab selle potentsiaali ka söödatööstuse jaoks. HACCP süsteemist üksi siiski ei piisa, ja kui sellisest lähenemisviisist tahetakse tõepoolest kasu saada, peavad seda toetama juhtkond, jälgitavust tagavad menetlused, mis on sätestatud määruses (EÜ) nr 178/2002, teabevahetus kogu sektoris ning kõikide sööda tootmise ja turustamise protsesside sisejärelevalve ja -kontroll.

HACCP põhimõtete üleüldise kohaldamise kaudu kõigil tootmisetappidel suudavad Euroopa tärklisetootjad tarnida taimset päritolu söödamaterjale, mis ei ole ohutud mitte üksnes loomadele, vaid ei avalda mingit kahjulikku mõju ka inimestest tarbijatele toiduahela kõrgematel astmetel.
Euroopa tärklisetööstuse ühenduse liikmesettevõtjad juhivad tähelepanu järgmistele punktidele: 
· tärklisetööstuses töödeldava tooraine taimne päritolu ja söödamaterjalide iseloom piiravad söödatööstuse riske ning lihtsustavad nende ohjamist;
· tärklisetööstuses võib täheldada kiiret arengut, mis toob kasu kõigile sektori klientidele. Mõistagi ei ole enamik tärklisetööstuse tooteid ette nähtud ainult söödamaterjaliks, vaid ka kasutamiseks inimtoiduks, ravimitööstuses ja muudes tööstusharudes;
· tärklisetootjad järgivad väga hoolikalt eeskirju ja kõigi oma klientide tegevusvaldkondade kvaliteedinõudeid. Nende nõuete täitmiseks on sisse seatud kvaliteedi tagamise süsteemid, mis on avaldanud soodsat mõju kõigile meie toodetele;
· seepärast tegeleb tärklisetööstus väga palju kvaliteedikontrolli küsimustega:
· ISO 22000:2005 ja ISO/TS 22002 rakendamine koos HACCP nõuete hoolika arvessevõtmisega; 
· kvaliteedi parandamise programmid, millesse on lisatud HACCP metoodika põhimõtted kõigi toodete puhul;
· ISO vastavustõendite ja/või HACCP süsteemi laiendamine kõigile söödamaterjaliks ettenähtud toorainetele.

Erilist tähelepanu on alati pööratud tooraine tarnijatele: rangemad jälgitavusnõuded, tarnijate suhtes kohaldatavad kvaliteedi tagamise menetlused, järelevalvesüsteem (nt mükotoksiinide jälgimine nisus ja maisis), kokkulepete sõlmimine täiustuste kohta, auditid jne.
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Kasutatud lühendid

As: arseen
B: bioloogiline (kategooria)
Cd: kaadmium
DON: deoksünivalenool
EBB: Euroopa Biodiisli Nõukogu
F: füüsikaline (kategooria)
FEDIOL: õli- ja valgujahutööstust esindav keskliit
K: keemiline (kategooria)
KKP: kriitiline kontrollpunkt
CFU/g: kolooniat moodustavat ühikut grammi kohta
HACCP: ohuanalüüs ja kriitilised kontrollpunktid
HCB: heksaklorobenseen
HCH: heksaklorotsüloheksaan
HCN: vesiniktsüaniidhape
Hg: elavhõbe
ISO: Rahvusvaheline Standardiorganisatsioon
PAH: polütsüklilised aromaatsed süsivesinikud
Pb: plii
PCB: polüklooritud bifenüül
PFOH: perfluorooktaanhape
PFOS: perfluorooktaansulfonaat
SO2: vääveldioksiid
T °C: temperatuur Celsiuse järgi
ZEA: zearalenoon




b) Euroopa tärklisetööstuse ühenduse toidu- ja söödaahela riskide hindamise metoodika

1. Euroopa tärklisetööstuse ühenduse nõuete kohaselt hinnatakse toidu ja sööda ohutusahela riske järgmiste põllukultuuride töötlemisel:

· maisitärklis
· nisutärklis
· kartulitärklis
· hernetärklis

2. Euroopa tärklisetööstuse ühendus hindas ahela riske vastavalt nõuetele, mida on kirjeldatud ohutu söödamaterjali tööstuslikku tootmist käsitleva Euroopa hea tava juhendi 6. peatükis.

Euroopa tärklisetööstuse ühendus hindab tärklisetoodete ahelate toidu- ja söödaohutust iga kahe aasta järel.






c) Söödamaterjalide loetelu

Tärklisetööstusest pärinevad söödamaterjalid vastavad õigusaktides sätestatud toorainete määratlustele (määruse (EL) nr 68/2013 mõisted). Turustatavate toodete koostis võib siiski varieeruda olenevalt tootmisüksusest, tootmisvahenditest ja -protsessidest ning turustamisvõimalustest.
Alljärgnev loetelu on mitteammendav nimekiri tärklisetööstuse peamistest toodetest, mis on ette nähtud söödatootjatele söödatooraineks; allolevad määratlused on väljavõtted määrusest (EL) nr 68/2013 (arvestades tööstuslikku terminoloogiat).

	Nimetus
	Number
	Kirjeldus

	· Maisigluteen
	1.2.8
	Toode, mis saadakse maisitärklise valmistamisel. Koosneb peamiselt tärklise eraldamisel saadavast gluteenist.

	· Maisi gluteensööt 

	1.2.9

	Toode, mis saadakse maisitärklise valmistamisel. Koosneb kliidest ja maisi lahustuvatest koostisainetest. Toode võib sisaldada ka purustatud maisiteri ja maisiidudest õli ekstraheerimise jääke. Lisatud võib olla muid tärklisest saadud tooteid ja tärklisetoodete rafineerimise ja kääritamise saadusi.

	· Maisiidusrott
	1.2.12
	Õlitööstuse toode, mis saadakse töödeldud maisiidude ekstraheerimisel.

	· Nisusöödajahu

	1.11.6
	Jahutööstuse või linnastamise saadus, mis saadakse nisuterade või kroovitud speltanisu sõelumisel. Koosneb peamiselt kestaosakestest ja teraosistest, mille küljes on rohkem endospermi kui nisukliidel.


	· Nisu gluteensööt

	1.11.16
	Nisutärklise ja nisugluteeni tootmise saadus. Koosneb kliidest, millelt idud võivad olla osaliselt eemaldatud. Tootele võib olla lisatud nisu lahustuvaid koostisosi, purustatud nisu ja muid tärklisest ja tärklisetoodete rafineerimise või kääritamise saadusi.

	· Puhas nisugluteen 

	1.11.18



	Nisuproteiin, mida iseloomustab suur viskoelastsus hüdrateeritud olekus ja mille kuivaines on vähemalt 80 % proteiini (N × 6,25) ja mille tuhasisaldus on kuni 2 %.

	· Kartulipulp
	4.8.8
	Toode, mis saadakse kartulitärklise tootmisel, koosneb ekstraheeritud jahvatatud kartulist.

	· Kartulipulp, kuivatatud
	4.8.9
	Kuivatatud toode, mis saadakse kartulitärklise tootmisel, koosneb ekstraheeritud jahvatatud kartulist.

	· Kartuliproteiin
	4.8.10
	Toode, mis saadakse tärklisetootmisel, koosneb peamiselt proteiinist, mis on järele jäänud pärast tärklise eraldamist.

	· Kartulimahl, kontsentreeritud
	4.8.14
	Kontsentreeritud toode, mis saadakse kartulitärklise tootmisel, koosneb ainetest, mis jäävad järele pärast seda, kui kartulipulbist on eemaldatud osa kiudu, proteiini ja tärklist ning osa veest on aurustatud.

	· Herneproteiin

	3.11.9
	Toode, mis saadakse tärklisevalmistamise käigus eraldatud hernemahlast, või jahvatamise ja õhkfraktsioneerimise tulemusena, võib olla osaliselt hüdrolüüsitud.

	· Herne lahustuvad koostisained

	3.11.11
	Toode, mis saadakse tärklise ja proteiini märgekstraheerimisel hernestest. Koosneb peamiselt lahustuvatest proteiinidest ja oligosahhariididest.

	· Hernekiud

	3.11.12
	Toode, mis saadakse kaunast vabastatud herneste jahvatamise ja sõelumise järgsel ekstraheerimisel.

	· Tärklisesegu
	13.3.3
	Toode, mis koosneb eri taimedest saadud looduslikust või modifitseeritud tärklisest.



Eespool esitatud nimekirja muudetakse, kui seda nõuab tärklisetööstuse areng või ELi söödamaterjale käsitlevate õigusaktide uuendamine, nt muudatused söödamaterjalide kataloogis.
Eespool esitatud nimekiri ei ole ammendav. Muud toorained (nt oder ja riis) ja söödamaterjalid (mida toodetakse teatud konkreetses tehases või vastavalt turu nõudlusele) ning kõik söödamaterjalina müüdavad toidu koostisosad arvatakse juhendi „Euroopa hea tava juhend ohutute söödamaterjalide tööstusliku tootmise kohta” kohaldamisalasse. Kõigi söödamaterjalina müüdavate toodete kohta peab olema kättesaadav 3. lisa kohane riskihinnang.
Turul olevate söödatööstusele müüdavate toodete täpne koostis on kirjas iga tärklisetootja turustusdokumentides (teabelehed).



d) Vooskeemid

Allpool esitatud tootmisskeemid on nisust, maisist, kartulist ja hernest tärklise tootmise tehnoloogia lihtsustatud kujutised (näited) ja igas tootmiskohas võib esineda oma eripärasid.

Vooskeemidel on alla joonitud spetsiaalselt loomasöödaks ette nähtud materjalid. Kõiki muid saadusi, välja arvatud etanool, võib kasutada nii söödaks kui ka toiduks.

Siin esitatut ei tohi pidada standardprotsessiks, mida tärklist tootvad ettevõtted on kohustatud rakendama. Igal ettevõttel on õigus ise otsustada, kuidas oma tööstusliku tootmise üksuste tehnoloogilist lahendust kavandada.

Sümbolid
[image: ]

1. MAISITÄRKLISE TOOTMINE

1. Kuivpuhastus: toimub sõelumine ning praht ja purunenud terad eemaldatakse imemismeetodil. Söödaks sobimatud osad kõrvaldatakse. Söödaks sobivad osad müüakse edasise töötluseta või lisatakse maisigluteensöödale.
2. Leotamine: mais pannakse vette, et eraldada lahustuvad komponendid (= leotusvedelik). Halva käärimise vältimiseks lisatakse mikroorganismide kasvu tõkestavat ainet.
3. Idude eraldamine: idud eraldatakse teradest tsükloni abil tänu tiheduse erinevusele.
4. Sõelumine: toode lastakse läbi sõela. Kiuosakesed jäävad sõelale, tärklisest ja proteiinist koosnev piim läheb läbi.
5. Rafineerimine: tärklis eraldatakse proteiinist tsentrifugaalekstraktori abil tänu tiheduse erinevusele.
6. Pressimine: õli eraldatakse idudest mehaanilise survega.

















1. MAISITÄRKLISE TOOTMISE PÕHISKEEM
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2. NISUTÄRKLISE TOOTMINE

1. Sissetulev nisu puhastatakse ja jahvatatakse jahuks. Nisukliid ja vajaduse korral ka idud eraldatakse jahust sõelumise teel.

2. Jahu segatakse veega, et moodustuks taigen, ning tärklis ja gluteen eraldatakse füüsikalise protsessi abil.

3. Märga gluteeni pestakse veega, et eemaldada sellesse jäänud tärklis, ning seejärel kuivatatakse see nisugluteeniks. Märg gluteen võidakse ka osaliselt hüdrolüüsida, et valmistada hüdrolüüsitud nisugluteeni.

4. Tärklisepiima pestakse veega ja seda võib:
· kuivatada, et saada looduslik nisutärklis;
· füüsikaliselt ja/või keemiliselt modifitseerida ning kuivatada, et saada modifitseeritud nisutärklis;
· hüdrolüüsida happelise hüdrolüüsi ja/või ensüümidega, et saada mitmesuguseid tärklise hüdrolüüsisaadusi.

5. Pesemisel eraldatud tärklisefraktsiooni saab kasutada loomasöödas (vedel nisutärklis) või etanooli tootmisel (ei ole vooskeemil kujutatud).

6. Tärklise ja gluteeni eraldamise jäägi fraktsiooni võib kasutada alkoholi tootmisel või kontsentreeritud kujul loomasöödana (nisuraba) või lisada nisukliidele, et valmistada nisugluteensööta.

7. Etanooli tootmisel hüdrolüüsitakse tärklis ensümaatiliselt suhkruteks ja kääritatakse pärmi abil etanooliks. Etanool eraldatakse destilleerimise teel ning järelejäänud raba kontsentreeritakse ja seda kas kasutatakse ilma edasise töötluseta loomasööda koostises (destilleerimisel järele jäänud terad ja lahustuvad osad) või lisatakse nisugluteensöödale.




2. NISUTÄRKLISE TOOTMISE PÕHISKEEM
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3. KARTULITÄRKLISE TOOTMINE

1. Kartulite vastuvõtmisel võetakse kvaliteedi kontrollimiseks proov.

2. Kartulid pestakse ning eemaldatakse soovimatud lisandid, nagu liiv, lehed ja kivid. Liigse vahutamise ärahoidmiseks lisatakse veidi toiduainetööstuses lubatud vahutamisvastast ainet.

3. Puhastatud kartulid jahvatatakse ja lisatakse antioksüdanti.

4. Jahvatatud kartulitest eraldatakse raskusjõul põhineva tehnoloogia abil kartulitärklisepiim, kartulimahl ja kartulipulp.

5. Tärklisepiim modifitseeritakse keemilise ja/või füüsikalise tehnoloogia abil ning kuivatatakse modifitseeritud tärkliseks.

6. Tärklisepiim hüdrolüüsitakse happeliselt või ensümaatiliselt ja kuivatatakse hüdrolüüsitud tärkliseks.

7. Tärklisepiim veetustatakse ja kuivatatakse looduslikuks kartulitärkliseks.

8. Kartulipulbi vool veetustatakse mehaaniliselt, et valmistada söödatoodet – kartulipulpi.

9. Tavalist kartulipulpi võidakse veelgi kuivatada ja toota kuivgraanuleid – kuivatatud kartulipulpi.

10.  Kartulimahla kuumutatakse auruga, proteiinikomponendid kalgenduvad. Liigse vahutamise ärahoidmiseks lisatakse veidi toiduainetööstuses lubatud vahutamisvastast ainet.

11.  Kalgendunud proteiin eraldatakse kartulimahlast raskusjõul põhineva tehnoloogia abil.

12.  Proteiin kuivatatakse söödatooteks – kartuliproteiiniks.

13.  Kartuliproteiin segatakse vee ja happega, et toota (puhastatud) kartuliproteiini.

14.  Vee ja kalgendunud proteiini segu rafineeritakse, et eemaldada proteiinist looduslikud glükoalkaloidid.

15.  Rafineeritud proteiin veetustatakse raskusjõul põhineva tehnoloogia abil.

16.  Rafineeritud proteiin kuivatatakse söödatooteks – (puhastatud) kartuliproteiiniks.

17.  Kartulimahla kuumutatakse, et aurustada vesi ja toota kondenseeritud kartulimahla.

Tootmisprotsessi eri etappidel kontrollitakse pHd ja korrigeeritakse seda pH-regulaatorite abil.

 3. KARTULITÄRKLISE TOOTMISE PÕHISKEEM (1/2) 
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3. KARTULITÄRKLISE TOOTMISE PÕHISKEEM (2/2) 
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	4. HERNETÄRKLISE TOOTMINE

1. Saabuvatest kuivadest hernestest võetakse kvaliteedi kontrollimiseks proov.

2. Herned puhastatakse sõelumise teel, et eemaldada lisandid ja katkised terad.

3. Puhastatud herned jahvatatakse jahuks ja sõelutakse.

4. Jahu segatakse veega, et eraldada füüsikalise protsessi abil hernetärklisepiim, pulp ja vedelad proteiinisaadused.

5. Hernepulbi fraktsioon veetustatakse mehhaaniliselt söödatooteks – hernepulbiks.

6. Hernetärklisepiima pestakse veega ja seda võib:
· kuivatada looduslikuks hernetärkliseks;
· modifitseerida füüsikaliselt ja/või keemiliselt ning kuivatada, et toota modifitseeritud hernetärklist.

7. Herneproteiini sisaldavat vedelikku kuumutatakse auruga ning proteiinikomponendid kalgenduvad.

8. Kalgendunud proteiini fraktsioon eraldatakse vedelikust raskusjõul põhineva tehnoloogia abil.

9. Kalgendunud proteiinifraktsiooni eraldamise järel kuumutatakse vedelat fraktsiooni, et aurustada vesi ja valmistada herne lahustuvate koostisosade kondenseeritud lahus.
Tootmisprotsessi eri etappidel kontrollitakse pHd ja korrigeeritakse seda pH-regulaatorite abil.

10.  Herneproteiini fraktsioon kuivatatakse herneproteiinitooteks.





	
4. HERNETÄRKLISE TOOTMISE PÕHISKEEM
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e) Kokkuvõte riskipõhisest lähenemisest tärklisesektoris

Võimalike ohtude nimekirja koostamisel peab käitleja võtma asjakohaselt arvesse järgmisi õigusakte:

· loomatoidus leiduvate soovimatute ainete direktiiv (2002/32/EÜ),
· geneetiliselt muundatud toidu ja sööda määrus ((EÜ) nr 1829/2003),
· sööda turuleviimise määrus ((EÜ) nr 767/2009/EÜ),
· komisjoni soovitus Fusarium’i toksiinide vältimise ja vähendamise kohta teraviljas ja teraviljatoodetes (2006/576/EÜ),
· määrus taimses ja loomses toidus ja söödas või nende pinnal esinevate pestitsiidide jääkide piirnormide kohta ((EÜ) nr 396/2005).

Lisateavet õigusaktide kohta leiab Euroopa hea tava juhendi 7. peatükist.


Alljärgnev näidete loetelu ei ole ammendav, vaid seda tuleb kohandada vastavalt olukorrale.

Bioloogilised ohud

Asjaomased taimsed patogeenid vastavalt sööda hea tootmistava määrusele ja seonduvatele mikrobioloogilistele kriteeriumidele.

Võimalikud keemilised ohud
· Protsessikemikaalid, abiained, nt ensüümid, mikroorganismide kasvu tõkestavad ained, pH-regulaatorid, antioksüdandid, mineraalained kääritamiseks
· Biotsiidid
· Mükotoksiinid
· Fütotoksiinid
· Raskmetallid
· Pestitsiidide jäägid
· Polüklooritud bifenüül, dioksiinid
· Polütsüklilised aromaatsed süsivesinikud (PAH)
· Määrdeained
· Haigustunnustega seemned
· Toiduga kokkupuutuvad pakendimaterjalid (sh trükivärv, paber ja papp, pinnakattematerjalid jne)
· Kahjuritõrjekemikaalid

Abiainete kasutamist käsitletakse ohuanalüüsis, mille käitleja koostab Euroopa hea tava juhendi 6. peatüki nõuete kohaselt.

Füüsikalised saasteohud
· Metall
· Klaas
· Kõva plastmaterjal
· Muu asjassepuutuv füüsikaline saastumine

Radioaktiivsuse oht
Radionukliidid (pärast tuumaavariid).






f) Riskipõhine lähenemine ohtude iseloomustamisel söödana müüdavate tärklisetoodete korral

Allpool olevates tabelites on iseloomustatud ohte, mis võivad mõjutada söödamaterjalina müüdavaid tärklisetooteid. Määratletud riskitase põhineb olukorral, kus ei ole kehtestatud ohutõrjemeetmeid ja saadud näitaja on hinnanguline. Et riskide hindamise tabelitest paremini aru saada, lugege palun EFISC dokumendi „Euroopa hea tava juhend ohutu söödamaterjali tööstusliku tootmise kohta” 6. peatükki „HACCP süsteem”.
Riskide loetelu ei saa pidada täielikuks ja see võib tärklisetootjati erineda, näiteks olenevalt tooraine päritolust, konkreetse tärklisetootja töötlemistingimustest ja nende kombinatsioonist.

Tärklisetootjad on täpsustanud ohte tasemeni, mis on nende konkreetsete töötingimuste seisukohast asjakohane.

Lisaks ei ole nendes tabelites loetletud käitlemise eeltingimusprogramme ega kriitilisi kontrollpunkte (KKP), sest eeltingimusprogrammi või KKP kehtestamise otsus peab olema kooskõlas iga tootmisüksuse või töötlusliini tegeliku olukorraga.

Arvesse võeti kolme liiki ohte: 
· bioloogilised ohud (B)
· keemilised ohud (K)
· füüsikalised ohud (F)



18/12/2015 15:42		[image: ]


23
EFISC juhend. Sektori viitedokument tärklise töötlemisel ohutute söödamaterjalide tootmise kohta

1. ÜLDINE RISKIDE HINDAMINE, MIDA KOHALDATAKSE KÕIKIDE TOORAINETE KORRAL

	1.1. Üldine riskipõhine lähenemine
	Tootmissisend: esmatootmisest pärinev tooraine (MAIS, NISU, KARTUL, HERNES)

	Oht
	Kategooria
	Tõenäosus
	Raskus-aste
	Riskitase
	Õigusaktid
	Ohutõrjemeede
	Märkused

	Võõrkehad, nagu klaas, puit, metallid jms
	F
	Väike
	Kõrge
	3
	 
	Hilisematel etappidel; üldised töötlemisetapid peavad hõlmama puhastamist (magnetid, sõelad)
	Tarnija spetsifikatsioon

	(Lubatud) pestitsiidijääke on piirnormist rohkem, st herbitsiidide, insektitsiidide, fungitsiidide või näriliste tõrjevahendite jääkide sisaldus on üle piirnormi
	K
	Keskmine
	Keskmine
	3
	Määrus (EÜ) nr 396/2005

	Aktiivne osalemine saasteainete järelevalvesüsteemides.
Kehtestatud on järelevalvekava
	Tarnija spetsifikatsioon. Jälgitavus alates tarnija laost – pöörata tähelepanu koristusjärgsele pestitsiidide kasutamisele.
Pöörata erilist tähelepanu geograafilisele päritolule


	(Keelatud) pestitsiidijäägid
	K
	Väga väike
	Kõrge
	2
	Direktiiv 2002/32/EÜ 
	Aktiivne osalemine saasteainete järelevalvesüsteemides.
Kehtestatud on järelevalvekava
	Direktiiviga 2002/32/EÜ sätestatakse piirangud teatud pestitsiidijääkide esinemisele söödas. Teatud keelatud pestitsiide võib leiduda keskkonnas

	Mükotoksiinide sisaldus on üle kehtiva piirmäära
	K
	Keskmine
	Kõrge
	4
	Direktiiv 2002/32/EÜ
Soovitus 2006/576/EÜ
	Aktiivne osalemine saasteainete järelevalvesüsteemides.
Kehtestatud on järelevalvekava
	Tarnija spetsifikatsioon. Jälgitavus alates tarnija laost

	Raskmetallide sisaldus on üle kehtiva piirmäära
	K
	Väike
	Kõrge

	3
	Määrus (EÜ) nr 396/2005
Direktiiv 2002/32/EÜ
Soovitus 2006/576/EÜ
	Aktiivne osalemine saasteainete järelevalvesüsteemides.
Kehtestatud on järelevalvekava
	Tarnija spetsifikatsioon. 
Pöörata erilist tähelepanu geograafilisele päritolule



	Fütotoksiinid




	K
	Väike
	Keskmine
	2
	Direktiiviga 2002/32/EÜ sätestatakse mürgiste umbrohuseemnete sisalduse ülempiir
	Aktiivne osalemine järelevalvesüsteemides.
Kehtestatud on järelevalvekava
	Tarnija spetsifikatsioon.
Pöörata erilist tähelepanu geograafilisele päritolule





	1.2. Üldine riskipõhine lähenemine
	Tootmissisend: VESI

	Oht
	Kategooria
	Tõenäosus
	Raskus-aste
	Riskitase
	Õigusaktid
	Ohutõrjemeede
	Märkused

	Vees sisalduvad saasteained, nagu PFOH ja PFOS
	F
	Väike
	Keskmine
	2
	Määrus (EÜ) nr 183/2005
	Kehtestatud on järelevalvekava kinnitamaks vee kvaliteedi sobivust sööda tootmiseks.
Hilisematel etappidel; üldised töötlemisetapid hõlmavad puhastamist, st filtreerimist
	Sööda valmistamiseks kasutatav vesi peab olema sobiva kvaliteediga

	Ristsaastumine
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	Määrus (EÜ) nr 183/2005
	Ristsaastumise vältimiseks nähakse eeltingimusprogrammiga ette eraldi veeringlus. Kasutatakse lubatud kemikaale
	

	(Lubatud) pestitsiidijääke on piirnormist rohkem, st herbitsiidide, insektitsiidide, fungitsiidide või näriliste tõrjevahendite jääkide sisaldus on üle piirnormi
	K
	Keskmine
	Keskmine
	3
	Määrus (EÜ) nr 396/2005

	Kehtestatud on järelevalvekava
	

	(Keelatud) pestitsiidijäägid 
	K
	Väga väike
	Kõrge
	2
	Direktiiv 2002/32/EÜ 
	Kehtestatud on järelevalvekava
	

	Raskmetallid
	K
	Väike
	Kõrge
	3

	Direktiiv 2002/32/EÜ
	Kehtestatud on järelevalvekava
	

	Süsivesinikud
	K

	Väike
	Kõrge
	3
	
	Kehtestatud on järelevalvekava
	

	Metallileostus
	K
	Väike
	Keskmine
	2
	
	Eeltingimusprogramm peab sisaldama vajaduse korral teavet inertsete kontaktmaterjalide kohta ja asjakohaseid ehitusnorme
	

	Patogeensed mikroorganismid
	B
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Eeltingimusprogrammiga nähakse ette eraldi veeringlus ja desinfitseerimisvõimalus.
Kehtestatud on järelevalvekava
	






	1.3. Üldine riskipõhine lähenemine
	Abiained: KEMIKAALID (vahutamisvastased, hapestamis- või leelistamisained, SO2 ja derivaadid, ensüümid, katalüsaatorsoolad jne)

	Oht
	Kategooria
	Tõenäosus
	Raskusaste
	Riskitase
	Õigusaktid
	Ohutõrjemeede
	Märkused

	Raskmetallid
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	Direktiiv 2002/32/EÜ
	Koostise spetsifikatsioon. Lepingud sisaldavad toiduainetööstuses ette nähtud nõudeid
	Hankenõuded


	Ristsaastumine
	K
	Väike
	Keskmine
	2
	
	Eeltingimusprogramm hõlmab protsesside jälgimist reaalajas (pH, vaatlus, tarbimisandmed), õiget märgistust kemikaalimahutitel
	




	
	1.4. Üldine riskipõhine lähenemine
	Abiained: ENSÜÜMID (eelkõige konkreetselt tärklise töötlemisel kasutatavad ensüümid)

	Oht
	Kategooria
	Tõenäosus
	Raskusaste
	Riskitase
	Õigusaktid
	Ohutõrjemeede
	Märkused

	Ristsaastumine
	B
	Väike
	Madal
	1
	
	Eeltingimusprogramm hõlmab protsesside jälgimist reaalajas (tarbimisandmed), õiget märgistust ensüümimahutitel
	

	Patogeensed mikroorganismid
	B
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Koostise spetsifikatsioon. Lepingud sisaldavad toiduainetööstuses ette nähtud nõudeid
	Hankenõuded





	1.5. Üldine riskipõhine lähenemine
	Abiained: FILTRIMISE ABIAINED (filtermuld, ränimuld, süsi, tselluloosikiud jne)

	
	Kategooria
	Tõenäosus
	Raskusaste
	Riskitase
	Õigusaktid
	Ohutõrjemeede
	Märkused

	Metallileostus
	K
	Väike
	Keskmine
	2
	
	Koostise spetsifikatsioon. Lepingud sisaldavad toiduainetööstuses ette nähtud nõudeid
	Hankenõuded

	Ristsaastumine
	F
	Väike
	Keskmine
	2
	
	Filtreerimine protsessi hilisematel etappidel
	

	Filterainetest pärit saasteained
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Koostise spetsifikatsioon. Lepingud sisaldavad toiduainetööstuses ette nähtud nõudeid
	Hankenõuded


	

	1.6. Üldine riskipõhine lähenemine
	Materjalid: KONTAKTMATERJALID (seadmed, pakend jne)

	Oht
	Kategooria
	Tõenäosus
	Raskusaste
	Riskitase
	Õigusaktid
	Ohutõrjemeede
	Märkused

	Metallileostus
	K
	Väike
	Keskmine
	2
	
	Koostise spetsifikatsioon. Lepingud sisaldavad toiduainetööstuses ette nähtud nõudeid
	Hankenõuded

	Patogeensed mikroorganismid
	B
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Koostise spetsifikatsioon. Lepingud sisaldavad toiduainetööstuses ette nähtud nõudeid
	Hankenõuded







	1.7. Üldine riskipõhine lähenemine
	Käitamise abivahendid: tärklise töötlemine

	Oht
	Kategooria
	Tõenäosus
	Raskusaste
	Riskitase
	Õigusaktid
	Ohutõrjemeede
	Märkused

	Kahjuritõrjevahenditest pärinevad toksiinid
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Kohaldada tuleb toiduahela jaoks sobivat kahjuritõrjekava
	Mürgine teravili võib sattuda lahtistest kastidest toiduahelasse

	Puhastusvahendid
	K
	Keskmine
	Keskmine
	3
	
	Tootmissüsteemis kastutatavad puhastusvahendid tuleb välja loputada. Puhastusvahenditele peab olema antud luba toiduainetööstuses kasutamiseks
	

	Boileris kasutatavad kemikaalid
	K
	Keskmine
	Keskmine
	3
	
	Boileris kasutatavad kemikaalid peavad olema toiduainetööstuse jaoks sobivad
	

	Seadmete määrdeained
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Eeltingimusprogrammiga tagatakse toote saastumise vältimine toiduainetööstuses lubamatute määrdeainetega ja võimalikult väike lubatud määrdeainetega saastumise oht. Eeltingimusprogrammiga võib ette näha arvestuse pidamise kasutatud koguste üle
	






	1.8. Üldine riskipõhine lähenemine
	Protsessietapp: TOOTMISPROTSESSI KONTROLLIMINE

	Oht
	Kategooria
	Tõenäosus
	Raskusaste
	Riskitase
	Õigusaktid
	Ohutõrjemeede
	Märkused

	Võõrkehad
	F
	Väike
	Kõrge

	3
	
	Kehtestatud on võõrmaterjali eemaldamise süsteem; üldised töötlemisetapid peavad hõlmama puhastamist (magnetid, sõelad)
	

	Fütotoksiinid




	K
	Väike
	Keskmine
	2
	Direktiiviga 2002/32/EÜ sätestatakse mürgiste umbrohuseemnete sisalduse ülempiir
	Soovitatav on kontrollida sissetulevat toorainet visuaalselt
	

	Putukad ja närilised
	B
	Keskmine
	Keskmine
	3
	
	Eeltingimusprogrammiga nähakse ette suletud hooned, aknad ja uksed.
Eeltingimusprogramm sisaldab kahjuritõrjekava
	Kehtestatud on nõuetekohane puhtana hoidmise kord


	Sisselendavad linnud
	B
	Väike
	Keskmine
	2
	
	Eeltingimusprogrammiga nähakse ette suletud hooned, aknad ja uksed.
Eeltingimusprogramm sisaldab kahjuritõrjekava
	

	Puudulik hügieen
	B
	Madal
	Kõrge

	3
	
	Tagatakse töötajate hügieenikoolitus ja nähakse ette nõuetekohane puhtana hoidmine, riietus, puhastamise tööjuhised ja vahendid
	Hügieenialane eeltingimusprogramm

	Patogeensed mikroorganismid, sealhulgas salmonella
	B
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Eeltingimusprogrammiga tuleb ette näha suletud liinid.
Kasvu tõenäosus tooraines on kõrgema temperatuuri ja madalama pH-vahemikuga etappidel madal. Valmistoodete korrapärane kontroll
	Kehtestatud on järelevalvekava

	Raskmetallid
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	Direktiiv 2002/32/EÜ

	Teadmised selle kohta, kuidas kanduvad keemilised saasteained toorainest lõpptootesse, kaasa arvatud kontsentratsioonitegur. Valmistoodete korrapärane kontroll
	Kehtestatud on järelevalvekava

	Mükotoksiinid
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	Direktiiv 2002/32/EÜ
Soovitus 2006/576/EÜ
	Teadmised selle kohta, kuidas kanduvad keemilised saasteained toorainest lõpptootesse, kaasa arvatud kontsentratsioonitegur. Valmistoodete korrapärane kontroll
	Kehtestatud on järelevalvekava

	Pestitsiidijääke on piirnormist rohkem, st herbitsiidide, insektitsiidide, fungitsiidide või näriliste tõrjevahendite jääkide sisaldus on üle piirnormi
	K
	Väike
	Kõrge

	3
	Määrus (EÜ) nr 396/2005
Direktiiv 2002/32/EÜ

	Teadmised selle kohta, kuidas kanduvad keemilised saasteained toorainest lõpptootesse, kaasa arvatud kontsentratsioonitegur. Valmistoodete korrapärane kontroll
	Kehtestatud on järelevalvekava

	Otsekuumutusega kuivatamine (PAH, dilämmastikoksiid), dioksiinid
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	Direktiiv 2002/32/EÜ
Määrus (EÜ) nr 183/2005
	Põletihoolduse hea tava. Vältida tahma teket. Kehtestatud on HACCP põhjalik uuring koos hea hooldustavaga.
Valmistoodete korrapärane kontroll
	Kehtestatud on järelevalvekava

	Ristsaastumine
	K
	Väike
	Keskmine
	2
	
	Eeltingimusprogrammiga nähakse ette eraldi ringlussüsteemid ja kemikaaliladu
	

	Seadmete määrdeained
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Vajaduse korral kasutada toiduainetööstuses lubatud määrdeaineid. Pidada arvestust kasutatud koguste üle. 
Hea hoolduse kava
	Hankenõuded

	Puhastus- ja desinfitseerimisvahendid
	K
	Väike
	Keskmine
	2

	
	Eeltingimusprogrammiga tuleb ette näha puhastamise ja puhtana hoidmise nõuded. Kasutada toiduainetööstuses lubatud ja sobivaid puhastus- ja desinfitseerimisvahendeid
	Hankenõuded




	[bookmark: acht]1.9. Üldine riskipõhine lähenemine
	Protsessietapp: LADUSTAMISE ja VEO KONTROLLIMINE

	Oht
	Kategooria
	Tõenäosus
	Raskusaste
	Riskitase
	Õigusaktid
	Ohutõrjemeede
	Märkused

	Võõrkehad
	F
	Väike
	Kõrge

	3
	
	Suletud protsess, sõelumine, töötajate hügieen, klaasi käitlemise nõuded, hea hooldustava
	Visuaalne kontroll

	Ristsaastumine
	K
	Keskmine
	Keskmine
	3
	
	Eeltingimusprogrammiga nähakse ette ladustamise ja laadimise nõuded. Eelmiste veoste verifitseerimine ja kontrollimine ning puhastamise kord
	Veo spetsifikatsioonid ja lepinguline kokkulepe teenuseosutajaga

	Mükotoksiinide moodustumine
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	Direktiiv 2002/32/EÜ
Soovitus 2006/576/EÜ
	Kehtestatud on sobivad ladustamise kontrollimise eeskirjad. Eeltingimusprogrammiga nähakse ette suletud ladustamisalad. Vajaduse korral kontrollida niiskust ja temperatuuri. Valmistoodet tuleb kontrollida mükotoksiinide suhtes
	Puistematerjali hea ladustamistava.
Kehtestatud on järelevalvekava

	Pestitsiidijääke on piirnormist rohkem, st herbitsiidide, insektitsiidide, fungitsiidide või näriliste tõrjevahendite jääkide sisaldus on üle piirnormi
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	Määrus (EÜ) nr 396/2005
Direktiiv 2002/32/EÜ 
	Ladusid tohivad desinfitseerida väljaõppinud töötajad.
Kehtestatud on korrapärane valmistoodete kontroll
	Hea ladustamistava

	Patogeensed mikroorganismid, sealhulgas salmonella
	B
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Kehtestatud on nõuetekohane ladustamise kontroll. Eeltingimusprogrammiga nähakse ette suletud ladustamisalad. Vajaduse korral niiskuse ja temperatuuri kontroll. Valmistoodet tuleb kontrollida patogeensete mikroorganismide, sealhulgas salmonella suhtes
	Puistematerjali hea ladustamistava.
Kehtestatud on järelevalvekava

	Putukad ja närilised
	
	Keskmine
	Keskmine
	3
	
	Eeltingimusprogrammiga nähakse ette suletud ladustamisalad ja katusealune laadimisala. Olemas on kahjuritõrjesüsteem
	Eeltingimuseks on puhtana hoidmine ja kahjuritõrje





	NÄIDE 2.1. MAISITOOTE PROTSESSIETAPID: VASTUVÕTMINE, TÖÖTLEMINE, LADUSTAMINE JA LAADIMINE



	RISKIPÕHINE LÄHENEMINE MAISITÖÖTLEMISELE
	Protsessietapp: VASTUVÕTMINE (teramais)



	Oht
	Kategooria
	Tõenäosus
	Raskusaste
	Riskitase
	Õigusaktid
	Ohutõrjemeede
	Märkused

	Võõrkehad, nagu klaas, metallid, kivid jms
	F
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Suletud protsess, maisi puhastamine (sõelumine, magnetid), töötajate hügieen, klaasi käitlemise nõuded, hea hooldustava
	Visuaalne kontroll

	Fütotoksiinid
	K
	Väike
	Keskmine
	2
	Direktiiv 2002/32/EÜ
	Sissetuleva tooraine eeltingimusprogramm. Analüüs järelevalvekavas.
Visuaalne kontroll.
Koondproovid
	Tootespetsifikatsioon

	Raskmetallid
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	Direktiiv 2002/32/EÜ
	Sissetuleva tooraine eeltingimusprogramm.
Analüüs järelevalvekavas
	Hankenõuded

	(Lubatud) pestitsiidijääke on piirnormist rohkem, st herbitsiidide, insektitsiidide, fungitsiidide või näriliste tõrjevahendite jääkide sisaldus on üle piirnormi



	K
	Keskmine
	Keskmine
	3
	Määrus (EÜ) nr 396/2005

	Sissetuleva tooraine eeltingimusprogramm, 
võttes arvesse geograafilist päritolu.
Analüüs järelevalvekavas
	Hankenõuded

	(Keelatud) pestitsiidijäägid 
	K
	Väga väike
	Kõrge
	2
	Direktiiv 2002/32/EÜ 
	Kehtestatud on järelevalvekava
	Direktiiviga 2002/32/EÜ sätestatakse piirangud teatud pestitsiidijääkide esinemisele söödas. Teatud keelatud pestitsiide võib leiduda keskkonnas

	Mükotoksiinide sisaldus on üle jääkide piirnormi
	K
	Keskmine
	Kõrge
	4
	Direktiiv 2002/32/EÜ
Soovitus 2006/576/EÜ
	Sissetuleva tooraine eeltingimusprogramm, võttes arvesse geograafilist päritolu. 
Analüüs järelevalvekavas.
	Hankenõuded


	PAH, lämmastikoksiidid, dioksiinid
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	Direktiiv 2002/32/EÜ
Määrus (EÜ) nr 183/2005
	Sissetuleva lähtematerjali korrapärane kontroll
	Maisi kuivatamise tõttu esmatasandil.
Kehtestatud on järelevalvekava

	Seadmete määrdeained
	K
	Väike
	Kõrge

	3
	
	Hoolduse eeltingimusprogramm.
Kasutada toiduainetööstuses lubatud määrdeainet.
Pidada arvestust kasutatud koguse üle
	Hankenõuded

	Kahjurid
	B
	Keskmine
	Keskmine
	3
	
	Suletud hooned. Eeltingimusprogramm sisaldab kahjuritõrjet
	Korrapärane kahjurite tegevuse kontroll






	RISKIPÕHINE LÄHENEMINE MAISITÖÖTLEMISELE
	Protsessietapp: TÖÖTLEMINE
(kuivpuhastus, leotamine, jahvatus, idude eraldamine, sõelumine, kuivatamine, segamine, kuivatamine)



	Oht
	Kategooria
	Tõenäosus
	Raskusaste
	Riskitase
	Õigusaktid
	Ohutõrjemeede
	Märkused

	Võõrkehad
	F
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Suletud protsess, sõelumine, eraldi transpordiliinid, maisi kuivpuhastus, töötajate hügieen, klaasi käitlemise nõuded, hea hooldustava.
Isikliku hügieeni eeltingimusprogramm
	Visuaalne kontroll

	Seadmete määrdeained
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Hoolduse eeltingimusprogramm.
Kasutada toiduainetööstuses lubatud määrdeainet.
Pidada arvestust kasutatud koguse üle
	Hankenõuded

	Abiained
	K
	Väike
	Kõrge 
	3
	
	Jälgimine reaalajas (kontrollimine abiainete liigse kasutamise 
suhtes), pH-kontroll, SO2 sisalduse 
kontrollimine, ISO 9001 süsteemid, tööjuhised ja töötajate koolitus
	

	Puhastus- ja desinfitseerimisvahendid
	K
	Väike
	Keskmine
	2

	
	Puhastamise ja puhtana hoidmise eeltingimusprogramm.
Kasutada vahendit, mis tohib toiduga kokku puutuda
	Hankenõuded

	Uute ühendite moodustumine
(otsekuumutusega kuivati)
	K
	Keskmine
	Keskmine
	3

	Direktiiv 2002/32/EÜ
	Gaasi spetsifikatsioon.
Lõpptoote analüüsid
(olenevalt kuivati tüübist)
	

	Vee saastumine

	B/K
	Väike
	Kõrge
	3
	Määrus (EÜ) nr 183/2005
	Ruumide ja tööala projektlahenduse eeltingimusprogramm. Analüüs järelevalvekavas. Desinfitseeriv töötlus
	

	Kahjurid
	B
	Keskmine
	Keskmine
	3
	
	Kahjuritõrje eeltingimusprogramm.
Suletud protsess ja hooned
	Kahjurite tegevuse kontroll

	Patogeensed mikroorganismid
	B
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Protsessi kontrollimine (temperatuur, pH, aeg ja niiskusesisaldus).
Protsessiaegsed puhastamisjuhised.
Protsessi kontrollimine mikroorganismide suhtes.
Lõpptoote kontrollimine mikroorganismide suhtes.
Kuivatamise/aurustamise etapid: toote niiskusesisalduse kontroll.
Hügieeni eeltingimusprogramm

	






	RISKIPÕHINE LÄHENEMINE MAISITÖÖTLEMISELE
	Protsessietapp: LADUSTAMINE JA LAADIMINE



	Oht
	Kategooria
	Tõenäosus
	Raskusaste
	Riskitase 
	Õigusaktid
	Ohutõrjemeede
	Märkused

	Võõrkehad

	F
	Väike
	Kõrge

	3
	
	Suletud protsess, sõelumine, töötajate hügieen, klaasi käitlemise nõuded, hea hooldustava
	Visuaalne kontroll

	Seadmete määrdeained
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Hoolduse eeltingimusprogramm.
Kasutada toiduainetööstuses lubatud määrdeainet.
Arvestuse pidamine kasutatud koguste üle.
	Hankenõuded

	Kahjurid
	B
	Keskmine
	Keskmine
	3
	
	Kahjuritõrje eeltingimusprogramm, suletud hooned
	Korrapärane kahjurite tegevuse kontroll

	Patogeensed mikroorganismid, sealhulgas salmonella
	B
	Keskmine
	Kõrge
	4
	
	Kahjuritõrje, isikliku hügieeni, puhastamise ja hoolduse eeltingimusprogrammid, järelevalvekava. Temperatuuri ja ventilatsiooni kontrollimine
	Puistematerjalide hea ladustamistava


	Mükotoksiinide moodustumine
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	Direktiiv 2002/32/EÜ
Soovitus 2006/576/EÜ
	Kehtestatud on nõuetekohane ladustamise kontroll. Eeltingimusprogrammiga nähakse ette suletud ladustamisalad. Vajaduse korral niiskuse ja temperatuuri kontroll. Valmistoodet tuleb kontrollida mükotoksiinide suhtes 
	Hea ladustamistava.
Kehtestatud on järelevalvekava

	Ristsaastumine vedamise ajal
	B
	Keskmine
	Keskmine
	3

	
	Transpordivahendite puhastamine koos eelmiste veoste kontrollimisega

	Teenuseosutaja spetsifikatsioon






	NÄIDE 2.2. NISUTOOTE PROTSESSIETAPID: VASTUVÕTMINE, TÖÖTLEMINE, LADUSTAMINE JA LAADIMINE



	RISKIPÕHINE LÄHENEMINE NISUTÖÖTLEMISELE
	Protsessietapp: VASTUVÕTMINE (teranisu)

	Oht
	Kategooria
	Tõenäosus
	Raskusaste
	Riskitase
	Õigusaktid
	Ohutõrjemeede
	Märkused

	Võõrkehad
	F
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Suletud protsess, sõelumine, eraldi liinid, puhastusetapid, magnetid, klaasi käitlemise nõuded, isikliku hügieeni eeltingimusprogramm
	Visuaalne kontroll

	Mürgised taimed / seemned
botaanilised lisandid
	K
	Väike
	Keskmine
	2
	Direktiiv 2002/32/EÜ
	Sissetuleva tooraine eeltingimusprogramm.
Analüüs.
Tootespetsifikatsioon
	Visuaalne kontroll


	Raskmetallid
	K
	Väike
	Kõrge
	3

	Direktiiv 2002/32/EÜ
	Sissetuleva tooraine eeltingimusprogramm.
Analüüs järelevalvekavas

	Hankenõuded


	(Lubatud) pestitsiidijääke on piirnormist rohkem, st herbitsiidide, insektitsiidide, fungitsiidide või näriliste tõrjevahendite jääkide sisaldus on üle piirnormi
	K
	Keskmine
	Keskmine
	3
	Määrus (EÜ) nr 396/2005

	Sissetuleva tooraine eeltingimusprogramm.
Analüüs järelevalvekavas

	Hankenõuded

	(Keelatud) pestitsiidijäägid 
	K
	Väga väike
	Kõrge
	2
	Direktiiv 2002/32/EÜ 
	Kehtestatud on järelevalvekava
	Direktiiviga 2002/32/EÜ sätestatakse piirangud teatud pestitsiidijääkide esinemisele söödas. Teatud keelatud pestitsiide võib leiduda keskkonnas

	Mükotoksiinide sisaldus on üle jääkide piirnormi
	K
	Keskmine
	Kõrge
	4
	Direktiiv 2002/32/EÜ
Soovitus 2006/576/EÜ

	Sissetuleva tooraine eeltingimusprogramm
Analüüs järelevalvekavas 
Tooraine spetsifikatsioon lepingutes

	Hankenõuded

	Seadmete määrdeained
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Hoolduse eeltingimusprogramm. 
Kasutada toiduainetööstuses lubatud määrdeainet
	Hankenõuded

	Kahjurid
	B
	Keskmine
	Keskmine
	3
	
	Suletud hooned, kahjuritõrje eeltingimusprogramm
	Korrapärane kahjurite tegevuse kontroll











	
RISKIPÕHINE LÄHENEMINE NISUTÖÖTLEMISELE
	Protsessietapp: TÖÖTLEMINE
(kuivpuhastus, jahvatamine, sõelumine, rafineerimine, kontsentreerimine, segamine, kuivatamine)



	Oht
	Kategooria
	Tõenäosus
	Raskusaste
	Riskitase
	Õigusaktid
	Ohutõrjemeede
	Märkused

	Võõrkehad
	F
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Suletud protsess, sõelumine, eraldi liinid, puhastusetapid, magnetid, kehtestatud on klaasi käitlemise nõuded
	Visuaalne kontrollimine

	Seadmete määrdeained
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Hoolduse eeltingimusprogramm.
Kasutada toiduainetööstuses lubatud määrdeainet
	Hankenõuded

	Abiained
	K
	Väike
	Kõrge

	3
	
	Kasutuse jälgimine reaalajas (abiainete liigse kasutamise 
järelevalve). Mittetoksilised abiained, pH-kontroll, 
ISO 9001 kavad, tööjuhised ja töötajate koolitus
	

	Puhastus- ja desinfitseerimisvahendid
	K
	Väike
	Keskmine
	2

	
	Puhastamise ja puhtana hoidmise eeltingimusprogramm.
Kasutada puhastusvahendeid, mis tohivad toiduga kokku puutuda
	Hankenõuded

	Uute ühendite moodustumine

	K
	Keskmine
	Keskmine
	3
	
Direktiiv 2002/32/EÜ
	Gaasi spetsifikatsioonid.
Lõpptoote analüüsid
(olenevalt kuivati tüübist)
	

	Vee saastumine
	B/K
	Väike
	Kõrge
	3
	Määrus (EÜ) nr 183/2005
	Ruumide ja tööala projektlahenduse eeltingimusprogramm. Analüüs järelevalvekavas.
	

	Kahjurid
	B
	Keskmine
	Keskmine
	3
	
	Kahjuritõrje eeltingimusprogramm.
Suletud protsess ja hooned
	Kahjurite tegevuse kontroll

	Patogeensed mikroorganismid, sealhulgas salmonella
	B
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Protsessi kontrollimine (temperatuur, pH, aeg ja niiskusesisaldus).
Protsessi kontrollimine hügieeniga seotud indikaatormikroorganismide suhtes.
Lõpptoote kontrollimine mikroorganismide suhtes. Kuivatamise/aurustamise etapid: toote niiskusesisalduse kontrollimine
	





	RISKIPÕHINE LÄHENEMINE NISUTÖÖTLEMISELE
	Protsessietapp: LADUSTAMINE JA LAADIMINE



	Oht
	Kategooria
	Tõenäosus
	Raskusaste
	Riskitase 
	Õigusaktid
	Ohutõrjemeede
	Märkused

	Võõrkehad
	F

	Väike
	Kõrge
	3
	
	Kaitstud ladustamine, sõelumine, töötajate hügieen, klaasi käitlemise nõuded, hea hooldustava
	Visuaalne kontroll

	Seadmete määrdeained
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Hoolduse eeltingimusprogramm. 
Kasutada toiduainetööstuses lubatud määrdeainet
	Hankenõuded

	Kahjurid
	B
	Keskmine
	Keskmine
	3
	
	Kahjuritõrje eeltingimusprogramm
	Kahjurite tegevuse kontroll

	Patogeensed mikroorganismid, sealhulgas salmonella
	B
	Keskmine
	Kõrge
	4
	
	Kahjuritõrje, isikliku hügieeni, puhastamise ja puhtana hoidmise ning hoolduse eeltingimusprogrammid. Temperatuuri ja ventilatsiooni kontrollimine. Kehtestatud on järelevalvekava 
	Puistematerjalide hea ladustamistava


	Mükotoksiinide moodustumine
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	Direktiiv 2002/32/EÜ
Soovitus 2006/576/EÜ
	Kehtestatud on nõuetekohase ladustamise kontroll. Eeltingimusprogrammiga nähakse ette suletud ladustamisalad. Vajaduse korral niiskuse ja temperatuuri kontroll. Kehtestatud on järelevalvekava.
	Puistematerjalide hea ladustamistava


	Ristsaastumine vedamise ajal
	B
	Keskmine
	Keskmine
	3

	
	Transpordivahendite puhastamine koos eelmiste veoste kontrollimisega

	Teenuseosutaja spetsifikatsioon





	NÄIDE 2.3. KARTULI TÖÖTLEMINE; TÄRKLISE JA ÜHENDTOODETE VALMISTAMINE



	
	ÜLDINE RISKIPÕHINE LÄHENEMINE KARTULITÖÖTLEMISELE
	Esimene protsessietapp: VASTUVÕTMINE (KARTULID)

	Oht
	Kategooria
	Tõenäosus
	Raskusaste
	Riskitase
	Õigusaktid
	Ohutõrjemeede
	Märkused

	Mädanenud kartulid
	B 
	Keskmine
	Madal
	2

	
	Väravakontroll, veosekontroll, mädanenud kartulite eemaldamine
	Visuaalne kontroll.
Tootespetsifikatsioonid

	Kivid, klaas, plast, puit, metall, papp, liiv, muld
	F
	Keskmine
	Keskmine
	3
	
	Väravakontroll, 
veosekontroll.
Kartulite puhastamine ja saasteainete eemaldamine sõelumis- ja magnetseadmetega
	Visuaalne kontroll.
Tootespetsifikatsioonid


	(Lubatud) pestitsiidijääke on piirnormist rohkem, st herbitsiidide, insektitsiidide, fungitsiidide või näriliste tõrjevahendite jääkide sisaldus on üle piirnormi
	K
	Keskmine
	Keskmine
	3
	Direktiiv 91/414/EÜ Määrus (EÜ) nr 396/2005

	Tunnustatud kartulikasvatajad.
Sissetulevate materjalide eeltingimusprogramm.
Analüüs järelevalvekavas
	Tootespetsifikatsioonid.
Õigusnormide täitmine

	(Keelatud) pestitsiidide jäägid
	K
	Väga väike
	Kõrge
	2
	Direktiiv 2002/32/EÜ 
	Kehtestatud on järelevalvekava
	Direktiiviga 2002/32/EÜ sätestatakse piirangud teatud pestitsiidijääkide esinemisele söödas. Teatud keelatud pestitsiide võib leiduda keskkonnas

	Raskmetallide jääkide sisaldus on üle piirnormi
	K
	Keskmine
	Keskmine
	3
	[bookmark: _GoBack]Direktiiv 2002/32/EÜ
	Sissetuleva tooraine eeltingimusprogramm.
Analüüs järelevalvekavas
	Tootespetsifikatsioonid.
Õigusnormide täitmine

	Looduslikud saasteained (solaniin)
	Keemiline
	Keskmine
	Keskmine
	3
	Direktiiv 2002/53/EÜ
	Tunnustatud kartulikasvatajad.
Lubatud kartulisordid riiklikust sordinimekirjast. 
Kartuliproteiini kontrollimine solaniinisisalduse suhtes
	Tootespetsifikatsioonid.
Õigusnormide täitmine

	Kahjurid
	B
	Keskmine
	Keskmine
	3
	
	Suletud hooned, kahjuritõrje eeltingimusprogramm.
Ladustamine ja laadimine katusealusel alal
	Kahjurite tegevuse kontroll




	


	
ÜLDINE RISKIPÕHINE LÄHENEMINE 
KARTULITÄRKLISE TÖÖTLEMISELE
	Protsessietapp: TÖÖTLEMINE (PUHASTAMINE/PESEMINE, JAHVATAMINE, ERALDAMINE/RAFINEERIMINE, VEETUSTAMINE, KUIVATAMINE, KALGENDAMINE, SUSPENDEERIMINE, RAFINEERIMINE, VEETUSTAMINE, KUIVATAMINE, AURUSTAMINE)

	Oht
	Kategooria
	Tõenäosus
	Raskusaste
	Riskitase
	Õigusaktid
	Ohutõrjemeede
	Märkused

	Võõrkehad
	F
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Puhastamine ja pesemine, eraldi transpordiliinid. Klaasi käitlemise nõuded
	Visuaalne kontroll

	Seadmete määrdeained
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Hoolduse eeltingimusprogramm.
Kasutada toiduainetööstuses lubatud määrdeaineid.
Hea hooldustava
	

	Vee saastumine
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	Määrus (EÜ) nr 183/2005
	Vee kontrollimine.
Eraldi veeringlus.
Ainult lubatud kemikaalide kasutamine
	Kasutada sobiva kvaliteediga vett

	Vee saastumine
	B
	Keskmine
	Kõrge
	4
	Määrus (EÜ) nr 183/2005
	Vee seire, kohapealne puhastus.
Eraldi veeringlus.
Kehtestatud on järelevalvekava
	Kasutada sobiva kvaliteediga vett

	Uute keemiliste ainete moodustumine 
	K
	Väike
	Keskmine
	2
	
	Otsekuumutusega kuivatite põletite kontroll.
Gaasi spetsifikatsioonid.
Lõpptoote analüüs (olenevalt kuivati tüübist)
	

	Abiainete liigkasutamine
	K 
	Väike
	Keskmine
	2
	
	Abiainete kasutamise jälgimine reaalajas. pH-kontroll, valmistoote kontrollimine, toiduainetööstuses lubatud vahutamisvastane aine. Tööjuhised ja töötajate koolitus
	Tootespetsifikatsioonid, toiduainetööstuses lubatud vahutamisvastane aine

	Patogeensed mikroorganismid
	B 
	Keskmine
	Kõrge
	4
	
	Protsessi kontrollimine temperatuuri ja aja suhtes.
Kuivatamise/aurustamise etapid: toote niiskusesisalduse kontroll.
Kehtestatud on järelevalvekava
	

	Puhastusvahendid
	K
	Väike
	Keskmine
	2

	
	Puhastamise ja puhtana hoidmise eeltingimusprogramm.
Tarbimisandmete kontroll.
Kasutada vahendit, mis tohib toiduga kokku puutuda
	Hankenõuded

	Kahjurid
	B
	Keskmine
	Keskmine
	3
	
	Kahjuritõrje eeltingimusprogramm
	Korrapärane kahjurite tegevuse kontroll






	RISKIPÕHINE LÄHENEMINE KARTULITÄRKLISE TÖÖTLEMISELE
	Protsessietapp: LADUSTAMINE JA LAADIMINE

	Oht
	Kategooria
	Tõenäosus
	Raskusaste
	Riskitase 
	Õigusaktid
	Ohutõrjemeede
	Märkused

	Võõrkehad
	F
	Väike
	Kõrge 
	3
	
	Kaitstud ladustamine, sõelumine
	Visuaalne kontroll

	Seadmete määrdeained
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Hoolduse eeltingimusprogramm.
Kasutada toiduainetööstuses lubatud määrdeainet
	Hankenõuded

	Kahjurid
	B
	Keskmine
	Keskmine
	3
	
	Kahjuritõrje eeltingimusprogramm.
Ladustamine ja laadimine katusealusel alal
	Korrapärane kahjurite tegevuse kontroll

	Patogeensed mikroorganismid, sealhulgas salmonella
	B
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Kahjuritõrje, isikliku hügieeni, puhastamise ja puhtana hoidmise ning hoolduse eeltingimusprogrammid.
Temperatuuri ja ventilatsiooni kontrollimine. Kehtestatud on järelevalvekava
	Puistematerjalide hea ladustamistava


	Ristsaastumine vedamise ajal
	B
	Keskmine
	Keskmine
	3

	
	Transpordivahendite puhastamine ja eelmiste veoste kontrollimine
	Teenuseosutaja spetsifikatsioon




	



	NÄIDE 2.4. HERNETOOTE PROTSESSIETAPID: VASTUVÕTMINE, TÖÖTLEMINE, LADUSTAMINE JA LAADIMINE 



	RISKIPÕHINE LÄHENEMINE HERNETÖÖTLEMISELE
	Protsessietapp: VASTUVÕTMINE (hernes)



	Oht
	Kategooria
	Tõenäosus
	Raskusaste
	Riskitase
	Õigusaktid
	Ohutõrjemeede
	Märkused

	Võõrkehad
	F
	Väike
	Kõrge 
	3
	
	Suletud protsess, sõelumine, magnetid, puhastamise etapid
	Visuaalne kontroll

	Mürgised taimed / seemned
	K
	Väike
	Keskmine
	2
	Direktiiv 2002/32/EÜ
	Sissetuleva tooraine eeltingimusprogramm. Analüüs järelevalvekavas
	Visuaalne kontroll


	Raskmetallid
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	Direktiiv 2002/32/EÜ
	Sissetuleva tooraine eeltingimusprogramm. 
Analüüs järelevalvekavas
	Hankenõuded. 
Õigusnormide täitmine

	(Lubatud) pestitsiidide jääkide sisaldus on üle piirnormi
	K
	Keskmine
	Keskmine
	3
	Määrus (EÜ) nr 396/2005

	Sissetuleva tooraine eeltingimusprogramm.
Analüüs järelevalvekavas
	Hankenõuded.
Õigusnormide täitmine

	(Keelatud) pestitsiidide jäägid
	K
	Väga väike
	Kõrge
	2
	Direktiiv 2002/32/EÜ 
	Kehtestatud on järelevalvekava
	Direktiiviga 2002/32/EÜ sätestatakse piirangud teatud pestitsiidijääkide esinemisele söödas. Teatud keelatud pestitsiide võib leiduda keskkonnas

	Mükotoksiinid
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	Direktiiv 2002/32/EÜ

	Sissetuleva tooraine eeltingimusprogramm. 
Analüüs järelevalvekavas
	Hankenõuded.
Õigusnormide täitmine

	Seadmete määrdeained
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Hoolduse eeltingimusprogramm. 
Kasutada toiduainetööstuses lubatud määrdeainet
	Hankenõuded.
Eeltingimusprogramm

	Kahjurid
	B
	Keskmine
	Keskmine
	3
	
	Suletud hooned, kahjuritõrje eeltingimusprogramm.
Ladustamine ja laadimine katusealusel alal
	Kahjurite tegevuse kontroll





	RISKIPÕHINE LÄHENEMINE HERNETÖÖTLEMISELE
	Protsessietapp: TÖÖTLEMINE
(kuivpuhastamine, jahvatamine, sõelumine, rafineerimine, kuivatamine)


	Oht
	Kategooria
	Tõenäosus
	Raskusaste
	Riskitase
	Õigusaktid
	Ohutõrjemeede
	Märkused

	Võõrkehad
	F
	Väike
	Kõrge 
	3
	
	Suletud protsess, sõelumine, eraldi transpordiliinid, herneste kuivpuhastamine.
Klaasi käitlemise nõuded.
Hea hooldustava, isiklikku hügieeni ja rõivastuse eeltingimusprogramm.
	Visuaalne kontroll

	Määrdeained
	K
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Hoolduse eeltingimusprogramm.
Kasutada toiduainetööstuses lubatud määrdeainet
	Hankenõuded

	Abiained
	K
	Väike
	Keskmine
	2
	
	Reaalajas jälgimine (järelevalve liigse abiainete kasutamise 
suhtes), pH-kontroll, tööjuhised ja töötajate koolitus
	Hankenõuded

	Puhastus- ja desinfitseerimisvahendid
	K
	Väike
	Keskmine
	2

	
	Puhastamise ja puhtana hoidmise eeltingimusprogramm 
Tarbimisandmed.
Kasutada vahendit, mis tohib toiduga kokku puutuda
	Hankenõuded

	Uute keemiliste ainete moodustumine
(otsekuumutusega kuivatamine)
	K
	Keskmine
	Keskmine
	3
	
	Põletite kontroll.
Gaasi spetsifikatsioonid.
Lõpptoote analüüsid.
Kaudkuivati
	

	Vee saastumine
	B/K
	Väike
	Kõrge
	3
	Määrus (EÜ) nr 183/2005
	Analüüs järelevalvekavas
	Kasutada sobiva kvaliteediga vett

	Kahjurid
	B
	Väike
	Keskmine
	2
	
	Kahjuritõrje eeltingimusprogramm.
Suletud protsess/tööruumid
	Kahjurite tegevuse kontroll




	Patogeensed mikroorganismid, sealhulgas salmonella
	B
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Protsessi kontrollimine (temperatuur, pH, aeg ja niiskusesisaldus).
Puhastamise ja puhtana hoidmise eeltingimusprogramm. Kuivatamise/aurustamise etapid: toote niiskusesisalduse kontroll.
Protsessi kontrollimine mikroorganismide suhtes. Lõpptoote kontrollimine mikroorganismide suhtes
	





	

	RISKIPÕHINE LÄHENEMINE HERNETÖÖTLEMISELE
	Protsessietapp: LADUSTAMINE ja LAADIMINE

	Oht
	Kategooria
	Tõenäosus
	Raskusaste
	Riskitase
	Õigusaktid
	Ohutõrjemeede
	Märkused

	Võõrkehad
	F 
	Väike
	Kõrge

	3
	
	Suletud protsess, sõelumine
	Visuaalne kontroll

	Määrdeained
	K 
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Hoolduse eeltingimusprogramm.
Kasutada toiduainetööstuses lubatud määrdeainet
	Hankenõuded

	Kahjurid 
	B
	Keskmine
	Keskmine
	3
	
	Kahjuritõrje eeltingimusprogramm
	Kahjurite tegevuse kontroll

	Patogeensed mikroorganismid, sealhulgas salmonella
	B
	Väike
	Kõrge
	3
	
	Isikliku hügieeni eeltingimusprogramm, puhastamise ja puhtana hoidmise eeltingimusprogramm Hoolduse eeltingimusprogramm. Temperatuuri ja ventilatsiooni kontrollimine.
Kehtestatud on järelevalvekava
	Puistematerjalide hea ladustamistava







g) Lisa. Järelevalve miinimumnõuded tärklisesektoris


EFISC süsteemis osalejad rakendavad EFISC juhendi punkti 4.4.3 kohast järelevalvekava.
Kui riskihinnanguks ei ole piisavalt andmeid, kohaldatakse alljärgnevaid järelevalve miinimumnõudeid. Analüüside minimaalne koguarv oleneb ühes asukohas valmistatud söödamaterjali kogusest tonnides, nagu on näidatud allpool esitatud tabelites.

1. Tärklise, tärklisetoodete ja ühendtoodete tootmise kontrollikava
Tabel A. Mais

	Aastatoodang tonnides / näitaja
	< 200 000
	≥ 200 000

	Alfatoksiin B1
	4–8
	6–12

	DON
	4
	6

	ZEA
	4
	6

	Dioksiin
	2
	2

	Dioksiinitaoline PCB
	2
	2

	PCB
	2
	2

	Salmonella
	3–6
	4–8

	Raskmetallid (Pb, As, Hg, Cd)
	4
	6

	Pestitsiidid*
	4
	6


*Analüüs esmatootmisest pärineva sissetuleva töötlemata tooraine kontrolli raames.


Tabel B. Nisu

	Aastatoodang tonnides / näitaja
	< 200 000
	≥ 200 000

	DON
	4–8
	6–12

	ZEA
	4
	6

	Dioksiin
	2
	2

	Dioksiinitaoline PCB
	2
	2

	PCB
	2
	2

	Salmonella
	3–6
	4–8

	Raskmetallid (Pb, As, Hg, Cd)
	4
	6

	Pestitsiidid*
	4
	6


*Analüüs esmatootmisest pärineva sissetuleva töötlemata tooraine kontrolli raames.


Tabel C. Kartul

	Aastatoodang tonnides / näitaja
	< 200 000
	≥ 200 000

	Dioksiin
	2
	2

	Dioksiinitaoline PCB
	2
	2

	PCB
	2
	2

	Salmonella
	3–6
	4–8

	Raskmetallid (Pb, As, Hg, CD)
	4
	6

	Pestitsiidid*
	4
	6


*Analüüs esmatootmisest pärineva sissetuleva töötlemata tooraine kontrolli raames.

Tabel D. Hernes

	Aastatoodang tonnides / näitaja
	< 200 000
	≥ 200 000

	DON
	4–8
	6–12

	ZEA
	4
	6

	Dioksiin
	2
	2

	Dioksiinitaoline PCB
	2
	2

	PCB
	2
	2

	Salmonella
	3–6
	4–8

	Raskmetallid (Pb, As, Hg, CD)
	4
	6

	Pestitsiidid*
	4
	6


*Analüüs esmatootmisest pärineva sissetuleva töötlemata tooraine kontrolli raames.
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