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DODATEK č. 3 - Odvětvový referenční dokument o výrobě bezpečných krmných surovin ze zpracování škrobu


a) Úvod

Evropský škrobárenský průmysl vyrábí v rámci svých souhrnných podnikatelských plánů velké množství produktů používaných v potravinách a krmivech. Škrobárenský průmysl odděluje složky obilovin, brambor a hrachu za účelem jejich zpracování, a tak uspokojuje potřeby četných odvětví, která jsou jeho zákazníky.

Je nezbytně nutné, aby škrobárenský průmysl vyráběl krmné suroviny hospodárně a bezpečně a aby získané produkty byly vhodné pro lidskou spotřebu a krmné účely. Tuto skutečnost dokládá fakt, že škrobárenský průmysl splňuje všechny současné evropské a vnitrostátní zákonné požadavky na potraviny a krmiva. Mnoho složek potravin získaných ze škrobárenského průmyslu se používá také jako krmivo. Tyto produkty jsou uvedeny v katalogu pro krmné suroviny (nař. (EU) č. 68/2013) a lze je zahrnout do působnosti systémů provozovatelů pro řízení bezpečnosti krmiv.

Pokud jde o suroviny pro krmení zvířat, článek 20 nařízení (ES) č. 183/2005, kterým se stanoví požadavky na hygienu krmiv a jež nabylo účinnosti dne 1. ledna 2006, umožňuje vypracování odvětvových příruček výrobci krmiv včetně dodavatelů krmných surovin, jako je Starch Europe. 

Skutečnost, že přístup k řízení rizik bezpečnosti potravin založený na analýze rizik a kritických kontrolních bodů (HACCP) je v oblasti výroby potravin široce a úspěšně realizován, zdůrazňuje potenciál takového přístupu v rámci krmivářského průmyslu. Nicméně systém HACCP sám o sobě nestačí, a mají-li se výhody tohoto přístupu projevit, musejí se opírat o podporu managementu, sledovatelnost, jak je stanovena v nařízení (ES) č. 178/2002, o komunikaci v celém odvětví / sektoru a o vnitřní monitorování a kontrolu všech procesů výroby a distribuce krmiv. 

Všeobecným uplatňováním zásad HACCP na všechny fáze výroby jsou evropští výrobci škrobu schopni zajišťovat krmné suroviny rostlinného původu, které jsou nejen bezpečné pro krmné účely, ale které nemají škodlivý dopad, ani pokud jde o bezpečnost lidského spotřebitele v rámci potravinového řetězce.
Členské společnosti Starch Europe upozorňují na tyto skutečnosti: 
· Díky rostlinnému původu surovin zpracovávaných škrobárenským odvětvím a díky povaze krmných surovin jsou rizika pro odvětví krmiv omezena a je usnadněno jejich řízení.
· Je třeba konstatovat silnou dynamiku pokroku ve škrobárenském průmyslu, z níž mají užitek všichni zákazníci: většina produktů škrobárenského průmyslu je totiž určena k použití nejen jako krmné suroviny, ale také pro potravinářské, farmaceutické a další odvětví.
· Výrobci škrobu velmi pečlivě dodržují předpisy a závazné požadavky na kvalitu ve všech oblastech činnosti svých zákazníků. Tyto požadavky vedly k vytvoření systémů zajištění kvality, které mají následně pozitivní vliv na všechny naše produkty. 
· Škrobárenský průmysl je tudíž silně orientován na kontrolu kvality:
· normy ISO 22000:2005 a ISO/TS 22002 se silným zaměřením na HACCP, 
· programy na zlepšování kvality začleňující principy metody HACCP pro všechny produkty,
· rozšíření certifikací ISO a/nebo programu HACCP na všechny suroviny určené pro krmiva.

Zvláštní pozornost byla vždy věnována dodávkám surovin: zvýšené sledovatelnosti, postupům pro zajištění kvality uplatňovaným na naše dodavatele, programu dozoru (např. nad mykotoxiny v pšenici a kukuřici), zavádění dohod o zlepšování, auditům atd.
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Seznam použitých zkratek:

As: arsen
Cd: kadmium
CIP: čištění na místě
CCP: kritický kontrolní bod
CFU/g: jednotky tvořící kolonie na gram
DDT: dichlordifenyltrichloretan
SVP: správná výrobní praxe
HACCP: analýza rizik a kritických kontrolních bodů 
HCB: hexachlorbenzen
HCH: hexachlorcyklohexan
HCN: kyanovodík
Hg: rtuť
ISO: Mezinárodní organizace pro normalizaci (International Organization for Standardization)
MLR: maximální limit reziduí
PAU: polycyklické aromatické uhlovodíky
Pb: olovo
PCB: polychlorované bifenyly 
SO2: oxid siřičitý
T°C: teplota ve stupních Celsia 




b) Metodika Starch Europe pro hodnocení rizik potravinového a krmivového řetězce

1. Starch Europe podrobila hodnocení rizik bezpečnosti potravinového a krmivového řetězce tyto produkty:

· kukuřičný škrob
· pšeničný škrob
· bramborový škrob
· hrachový škrob

2. Starch Europe provedla hodnocení rizik řetězce podle požadavků popsaných v kapitole 6 Evropské příručky správné praxe při průmyslové výrobě bezpečných krmiv.

Starch Europe bude hodnocení rizik bezpečnosti potravinových a krmivových řetězců pro škrobárenské produkty provádět každé dva roky.






c) Výčet krmných surovin

Krmné suroviny ze škrobárenského průmyslu splňující definice surovin dané nařízením EU (definice nařízení č. 68/2013). Složení výrobků uváděných na trh se však může lišit podle výrobních závodů, výrobních nástrojů a procesů a podle tržních příležitostí.
Následující seznam je orientačním výčtem hlavních produktů škrobárenského průmyslu, které jsou určeny k použití výrobci krmiv jako krmné suroviny; níže uvedené definice jsou převzaty z nařízení č. 68/2013 (s přihlédnutím k odvětvovému žargonu). 

	Název
	Číslo
	Popis

	· Kukuřičný lepek (gluten)
	1.2.8
	Produkt výroby kukuřičného škrobu. Sestává převážně z lepku získaného během separace škrobu.

	· Kukuřičný lepek (gluten) krmný 

	1.2.9

	Produkt získaný při výrobě kukuřičného škrobu. Skládá se z otrub a kukuřičné rozpustné frakce. Výrobek může obsahovat také zlomkovou kukuřici a zbytky po extrakci oleje z kukuřičných klíčků. Mohou být přidány další produkty získané ze škrobu a z rafinace nebo fermentace škrobových produktů.

	· Extrahovaná moučka (expeler) z kukuřičných klíčků
	1.2.12
	Produkt výroby oleje získaný extrakcí zpracovaných kukuřičných klíčků. 

	· Pšeničná mouka krmná

	1.11.6
	Produkt z výroby mouky nebo sladu získaný z přečištěných zrn pšenice nebo loupané pšenice špaldy. Sestává zejména z částic vnějších obalů a z částí zrn, z nichž je odstraněno méně endospermu než u pšeničných otrub.


	· Pšeničný lepek (gluten) krmný

	1.11.16
	Produkt výroby pšeničného škrobu a lepku. Sestává z otrub, ze kterých mohly být částečně odstraněny klíčky. Může být přidána pšeničná rozpustná frakce, zlomková pšenice a další produkty získané ze škrobu a z rafinace nebo fermentace škrobových produktů.

	· Pšeničný lepek (gluten) vitální 

	1.11.18



	Pšeničný protein vyznačující se vysokou viskoelasticitou v hydratovaném stavu, s minimálně 80 % proteinu (N × 6,25) a maximálně 2 % popela v sušině. 

	· Bramborová dřeň (pulpa)
	4.8.8
	Produkt z výroby bramborového škrobu sestávající z extrahovaných mletých brambor.

	· Bramborová dřeň (pulpa) sušená
	4.8.9
	Sušený produkt z výroby bramborového škrobu sestávající z extrahovaných mletých brambor.

	· Bramborová bílkovina
	4.8.10
	Produkt z výroby škrobu získaný po separaci škrobu, obsahující převážně bílkovinné složky.

	· Koncentrované plodové vody z brambor
	4.8.14
	Koncentrovaný produkt z výroby bramborového škrobu sestávající ze zbylých složek po částečném odstranění vlákniny, proteinů a škrobu z celé bramborové dřeně (pulpy) a odpaření části vody.

	· Hrachový protein

	3.11.9
	Produkt získaný z oddělené plodové vody z hrachu při výrobě škrobu nebo po mletí a frakcionaci vzduchem, případně částečně hydrolyzovaný.

	· Hrachová rozpustná frakce

	3.11.11
	Produkt získaný mokrou extrakcí škrobu a proteinu z hrachu. Sestává hlavně z rozpustných proteinů a oligosacharidů.

	· Hrachová vláknina

	3.11.12
	[bookmark: _GoBack]Produkt získaný extrakcí po umletí a prosetí loupaného hrachu.

	· Směs škrobů
	13.3.3
	Produkt sestávající z přírodního a/nebo modifikovaného potravinářského škrobu získaného z různých botanických zdrojů.



Výše uvedený seznam bude v případě potřeby upravován v závislosti na průmyslovém vývoji ve škrobárenském odvětví nebo v případě nového vývoje právních předpisů EU týkajících se krmných surovin, jako např. revize katalogu pro krmné suroviny. 
Výše uvedený seznam není vyčerpávající. Ostatní suroviny (např. ječmen a rýže) a jiné krmné suroviny (které mohou být specifické pro určitý závod nebo vycházet z požadavků trhu) a všechny složky potravin prodávané také jako krmné suroviny jsou považovány za suroviny spadající do působnosti Evropské příručky správné praxe při průmyslové výrobě bezpečných krmiv. Pro všechny výrobky prodávané jako krmné suroviny musí být k dispozici hodnocení rizik v souladu s přílohou 3.
Přesné složení výrobků uváděných na trh a prodávaných krmivářskému průmyslu lze nalézt v obchodních dokumentech (záznamových listech) každého výrobce škrobu.



d) Přehled hlavních procesů

Výrobní diagramy uvedené níže jsou základní schémata (tj. příklady) pro výrobu škrobu z pšenice, kukuřice, brambor a hrachu, ale u každého výrobního závodu se mohou v jednotlivostech lišit.

V diagramech jsou podtrženy specifické krmné suroviny. Nicméně kromě etanolu mohou být všechny ostatní výrobky použity pro krmné účely i jako potraviny.

Diagramy nelze považovat za standardní postup, který mají škrobárenské společnosti aplikovat. Každá společnost se může rozhodnout, jak by měla být každá jednotka průmyslového zpracování navržena.

Symboly



1. VÝROBA KUKUŘIČNÉHO ŠKROBU

1. Čištění za sucha: prosévání a nasávání nečistot a úlomků zrn. Odstraněny jsou části nevhodné pro krmné účely. Části vhodné pro použití v krmivech se prodávají jako takové nebo se zapracují do kukuřičného glutenového krmiva.
2. Zvlhčování: zrno se vloží do vody, aby se oddělily rozpustné složky (= tekutý výluh). S cílem zabránit nesprávné fermentaci se přidává prostředek ke kontrole mikroorganismů.
3. Odkličování: klíčky se oddělují od zrna díky rozdílu hustoty při cyklonování. 
4. Prosévání: produkt prochází sítem. Částečky vlákniny zůstávají na sítu / kal tvořený škrobem a proteinem sítem prochází.
5. Rafinace: škrob oddělený od bílkovin na základě rozdílné hustoty prochází odstředivým extraktorem. 
6. Lisování: olej se působením mechanického tlaku oddělí z klíčků. 

















1. VÝROBA KUKUŘIČNÉHO ŠKROBU – ZÁKLADNÍ SCHÉMA
2. VÝROBA PŠENIČNÉHO ŠKROBU

1. Vstupní pšenice se vyčistí a rozemele na mouku. Pšeničné otruby a nakonec i pšeničné klíčky se oddělí od mouky prosetím.

2. Mouka se smíchá s vodou, vytvoří se těsto a fyzicky se oddělí škrob a lepek. 

3. Mokrý lepek se promyje vodou s cílem odstranit zbytky škrobu a suší se na pšeničný lepek. Mokrý lepek je také možné částečně hydrolyzovat a vyrobit hydrolyzovaný lepek. 

4. Škrobový kal se propláchne vodou a lze jej:
· sušit a vyrábět nativní pšeničný škrob;
· fyzikálně a/nebo chemicky upravit a sušit a následně vyrábět modifikované pšeničné škroby;
· hydrolyzovat kyselou hydrolýzou a/nebo enzymy za účelem výroby řady produktů hydrolýzy škrobu.

5. Frakce škrobu oddělená během promývání se může používat jako krmivo (tekutý pšeničný škrob) nebo při výrobě etanolu (ve vývojovém diagramu není zobrazeno). 

6. Frakci tekutých složek z oddělování škrobu a lepku je možné použít pro výrobu alkoholu nebo ji koncentrovat a použít jako takovou v krmivech (pšeničné rozpustné frakce) nebo se přidává do pšeničných otrub k výrobě pšeničného glutenového krmiva.

7. Při výrobě etanolu se škrob enzymaticky hydrolyzuje na cukry a za působení kvasinek fermentuje na etanol. Etanol se oddělí destilací a zbývající rozpustné frakce se koncentrují a použijí buď jako krmivo (výpalky a tekuté frakce), nebo se přidají do pšeničného glutenového krmiva.



2. VÝROBA PŠENIČNÉHO ŠKROBU – ZÁKLADNÍ SCHÉMA

3. VÝROBA BRAMBOROVÉHO ŠKROBU

1. Při příjmu brambor se odebere vzorek ke kontrole kvality.

2. Brambory se omyjí a odstraní se nežádoucí složky jako listí, písek a kamínky. Pro zabránění nadměrnému pěnění se přidávají některé potravinářské protipěnivé přísady.

3. Čisté brambory se rozdrtí a přidá se antioxidant.

4. Z rozdrcených brambor se od sebe pomocí technik založených na gravitačním principu odlučuje bramborový škrobový kal, plodová voda z brambor a bramborová dřeň.

5. Škrobový kal je upraven chemickou a/nebo fyzikální metodou a vysušen na modifikovaný škrob.

6. Škrobový kal se hydrolyzuje kyselinou nebo enzymy a suší se na hydrolyzovaný škrob.

7. Škrobový kal se zbaví vody a vysuší na nativní bramborový škrob.

8. Bramborová dřeň se mechanicky zbaví vody a vznikne krmná bramborová dřeň.

9. Běžnou bramborovou dřeň je možné dále sušit na suché granule – sušenou bramborovou dřeň.

10. Plodová voda z brambor se zahřeje pomocí páry a bílkovinné složky koagulují. Pro zabránění nadměrnému pěnění se přidávají některé potravinářské protipěnivé přísady.

11. Koagulované bílkoviny se z plodové vody oddělí pomocí technik na gravitačním principu.

12. Protein se vysuší na krmný produkt bramborový protein.

13. Bramborový protein se smísí s vodou a kyselinou, čímž se vyrobí (purifikovaný) bramborový protein.

14. Směs vody a koagulovaného proteinu se rafinuje s cílem odstranit z bílkovin přírodní glykoalkoloidy.

15. Rafinovaný protein je zbaven vody pomocí technik na gravitačním principu.

16. Rafinovaný protein se vysuší na krmný produkt (purifikovaný) bramborový protein.

17. Plodová voda z brambor se zahřívá k odpaření vody a k výrobě zahuštěné plodové vody.

V jednotlivých fázích výrobního procesu se kontroluje hodnota pH a následně se upravuje pomocí regulátorů pH.

 3. VÝROBA BRAMBOROVÉHO ŠKROBU – ZÁKLADNÍ SCHÉMA (1 ZE 2)




3. VÝROBA BRAMBOROVÉHO ŠKROBU – ZÁKLADNÍ SCHÉMA (2 ZE 2)
	4. VÝROBA HRACHOVÉHO ŠKROBU

1. Ze vstupního suchého hrachu se odeberou vzorky pro kontrolu kvality.

2. Hrách se čistí prosetím, aby se odstranily nečistoty a přelomené hrášky.

3. Vyčištěné hrášky se rozdrtí a prosejí na mouku.

4. Mouka se smísí s vodou, aby se fyzickým procesem rozdělila na hrachový škrobový kal, dřeň a tekuté bílkovinné produkty.

5. Frakce hrachové dřeně se mechanicky zbaví vody a vznikne krmná hrachová dřeň.

6. Hrachový škrobový kal se propláchne a lze jej:
· sušit a vyrábět nativní hrachový škrob;
· fyzikálně a/nebo chemicky upravit a sušit a následně vyrábět modifikovaný hrachový škrob; 

7. Plodová voda z hrachu se zahřeje pomocí páry a bílkovinné složky koagulují.

8. Frakce koagulovaných bílkovin se z hrachové plodové vody oddělí pomocí technik na gravitačním principu.

9. Po oddělení frakce koagulovaných bílkovin se tekutá frakce zahřeje za účelem odpaření vody a výroby zahuštěné hrachové rozpustné frakce.
V jednotlivých fázích výrobního procesu se kontroluje hodnota pH a následně se upravuje pomocí regulátorů pH.

10. Frakce hrachových bílkovin se vysuší a získá se hrachový bílkovinný produkt.





	
4. VÝROBA HRACHOVÉHO ŠKROBU – ZÁKLADNÍ SCHÉMA






e) Shrnutí přístupu založeného na míře rizik pro škrobárenské odvětví

Při sestavování seznamu potenciálních rizik by měl provozovatel brát náležitě v úvahu:

· směrnici o nežádoucích látkách v krmivech (2002/32/ES) 
· nařízení o geneticky modifikovaných potravinách a krmivech (1829/2003/ES)
· nařízení o uvádění na trh (767/2009/ES)
· doporučení Komise o přítomnosti deoxynivalenolu, zearalenonu, ochratoxinu A, T-2 a HT-2 a fumonisinů v produktech určených ke krmení zvířat (2006/576/ES)
· nařízení o maximálních limitech reziduí pesticidů v potravinách a krmivech rostlinného a živočišného původu (396/2005/ES)

Více informací o právních předpisech viz Evropské pokyny, kapitola 7.


Následující seznam příkladů není vyčerpávající a měl by být upraven v závislosti na okolnostech.

Biologická rizika 

· relevantní vegetativní patogeny podle SVP pro krmiva a související mikrobiologická kritéria

Potenciální chemická rizika 
· výrobní chemikálie, činidla, např. enzymy, látky kontrolující mikroorganismy, regulátory pH, antioxidanty, minerální živiny pro fermentaci
· biocidy
· mykotoxiny
· fytotoxiny
· těžké kovy
· rezidua pesticidů
· PCB, dioxiny
· polycyklické aromatické uhlovodíky (PAU) 
· maziva
· škodlivá semena
· obalové materiály přicházející do kontaktu s potravinami (včetně tiskařských barev, papíru a lepenek, povlaků…)
· chemikálie na hubení škůdců

Použití činidel je zahrnuto do analýzy nebezpečí vypracované provozovatelem v souladu s požadavky oddílu 6 příručky.


 Rizika fyzické kontaminace 
· kov
· sklo
· tvrdé plasty
· veškeré další závažné fyzické kontaminace 

Riziko radioaktivity 
· radionuklidy (po jaderné havárii)






f) Přístup založený na míře rizik pro charakterizaci nebezpečí týkajících se škrobárenských produktů prodávaných jako krmivo

Následující tabulka předkládá charakterizaci nebezpečí týkajících se škrobárenských produktů prodávaných jako krmivo. Definovaná míra rizika vychází ze situace, kdy není zavedeno žádné kontrolní opatření a získané číslo je orientační. Pro lepší pochopení následujících tabulek hodnocení rizik nahlédněte prosím do hlavního textu EFISC, kapitola 6, Systém HACCP.
Tato rizika nelze považovat za kompletní a mohou se mezi výrobci škrobu lišit například v závislosti na původu surovin a individuálních a konkrétních podmínkách zpracování u jednotlivých výrobců či na kombinaci obou.

Výrobci škrobu zpřesnili rizika na úroveň odpovídající jejich specifickým provozním podmínkám.

Mimoto nejsou v těchto tabulkách uváděny žádné operační programy nezbytných předpokladů (OPRP) ani kritické kontrolní body (CCP) vzhledem k tomu, že rozhodnutí vedoucí k vytvoření takového OPRP nebo CCP by mělo odpovídat skutečným provozním podmínkám každého závodu nebo zpracovatelské linky.

Byly zvažovány tři kategorie rizik: 
· biologická rizika (B),
· chemická rizika (C),
· fyzikální rizika (F).
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Příručka EFISC- Odvětvový referenční dokument o výrobě bezpečných krmných surovin ze zpracování škrobu

1: OBECNÉ HODNOCENÍ RIZIK PLATNÉ PRO VŠECHNY SUROVINY

	1.1 Obecný přístup založený na míře rizik 
	Složka: Suroviny (KUKUŘICE, PŠENICE, BRAMBORY, HRÁCH) pocházející z prvovýroby

	Riziko
	Kat.
	Pravděpodobnost
	Závažnost
	Třída rizika
	Právní předpisy
	Kontrolní opatření
	Poznámky

	cizí tělesa jako sklo, dřevo, kovy atd.
	P
	nízká
	vysoká
	3
	 
	V pozdějších fázích; k obecným výrobním krokům musí patřit čištění (magnety, filtry).
	Specifikace dodavatele.

	rezidua pesticidů (povolených) nad MLR, tj. rezidua herbicidů, insekticidů, fungicidů nebo rodenticidů nad MLR
	C
	střední
	střední
	3
	nař. (ES) č. 396/2005

	Aktivní účast na programech dozoru pro monitorování kontaminantů.
Měl by být zaveden program monitorování.
	Specifikace dodavatele. Sledovatelnost ze sil dodavatele – věnovat pozornost použití posklizňových pesticidů.
Zvláštní pozornost věnovat zeměpisnému původu.


	rezidua pesticidů (nepovolených)
	C
	velmi nízká
	vysoká
	2
	směrnice 2002/32/ES 
	Aktivní účast na programech dozoru pro monitorování kontaminantů.
Měl by být zaveden program monitorování.
	Směrnice 2002/32/ES stanoví limity pro řadu reziduí pesticidů v krmivech. Některé ze zakázaných pesticidů mohou být přítomné v prostředí.

	mykotoxiny nad určený limit
	C
	střední
	vysoká
	4
	směr. 2002/32/ES
nař. (ES) č. 2006/576
	Aktivní účast na programech dozoru pro monitorování kontaminantů.
Měl by být zaveden program monitorování.
	Specifikace dodavatele. Sledovatelnost ze sil dodavatele. 


	těžké kovy nad určený limit
	C
	nízká
	vysoká
	3
	nař. (ES) č. 396/2005
směr. 2002/32/ES
nař. (ES) č. 2006/576
	Aktivní účast na programech dozoru pro monitorování kontaminantů.
Měl by být zaveden program monitorování.
	Specifikace dodavatele.
Zvláštní pozornost věnovat zeměpisnému původu.



	fytotoxiny




	C
	nízká
	střední
	2
	směrnice 2002/32/ES omezuje maximální obsah toxických semen plevelů
	Aktivní účast na programech dozoru.
Měl by být zaveden program monitorování.
	Specifikace dodavatele.
Zvláštní pozornost věnovat zeměpisnému původu.





	1.2 Obecný přístup založený na míře rizik 
	Složka: VODA

	Riziko
	Kategorie
	Pravděpodobnost
	Závažnost
	Třída rizika
	Právní předpisy
	Kontrolní opatření
	Poznámky

	kontaminující látky přítomné ve vodě jako kyselina perfluoroktanová (PFOA) a kyselina perfluoroktansulfonová (PFOS)
	P
	nízká
	střední
	2
	nařízení (ES) č. 183/2005
	Zavede se plán monitorování pro ověřování vhodné kvality vody pro výrobu krmiv.
V pozdějších fázích; obecné kroky zpracování jsou čištění, tj. filtrace.
	Voda použitá pro výrobu krmiva musí být vhodné kvality.

	křížová kontaminace 
	C
	nízká
	vysoká
	3
	nařízení (ES) č. 183/2005
	Program nezbytných předpokladů (PRP) by měl zabránit křížové kontaminaci používáním vyhrazených vodních okruhů. Používané chemikálie musí být schváleny.
	

	rezidua pesticidů (povolených) nad MLR, tj. rezidua herbicidů, insekticidů, fungicidů nebo rodenticidů nad MLR
	C
	střední
	střední
	3
	nař. (ES) č. 396/2005

	Měl by být zaveden program monitorování. 
	

	rezidua pesticidů (nepovolených)
	C
	velmi nízká
	vysoká
	2
	směrnice 2002/32/ES 
	Měl by být zaveden program monitorování.
	

	těžké kovy
	C
	nízká
	vysoká
	3

	směr. 2002/32/ES
	Měl by být zaveden program monitorování. 
	

	uhlovodíky
	C

	nízká
	vysoká
	3
	
	Měl by být zaveden program monitorování. 
	

	loužení kovů
	C
	nízká
	střední
	2
	
	Program nezbytných předpokladů (PRP) by měl podle potřeby zahrnovat inertní kontaktní materiály a vhodné stavební normy.
	

	patogenní mikroorganismy
	B
	nízká
	vysoká
	3
	
	Program nezbytných předpokladů (PRP) by měl zahrnovat vyhrazené vodní okruhy a možnost dezinfekčního ošetření.
Měl by být zaveden program monitorování.
	






	1.3 Obecný přístup založený na míře rizik 
	Výrobní přísada: CHEMICKÉ ČINITELE (protipěnivé látky, acidifikační nebo alkalizační činidla, SO2 a deriváty, enzym katalyzující soli...)

	Riziko
	Kat.
	Pravděpodobnost
	Závažnost
	Třída rizika
	Právní předpisy
	Kontrolní opatření
	Poznámky

	těžké kovy
	C
	nízká
	vysoká
	3
	směr. 2002/32/ES
	Specifikace složky. Smlouvy zahrnující adekvátní požadavky na potraviny.
	Nákupní požadavky.


	křížová kontaminace
	C
	nízká
	střední
	2
	
	Program nezbytných předpokladů (PRP) by měl zahrnovat monitorování procesů online (pH, senzorické, míra spotřeby), správné označování chemických nádob.
	




	
	1.4 Obecný přístup založený na míře rizik 
	Výrobní přísada: ENZYMY (zejména ty, které jsou specifické pro využití v rámci výroby škrobu)

	Riziko
	Kat.
	Pravděpodobnost
	Závažnost
	Třída rizika
	Právní předpisy
	Kontrolní opatření
	Poznámky

	křížová kontaminace
	B
	nízká
	nízká
	1
	
	Program nezbytných předpokladů (PRP) by měl zahrnovat monitorování procesů online (míra spotřeby), správné označování nádob s enzymy.
	

	patogenní mikroorganismy
	B
	nízká
	vysoká
	3
	
	Specifikace složky, smlouvy zahrnující adekvátní požadavky na potraviny.
	Nákupní požadavky.





	1.5 Obecný přístup založený na míře rizik 
	Výrobní přísada: FILTRAČNÍ LÁTKY (filtrační hlinka, silikát, uhlí, celulózové vlákno...)

	
	Kat.
	Pravděpodobnost
	Závažnost
	Třída rizika
	Právní předpisy
	Kontrolní opatření
	Poznámky

	loužení kovů
	C
	nízká
	střední
	2
	
	Specifikace složky. Smlouvy zahrnující adekvátní požadavky na potraviny.
	Nákupní požadavky.

	křížová kontaminace
	P
	nízká
	střední
	2
	
	Filtrace v pozdějších fázích procesu.
	

	kontaminující látky z filtračních pomůcek
	C
	nízká
	vysoká
	3
	
	Specifikace složky. Smlouvy zahrnující adekvátní požadavky na potraviny.
	Nákupní požadavky.


	

	1.6 Obecný přístup založený na míře rizik
	Materiály: MATERIÁLY PŘICHÁZEJÍCÍ DO KONTAKTU (zařízení, obal...)

	Riziko
	Kat.
	Pravděpodobnost
	Závažnost
	Třída rizika
	Právní předpisy
	Kontrolní opatření
	Poznámky

	loužení kovů
	C
	nízká
	střední
	2
	
	Specifikace složky. Smlouvy zahrnující adekvátní požadavky na potraviny.
	Nákupní požadavky.

	patogenní mikroorganismy
	B
	nízká
	vysoká
	3
	
	Specifikace složky. Smlouvy zahrnující adekvátní požadavky na potraviny.
	Nákupní požadavky.







	1.7 Obecný přístup založený na míře rizik 
	Vybavení: Zpracování škrobu

	Riziko
	Kat.
	Pravděpodobnost
	Závažnost
	Třída rizika
	Právní předpisy
	Kontrolní opatření
	Poznámky

	toxiny z látek na ochranu proti škůdcům
	C
	nízká
	vysoká
	3
	
	Musí být uplatněn program pro hubení škůdců, který je vhodný pro použití v potravinovém řetězci.
	Otrávené zrní z otevřených krabic by se mohlo dostat do potravinového řetězce.

	čisticí prostředky
	C
	střední
	střední
	3
	
	Čisticí prostředky, které se použijí ve výrobním systému, by se měly vypláchnout. Čisticí prostředky musí být schváleny pro použití v potravinářském průmyslu.
	

	kotelní chemikálie
	C
	střední
	střední
	3
	
	Použité kotelní chemikálie musí být vhodné pro použití v potravinářském průmyslu.
	

	maziva ze zařízení
	C
	nízká
	vysoká
	3
	
	Program nezbytných předpokladů (PRP) by měl zajišťovat, že se zabrání kontaminaci produktu mazivy nepotravinářské kvality a že je minimalizováno riziko kontaminace mazivy potravinářské kvality. Program nezbytných předpokladů (PRP) by mohl zahrnovat záznam použitých množství.
	






	1.8 Obecný přístup založený na míře rizik 
	Fáze procesu: ŘÍZENÍ VÝROBNÍHO PROCESU

	Riziko
	Kat.
	Pravděpodobnost
	Závažnost
	Třída rizika
	Právní předpisy
	Kontrolní opatření
	Poznámky

	cizí tělesa
	P
	nízká
	vysoká

	3
	
	Měl by být zaveden systém, který odstraňuje cizí materiály; obecnými kroky zpracování musí být čištění (magnety, prosévání).
	

	fytotoxiny




	C
	nízká
	střední
	2
	směrnice 2002/32/ES omezuje maximální obsah toxických semen plevelů
	Doporučuje se vizuální kontrola vstupních surovin.
	

	hmyz a hlodavci
	B
	střední
	střední
	3
	
	Program nezbytných předpokladů (PRP) by měl řešit uzavřené budovy, okna a dveře.
PRP by měl zahrnovat také program pro hubení škůdců.
	Měla by být zavedena řádná sanitace.


	zalétnutí ptáci
	B
	nízká
	střední
	2
	
	Program nezbytných předpokladů (PRP) by měl řešit uzavřené budovy, okna a dveře.
PRP by měl zahrnovat také program pro hubení škůdců.
	

	nedostatečná hygiena
	B
	nízká
	vysoká

	3
	
	Musí být zajištěno školení pracovníků v oblasti hygieny a vhodná sanitace, oděv, pracovní pokyny a materiál pro předpokládané čištění.
	Program nezbytných hygienických předpokladů.

	patogenní mikrobiologické organismy, včetně salmonel
	B
	nízká
	vysoká
	3
	
	Program nezbytných předpokladů (PRP) by měl zajistit uzavřené linky.
Nízká pravděpodobnost růstu v surovině díky fázím s vyššími teplotami a nižšími rozsahy pH. Pravidelné monitorování hotových produktů.
	Měl by být zaveden program monitorování.

	těžké kovy
	C
	nízká
	vysoká
	3
	směr. 2002/32/ES

	Znalosti týkající se přenosu chemických kontaminantů ze surovin na konečný produkt, včetně akumulačního faktoru. Pravidelné monitorování hotových produktů.
	Měl by být zaveden program monitorování.

	mykotoxiny
	C
	nízká
	vysoká
	3
	směr. 2002/32/ES
nař. (ES) č. 2006/576
	Znalosti týkající se přenosu chemických kontaminantů ze surovin na konečný produkt, včetně akumulačního faktoru. Pravidelné monitorování hotových produktů.
	Měl by být zaveden program monitorování.

	rezidua pesticidů nad MLR, tj. rezidua herbicidů, insekticidů, fungicidů nebo rodenticidů nad MLR
	C
	nízká
	vysoká

	3
	nař. (ES) č. 396/2005
směr. 2002/32/ES

	Znalosti týkající se přenosu chemických kontaminantů ze surovin na konečný produkt, včetně akumulačního faktoru. Pravidelné monitorování hotových produktů.
	Měl by být zaveden program monitorování.

	přímé sušení (PAU, oxidy dusíku, dioxiny)
	C
	nízká
	vysoká
	3
	směr. 2002/32/ES
nař. (ES) č. 183/2005
	Osvědčené postupy při údržbě hořáků. Zamezte vzniku sazí. Měla by být zavedena hloubková studie HACCP v kombinaci se správným prováděním údržby.
Pravidelné monitorování hotových produktů.
	Měl by být zaveden program monitorování.

	křížová kontaminace
	C
	nízká
	střední
	2
	
	Program nezbytných předpokladů (PRP) by měl předpokládat vyhrazené okruhy a vyhrazené skladování chemikálií. 
	

	maziva ze zařízení
	C
	nízká
	vysoká
	3
	
	Podle potřeby používání maziv potravinářské kvality. Kontrola a evidence použitých množství.
Kvalitní program údržby.
	Specifikace pro nákup.

	čisticí a dezinfekční prostředky
	C
	nízká
	střední
	2

	
	Program nezbytných předpokladů (PRP) by měl řešit čištění a sanitaci. Použité čisticí a dezinfekční prostředky by měly být schválené a vhodné pro použití v potravinářském průmyslu.
	Specifikace pro nákup.



					
	[bookmark: acht]1.9 Obecný přístup založený na míře rizik
	Fáze procesu: ŘÍZENÍ SKLADOVÁNÍ A PŘEPRAVY

	Riziko
	Kat.
	Pravděpodobnost
	Závažnost
	Třída rizika
	Právní předpisy
	Kontrolní opatření
	Poznámky

	cizí tělesa
	P
	nízká
	vysoká

	3
	
	Uzavřený proces, prosévání, hygiena personálu, postupy pro práci se sklem, správné provádění údržby.
	Vizuální kontroly.

	křížová kontaminace
	C
	střední
	střední
	3
	
	Program nezbytných předpokladů (PRP) by měl řešit požadavky na skladování a nakládku. Ověření a kontrola předchozích nákladů a režimu čištění.
	Specifikace přepravy a smluvní dohoda s poskytovatelem služeb.

	tvorba mykotoxinů
	C
	nízká
	vysoká
	3
	směr. 2002/32/ES
nař. (ES) č. 2006/576
	Měla by být zavedena vhodná kontrola skladování. Program nezbytných předpokladů (PRP) by měl předpokládat uzavřené skladovací prostory. V případě potřeby řízení vlhkosti a teploty. Výskyt mykotoxinů v hotovém produktu by měl být monitorován.
	Správné postupy pro volně ložené skladování.
Měl by být zaveden program monitorování.

	rezidua pesticidů nad MLR, tj. rezidua herbicidů, insekticidů, fungicidů nebo rodenticidů nad MLR
	C
	nízká
	vysoká
	3
	nař. (ES) č. 396/2005
směr. 2002/32/ES 
	Fumigaci (dezinfekci zaplynováním) sil musí provádět kvalifikované osoby.
Mělo by být zavedeno pravidelné monitorování hotových produktů.
	Správné postupy skladování.

	patogenní mikroorganismy, včetně salmonel
	B
	nízká
	vysoká
	3
	
	Měla by být zavedena vhodná kontrola skladování. Program nezbytných předpokladů (PRP) by měl předpokládat uzavřené skladovací prostory. V případě potřeby řízení vlhkosti a teploty. Hotový produkt by měl být monitorován na patogenní mikroorganismy včetně salmonel.
	Správné postupy pro volně ložené skladování
Program monitorování.

	hmyz a hlodavci
	
	střední
	střední
	3
	
	Program nezbytných předpokladů (PRP) by měl zajišťovat uzavřené skladovací prostory a zastřešený prostor pro nakládání. Měl by být zaveden systém hubení škůdců.
	Předpoklad sanitace a hubení škůdců.





	PŘÍKLAD 2.1: KUKUŘIČNÝ PRODUKT, ZAMĚŘENÍ NA FÁZE PŘÍJEM, ZPRACOVÁNÍ, SKLADOVÁNÍ A NAKLÁDKA



	PŘÍSTUP ZALOŽENÝ NA MÍŘE RIZIK PRO ZPRACOVÁNÍ KUKUŘICE
	Fáze procesu: PŘÍJEM (obilnina kukuřice)



	Riziko
	Kategorie
	Pravděpodobnost
	Závažnost
	Třída rizika
	Právní předpisy
	Kontrolní opatření
	Poznámky

	cizí tělesa jako sklo, kovy, kameny atd.
	P
	nízká
	vysoká
	3
	
	Uzavřený proces, čištění kukuřice (prosévání, magnety), hygiena personálu, postupy pro práci se sklem, správné provádění údržby.
	Vizuální kontroly.

	fytotoxiny
	C
	nízká
	střední
	2
	směr. 2002/32/ES
	PRP pro vstupní suroviny. 
Analýza pomocí programu monitorování.
Vizuální kontroly.
Odběr souhrnných vzorků.
	Specifikace produktu.

	těžké kovy
	C
	nízká
	vysoká
	3
	směr. 2002/32/ES
	PRP pro vstupní suroviny. 
Analýza pomocí programu monitorování.
	Specifikace pro nákup. 

	rezidua (povolených) pesticidů nad MLR, tj. rezidua herbicidů, insekticidů, fungicidů nebo rodenticidů nad MLR



	C
	střední
	střední
	3
	nař. (ES) č. 396/2005

	PRP pro vstupní suroviny
s přihlédnutím k zeměpisnému původu.
Analýza pomocí programu monitorování.
	Specifikace pro nákup.

	rezidua pesticidů (nepovolených)
	C
	velmi nízká
	vysoká
	2
	směrnice 2002/32/ES 
	Měl by být zaveden program monitorování. 
	Směrnice 2002/32/ES stanoví limity pro řadu reziduí pesticidů v krmivech. Některé ze zakázaných pesticidů mohou být přítomné v prostředí.

	mykotoxiny nad MLR
	C
	střední
	vysoká
	4
	směr. 2002/32/ES
nař. (ES) č. 2006/576
	PRP pro vstupní suroviny s přihlédnutím k zeměpisnému původu. 
Analýza pomocí programu monitorování.
	Specifikace pro nákup.


	PAU, oxidy dusíku, dioxiny
	C
	nízká
	vysoká
	3
	směr. 2002/32/ES
nař. (ES) č. 183/2005
	Pravidelné monitorování vstupních surovin.
	Způsobeno sušením kukuřice na primární úrovni. 
Měl by být zaveden program monitorování.

	maziva ze zařízení
	C
	nízká
	vysoká

	3
	
	PRP pro údržbu.
Použití maziv potravinářské kvality.
Záznam použitých množství.
	Specifikace pro nákup.

	škůdci
	B
	střední
	střední
	3
	
	Uzavřené budovy. PRP by měl zahrnovat program pro hubení škůdců.
	Pravidelné kontroly činnosti škůdců






	PŘÍSTUP ZALOŽENÝ NA MÍŘE RIZIK PRO ZPRACOVÁNÍ KUKUŘICE
	Fáze procesu: ZPRACOVÁNÍ
(čištění za sucha, zvlhčování, mletí, odkličování, prosévání, sušení, směšování, sušení)



	Riziko
	Kategorie
	Pravděpodobnost
	Závažnost
	Třída rizika
	Právní předpisy
	Kontrolní opatření
	Poznámky

	cizí tělesa
	P
	nízká
	vysoká
	3
	
	Uzavřený proces, prosévání, vyhrazené přepravní linky, čištění kukuřice za sucha, hygiena personálu, postupy pro práci se sklem, správné provádění údržby 
PRP pro osobní hygienu.
	Vizuální kontroly.

	maziva ze zařízení
	C
	nízká
	vysoká
	3
	
	PRP pro údržbu. 
Použití maziv potravinářské kvality.
Záznam použitých množství.
	Specifikace pro nákup.

	činidla / pomocné látky
	C
	nízká
	vysoká 
	3
	
	Online monitorování (sledování nadměrného používání pomocných látek).
Kontrola pH, kontrola obsahu SO2
plány ISO9001, pracovní pokyny a školení personálu.
	

	čisticí a dezinfekční prostředky
	C
	nízká
	střední
	2

	
	PRP pro čištění a sanitaci
Kontakt s potravinami povolen.
	Specifikace pro nákup.

	nově vzniklé sloučeniny
(přímá sušička)
	C
	střední
	střední
	3

	směr. 2002/32/ES
	Specifikace plynů.
Analýza konečných produktů
(podle typu sušičky).
	

	kontaminace vody

	B/C
	nízká
	vysoká
	3
	nař. (ES) č. 183/2005
	PRP pro uspořádání prostor a pracoviště. Analýza pomocí programu monitorování. Dezinfekční ošetření.
	

	škůdci
	B
	střední
	střední
	3
	
	PRP pro hubení škůdců.
Uzavřený proces a budovy.
	Kontroly činnosti škůdců.

	patogenní mikrobiologické organismy
	B
	nízká
	vysoká
	3
	
	Řízení procesu (teplota, pH, čas a obsah vlhkosti).
Pokyny pro čištění během procesu.
Monitorování procesu z hlediska mikroorganismů.
Monitorování konečného produktu z hlediska mikroorganismů.
Fáze sušení/odpařování: kontrola obsahu vlhkosti v produktu.
Program nezbytných hygienických předpokladů.

	






	PŘÍSTUP ZALOŽENÝ NA MÍŘE RIZIK PRO ZPRACOVÁNÍ KUKUŘICE
	Fáze procesu: SKLADOVÁNÍ A NAKLÁDKA



	Riziko
	Kategorie
	Pravděpodobnost
	Závažnost
	Třída rizika 
	Právní předpisy
	Kontrolní opatření
	Poznámky

	cizí tělesa

	P
	nízká
	vysoká

	3
	
	Uzavřený proces, prosévání, hygiena personálu, postupy pro práci se sklem, správné provádění údržby.
	Vizuální kontroly.

	maziva ze zařízení
	C
	nízká
	vysoká
	3
	
	PRP pro údržbu. 
Použití maziv potravinářské kvality.
Záznam použitých množství.
	Specifikace pro nákup.

	škůdci
	B
	střední
	střední
	3
	
	PRP pro hubení škůdců, uzavřené budovy.
	Pravidelné kontroly činnosti škůdců.

	patogenní mikrobiologické organismy, včetně salmonel
	B
	střední
	vysoká
	4
	
	PRP pro hubení škůdců, PRP pro osobní hygienu, PRP pro čištění a PRP pro údržbu, program monitorování. Řízení teploty a větrání.
	Správné postupy pro volně ložené skladování.


	tvorba mykotoxinů
	C
	nízká
	vysoká
	3
	směr. 2002/32/ES
nař. (ES) č. 2006/576
	Měla by být zavedena vhodná kontrola skladování. Program nezbytných předpokladů (PRP) by měl předpokládat uzavřené skladovací prostory. V případě potřeby řízení vlhkosti a teploty. Výskyt mykotoxinů v hotovém produktu by měl být monitorován.
	Správné postupy skladování.
Měl by být zaveden program monitorování.

	křížová kontaminace během přepravy
	B
	střední
	střední
	3

	
	Čištění dopravních prostředků a ověření předchozích nákladů.

	Specifikace poskytovatele služeb.




	PŘÍKLAD 2.2: PRO PŠENIČNÝ PRODUKT, ZAMĚŘENÍ NA FÁZE PŘÍJEM, ZPRACOVÁNÍ, SKLADOVÁNÍ A NAKLÁDKA 



	PŘÍSTUP ZALOŽENÝ NA MÍŘE RIZIK PRO ZPRACOVÁNÍ PŠENICE
	Fáze procesu: PŘÍJEM (obilnina pšenice)

	Riziko
	Kategorie
	Pravděpodobnost
	Závažnost
	Třída rizika
	Právní předpisy
	Kontrolní opatření
	Poznámky

	cizí tělesa
	P
	nízká
	vysoká
	3
	
	Uzavřený proces, prosévání, vyhrazené linky, čištění pšenice, magnety, zásady zacházení se sklem, PRP pro osobní hygienu.
	Vizuální kontroly.

	toxické rostliny / semena
botanické nečistoty
	C
	nízká
	střední
	2
	směr. 2002/32/ES
	PRP pro vstupní suroviny.
Analýza.
Specifikace produktu.
	Vizuální kontroly.


	těžké kovy
	C
	nízká
	vysoká
	3

	směr. 2002/32/ES
	PRP pro vstupní suroviny.
Analýza pomocí programu monitorování.

	Specifikace pro nákup.


	rezidua pesticidů (povolených) nad MLR, tj. rezidua herbicidů, insekticidů, fungicidů nebo rodenticidů nad MLR
	C
	střední
	střední
	3
	nař. (ES) č. 396/2005

	PRP pro vstupní suroviny. 
Analýza pomocí programu monitorování.

	Specifikace pro nákup.

	rezidua pesticidů (nepovolených)
	C
	velmi nízká
	vysoká
	2
	směrnice 2002/32/ES 
	Měl by být zaveden program monitorování. 
	Směrnice 2002/32/ES stanoví limity pro řadu reziduí pesticidů v krmivech. Některé ze zakázaných pesticidů mohou být přítomné v prostředí.

	mykotoxiny nad MLR
	C
	střední
	vysoká
	4
	směr. 2002/32/ES
nař. (ES) č. 2006/576

	PRP pro vstupní suroviny.
Analýza pomocí programu monitorování.
Smluvní specifikace surovin. 

	Specifikace pro nákup.

	maziva ze zařízení
	C
	nízká
	vysoká
	3
	
	PRP pro údržbu. 
Použití maziv potravinářské kvality.
	Specifikace pro nákup.

	škůdci
	B
	střední
	střední
	3
	
	Uzavřené budovy, PRP pro hubení škůdců.
	Pravidelné kontroly činnosti škůdců.











	
PŘÍSTUP ZALOŽENÝ NA MÍŘE RIZIK PRO ZPRACOVÁNÍ PŠENICE
	Fáze procesu: ZPRACOVÁNÍ
(čištění za sucha, mletí, prosévání, rafinace, koncentrace, směšování, sušení)



	Riziko
	Kategorie
	Pravděpodobnost
	Závažnost
	Třída rizika 
	Právní předpisy
	Kontrolní opatření
	Poznámky

	cizí tělesa
	P
	nízká
	vysoká
	3
	
	Uzavřený proces, prosévání, vyhrazené linky, kroky čištění, magnety, zavedené zásady zacházení se sklem.
	Vizuální kontrola.

	maziva ze zařízení
	C
	nízká
	vysoká
	3
	
	PRP pro údržbu.
Použití maziv potravinářské kvality.
	Specifikace pro nákup.

	činidla / pomocné látky
	C
	nízká
	vysoká

	3
	
	Online monitorování (sledování nadměrného používání pomocných látek).
Netoxická činidla, kontrola pH, 
plány ISO9001, pracovní pokyny a školení personálu.
	

	čisticí a dezinfekční prostředky
	C
	nízká
	střední
	2

	
	PRP pro čištění a sanitaci.
Čisticí prostředky schválené pro použití v kontaktu s potravinami.
	Specifikace pro nákup.

	nově vzniklé sloučeniny

	C
	střední
	střední
	3
	
Směr. 2002/32/ES
	Specifikace plynů.
Analýzy konečných produktů
(podle typu sušičky).
	

	kontaminace vody
	B/ C
	nízká
	vysoká
	3
	Nař. (ES) č. 183/2005
	PRP pro uspořádání prostor a pracoviště. Analýza pomocí programu monitorování.
	

	škůdci
	B
	střední
	střední
	3
	
	PRP pro hubení škůdců.
Uzavřený proces a budovy.
	Kontroly činnosti škůdců.

	patogenní mikroorganismy, včetně salmonel
	B
	nízká
	vysoká
	3
	
	Řízení procesu (teplota, pH, čas a obsah vlhkosti).
Monitorování procesu na hygienu indikující mikroorganismy.
Monitorování konečného produktu z hlediska mikroorganismů. Fáze sušení/odpařování: kontrola obsahu vlhkosti v produktu.
	





	PŘÍSTUP ZALOŽENÝ NA MÍŘE RIZIK PRO ZPRACOVÁNÍ PŠENICE
	Fáze procesu: SKLADOVÁNÍ A VYKLÁDKA



	Riziko
	Kategorie
	Pravděpodobnost
	Závažnost
	Třída rizika 
	Právní předpisy
	Kontrolní opatření
	Poznámky

	cizí tělesa
	P

	nízká
	vysoká
	3
	
	Chráněné skladování, prosévání, hygiena personálu, postupy pro práci se sklem, správné provádění údržby.
	Vizuální kontroly.

	maziva ze zařízení
	C
	nízká
	vysoká
	3
	
	PRP pro údržbu. 
Použití maziv potravinářské kvality.
	Specifikace pro nákup.

	škůdci
	B
	střední
	střední
	3
	
	PRP pro hubení škůdců.
	Kontroly činnosti škůdců.

	patogenní mikrobiologické organismy, včetně salmonel
	B
	střední
	vysoká
	4
	
	PRP pro hubení škůdců, PRP pro osobní hygienu, PRP pro čištění a PRP pro údržbu. Řízení teploty a větrání. Musí být zaveden program monitorování.
	Správné postupy pro volně ložené skladování.


	tvorba mykotoxinů
	C
	nízká
	vysoká
	3
	Směr. 2002/32/ES
Nař. (ES) č. 2006/576
	Měla by být zavedena vhodná kontrola skladování. Program nezbytných předpokladů (PRP) by měl předpokládat uzavřené skladovací prostory. V případě potřeby řízení vlhkosti a teploty. Měl by být zaveden program monitorování.
	Správné postupy pro volně ložené skladování.


	křížová kontaminace během přepravy
	B
	střední
	střední
	3

	
	Čištění dopravních prostředků a ověření předchozích nákladů.

	Specifikace poskytovatele služeb.





	PŘÍKLAD 2.3: ZPRACOVÁNÍ BRAMBOR; VÝROBA ŠKROBU A VEDLEJŠÍCH PRODUKTŮ



	
	OBECNÝ PŘÍSTUP ZALOŽENÝ NA MÍŘE RIZIK PRO ZPRACOVÁNÍ BRAMBOR
	Fáze procesu: 1 PŘÍJEM (BRAMBORY)

	Riziko
	Kategorie
	Pravděpodobnost
	Závažnost
	Třída rizika
	Právní předpisy
	Kontrolní opatření
	Poznámky

	silně shnilé brambory 
	B 
	střední
	nízká
	2

	
	Vstupní kontrola, prohlídka nákladů automobilů, odstranění shnilých brambor.
	Vizuální kontrola.
Specifikace produktu.

	kamínky, sklo, plasty, dřevo, kov, karton, písek, půda
	P 
	střední
	střední
	3
	
	Vstupní kontrola.
Prohlídka nákladů automobilů.
Čištění brambor a odstranění kontaminujících látek pomocí zařízení na prosévání a magnetů.
	Vizuální kontrola.
Specifikace produktu.


	rezidua pesticidů (povolených) nad MLR, tj. rezidua herbicidů, insekticidů, fungicidů nebo rodenticidů nad MLR
	C
	střední
	střední
	3
	směr. 91/414/ES
nař. (ES) č. 396/2005

	Certifikovaní pěstitelé brambor.
PRP pro vstupní suroviny.
Analýza pomocí programu monitorování.
	Specifikace produktu.
Dodržování předpisů.

	rezidua pesticidů (nepovolených) 
	C
	velmi nízká
	vysoká
	2
	směrnice 2002/32/ES 
	Měl by být zaveden program monitorování. 
	Směrnice 2002/32/ES stanoví limity pro řadu reziduí pesticidů v krmivech. Některé ze zakázaných pesticidů mohou být přítomné v prostředí.

	těžké kovy nad MLR
	C
	střední
	střední
	3
	směr. 2002/32/ES
	PRP pro vstupní suroviny.
Analýza pomocí programu monitorování.
	Specifikace produktu.
Dodržování předpisů.

	přírodní kontaminanty (solanin)
	C
	střední
	střední
	3
	směr. 2002/53/ES
	Certifikovaní pěstitelé brambor.
Povolené odrůdy brambor uvedené v národním seznamu odrůd.
Monitorování obsahu solaninu v bramborové bílkovině.
	Specifikace produktu.
Dodržování předpisů.

	škůdci
	B
	střední
	střední
	3
	
	Uzavřené budovy, PRP pro hubení škůdců.
Zastřešené skladování a nakládka.
	Kontroly činnosti škůdců.




	


	
OBECNÝ PŘÍSTUP ZALOŽENÝ NA MÍŘE RIZIK PRO ZPRACOVÁNÍ BRAMBOROVÉHO ŠKROBU
	Fáze procesu: (ČIŠTĚNÍ/PROMÝVÁNÍ, MLETÍ, ODDĚLENÍ/RAFINACE, ODSTRAŇOVÁNÍ VODY, SUŠENÍ, KOAGULACE, SUSPENDACE, RAFINACE, ODSTRAŇOVÁNÍ VODY, SUŠENÍ, ODPAŘOVÁNÍ)

	Riziko
	Kategorie
	Pravděpodobnost
	Závažnost
	Třída rizika
	Právní předpisy
	Kontrolní opatření
	Poznámky

	cizí tělesa
	P
	nízká 
	vysoká
	3
	
	Čištění a promývání, vyhrazené přepravní linky. Postupy pro práci se sklem.
	Vizuální kontroly.

	maziva ze zařízení
	C
	nízká
	vysoká
	3
	
	PRP pro údržbu.
Použití maziv potravinářské kvality.
Správné provádění údržby.
	

	kontaminace vody
	C
	nízká
	vysoká
	3
	nař. (ES) č. 183/2005
	Monitorování vody.
Vyhrazené vodní okruhy
Používané chemikálie musí být schváleny.
	Používání vody vhodné kvality.

	kontaminace vody
	B
	střední
	vysoká
	4
	nař. (ES) č. 183/2005
	Monitorování vody, čištění na místě (CIP).
Vyhrazené vodní okruhy. 
Měl by být zaveden program monitorování.
	Používání vody vhodné kvality.

	nově vzniklé chemické látky 
	C
	nízká
	střední
	2
	
	Kontrola hořáků přímých sušiček.
Specifikace plynů.
Analýza konečných produktů (podle typu sušičky).
	

	nadměrné používání činidel
	C 
	nízká
	střední
	2
	
	Online monitorování používání činidel, kontrola pH, kontrola hotového produktu, potravinářské odpěňovací přísady. Pracovní pokyny a školení personálu.
	Specifikace produktu, potravinářské odpěňovací přísady.

	patogenní mikroorganismy
	B 
	střední
	vysoká
	4
	
	Řízení teploty a času procesu. 
Fáze sušení/odpařování: kontrola obsahu vlhkosti v produktu.
Měl by být zaveden program monitorování.
	

	čisticí prostředky
	C
	nízká
	střední
	2

	
	PRP pro čištění a sanitaci.
Řízení míry spotřeby.
Kontakt s potravinami povolen. 
	Specifikace pro nákup.

	škůdci
	B
	střední
	střední
	3
	
	PRP pro hubení škůdců.
	Pravidelné kontroly činnosti škůdců.






	PŘÍSTUP ZALOŽENÝ NA MÍŘE RIZIK PRO ZPRACOVÁNÍ BRAMBOROVÉHO ŠKROBU
	Fáze procesu: SKLADOVÁNÍ A VYKLÁDKA

	Riziko
	Kategorie
	Pravděpodobnost
	Závažnost
	Třída rizika 
	Právní předpisy
	Kontrolní opatření
	Poznámky

	cizí tělesa
	P
	nízká
	vysoká 
	3
	
	Chráněný sklad, prosévání.
	Vizuální kontroly.

	maziva ze zařízení
	C
	nízká
	vysoká
	3
	
	PRP pro údržbu. 
Použití maziv potravinářské kvality.
	Specifikace pro nákup.

	škůdci
	B
	střední
	střední
	3
	
	PRP pro hubení škůdců.
Zastřešené skladování a nakládka.
	Pravidelné kontroly činnosti škůdců.

	patogenní mikrobiologické organismy, včetně salmonel
	B
	nízká
	vysoká
	3
	
	PRP pro hubení škůdců, PRP pro osobní hygienu, PRP pro čištění a PRP pro údržbu.
Řízení teploty a větrání. Musí být zaveden plán monitorování.
	Správné postupy pro volně ložené skladování.


	křížová kontaminace během přepravy
	B
	střední
	střední
	3

	
	Čištění dopravních prostředků a ověření předchozích nákladů.
	Specifikace poskytovatele služeb.




	



	PŘÍKLAD 2.4: HRACHOVÝ PRODUKT, ZAMĚŘENÍ NA FÁZE PŘÍJEM, ZPRACOVÁNÍ, SKLADOVÁNÍ A NAKLÁDKA 



	PŘÍSTUP ZALOŽENÝ NA MÍŘE RIZIK PRO ZPRACOVÁNÍ HRACHU
	Fáze procesu: PŘÍJEM (hrách)



	Riziko
	Kategorie
	Pravděpodobnost
	Závažnost
	Třída rizika
	Právní předpisy
	Kontrolní opatření
	Poznámky

	cizí tělesa
	P
	nízká
	vysoká 
	3
	
	Uzavřený proces, prosévání, magnety, kroky čištění. 
	Vizuální kontroly.

	toxické rostliny / semena
	C
	nízká
	střední
	2
	směr. 2002/32/ES
	PRP pro vstupní suroviny. Analýza pomocí programu monitorování.
	Vizuální kontroly.


	těžké kovy
	C
	nízká
	vysoká
	3
	směr. 2002/32/ES
	PRP pro vstupní suroviny.
Analýza pomocí programu monitorování.
	Specifikace pro nákup. 
Dodržování předpisů.

	rezidua pesticidů (povolených) nad MLR
	C
	střední
	střední
	3
	nař. (ES) č. 396/2005

	PRP pro vstupní suroviny.
Analýza pomocí programu monitorování.
	Specifikace pro nákup.
Dodržování předpisů.

	rezidua pesticidů (nepovolených)
	C
	velmi nízká
	vysoká
	2
	směrnice 2002/32/ES 
	Měl by být zaveden program monitorování. 
	Směrnice 2002/32/ES stanoví limity pro řadu reziduí pesticidů v krmivech. Některé ze zakázaných pesticidů mohou být přítomné v prostředí.

	mykotoxiny
	C
	nízká
	vysoká
	3
	směr. 2002/32/ES

	PRP pro vstupní suroviny. 
Analýza pomocí programu monitorování.
	Specifikace pro nákup. 
Dodržování předpisů.

	maziva ze zařízení
	C
	nízká
	vysoká
	3
	
	PRP pro údržbu. 
Použití maziv potravinářské kvality.
	Specifikace pro nákup.
Program nezbytných předpokladů.

	škůdci
	B
	střední
	střední
	3
	
	Uzavřené budovy, PRP pro hubení škůdců.
Zastřešené skladování a nakládka.
	Kontroly činnosti škůdců.





	PŘÍSTUP ZALOŽENÝ NA MÍŘE RIZIK PRO ZPRACOVÁNÍ HRACHU
	Fáze procesu: ZPRACOVÁNÍ
(čištění za sucha, mletí, prosévání, rafinace, sušení)


	Riziko
	Kategorie
	Pravděpodobnost
	Závažnost
	Třída rizika
	Právní předpisy
	Kontrolní opatření
	Poznámky

	cizí tělesa
	P
	nízká
	vysoká 
	3
	
	Uzavřený proces, prosévání, vyhrazené přepravní linky, čištění hrachu za sucha.
Postupy pro práci se sklem.
Správné provádění údržby, PRP pro osobní hygienu, oděv.
	Vizuální kontroly.

	maziva
	C
	nízká
	vysoká
	3
	
	PRP pro údržbu.
Použití maziv potravinářské kvality.
	Specifikace pro nákup.

	činidla / pomocné látky
	C
	nízká
	střední
	2
	
	Online monitorování (sledování nadměrného používání pomocných látek).
Kontrola pH, pracovní pokyny a školení personálu.
	Specifikace pro nákup.

	čisticí a dezinfekční prostředky
	C
	nízká
	střední
	2

	
	PRP pro čištění a sanitaci.
Míra spotřeby.
Kontakt s potravinami povolen. 
	Specifikace pro nákup.

	nově vzniklé chemické látky
(přímé sušení)
	C
	střední
	střední
	3
	
	Kontrola/řízení hořáků.
Specifikace plynů.
Analýzy konečných produktů
Nepřímá sušička.
	

	kontaminující látky ve vodě
	B/ C
	nízká
	vysoká
	3
	nař. (ES) č. 183/2005
	Analýza pomocí programu monitorování.
	Používání vody vhodné kvality.

	škůdci
	B
	nízká
	střední
	2
	
	PRP pro hubení škůdců.
Uzavřený proces / uzavřené dílny.
	Kontroly činnosti škůdců.




	patogenní mikrobiologické organismy, včetně salmonel
	B
	nízká
	vysoká
	3
	
	Řízení procesu (teplota, pH, čas a obsah vlhkosti).
PRP pro čištění a sanitaci. Fáze sušení/odpařování: kontrola obsahu vlhkosti v produktu.
Monitorování procesu z hlediska mikroorganismů. Monitorování konečného produktu z hlediska mikroorganismů.
	





	

	PŘÍSTUP ZALOŽENÝ NA MÍŘE RIZIK PRO ZPRACOVÁNÍ HRACHU
	Fáze procesu: SKLADOVÁNÍ A NAKLÁDKA

	Riziko
	Kategorie
	Pravděpodobnost
	Závažnost
	Třída rizika
	Právní předpisy
	Kontrolní opatření
	Poznámky

	cizí tělesa
	P 
	nízká
	vysoká

	3
	
	Uzavřený proces, prosévání.
	Vizuální kontroly.

	maziva
	C 
	nízká
	vysoká
	3
	
	PRP pro údržbu.
Použití maziv potravinářské kvality.
	Specifikace pro nákup.

	škůdci 
	B
	střední
	střední
	3
	
	PRP pro hubení škůdců.
	Kontroly činnosti škůdců.

	patogenní mikrobiologické organismy, včetně salmonel
	B
	nízká
	vysoká
	3
	
	PRP pro osobní hygienu, PRP pro čištění a PRP pro údržbu. Řízení teploty a větrání.
Musí být zaveden program monitorování.
	Správné postupy pro volně ložené skladování.







g) Příloha: Minimální požadavky na monitorování – škrobárenství


Účastníci systému EFISC zavedou plán monitorování, jak je popsán v Kodexu EFISC §4.4.3. 
Nejsou-li k dispozici dostatečné údaje pro hodnocení rizik, uplatní se níže uvedené minimální požadavky na monitorování. Minimální celkový počet analýz bude záviset na objemu krmných surovin v tunách vyrobeném na jednom místě, jak ukazují tabulky níže.

1. Plán kontroly pro výrobu škrobu, její produkty a vedlejší produkty.
Tabulka A. Kukuřice

	Roční výroba v tunách / parametr
	< 200 000
	≥ 200 000

	Aflatoxin B1
	4–8
	6–12

	DON
	4
	6

	ZEA
	4
	6

	Dioxin
	2
	2

	PCB s dioxinovým efektem
	2
	2

	PCB
	2
	2

	Salmonely
	3–6
	4–8

	Těžké kovy (Pb, As, Hg, Cd)
	4
	6

	Pesticidy*
	4
	6


*Analýza v rámci kontroly vstupních surovin v nezpracovaných primárních produktech.


Tabulka B. Pšenice

	Roční výroba v tunách / parametr
	< 200 000
	≥ 200 000

	DON
	4–8
	6–12

	ZEA
	4
	6

	Dioxin
	2
	2

	PCB s dioxinovým efektem
	2
	2

	PCB
	2
	2

	Salmonely
	3–6
	4–8

	Těžké kovy (Pb, As, Hg, Cd)
	4
	6

	Pesticidy*
	4
	6


*Analýza v rámci kontroly vstupních surovin v nezpracovaných primárních produktech.


Tabulka C. Brambory

	Roční výroba v tunách / parametr
	< 200 000
	≥ 200 000

	Dioxin
	2
	2

	PCB s dioxinovým efektem
	2
	2

	PCB
	2
	2

	Salmonely
	3–6
	4–8

	Těžké kovy (Pb, As, Hg, Cd)
	4
	6

	Pesticidy*
	4
	6


*Analýza v rámci kontroly vstupních surovin v nezpracovaných primárních produktech.

Tabulka D. Hrách

	Roční výroba v tunách / parametr
	< 200 000
	≥ 200 000

	DON
	4–8
	6–12

	ZEA
	4
	6

	Dioxin
	2
	2

	PCB s dioxinovým efektem
	2
	2

	PCB
	2
	2

	Salmonely
	3–6
	4–8

	Těžké kovy (Pb, As, Hg, Cd)
	4
	6

	Pesticidy*
	4
	6


* Analýza v rámci kontroly vstupních surovin v nezpracovaných primárních produktech.



NÁVRH

KRMIVA Hodnocení rizik řetězce výroby škrobu
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