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ПРИЛОЖЕНИЕ 3 — Секторен справочник относно производството на безопасни фуражни суровини, получени от преработка на нишесте


a) Въведение

Европейският сектор за преработка на нишесте произвежда много продукти, използвани за храни и фуражи, като неразделна част от цялостните си бизнес планове. Всъщност секторът за преработка на нишесте отделя компонентите на зърнените култури, картофите и граха, за да ги преработва и задоволява потребностите на своите многобройни отрасли потребители.

Секторът за преработка на нишесте задължително трябва да произвежда фуражни суровини по икономичен и безопасен начин, а получените продукти трябва да бъдат подходящи за консумация от хора и животни, което личи по съответствието им на изискванията на всички действащи европейски и национални законодателства за безопасност на храните и фуражите. Много хранителни съставки, получавани от сектора за преработка на нишесте, се използват и като фуражни суровини. Тези продукти са изброени в каталога на фуражните суровини (Регламент (ЕС) № 68/2013) и могат да бъдат включени в обхвата на системата за управление на безопасността на фуражите, въведена от стопанските субекти.

По отношение на фуражните суровини за животни член 20 от европейския Регламент (ЕО) № 183/2005 относно хигиената на фуражите, който влезе в сила на 1 януари 2006 г., насърчава разработката на секторни ръководства от производителите на фуражи за животни, включително доставчиците на фуражни суровини, например Starch Europe. 

Фактът, че подходът за HACCP за управление на рисковете за безопасността на храните широко и успешно се прилага по отношение на производството на храни, подчертава възможността за прилагане на такъв подход във фуражния сектор. Но сама по себе си системата за НАССР не е достатъчна и за да могат да се извлекат ползи от такъв подход, това трябва да се осъществи чрез подпомагане на ръководството, възможност за проследяване, както е предвидено в Регламент (ЕО) № 178/2002, комуникация между предприятията и в целия сектор и вътрешно наблюдение и контрол на целите процеси на производство и дистрибуция на фуражи. 

Чрез универсалното прилагане на принципите на НАССР към всички етапи на производството европейските производители на нишесте могат да осигурят на животните фуражни суровини от растителен произход, които са безопасни не само за консумация от животните, но и нямат вредно въздействие върху безопасността на човека потребител по-нагоре в хранителната верига.
Предприятията, членуващи в Starch Europe, обръщат внимание на следните моменти: 
· растителният произход на суровините, преработвани от сектора за преработка на нишесте, и естеството на фуражните суровини ограничават рисковете за фуражния сектор и улесняват управлението на риска;
· следва да се обърне внимание на силната динамика на напредъка в сектора за преработка на нишесте, която е от полза за всички негови клиенти: в действителност повечето продукти от сектора за преработка на нишесте са предназначени не само за фуражни суровини, но и за храни, лекарства и други сектори;
· производителите на нишесте спазват много внимателно разпоредбите и изискванията за качество, произлизащи от всички сфери на дейности на техните потребители. Тези изисквания са довели до създаването на системи за гарантиране на качеството със странични въздействия върху всички наши продукти; 
· поради изброените по-горе причини секторът за преработка на нишесте е силно ориентиран към контрола на качеството:
· ISO 22000:2005 и ISO/TS 22002, поставящи изразен акцент върху HACCP;
· програми за повишаване на качеството, интегриращи принципите на метода на HACCP за всички продукти;
· разширяване на обхвата на сертификатите ISO и/или програмата за HACCP за всички суровини, предназначени за фуражни суровини.

Винаги се отделя особено внимание на доставките на суровини: повишена възможност за проследяване, процедури за гарантиране на качество, прилагани относно доставчиците ни, схема за наблюдение (например микотоксини в пшеницата и царевицата), изготвяне на споразумения за подобрения, одити и т.н.
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Списък с използваните съкращения:

As: Арсен
Cd: Кадмий
CIP: почистване на място
ККТ: Критична контролна точка
CFU/g: Колонии-образуващи единици за грам
DDT: Дихлородифенилтрихлороетан
GMP: Добра производствена практика
HACCP: Анализ на опасностите и контрол в критични точки
HCB: Хексахлоробензол
HCH: Хексахлороциклохексан
HCN: Циановодород
Hg: Живак
ISO: Международна организация по стандартизация
МДГОВ: Максимално допустими граници на остатъчни вещества
PAH: Полициклични ароматни въглеводороди
Pb: Олово
PCB: Полихлорирани бифенили 
SO2: Серен диоксид
T°C: Температура в градуси по Целзий 




б) Методика на Starch Europe за оценка на риска по веригата на храните и фуражите

1. Starch Europe определи като подлежащи на оценка на риска по веригата за безопасност на храните и фуражите следните култури:

· царевично нишесте;
· пшенично нишесте;
· картофено нишесте;
· грахово нишесте.

2. Starch Europe проведе оценките на риска по веригата в съответствие с изискванията, описани в глава 6 от Европейския наръчник за добри практики за промишленото производство на безопасни фуражни суровини.

Starch Europe ще оценява оценките на безопасността на храните и фуражите по веригите за производство на продукти, съдържащи нишесте, на всеки две години.






в) Списък с фуражни суровини

Фуражните суровини от сектора за преработка на нишесте съответстват на законовите определения на суровините (определения съгласно Регламент (ЕС) № 68/2013). Въпреки това съставът на предлаганите на пазара продукти може да се различава в зависимост от предприятията за производство, производствените средства и процеси, както и възможностите на пазара.
Даденият по-долу списък на основните продукти от сектора за преработка на нишесте, предназначени за използване като фуражни суровини от производителите на фуражи, не е изчерпателен; определенията по-долу са извадки от Регламент (ЕС) № 68/2013 (съобразени с професионалния жаргон). 

	Наименование
	Номер
	Описание

	· Царевичен глутен
	1.2.8
	Продукт от производството на царевично нишесте. Състои се основно от глутен, получен при отделянето на нишестето.

	· Паспал от царевичен глутен 

	1.2.9

	Продукт от производството на царевично нишесте. Състои се от трици и царевичен извлек. Продуктът може да съдържа и начупена царевица и остатъци от екстракцията на масло от царевичен зародиш. Могат да бъдат добавяни други продукти от нишесте и от рафинирането или ферментацията на продукти от нишесте.

	· Шрот от царевичен зародиш
	1.2.12
	Продукт от производството на масло, получен чрез пресоване на преработен царевичен зародиш. 

	· Пшеничен паспал

	1.11.6
	Продукт от производството на брашно или малц, получен от пресяти зърна на пшеница или олющена спелта. Той се състои основно от парченца от външната обвивка и частици от зърното, от което е била отстранена по-малка част от ендосперма, отколкото при пшеничните трици.


	· Паспал от пшеничен глутен

	1.11.16
	Продукт от производството на пшенично нишесте и глутен. Състои се от трици, от които зародишите може да са частично отстранени. Могат да бъдат добавени пшеничен извлек, начупена пшеница и други продукти, получени от нишесте и от рафинирането или ферментацията на продукти от нишесте.

	· Витален пшеничен глутен 

	1.11.18



	Пшеничен протеин, характеризиращ се с висока вискоеластичност в хидрирано състояние, с най-малко 80 % протеин (N × 6,25) и най-много 2 % пепел от сухо вещество. 

	· Картофен пулп
	4.8.8
	Продукт от производството на картофено нишесте, който се състои от екстрахирани смлени картофи.

	· Картофен пулп, изсушен
	4.9.8
	Изсушен продукт от производството на картофено нишесте, който се състои от екстрахирани смлени картофи.

	· Картофен протеин
	4.8.10
	Продукт от производството на нишесте, съставен предимно от протеинови вещества, получени след отделянето на нишестето.

	· Картофен сок, концентриран
	4.8.14
	Концентриран продукт от производството на картофено нишесте, който се състои от остатъчната субстанция след частичното отстраняване на влакнини, протеини и нишесте от целия картофен пулп и изпаряване на част от водата.

	· Грахов протеин

	3.11.9
	Продукт, получен от отделената вода от зърното на граха при производството на нишесте или след смилане и въздушно разделяне, може да бъде частично хидролизиран.

	· Извлек от грах

	3.11.11
	Продукт, получен от мокра екстракция на нишесте и протеин от грах. Състои се основно от разтворими протеини и олигозахариди.

	· Влакнини от грах

	3.11.12
	Продукт, получен чрез екстракция след смилане и пресяване на олющен грах.

	· Нишесте смес
	13.3.3
	Продукт, състоящ се от нативно и/или модифицирано хранително нишесте, получено от различни ботанически източници.



Горният списък ще бъде изменен, ако е необходимо, в зависимост от промишленото развитие в рамките на сектора за преработка на нишесте или развитието на законодателството на ЕС в областта на фуражните суровини, като например преразглеждане на каталога на фуражните суровини. 
Горният списък не е изчерпателен. Други суровини (например ечемик и ориз) и други фуражни суровини (които могат да са характерни за дадено предприятие или базирани на търсенето на пазара) и всички хранителни съставки, продавани също и като фуражни суровини, се считат за обхванати в „Наръчник на Общността за добри практики за промишлено производство на безопасни фуражни суровини“. За всички продукти, продавани като фуражни суровини, трябва да е налице оценка на риска в съответствие с приложение 3.
Точният състав на предлаганите продукти, продавани на фуражния сектор, може да бъде намерен в търговската документация (информационни листове) на всеки производител на нишесте.


г) Преглед на основните процеси

Схемите на производството, представени по-долу, са основни схеми (т.е. примери) за производство на нишесте от пшеница, царевица, картофи и грах, но всяко производствено предприятие може да има свои собствени характеристики.

Специфичните фуражни суровини са подчертани в схемите. Въпреки това всички други продукти, с изключение на етанол, могат да се използват както за фуражи, така и за храни.

Те не трябва да се разглеждат като стандартизиран процес, който да се прилага от предприятията за производство на нишесте. Всяко предприятие може свободно да решава как да изглежда всяко промишлено технологично звено.

Символи
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1. ПРОИЗВОДСТВО НА ЦАРЕВИЧНО НИШЕСТЕ

1. Сухо почистване: пресяване и абсорбиране на примеси и натрошени зърна. Частите, които не са подходящи за употреба като фураж, се отстраняват. Частите, които са подходящи за употреба като фураж, се продават като такива или се влагат във фуражи с царевичен глутен.
2. Киснене: царевицата се поставя във вода, за да се отделят разтворимите съставки (= течен екстракт). Добавя се средство за контрол на микроорганизмите, за да се предотврати лоша ферментация.
3. Отделяне на зародиша: отделяне на зародиша на зърното вследствие на разлика в плътността при преминаването му през хидроциклон. 
4. Пресяване: продуктът преминава през сито. Влакнестите частици остават в ситото, суспензията от нишесте и протеини преминава през ситото.
5. Рафиниране: отделяне на нишесте от протеин вследствие на разлика в плътността при преминаването им през центрофужен екстрактор. 
6. Пресоване: отделяне на маслото от зародиша чрез механично извличане. 
















1. ПРОИЗВОДСТВО НА ЦАРЕВИЧНО НИШЕСТЕ — ОСНОВНА СХЕМА
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2. ПРОИЗВОДСТВО НА ПШЕНИЧНО НИШЕСТЕ

1. Входящата пшеница се почиства и смила на брашно. Пшеничните трици и евентуално пшеничният зародиш се отделят от брашното чрез пресяване.

2. Брашното се смесва с вода за оформяне на тесто и нишестето и глутенът се отделят чрез физичен процес. 

3. Мокрият глутен се измива с вода, за да се отстрани остатъчното нишесте, и се изсушава до пшеничен глутен. Мокрият глутен може да бъде и частично хидролизиран за производството на хидролизиран пшеничен глутен. 

4. Нишестеното мляко се измива с вода и може да бъде:
· изсушено за производство на нативно пшенично нишесте;
· физично и/или химично модифицирано и изсушено за производство на модифицирано пшенично нишесте;
· хидролизирана чрез киселинна хидролиза и/или ензими за производство на редица продукти, получавани от хидролиза на нишесте.

5. Част от нишестето, отделена по време на измиването, може да бъде използвана във фуражите за животни (течно пшенично нишесте) или в производството на етанол (не е показано в схемата на протичане). 

6. Част от разтворимите вещества при отделянето на нишесте и глутен могат да бъдат използвани в производството на алкохол или да бъдат концентрирани и използвани като такива във фуражите за животни (пшенични разтворими вещества) или да бъдат добавени към пшеничните трици за производство на паспал от пшеничен глутен.

7. В производството на етанол нишестето се хидролизира ензимно до захари и се подлага на ферментация до етанол с дрожди. Етанолът се отделя чрез дестилация, а останалите разтворими вещества са концентрирани и могат да бъдат използвани като такива във фуражите за животни (дестилационни зърна и разтворими вещества) или да бъдат добавени към паспала от пшеничен глутен.




2. ПРОИЗВОДСТВО НА ПШЕНИЧНО НИШЕСТЕ — ОСНОВНА СХЕМА
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3. ПРОИЗВОДСТВО НА КАРТОФЕНО НИШЕСТЕ

1. При получаване на картофите се взема проба за проверка на качеството.

2. Картофите се измиват и нежелани елементи като пясък, листа и камъни се отстраняват. За да се предотврати прекомерно образуване на пяна, се добавят хранителен клас антипенители.

3. Почистените картофи се смилат и се добавя антиоксидант.

4. Чрез гравитационни техники смлените картофи се разделят на картофено нишестено мляко, картофен сок и картофен пулп.

5. Чрез химични и/или физични методи нишестеното мляко се модифицира и изсушава до модифицирано нишесте.

6. Нишестеното мляко се хидролизира с киселина или ензими и се изсушава до хидролизирано нишесте.

7. Нишестеното мляко се обезводнява и изсушава до нативно картофено нишесте.

8. Течният картофен пулп се обезводнява механично до картофен пулп като фуражен продукт.

9. Обикновеният фуражен продукт картофен пулп може да бъде сушен допълнително до получаване на сухи пелети - изсушен картофен пулп.

10. Картофеният сок се загрява с пара и протеиновите компоненти коагулират. За да се предотврати прекомерно образуване на пяна, се добавят хранителен клас антипенители.

11. Коагулираният протеин се отделя от картофения сок чрез гравитационни техники.

12. Протеинът се изсушава до картофен протеин като фуражен продукт.

13. Картофеният протеин се смесва с вода и киселина за производството на картофен протеин (пречистен).

14. Сместа от вода и коагулиран протеин се рафинира, за да се отстранят натуралните гликоалкалоиди от протеина.

15. Рафинираният протеин се обезводнява чрез гравитационни техники.

16. Рафинираният протеин се изсушава до получаване на фуражен продукт картофен протеин (пречистен).

17. Картофеният сок се загрява, за да се изпари водата и да се получи кондензиран картофен сок.

рН се проверява и коригира с регулатори на рН на различни етапи от производствения процес.

3. ПРОИЗВОДСТВО НА КАРТОФЕНО НИШЕСТЕ — ОСНОВНА СХЕМА (1 ОТ 2)
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3. ПРОИЗВОДСТВО НА КАРТОФЕНО НИШЕСТЕ — ОСНОВНА СХЕМА (2 ОТ 2)
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	4. ПРОИЗВОДСТВО НА ГРАХОВО НИШЕСТЕ

1. Вземат се проби от входящия изсушен грах за проверка на качеството.

2. Грахът се почиства, за да се отстранят чуждите тела и разтрошените зърна грах чрез пресяване.

3. Почистените зърна грах се смилат/пресяват на брашно.

4. Брашното се смесва с вода, за да се отделят чрез физичен процес граховото нишестено мляко, пулпа и течните протеинови продукти.

5. Граховата пулпа се обезводнява механично до грахова пулпа като фуражен продукт.

6. Суспензията от грахово нишесте се измива и може да бъде:
· изсушена за производство на нативно грахово нишесте;
· физично и/или химично модифицирана и изсушена за производство на модифицирано грахово нишесте. 

7. Граховата протеинова течност се загрява с пара и протеиновите компоненти коагулират.

8. Коагулираната протеинова фракция се отделя от граховото протеиново мляко чрез гравитационни техники.

9. След отделянето на коагулираната протеинова фракция течната фракция се загрява с цел изпаряване на водата и се получава кондензиран извлек от грах.
рН се проверява и коригира с регулатори на рН на различни етапи от производствения процес.

10. Протеиновата фракция на граха се изсушава за получаване на протеинов продукт от грах.





	
4. ПРОИЗВОДСТВО НА ГРАХОВО НИШЕСТЕ — ОСНОВНА СХЕМА
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д) Обобщение на основания на риска подход към сектора за производство на нишесте

При изготвяне на списъка с потенциалните опасности стопанският субект следва да има предвид:

· Директива 2002/32/ЕО относно нежеланите вещества в храните за животни;
· Регламент (ЕО) № 1829/2003 относно генетично модифицираните храни и фуражи;
· Регламент (ЕО) № 767/2009 относно пускането на пазара;
· Препоръка на Комисията за превенция и намаляване на фузариум токсините в зърнените храни и продукти (2006/576/EО);
· Регламент (ЕО) № 396/2005 относно максимално допустимите граници на остатъчни вещества от пестициди във и върху храни или фуражи от растителен или животински произход.

За повече информация относно законодателството вж. глава 7 от европейския наръчник.


Списъкът с примери, представен по-долу, не е изчерпателен и трябва да бъде съобразен с обстоятелствата.

Биологични опасности 

· Вегетативни патогени от значение съгласно регламента за добра производствена практика при фуражите и свързаните с тях микробиологични критерии.

Потенциални химически опасности 
· Технологични химикали, технологични спомагателни вещества, например ензими, вещества за контрол на микроорганизми, регулатори на рН, антиоксиданти, минерални хранителни вещества за ферментация
· Биоциди
· Микотоксини
· Фитотоксини
· Тежки метали
· Остатъчни вещества от пестициди
· Полихлорирани бифенили, диоксини
· Полициклични ароматни въглеводороди (PAH) 
· Смазочни масла
· Вредни семена
· Опаковъчни материали, които са в контакт с храните (включително печатни мастила, хартия и картон, покрития…)
· Химикали за контрол на вредителите

Използването на технологични спомагателни вещества е включено в анализа на опасностите, разработен от стопанския субект в съответствие с изискванията на раздел 6 от наръчника.

 Опасности от физическо замърсяване 
· Метал
· Стъкло
· Твърда пластмаса
· Друго подобно физическо замърсяване. 

Радиоактивна опасност 
· Радионуклиди (вследствие на ядрен инцидент)






e) Основан на риска подход към характеризирането на опасностите, приложими за продукти, съдържащи нишесте, продавани като фураж

Следващите таблици илюстрират характеризирането на опасностите, приложими за продуктите от нишесте, продавани като фуражни суровини. Определеното ниво на риска се основава на ситуация, в която няма действащи мерки за контрол и полученото число е ориентировъчно. За по-добро разбиране на следващите таблици за оценка на риска вижте глава 6 от основния текст на Европейския кодекс за безопасност на фуражните съставки (EFISC) относно системата за HACCP.
Тези рискове не могат да се считат за изчерпателни и могат да се различават при различните производители на нишесте, например въз основа на произхода на суровините и индивидуалните и специфични технологични условия на производителя на нишесте и комбинацията от тях.

Производителите на нишесте са прецизирали рисковете до нива, съответстващи на техните специфични условия на работа.

Освен това в таблиците не са вписани оперативните програми предпоставки (ОПРП), нито критичните контролни точки (ККТ), което се дължи на факта, че решението, довело до установяването на такива ОПРП или ККТ трябва да съответства на реалната обстановка във всяко предприятие или технологична линия.

Разгледани са три категории опасности: 
· биологични опасности (B);
· химически опасности (С); и
· физически опасности (P).
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26
Наръчник на EFISC — Секторен справочник относно производството на безопасни фуражни суровини, получени от преработка на нишесте

1: ОБЩА ОЦЕНКА НА РИСКА, ПРИЛОЖИМА ЗА ВСЯКА СУРОВИНА

	1.1 Общ основан на риска подход  
	Съставка:  суровините (ЦАРЕВИЦА, ПШЕНИЦА, КАРТОФИ, ГРАХ), получени от първично производство

	Опасност
	Кат.
	Вероятност
	Сериозност
	Клас риск
	Законодателство
	Мерки за контрол
	Забележки

	Чужди тела като стъкло, дърво, метал и т.н.
	P:
	Ниска
	Висока
	3
	 
	През последните етапи; основни стъпки за преработка трябва да са пречистване (магнити, сита).
	Спецификациите на доставчика.

	Остатъчни вещества от пестициди (разрешени) над МДГОВ, т.е. остатъчни вещества от хербициди, инсектициди, фунгициди или родентициди над МДГОВ
	C
	Средна
	Средна
	3
	Регламент (ЕО) № 396/2005

	Активно участие в надзорни схеми за наблюдение на замърсителите.
Необходима е действаща програма за наблюдение.
	Спецификациите на доставчика. Възможност за проследяване от силозите на доставчика — внимание относно използването на пестициди след прибиране на реколтата.
Специално внимание към географския произход.


	Остатъчни вещества от пестициди (неразрешени)
	C
	Много ниска
	Висока
	2
	Директива 2002/32/EО 
	Активно участие в надзорни схеми за наблюдение на замърсителите.
Необходима е действаща програма за наблюдение.
	В Директива 2002/32/ЕО са определени горни граници за редица остатъчни вещества от пестициди във фуражите. Някои от забранените пестициди може да са налични в околната среда.

	Микотоксини над определената граница
	C
	Средна
	Висока
	4
	Директива 2002/32/ЕО
Препоръка 2006/576/ЕО
	Активно участие в надзорни схеми за наблюдение на замърсителите.
Необходима е действаща програма за наблюдение.
	Спецификациите на доставчика. Възможност за проследяване от силозите на доставчика. 


	Тежки метали над определената граница
	C
	Ниска
	Висока
	3
	Регламент (ЕО) № 396/2005
Директива 2002/32/ЕО
Препоръка 2006/576/ЕО
	Активно участие в надзорни схеми за наблюдение на замърсителите.
Необходима е действаща програма за наблюдение.
	Спецификациите на доставчика. 
Специално внимание към географския произход.



	Фитотоксини




	C
	Ниска
	Средна
	2
	В Директива 2002/32/ЕО се ограничава максималното съдържание на токсични семена от плевели
	Активно участие в надзорни схеми.
Необходима е действаща програма за наблюдение.
	Спецификациите на доставчика.
Специално внимание към географския произход.





	1.2 Общ основан на риска подход  
	Съставка: ВОДА

	Опасност
	Категория
	Вероятност
	Сериозност
	Клас риск
	Законодателство
	Мерки за контрол
	Забележки

	Наличие на замърсители във водата като перфлуорооктанова киселина и перфлуорооктанов сулфонат
	P
	Ниска
	Средна
	2
	Регламент (ЕО) № 183/2005
	Следва да се въведе план за наблюдение за верификация на вода с подходящо качество за производството на фуражи.
През последните етапи; основни стъпки за преработка са на пречистване, т.е. филтриране.
	Използваната вода за производството на фуражи трябва да бъде с подходящо качество.

	Кръстосано замърсяване 
	C
	Ниска
	Висока
	3
	Регламент (ЕО) № 183/2005
	Програмата предпоставка следва да предотвратява кръстосано замърсяване чрез използване на отделни водоснабдителни системи. Използваните химикали трябва да бъдат разрешени.
	

	Остатъчни вещества от пестициди (разрешени) над МДГОВ, т.е. остатъчни вещества от хербициди, инсектициди, фунгициди или родентициди над МДГОВ
	C
	Средна
	Средна
	3
	Регламент (ЕО) № 396/2005/EО

	Необходима е действаща програма за наблюдение. 
	

	Остатъчни вещества от пестициди (неразрешени)
	C
	Много ниска
	Висока
	2
	Директива 2002/32/EО 
	Необходима е действаща програма за наблюдение.
	

	Тежки метали
	C
	Ниска
	Висока
	3

	Директива 2002/32/ЕО
	Необходима е действаща програма за наблюдение. 
	

	Въглеводороди
	C

	Ниска
	Висока
	3
	
	Необходима е действаща програма за наблюдение. 
	

	Излужване на метали
	C
	Ниска
	Средна
	2
	
	Програмата предпоставка следва да включва инертни материали, предназначени за контакт с фуражи, когато е приложимо, и подходящите строителни стандарти.
	

	Патогенни микроорганизми
	B
	Ниска
	Висока
	3
	
	Програмата предпоставка следва да включва отделна водоснабдителна система и възможността за обработка с цел дезинфекция.
Необходима е действаща програма за наблюдение.
	






	1.3 Общ основан на риска подход  
	Средства за преработка: ХИМИЧЕСКИ АГЕНТИ (антипенители, окислители или алкализатори, серен двуокис и производните му, ензими, катализиращи соли…)

	Опасност
	Кат.
	Вероятност
	Сериозност
	Клас риск
	Законодателство
	Мерки за контрол
	Забележки

	Тежки метали
	C
	Ниска
	Висока
	3
	Директива 2002/32/ЕО
	Спецификация на съставките. Договори, съдържащи съответните изисквания за храните.
	Изисквания при закупуване


	Кръстосано замърсяване
	C
	Ниска
	Средна
	2
	
	Програмата предпоставка следва да включва онлайн наблюдение на процеса (pH, сетивен метод, норми на консумация), правилно етикетиране на контейнерите с химикали.
	


	

	
	1.4 Общ основан на риска подход  
	Средства за преработка: ЕНЗИМИ (особено тези, специфични за използване в преработката на нишесте)

	Опасност
	Кат.
	Вероятност
	Сериозност
	Клас риск
	Законодателство
	Мерки за контрол
	Забележки

	Кръстосано замърсяване
	B
	Ниска
	Ниска
	1
	
	Програмата предпоставка следва да включва онлайн наблюдение на процеса (норми на консумация), правилно етикетиране на съдовете с ензими.
	

	Патогенни микроорганизми
	B
	Ниска
	Висока
	3
	
	Спецификация на съставките. Договори, съдържащи съответните изисквания за храните.
	Изисквания при закупуване.





	1.5 Общ основан на риска подход  
	Средства за преработка: ПОМОЩНИ СРЕДСТВА ЗА ФИЛТРИРАНЕ (филтрираща почва, силициев двуокис, въглища, целулозни влакна…)

	
	Кат.
	Вероятност
	Сериозност
	Клас риск
	Законодателство
	Мерки за контрол
	Забележки

	Излужване на метали
	C
	Ниска
	Средна
	2
	
	Спецификация на съставките. Договори, съдържащи съответните изисквания за храните.
	Изисквания при закупуване.

	Кръстосано замърсяване
	P
	Ниска
	Средна
	2
	
	Филтриране в последните етапи на процеса.
	

	Замърсители от помощните средства за филтриране
	C
	Ниска
	Висока
	3
	
	Спецификация на съставките. Договори, съдържащи съответните изисквания за храните.
	Изисквания при закупуване.


	

	1.6 Общ основан на риска подход
	Материали: МАТЕРИАЛИ, ПРЕДНАЗНАЧЕНИ ЗА КОНТАКТ С ФУРАЖИ (оборудване, опаковки...)

	Опасност
	Кат.
	Вероятност
	Сериозност
	Клас риск
	Законодателство
	Мерки за контрол
	Забележки

	Излужване на метали
	C
	Ниска
	Средна
	2
	
	Спецификация на съставките. Договори, съдържащи съответните изисквания за храните.
	Изисквания при закупуване.

	Патогенни микроорганизми
	B
	Ниска
	Висока
	3
	
	Спецификация на съставките. Договори, съдържащи съответните изисквания за храните.
	Изисквания при закупуване.







	1.7 Общ основан на риска подход  
	Съоръжения: Преработка на нишесте

	Опасност
	Кат.
	Вероятност
	Сериозност
	Клас риск
	Законодателство
	Мерки за контрол
	Забележки

	Токсини от материали за контрол на вредителите
	C
	Ниска
	Висока
	3
	
	Трябва да бъде приложена програма за контрол на вредителите, която е подходяща за използване в хранителната верига.
	Натровено зърно от отворени кутии може да попадне в хранителната верига.

	Почистващи средства
	C
	Средна
	Средна
	3
	
	Почистващите средства, използвани в производствената система, следва да се отмиват. Почистващите средства трябва да бъдат разрешени за употреба в хранителната промишленост.
	

	Химикали за котела
	C
	Средна
	Средна
	3
	
	Химикалите за котела трябва да бъдат подходящи за употреба в хранителната промишленост.
	

	Смазочни материали от оборудването
	C
	Ниска
	Висока
	3
	
	Програмата предпоставка следва да гарантира, че се избягва замърсяването на продукта със смазочни материали, които не са хранителен клас, и че рискът от замърсяване с хранителен клас смазочни материали е сведен до минимум. Програмата предпоставка може да включва записване на използваните количества.
	






	1.8 Общ основан на риска подход  
	ЕТАП НА ПРОЦЕСА: КОНТРОЛ НА ПРОИЗВОДСТВЕНИЯ ПРОЦЕС

	Опасност
	Кат.
	Вероятност
	Сериозност
	Клас риск
	Законодателство
	Мерки за контрол
	Забележки

	Чужди тела
	P
	Ниска
	Висока

	3
	
	Следва да има въведена система, която отстранява чуждите тела в суровината; основни стъпки за преработка трябва да са пречистване (магнити, пресяване).
	

	Фитотоксини




	C
	Ниска
	Средна
	2
	В Директива 2002/32/ЕО се ограничава максималното съдържание на токсични семена от плевели
	Препоръчва се визуална проверка на входящите суровини.
	

	Насекоми и гризачи
	B
	Средна
	Средна
	3
	
	Програмата предпоставка следва да обхваща затворени сгради, прозорци и врати.
Програмата предпоставка следва да включва програма за контрол на вредителите.
	Следва да са въведени подходящи мерки за дезинфекция.


	Влизащи птици
	B
	Ниска
	Средна
	2
	
	Програмата предпоставка следва да обхваща затворени сгради, прозорци и врати.
Програмата предпоставка следва да включва програма за контрол на вредителите.
	

	Липса на хигиена
	B
	Ниска
	Висока

	3
	
	Следва да бъде осигурено обучение за хигиена на персонала и подходяща дезинфекция, облекло, работни инструкции и материали във връзка с предвиденото почистване.
	Програма предпоставка за хигиена.

	Патогенни микробиологични организми, включително салмонела
	B
	Ниска
	Висока
	3
	
	Програмата предпоставка следва да предвижда затворени линии.
Ниска вероятност за растеж чрез суровини по етапи с по-високи температурни стойности и по-нисък pH. Редовно наблюдение на крайните продукти.
	Необходима е действаща програма за наблюдение.

	Тежки метали
	C
	Ниска
	Висока
	3
	Директива 2002/32/ЕО

	Познания относно разпространението на химически замърсители от суровината в крайния продукт, включително коефициента на концентрация. Редовно наблюдение на крайните продукти.
	Необходима е действаща програма за наблюдение.

	Микотоксини
	C
	Ниска
	Висока
	3
	Директива 2002/32/ЕО
Препоръка 2006/576/ЕО
	Познания относно разпространението на химически замърсители от суровината в крайния продукт, включително коефициента на концентрация. Редовно наблюдение на крайните продукти.
	Необходима е действаща програма за наблюдение.

	Остатъчни вещества от пестициди над МДГОВ, т.е. остатъчни вещества от хербициди, инсектициди, фунгициди или родентициди над МДГОВ.
	C
	Ниска
	Висока

	3
	Регламент (ЕО) № 396/2005
Директива 2002/32/ЕО

	Познания относно разпространението на химически замърсители от суровината в крайния продукт, включително коефициента на концентрация. Редовно наблюдение на крайните продукти.
	Необходима е действаща програма за наблюдение.

	Пряко сушене (полициклични ароматни въглеводороди, азотни окиси, диоксини)
	C
	Ниска
	Висока
	3
	Директива 2002/32/ЕО
Регламент (ЕО) № 183/2005
	Добри практики за поддръжка на горивни инсталации. Да се избягва образуването на сажди. Следва да е въведено задълбочено изследване чрез HACCP в съчетание с добри практики за техническо обслужване.
Редовно наблюдение на крайните продукти.
	Необходима е действаща програма за наблюдение.

	Кръстосано замърсяване
	C
	Ниска
	Средна
	2
	
	Програмата предпоставка следва да предвижда отделни системи и отделно съхранение на химикали. 
	

	Смазочни материали от оборудването
	C
	Ниска
	Висока
	3
	
	Използване на хранителен клас смазочни материали, когато е приложимо. Контрол и регистриране на използваните количества.
Програма за добро техническо обслужване.
	Спецификации за закупуване.

	Почистващи и дезинфекциращи средства
	C
	Ниска
	Средна
	2

	
	Програмата предпоставка програма следва да разглежда почистването и дезинфекцията. Използваните почистващи и дезинфекциращи средства следва да бъдат разрешени и подходящи за употреба в хранителната промишленост.
	Спецификации за закупуване.
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	ЕТАП НА ПРОЦЕСА: КОНТРОЛ НА СЪХРАНЕНИЕТО и ТРАНСПОРТА

	Опасност
	Кат.
	Вероятност
	Сериозност
	Клас риск
	Законодателство
	Мерки за контрол
	Забележки

	Чужди тела
	P
	Ниска
	Висока

	3
	
	Затворен процес, пресяване, хигиена на персонала, боравене със стъклени материали, добри практики за техническо обслужване
	Визуални проверки

	Кръстосано замърсяване
	C
	Средна
	Средна
	3
	
	Програмата предпоставка следва да разглежда изискванията за съхранение и товарене. Верификация и контрол на предишни товари и режим за почистване.
	Спецификации за транспорт и договорни споразумения с доставчика на услуги.

	Образуване на микотоксини
	C
	Ниска
	Висока
	3
	Директива 2002/32/ЕО
Препоръка 2006/576/ЕО
	Следва да са въведени мерки за контрол на съхранението. Програмата предпоставка следва да предвижда затворени помещения за съхранение. Когато е необходимо, проверки на влажността и температурата. Крайният продукт следва да бъде наблюдаван за микотоксини.
	Добри практики на съхранение при съхранение в насипно състояние
Необходима е действаща програма за наблюдение.

	Остатъчни вещества от пестициди над МДГОВ, т.е. остатъчни вещества от хербициди, инсектициди, фунгициди или родентициди над МДГОВ.
	C
	Ниска
	Висока
	3
	Регламент (ЕО) № 396/2005
Директива 2002/32/ЕО 
	Фумигацията на силозите да се извършва от квалифицирани лица.
Следва да е въведено редовно наблюдение на крайните продукти.
	Добри практики за съхранение.

	Патогенни микроорганизми, включително салмонела
	B
	Ниска
	Висока
	3
	
	Необходими са действащи мерки за контрол на съхранението. Програмата предпоставка следва да предвижда затворени помещения за съхранение. Когато е необходимо, проверки на влажността и температурата. Крайният продукт следва да бъде наблюдаван за патогенни микроорганизми, включително салмонела.
	Добри практики на съхранение при съхранение в насипно състояние
Програма за наблюдение.

	Насекоми и гризачи
	
	Средна
	Средна
	3
	
	Програмата предпоставка следва да предвижда затворени помещения за съхранение и покрита зона за товарене. Необходима е действаща система за контрол на вредителите.
	Предварително изискване за дезинфекция и контрол на вредителите.





	ПРИМЕР 2.1: ЦАРЕВИЧЕН ПРОДУКТ, ВНИМАНИЕ ВЪРХУ СТЪПКИТЕ ПРИЕМАНЕ, ПРЕРАБОТВАНЕ, СЪХРАНЕНИЕ И ТОВАРЕНЕ



	ОСНОВАН НА РИСКА ПОДХОД ЗА ПРЕРАБОТКАТА НА ЦАРЕВИЦА
	Етап на процеса:  ПРИЕМАНЕ (Зърнена култура — царевица)



	Опасност
	Категория
	Вероятност
	Сериозност
	Клас риск
	Законодателство
	Мерки за контрол
	Забележки

	Чужди тела като стъкло, метал, камъни и т.н.
	P
	Ниска
	Висока
	3
	
	Затворен процес, почистване на царевицата (пресяване, магнити), хигиена на персонала, боравене със стъклени материали, добри практики за техническо обслужване.
	Визуални проверки.

	Фитотоксини
	C
	Ниска
	Средна
	2
	Директива 2002/32/ЕО
	Програма предпоставка за входящите суровини. Анализ чрез програма за наблюдение.
Визуални проверки.
Вземане на съставна проба.
	Спецификации на продукта.

	Тежки метали
	C
	Ниска
	Висока
	3
	Директива 2002/32/EО
	Програма предпоставка за входящите суровини. 
Анализ чрез програма за наблюдение.
	Спецификации за закупуване. 

	Остатъчни вещества от пестициди над МДГОВ (разрешени), т.е. остатъчни вещества от хербициди, инсектициди, фунгициди или родентициди над МДГОВ.



	C
	Средна
	Средна
	3
	Регламент (ЕО) № 396/2005

	Програма предпоставка за входящите суровини,
която взема предвид географския произход.
Анализ чрез програма за наблюдение.
	Спецификации за закупуване.

	Остатъчни вещества от пестициди (неразрешени)
	C
	Много ниска
	Висока
	2
	Директива 2002/32/EО 
	Необходима е действаща програма за наблюдение. 
	В Директива 2002/32/ЕО са определени горни граници за редица остатъчни вещества от пестициди във фуражите. Някои от забранените пестициди може да са налични в околната среда.

	Микотоксини над МДГОВ
	C
	Средна
	Висока
	4
	Директива 2002/32/ЕО
Препоръка 2006/576/ЕО
	Програма предпоставка за входящите суровини, която взема предвид географския произход. 
Анализ чрез програма за наблюдение.
	Спецификации за закупуване.


	Полициклични ароматни въглеводороди, азотни окиси, диоксини
	C
	Ниска
	Висока
	3
	Директива 2002/32/ЕО
Регламент (ЕО) № 183/2005
	Редовно наблюдение на входящите продукти, които са суровини.
	Дължи се на сушенето на царевицата на равнище първично производство. 
Необходима е действаща програма за наблюдение.

	Смазочни материали от оборудването
	C
	Ниска
	Висока

	3
	
	ПРП за техническо обслужване.
Използване на хранителен клас смазочни материали
Записване на използваните количества.
	Спецификации за закупуване.

	Вредители
	B
	Средна
	Средна
	3
	
	Затворени сгради. Програмата предпоставка следва да включва контрол на вредителите.
	Редовни проверки на активността на вредителите.






	ОСНОВАН НА РИСКА ПОДХОД ЗА ПРЕРАБОТКАТА НА ЦАРЕВИЦА
	Етап на процеса:  ПРЕРАБОТВАНЕ
(Сухо почистване, киснене, смилане, отделяне на зародиша, пресяване, сушене, смесване, сушене)



	Опасност
	Категория
	Вероятност
	Сериозност
	Клас риск
	Законодателство
	Мерки за контрол
	Забележки

	Чужди тела
	P
	Ниска
	Висока
	3
	
	Затворен процес, пресяване, отделни транспортни линии, сухо почистване на царевица, хигиена на персонала, боравене със стъклени материали, добри практики за техническо обслужване.
Програма предпоставка за лична хигиена.
	Визуални проверки.

	Смазочни материали от оборудването
	C
	Ниска
	Висока
	3
	
	ПРП за техническо обслужване 
Използване на хранителен клас смазочни материали.
Записване на използваните количества.
	Спецификации за закупуване.

	Технологични спомагателни вещества
	C
	Ниска
	Висока 
	3
	
	Онлайн наблюдение (следене за прекомерна употреба на технологични спомагателни вещества).
 Контрол на рН, контрол на съдържанието на серен двуокис,
планове по ISO9001, работни инструкции и обучение на персонала.
	

	Почистващи и дезинфекциращи средства
	C
	Ниска
	Средна
	2

	
	ПРП за почистване и дезинфекция.
Ползване на разрешени за контакт с храната средства.
	Спецификации за закупуване.

	Новообразувани съединения
(сушилня с пряко сушене)
	C
	Средна
	Средна
	3

	Директива 2002/32/ЕО
	Спецификации на газовете.
Анализи на крайния продукт
(според вида на сушилнята).
	

	Замърсяване на водата

	B/C
	Ниска
	Висока
	3
	Регламент (ЕО) № 183/2005
	Програма предпоставка за плана на помещенията и работното пространство. Анализ чрез програма за наблюдение. Обработка с цел дезинфекция.
	

	Вредители
	B
	Средна
	Средна
	3
	
	ПРП за контрол на вредителите.
Затворен процес и затворени сгради.
	Проверки на активността на вредителите.

	Патогенни микробиологични организми
	B
	Ниска
	Висока
	3
	
	Контрол на процеса (температура, рН, време и влагосъдържание).
Инструкция за почистване при процеса.
Контрол на микроорганизмите в процеса.
Контрол на микроорганизмите в крайния продукт.
Стъпки на сушене/изпаряване: контрол на влагосъдържанието на продукта.
Програма предпоставка за хигиена.

	






	ОСНОВАН НА РИСКА ПОДХОД ЗА ПРЕРАБОТКАТА НА ЦАРЕВИЦА
	Етап на процеса:  СЪХРАНЕНИЕ И ТОВАРЕНЕ



	Опасност
	Категория
	Вероятност
	Сериозност
	Клас риск 
	Законодателство
	Мерки за контрол
	Забележки

	Чужди тела

	P
	Ниска
	Висока

	3
	
	Затворен процес, пресяване, хигиена на персонала, боравене със стъклени материали, добри практики за техническо обслужване.
	Визуални проверки.

	Смазочни материали от оборудването
	C
	Ниска
	Висока
	3
	
	ПРП за техническо обслужване. 
Използване на хранителен клас смазочни материали.
Записване на използваните количества.
	Спецификации за закупуване.

	Вредители
	B
	Средна
	Средна
	3
	
	ПРП за контрол на вредителите, затворени сгради.
	Редовни проверки на активността на вредителите.

	Патогенни микробиологични организми, включително салмонела
	B
	Средна
	Висока
	4
	
	ПРП за контрол на вредителите, ПРП за лична хигиена, ПРП за почистване и ПРП за техническо обслужване, програма за наблюдение. Контрол на температурата и вентилацията.
	Добри практики на съхранение при съхранение в насипно състояние


	Образуване на микотоксини
	C
	Ниска
	Висока
	3
	Директива 2002/32/ЕО
Препоръка 2006/576/ЕО
	Необходими са действащи мерки за контрол на съхранението. Програмата предпоставка следва да предвижда затворени помещения за съхранение. Когато е необходимо, проверки на влажността и температурата. Крайният продукт следва да бъде наблюдаван за микотоксини.
	Добри практики за съхранение.
Необходима е действаща програма за наблюдение.

	Кръстосано замърсяване по време на транспортиране
	B
	Средна
	Средна
	3

	
	Почистване на транспортните средства + верификация при предишни товари.

	Спецификация на доставчика на услуги.






	ПРИМЕР 2.2: ЗА ПШЕНИЧЕН ПРОДУКТ, ВНИМАНИЕ ВЪРХУ СТЪПКИТЕ ПРИЕМАНЕ, ПРЕРАБОТВАНЕ, СЪХРАНЕНИЕ И ТОВАРЕНЕ 



	ОСНОВАН НА РИСКА ПОДХОД ЗА ПРЕРАБОТКАТА НА ПШЕНИЦА
	ЕТАП НА ПРОЦЕСА: ПРИЕМАНЕ (Зърнена култура — пшеница)

	Опасност
	Категория
	Вероятност
	Сериозност
	Клас риск
	Законодателство
	Мерки за контрол
	Забележки

	Чужди тела
	P
	Ниска
	Висока
	3
	
	Затворен процес, пресяване, отделни линии, стъпките на почистване, магнити, политика за боравене със стъклени материали, ПРП за лична хигиена.
	Визуални проверки.

	Токсични растения/семена
Ботанически примеси
	C
	Ниска
	Средна
	2
	Директива 2002/32/ЕО
	Програма предпоставка за входящите суровини.
Анализ.
Спецификации на продукта.
	Визуални проверки.


	Тежки метали
	C
	Ниска
	Висока
	3

	Директива 2002/32/EО
	Програма предпоставка за входящите суровини.
Анализ чрез програма за наблюдение.

	Спецификации за закупуване.


	Остатъчни вещества от пестициди (разрешени) над МДГОВ, т.е. остатъчни вещества от хербициди, инсектициди, фунгициди или родентициди над МДГОВ.
	C
	Средна
	Средна
	3
	Регламент (ЕО) № 396/2005

	Програма предпоставка за входящите суровини. 
Анализ чрез програма за наблюдение.

	Спецификации за закупуване.

	Остатъчни вещества от пестициди (неразрешени)
	C
	Много ниска
	Висока
	2
	Директива 2002/32/EО 
	Необходима е действаща програма за наблюдение. 
	В Директива 2002/32/ЕО са определени горни граници за редица остатъчни вещества от пестициди във фуражите. Някои от забранените пестициди може да са налични в околната среда.

	Микотоксини над МДГОВ
	C
	Средна
	Висока
	4
	Директива 2002/32/EО
Препоръка 2006/576/EО

	Програма предпоставка за входящите суровини 
Анализ чрез програма за наблюдение 
Договори за спецификация на суровините.  

	Спецификации за закупуване.

	Смазочни материали от оборудването
	C
	Ниска
	Висока
	3
	
	ПРП за техническо обслужване. 
Използване на хранителен клас смазочни материали.
	Спецификации за закупуване.

	Вредители
	B
	Средна
	Средна
	3
	
	Затворени сгради, ПРП за контрол на вредителите.
	Редовни проверки на активността на вредителите.











	
ОСНОВАН НА РИСКА ПОДХОД ЗА ПРЕРАБОТКАТА НА ПШЕНИЦА
	Етап на процеса:  ПРЕРАБОТВАНЕ
(Сухо почистване, смилане, пресяване, рафиниране, концентрация, смесване, сушене)



	Опасност
	Категория
	Вероятност
	Сериозност
	Клас риск 
	Законодателство
	Мерки за контрол
	Забележки

	Чужди тела
	P
	Ниска
	Висока
	3
	
	Да бъдат въведени затворен процес, пресяване, отделни линии, стъпки за почистване, магнити, политика за боравене със стъклени материали.
	Визуална проверка.

	Смазочни материали от оборудването
	C
	Ниска
	Висока
	3
	
	ПРП за техническо обслужване.
Използване на хранителен клас смазочни материали.
	Спецификации за закупуване.

	Технологични спомагателни вещества
	C
	Ниска
	Висока

	3
	
	Онлайн наблюдение на употребата (следене за прекомерна употреба на технологични спомагателни вещества)
Нетоксични технологични спомагателни вещества, контрол на рН, 
планове по ISO9001, работни инструкции и обучение на персонала.
	

	Почистващи и дезинфекциращи средства
	C
	Ниска
	Средна
	2

	
	ПРП за почистване и дезинфекция
Ползване на разрешени за контакт с храната почистващи средства.
	Спецификации за закупуване.

	Новообразувани съединения

	C
	Средна
	Средна
	3
	
Директива 2002/32/EО
	Спецификации на газовете.
Анализи на крайния продукт
(според вида на сушилнята).
	

	Замърсяване на водата
	B/C
	Ниска
	Висока
	3
	Регламент (ЕО) № 183/2005
	Програма предпоставка за плана на помещенията и работното пространство. Анализ чрез програма за наблюдение.
	

	Вредители
	B
	Средна
	Средна
	3
	
	ПРП за контрол на вредителите.
Затворен процес и затворени сгради.
	Проверки на активността на вредителите.

	Патогенни микроорганизми, включително салмонела
	B
	Ниска
	Висока
	3
	
	Контрол на процеса (температура, рН, време и влагосъдържание).
Технологичен контрол на микроорганизмите, индикатори за хигиената.
Контрол на микроорганизмите в крайния продукт. Стъпки на сушене/изпаряване: контрол на влагосъдържанието на продукта.
	





	ОСНОВАН НА РИСКА ПОДХОД ЗА ПРЕРАБОТКАТА НА ПШЕНИЦА
	Етап на процеса:  СЪХРАНЕНИЕ И НАТОВАРВАНЕ



	Опасност
	Категория
	Вероятност
	Сериозност
	Клас риск 
	Законодателство
	Мерки за контрол
	Забележки

	Чужди тела
	P

	Ниска
	Висока
	3
	
	Защитено съхранение, пресяване, хигиена на персонала, боравене със стъклени материали, добри практики за техническо обслужване.
	Визуални проверки.

	Смазочни материали от оборудването
	C
	Ниска
	Висока
	3
	
	ПРП за техническо обслужване. 
Използване на хранителен клас смазочни материали.
	Спецификации за закупуване.

	Вредители
	B
	Средна
	Средна
	3
	
	ПРП за контрол на вредителите.
	Проверки на активността на вредителите.

	Патогенни микробиологични организми, включително салмонела
	B
	Средна
	Висока
	4
	
	ПРП за контрол на вредителите, ПРП за лична хигиена, ПРП за почистване и ПРП за техническо обслужване. Контрол на температурата и вентилацията. Следва да има действаща програма за наблюдение.
	Добри практики на съхранение при съхранение в насипно състояние


	Образуване на микотоксини
	C
	Ниска
	Висока
	3
	Директива 2002/32/ЕО
Препоръка 2006/576/ЕО
	Необходими са действащи мерки за контрол на съхранението. Програмата предпоставка следва да предвижда затворени помещения за съхранение. Когато е необходимо, проверки на влажността и температурата. Необходима е действаща програма за наблюдение.
	Добри практики на съхранение при съхранение в насипно състояние.


	Кръстосано замърсяване по време на транспортиране
	B
	Средна
	Средна
	3

	
	Почистване на транспортните средства + верификация при предишни товари.

	Спецификация на доставчика на услуги.





	ПРИМЕР 2.3: ПРЕРАБОТКА НА КАРТОФИ; ПРОИЗВОДСТВО НА НИШЕСТЕ И СТРАНИЧНИ ПРОДУКТИ



	
	ОСНОВАН НА РИСКА ОБЩ ПОДХОД КЪМ ПРЕРАБОТКАТА НА КАРТОФИ
	Етап на процеса: 1 ПРИЕМАНЕ (КАРТОФИ)

	Опасност
	Категория
	Вероятност
	Сериозност
	Клас риск
	Законодателство
	Мерки за контрол
	Забележки

	Изгнили картофи 
	B 
	Средна
	Ниска
	2

	
	Контрол на входа, проверка на товарите в камионите, отстраняване на изгнили картофи.
	Визуална проверка.
Спецификации на продукта.

	Камъни, стъкло, пластмаса, дърво, метал, картон, пясък, пръст
	P 
	Средна
	Средна
	3
	
	Контрол на входа.
Проверка на товарите в камионите.
Почистване на картофите и премахване на замърсителите с оборудване за пресяване и магнити
	Визуална проверка.
Спецификации на продукта.


	Остатъчни вещества от пестициди (разрешени) над МДГОВ, т.е. остатъчни вещества от хербициди, инсектициди, фунгициди или родентициди над МДГОВ.
	C
	Средна
	Средна
	3
	Директива 91/414/EО, Регламент (ЕО) № 396/2005

	Сертифицирани производители на картофи.
Програма предпоставка за входящи суровини.
Анализ чрез програма за наблюдение.
	Спецификации на продукта.
Съответствие с регулаторните изисквания.

	Остатъчни вещества от пестициди (неразрешени) 
	C
	Много ниска
	Висока
	2
	Директива 2002/32/EО 
	Необходима е действаща програма за наблюдение. 
	В Директива 2002/32/ЕО са определени горни граници за редица остатъчни вещества от пестициди във фуражите. Някои от забранените пестициди може да са налични в околната среда.

	Тежки метали над МДГОВ
	C
	Средна
	Средна
	3
	Директива 2002/32/ЕО
	Програма предпоставка за входящите суровини.
Анализ чрез програма за наблюдение.
	Спецификации на продукта.
Съответствие с регулаторните изисквания.

	Естествени замърсители (соланин)
	C
	Средна
	Средна
	3
	Директива 2002/53/ЕО
	Сертифицирани производители на картофи.
Позволени картофени сортове, включени в Списъка с националните сортове.
Наблюдение на съдържанието на соланин в картофения протеин.
	Спецификации на продукта.
Съответствие с регулаторните изисквания.

	Вредители
	B
	Средна
	Средна
	3
	
	Затворени сгради, ПРП за контрол на вредителите.
Покрито съхранение и товарене.
	Проверки на активността на вредителите.




	


	
ОСНОВАН НА РИСКА ОБЩ ПОДХОД 
КЪМ ПРЕРАБОТКА НА КАРТОФЕНО НИШЕСТЕ
	Етап на процеса:  (Преработване (ПОЧИСТВАНЕ/ИЗМИВАНЕ, СМИЛАНЕ, ОТДЕЛЯНЕ/РАФИНИРАНЕ, ОБЕЗВОДНЯВАНЕ, СУШЕНЕ, КОАГУЛАЦИЯ, ПОЛУЧАВАНЕ НА СУСПЕНЗИЯ, РАФИНИРАНЕ, ОБЕЗВОДНЯВАНЕ, СУШЕНЕ, ИЗПАРЯВАНЕ)

	Опасност
	Категория
	Вероятност
	Сериозност
	Клас риск
	Законодателство
	Мерки за контрол
	Забележки

	Чужди тела
	P
	Ниска 
	Висока
	3
	
	Почистване и измиване, отделни транспортни линии. Боравене със стъклени материали.
	Визуални проверки.

	Смазочни материали от оборудването
	C
	Ниска
	Висока
	3
	
	ПРП за техническо обслужване.
Използване на хранителен клас смазочни материали.
Добри практики за техническо обслужване.
	

	Замърсяване на водата
	C
	Ниска
	Висока
	3
	Регламент (ЕО) № 183/2005
	Наблюдение на водата.
Отделни водоснабдителни системи.
Използваните химикали трябва да бъдат разрешени.
	Прилагане на вода с подходящо качество.

	Замърсяване на водата
	B
	Средна
	Висока
	4
	Регламент (ЕО) № 183/2005
	Наблюдение на водата, почистване на място.
Отделни водоснабдителни системи. 
Необходима е действаща програма за наблюдение.
	Прилагане на вода с подходящо качество.

	Новообразувани химикали 
	C
	Ниска
	Средна
	2
	
	Контрол на сушилните с пряко подаване на горим газ.
Спецификации на газовете.
Анализ на крайния продукт (според вида на сушилнята).
	

	Прекомерна употреба на технологични спомагателни вещества
	C 
	Ниска
	Средна
	2
	
	Онлайн наблюдение на употребата на технологични спомагателни вещества. Контрол на pH, контрол на крайния продукт, хранителен клас антипенители. Работни инструкции и обучение на персонала.
	Спецификации на продукта, хранителен клас антипенители

	Патогенни микроорганизми
	B 
	Средна
	Висока
	4
	
	Контрол на температура и време на процеса. 
Стъпки на сушене/изпаряване: Контрол на влагосъдържанието на продукта.
Необходима е действаща програма за наблюдение.
	

	Почистващи средства
	C
	Ниска
	Средна
	2

	
	ПРП за почистване и дезинфекция.
Контрол на нормите на консумация.
Ползване на разрешени за контакт с храната средства. 
	Спецификации за закупуване.

	Вредители
	B
	Средна
	Средна
	3
	
	ПРП за контрол на вредителите.
	Редовни проверки на активността на вредителите.






	ОСНОВАН НА РИСКА ПОДХОД ЗА ПРЕРАБОТКАТА НА КАРТОФЕНО НИШЕСТЕ
	Етап на процеса:  СЪХРАНЕНИЕ И НАТОВАРВАНЕ

	Опасност
	Категория
	Вероятност
	Сериозност
	Клас риск 
	Законодателство
	Мерки за контрол
	Забележки

	Чужди тела
	P
	Ниска
	Висока 
	3
	
	Защитено съхранение, пресяване.
	Визуални проверки.

	Смазочни материали от оборудването
	C
	Ниска
	Висока
	3
	
	ПРП за техническо обслужване. 
Използване на хранителен клас смазочни материали.
	Спецификации за закупуване.

	Вредители
	B
	Средна
	Средна
	3
	
	ПРП за контрол на вредителите.
Покрито съхранение и товарене.
	Редовни проверки на активността на вредителите.

	Патогенни микробиологични организми, включително салмонела
	B
	Ниска
	Висока
	3
	
	ПРП за контрол на вредителите, ПРП за лична хигиена, ПРП за почистване и ПРП за техническо обслужване.
Контрол на температурата и вентилацията. Следва да има действащ план за наблюдение.
	Добри практики на съхранение при съхранение в насипно състояние


	Кръстосано замърсяване по време на транспортиране
	B
	Средна
	Средна
	3

	
	Почистване на транспортните средства и верификация при предишни товари.
	Спецификация на доставчика на услуги.




	





	ПРИМЕР 2.4: ПРОДУКТ ОТ ГРАХ, ВНИМАНИЕ ВЪРХУ СТЪПКИТЕ ПРИЕМАНЕ, ПРЕРАБОТВАНЕ, СЪХРАНЕНИЕ И ТОВАРЕНЕ 



	ОСНОВАН НА РИСКА ПОДХОД ЗА ПРЕРАБОТКАТА НА ГРАХ
	Етап на процеса:  ПРИЕМАНЕ (грах)



	Опасност
	Категория
	Вероятност
	Сериозност
	Клас риск
	Законодателство
	Мерки за контрол
	Забележки

	Чужди тела
	P
	Ниска
	Висока 
	3
	
	Стъпките затворен процес, пресяване, магнити, почистване. 
	Визуални проверки.

	Токсични растения/семена
	C
	Ниска
	Средна
	2
	Директива 2002/32/ЕО
	Програма предпоставка за входящите суровини. Анализ чрез програма за наблюдение.
	Визуални проверки.


	Тежки метали
	C
	Ниска
	Висока
	3
	Директива 2002/32/EО
	Програма предпоставка за входящите суровини. 
Анализ чрез програма за наблюдение.
	Спецификации за закупуване. 
Съответствие с регулаторните изисквания.

	Остатъчни вещества от пестициди (разрешени) над МДГОВ
	C
	Средна
	Средна
	3
	Регламент (ЕО) № 396/2005

	Програма предпоставка за входящите суровини.
Анализ чрез програма за наблюдение.
	Спецификации за закупуване 
Съответствие с регулаторните изисквания.

	Остатъчни вещества от пестициди (неразрешени)
	C
	Много ниска
	Висока
	2
	Директива 2002/32/EО 
	Необходима е действаща програма за наблюдение. 
	В Директива 2002/32/ЕО са определени горни граници за редица остатъчни вещества от пестициди във фуражите. Някои от забранените пестициди може да са налични в околната среда.

	Микотоксини
	C
	Ниска
	Висока
	3
	Директива 2002/32/ЕО

	Програма предпоставка за входящите суровини. 
Анализ чрез програма за наблюдение.
	Спецификации за закупуване. 
Съответствие с регулаторните изисквания.

	Смазочни материали от оборудването
	C
	Ниска
	Висока
	3
	
	ПРП за техническо обслужване. 
Използване на хранителен клас смазочни материали.
	Спецификации за закупуване.
Програма предпоставка.

	Вредители
	B
	Средна
	Средна
	3
	
	Затворени сгради, ПРП за контрол на вредителите.
Покрито съхранение и товарене
	Проверки на активността на вредителите.




	ОСНОВАН НА РИСКА ПОДХОД ЗА ПРЕРАБОТКАТА НА ГРАХ
	Етап на процеса:  ПРЕРАБОТВАНЕ
(Сухо почистване, смилане, пресяване, рафиниране, сушене)


	Опасност
	Категория
	Вероятност
	Сериозност
	Клас риск
	Законодателство
	Мерки за контрол
	Забележки

	Чужди тела
	P
	Ниска
	Висока 
	3
	
	Затворен процес, пресяване, отделни транспортни линии, сухо почистване на грах.
Боравене със стъклени материали.
Добри практики за техническо обслужване, ПРП за лична хигиена, облекло).
	Визуални проверки.

	Смазочни масла
	C
	Ниска
	Висока
	3
	
	ПРП за техническо обслужване.
Използване на хранителен клас смазочни материали.
	Спецификации за закупуване.

	Технологични спомагателни вещества
	C
	Ниска
	Средна
	2
	
	Онлайн наблюдение (следене за прекомерна употреба на технологични спомагателни вещества)
контрол на pH, работни инструкции и обучение на персонала.
	Спецификации за закупуване.

	почистващи и дезинфекциращи средства
	C
	Ниска
	Средна
	2

	
	ПРП за почистване и дезинфекция
Норми на консумация.
Ползване на разрешени за контакт с храната средства. 
	Спецификации за закупуване.

	Новообразувани химикали
(пряко сушене)
	C
	Средна
	Средна
	3
	
	Контрол на горивната инсталация.
Спецификации на газовете.
Анализи на крайния продукт.
Сушилня с непряко сушене.
	

	Замърсители във водата
	B/C
	Ниска
	Висока
	3
	Регламент (ЕО) № 183/2005
	Анализ чрез програма за наблюдение.
	Прилагане на вода с подходящо качество.

	Вредители
	B
	Ниска
	Средна
	2
	
	ПРП за контрол на вредителите.
Затворен процес/затворени производствени помещения.
	Проверки на активността на вредителите.




	Патогенни микробиологични организми, включително салмонела
	B
	Ниска
	Висока
	3
	
	Контрол на процеса (температура, pH, време и влагосъдържание).
ПРП за почистване и дезинфекция. Стъпки на сушене/изпаряване: контрол на влагосъдържанието на продукта.
Контрол на микроорганизмите в процеса. Контрол на микроорганизмите в крайния продукт.
	





	
	ОСНОВАН НА РИСКА ПОДХОД ЗА ПРЕРАБОТКАТА НА ГРАХ
	Етап на процеса: СЪХРАНЕНИЕ И ТОВАРЕНЕ

	Опасност
	Категория
	Вероятност
	Сериозност
	Клас риск
	Законодателство
	Мерки за контрол
	Забележки

	Чужди тела
	P 
	Ниска
	Висока

	3
	
	Затворен процес, пресяване.
	Визуални проверки.

	Смазочни масла
	C 
	Ниска
	Висока
	3
	
	ПРП за техническо обслужване.
Използване на хранителен клас смазочни материали.
	Спецификации за закупуване.

	Вредители 
	B
	Средна
	Средна
	3
	
	ПРП за контрол на вредителите.
	Проверки на активността на вредителите.

	Патогенни микробиологични организми, включително салмонела
	B
	Ниска
	Висока
	3
	
	ПРП за хигиена на персонала, ПРП за почистване и ПРП за техническо обслужване Контрол на температурата и вентилацията.
Следва да има действаща програма за наблюдение.
	Добри практики на съхранение при съхранение в насипно състояние







ж) Приложение Минимални изисквания за наблюдение — сектор за преработка на нишесте


Участниците в системата на EFISC следва да прилагат план за наблюдение, както е описан в раздел 4.4.3. от Кодекса на EFISC. 
В случай че не са налице достатъчно данни за оценка на риска, се прилагат следните минималните изисквания за наблюдение. Общият минимален брой на анализите ще зависи от обема на фуражните суровини в тонове, произведени на едно място, както е показано в таблиците по-долу.

1. План за контрол на производството на нишесте, продукти от нишесте и съпътстващи продукти.
Таблица А.  Царевица

	Годишно производство в тона/Параметър
	< 200 000
	≥ 200 000

	Афлатоксин B1
	4—8
	6—12

	Деоксиниваленол (DON)
	4
	6

	Зеараленон (ZEA)
	4
	6

	Диоксин
	2
	2

	Диоксиноподобни PCB
	2
	2

	PCB
	2
	2

	Салмонела
	3—6
	4—8

	Тежки метали (Pb, As, Hg, CD)
	4
	6

	Пестициди*
	4
	6


*Анализ в рамките на инспекцията на входящите суровини в непреработени първични продукти


Таблица Б.  Пшеница

	Годишно производство в тона/Параметър
	< 200 000
	≥ 200 000

	Деоксиниваленол (DON)
	4—8
	6—12

	Зеараленон (ZEA)
	4
	6

	Диоксин
	2
	2

	Диоксиноподобни PCB
	2
	2

	PCB
	2
	2

	Салмонела
	3—6
	4—8

	Тежки метали (Pb, As, Hg, CD)
	4
	6

	Пестициди*
	4
	6


*Анализ в рамките на инспекцията на входящите суровини в непреработени първични продукти


Таблица В.  Картофи

	Годишно производство в тона/Параметър
	< 200 000
	≥ 200 000

	Диоксин
	2
	2

	Диоксиноподобни PCB
	2
	2

	PCB
	2
	2

	Салмонела
	3—6
	4—8

	Тежки метали (Pb, As, Hg, CD)
	4
	6

	Пестициди*
	4
	6


*Анализ в рамките на инспекцията на входящите суровини в непреработени първични продукти

Таблица г.  Грах

	Годишно производство в тона/Параметър
	< 200 000
	≥ 200 000

	Деоксиниваленол (DON)
	4—8
	6—12

	Зеараленон (ZEA)
	4
	6

	Диоксин
	2
	2

	Диоксиноподобни PCB
	2
	2

	PCB
	2
	2

	Салмонела
	3—6
	4—8

	Тежки метали (Pb, As, Hg, CD)
	4
	6

	Пестициди*
	4
	6


* Анализ в рамките на инспекцията на входящите суровини в непреработени първични продукти
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