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Sectoren waarop deze gids betrekking heeft


De volgende sectorspecifieke documenten zijn opgesteld door de respectieve sectororganisaties, in samenwerking met EFISC:

Starch Europe	Sectorreferentiedocument over de productie van veilige voedermiddelen uit zetmeelverwerking
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EBB	Sectorreferentiedocument over de productie van veilige voedermiddelen uit biodieselverwerking

Deze Europese gids kan door andere producenten van voedermiddelen worden aangevuld met een sectorspecifiek document.
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[bookmark: _Toc437957304]1 	INLEIDING

Deze Europese gids voor goede praktijken voor de industriële productie van veilige voedermiddelen is in overeenstemming met de Verordening van het Europees Parlement en de Raad tot vaststelling van voorschriften voor diervoederhygiëne (Verordening (EG) nr. 183/2005), met name de artikelen 20 t/m 22, waarin de uitwerking van gidsen voor goede hygiënische praktijken en de toepassing van HACCP-beginselen worden aangemoedigd.

De implementatie van de gids is bedoeld als stimulans voor het invoeren van nieuwe maatregelen om de veiligheid van voedermiddelen, de werking van bedrijven in overeenstemming met de Europese en nationale vereisten voor diervoederhygiëne en de Codex Alimentarius, en verbeterde traceerbaarheid te garanderen.

Deze gids is opgesteld als een gezamenlijk project van sectoren die voedermiddelen produceren, en in overleg met de Europese Federatie van Mengvoederfabrikanten, FEFAC (Zie bijlage 1 voor meer informatie). Deze gids is vergelijkbaar en/of compatibel met andere gidsen of gedragscodes en in overeenstemming met het overgrote deel van de voorschriften in ISO 9001, ISO 22000:2005 en BSI PAS 222. 

De productie van dieren speelt een belangrijke rol in de landbouw in de Europese Gemeenschap. De levensvatbaarheid ervan is afhankelijk van het vertrouwen van de consument in de veiligheid van de geproduceerde dierlijke producten en van de beschikbaarheid van diervoeders die geen nadelig effect hebben op de gezondheid van de dieren.

De Europese Unie heeft een zeer solide regelgevingssysteem ingesteld dat de veiligheid doorheen de hele voederketen tracht te garanderen. Dit regelgevingssysteem omvat algemene beginselen voor de betrokken exploitanten en autoriteiten, hygiëneregels voor de exploitanten, normen voor de veiligheid van diervoederproducten en regels voor controles door autoriteiten. Dit nieuwe rechtskader zorgt voor de noodzakelijke harmonisatie van regels voor de voederveiligheid op het niveau van de Europese Gemeenschap. De gestelde doelen kunnen alleen worden gehaald met de volledige inzet van de betrokken exploitanten. Sectorverenigingen kunnen een rol spelen bij het ondersteunen van hun exploitanten om die doelen te bereiken.

Het is een basisprincipe van de levensmiddelen-/diervoederwetgeving dat elke exploitant in de keten zijn eigen verantwoordelijkheid moet nemen voor het leveren van veilige producten. De wetgeving schrijft de maatregelen voor die de exploitant moet invoeren om dit te realiseren. De exploitant moet die algemeen geformuleerde regels toepassen en daarbij moet hij de regels aanpassen ten dienste van de voederveiligheid vanuit een bedrijfsperspectief. Deze activiteit kan worden geharmoniseerd op sectorniveau en het resultaat daarvan moet voor alle partners in de keten doorzichtig zijn. Het basisbeginsel van deze gids is daarom subsidiariteit van de veiligheid van de voedsel/voederketen en zelfbeheer van de voederveiligheid. 

Deze gids tracht een gelijkwaardig niveau van bescherming te garanderen tegen gevaren voor diervoeders, zoals voorzien in de wetgeving. 

Het feit dat de HACCP-benadering als beheermiddel om de gevaren voor levensmiddelen te beheersen op grote schaal en met succes in voedselverwerkende bedrijven is ingevoerd, laat zien dat er potentieel is om een gelijksoortige aanpak in de diervoederindustrie in te voeren. De HACCP-beginselen op zich volstaan echter niet; als de voordelen van een dergelijke benadering realiteit moeten worden, dan moet dit worden ondersteund door een beheersysteem, traceerbaarheidsprocedures (zoals vastgesteld in Verordening (EG) nr. 178/2002) en communicatie tussen exploitanten van diervoederbedrijven en een bepaalde sector. Een dergelijke aanpak vereist interne monitoring en controle van alle stappen in de productie en distributie van diervoeders.

In de gids worden algemene voorschriften uiteengezet, die door exploitanten als leidraad kunnen worden gebruikt bij de uitwerking van hun beheersysteem voor de veiligheid van voedermiddelen.

Deze gids zal regelmatig worden herzien in overeenstemming met opkomende/nieuwe relevante technologische, wetenschappelijke en wetgevingsontwikkelingen of wetgevingswijzigingen in de sectoren.


Tezamen met de Europese gids heeft EFISC ivzw een parallel en onafhankelijk extern certificeringssysteem ontwikkeld op grond van de voorschriften in ISO/ IEC 17021, aangevuld door ISO/TC 22003, dat wordt beschreven in het document Certificeringsregels. Deelname aan het auditeerbaar systeem geschiedt op vrijwillige basis. 

Het certificeringssysteem voor voederveiligheid van EFISC is beoordeeld en goedgekeurd door de Europese accreditatie-instantie.

Sinds 1 mei 2014 is bij EFISC wederzijdse erkenning doorgevoerd met OVOCOM, AIC, GMP+ en QS Qualität und Sicherheit.

Deze documenten zijn te raadplegen op de website van EFISC: http://www.efisc.eu.
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[bookmark: _Toc400033120][bookmark: _Toc437957306]2.1 Toepassingsgebied en doel: gebruik van deze gids

De titel van het document luidt "Europese gids voor goede praktijken voor de industriële productie van veilige voedermiddelen". 

Met deze gids wordt beoogd de veiligheid van voedermiddelen te garanderen door:

· Het risico te verminderen dat onveilige voedermiddelen de voederketen binnendringen.
· Mogelijkheden te bieden aan een exploitant om de doelstellingen van de verordening inzake diervoederhygiëne (Verordening (EG) nr. 183/2005) te implementeren.
· Maatregelen aan te bieden om te garanderen dat aan andere toepasselijke regelgevingseisen inzake voederveiligheid wordt voldaan.

Deze gids heeft betrekking op de industriële productie van voedermiddelen vanaf het moment dat de materialen binnenkomen, inclusief de inkoop van grondstoffen voor de productie van voedermiddelen, opslag, productie, verkoop en transport van het gefabriceerde product, tot het moment van overdracht van eigendom.

Deze gids heeft geen betrekking op primaire productie, productie van additieven of het verhandelen van voedermiddelen.

Deze gids werd uitgewerkt om te voldoen aan de gegronde verwachting van de mengvoederindustrie te werken met producenten van voedermiddelen die zich inzetten voor de veiligheid.

Deze gids kan alleen worden toegepast door exploitanten die voedermiddelen op industriële schaal produceren (hierna "exploitant" genaamd). Het is een document dat voor het publiek beschikbaar is en de inhoud ervan kan vrijwillig door eender welke producent worden gevolgd. 

De naleving van deze gids ontheft de exploitant niet van het voldoen aan de Europese en nationale regelgevende vereisten in elk land waarin de exploitant actief is en waarin het product op de markt wordt gebracht.

De fabrikant van de voedermiddelen blijft binnen de werkingssfeer van deze gids verantwoordelijk voor de veiligheid van deze middelen.

[bookmark: _Toc400033121][bookmark: _Toc437957307][bookmark: Structure]
2.2 Structuur van de gids

De gids bestaat uit de volgende documenten:

a) gids voor goede praktijken

b) Sectorspecifieke documenten

c) Sectorspecifieke gedragscodes voor specifieke thema's



De sectorspecifieke documenten vormen een integrerend onderdeel van de gids en zijn opgesteld door de verantwoordelijke Europese organisaties uit de voedermiddelenproductiesector. De sectordocumenten bieden voorbeelden van de producten, gevaren, processen, risicobeoordelingen en beheersmaatregelen. Deze documenten zijn goedgekeurd door de respectieve Europese sectororganisatie en EFISC. Gedragscodes waarnaar in de sectordocumenten wordt verwezen, vormen een onderdeel van de gids.

De gids kan worden geraadpleegd op de website van EFISC ivzw (www.efisc.eu) en de website van DG Gezondheid en Consumentenbescherming.

De gids stoelt op de respectieve EU-wetgeving. Een overzicht van de toepasselijke wetgeving vindt u in hoofdstuk 7.

[bookmark: _Toc400033122][bookmark: _Toc437957308][bookmark: Gouvernance]2.3 Bestuur van EFISC

De eindverantwoordelijkheid voor de Europese gids voor veilige voedermiddelen is in handen van EFISC ivzw, een organisatie zonder winstoogmerk in Brussel.  EFISC ivzw bestaat uit een dagelijks bestuur, een technisch comité, een raad van bestuur en een algemene vergadering. De leden zijn de desbetreffende sectororganisatie op Europees niveau.

De gids wordt beheerd en opgesteld door het dagelijks bestuur, en gecommuniceerd aan en gepromoot bij de betrokken partijen.

Het technisch comité van EFISC herziet de documenten en werkt deze bij zodat ze voldoen aan de wettelijke voorschriften en aansluiten bij ontwikkelingen in goede praktijken en technologische ontwikkelingen. Dit gebeurt in nauw overleg met de werkgroepen inzake voederveiligheid van de desbetreffende Europese sectororganisaties.

De raad van bestuur van EFISC stuurt het dagelijks bestuur en het technisch comité aan, en is belast met de controle en goedkeuring van de verrichte werkzaamheden.

De leden van het dagelijks bestuur, het technisch comité, de raad van bestuur en de algemene vergadering worden aangesteld op grond van hun deskundigheid en ervaring op het gebied van voederveiligheid.
[bookmark: _Toc400033123]

[bookmark: _Toc437957309]2.4 Uitzonderingen voor voorschriften

Het kan voorkomen dat bepaalde voorschriften in deze gids niet van toepassing zijn op de exploitant. Als de exploitant een risicobeoordeling heeft uitgevoerd waaruit is gebleken dat het voorschrift niet van toepassing en/of relevant is, kan hiervoor een uitzondering worden gemaakt. De uitkomsten van de risicobeoordeling dienen beschikbaar te zijn en te zijn gedocumenteerd. Wanneer er een uitzondering wordt gemaakt voor voorschriften, mag dit onder geen beding gevolgen hebben voor de naleving van de voederveiligheidbepalingen in Europese en nationale wetgeving.

[bookmark: _Toc400033124][bookmark: _Toc437957310][bookmark: Registration]2.5 Registratie van de exploitant

Exploitanten van voedermiddelenbedrijven registreren elke inrichting waarover zij de leiding hebben en waar werkzaamheden worden verricht in enig stadium van de voedermiddelenproductie, overeenkomstig Verordening (EG) nr. 183/2005.


[bookmark: _Toc400033125][bookmark: _Toc437957311][bookmark: Definitions]
2.6 Definities van toepassing op deze gids

De volgende definities worden in de gids en toegevoegde bijlagen gebruikt:
[bookmark: _Toc400033126][bookmark: _Toc437957312]2.6.1 Juridische definities

a) In dit document wordt verstaan onder:
Diervoeder: alle stoffen en producten, inclusief additieven, verwerkt, gedeeltelijk verwerkt of onverwerkt, die bestemd zijn om te worden gebruikt voor orale vervoedering aan dieren (Verordening (EG) nr. 178/2002).
Diervoederbedrijf: een onderneming, zowel publiek- als privaatrechtelijk, die, al dan niet met winstoogmerk, actief is in productie, vervaardiging, verwerking, opslag, vervoer of distributie van diervoeders, met inbegrip van producenten die diervoeders produceren, verwerken of opslaan met het oog op vervoedering aan dieren op het eigen bedrijf (Verordening (EG) nr. 178/2002 en wijzigingen). Zie 'Stadia van productie, verwerking en distributie'. 
Diervoederhygiëne: de maatregelen en voorwaarden die nodig zijn om de aan een diervoeder verbonden gevaren tegen te gaan en de geschiktheid van een diervoeder voor dierlijke consumptie te waarborgen, met inachtneming van het beoogde gebruik (Verordening (EG) nr. 183/2005). 
Exploitant van diervoederbedrijf: de natuurlijke persoon of rechtspersoon die verantwoordelijk is voor de naleving van de in de levensmiddelen-/diervoederwetgeving vastgestelde voorschriften in het diervoederbedrijf waarover hij de leiding heeft (Verordening (EG) nr. 178/2002 en wijzigingen). Zie 'Diervoederbedrijf'. 
Etikettering: alle woorden, gegevens, merk- of handelsnamen, afbeeldingen of tekens die op een diervoeder betrekking hebben en die op informatiedragers, zoals verpakking, recipiënt, bijsluiter, etiket, document, band, kraag of het internet zijn aangebracht of vermeld, en die betrekking hebben op dit diervoeder of dit vergezellen, inclusief voor reclamedoeleinden (Verordening (EG) nr. 767/2009).
Exploitant: zie exploitant van diervoederbedrijf.
Gevaar: biologisch, chemisch of fysisch agens in de voederketen met mogelijk nadelige gevolgen voor de gezondheid (Verordening (EG) nr. 178/2002). 
In de handel brengen: het voorhanden hebben van levensmiddelen of diervoeders met het oog op de verkoop, met inbegrip van het ten verkoop aanbieden, of enige andere vorm van al dan niet gratis overdracht, alsmede de eigenlijke verkoop, distributie, en andere vormen van overdracht zelf (Verordening (EG) nr. 178/2002). 
Inrichting: een onderdeel van een diervoederbedrijf (Verordening (EG) nr. 183/2005). 
Levensmiddel (of voedingsmiddel): alle stoffen en producten, verwerkt, gedeeltelijk verwerkt of onverwerkt, die bestemd zijn om door de mens te worden geconsumeerd of waarvan redelijkerwijs kan worden verwacht dat zij door de mens worden geconsumeerd. 
Dit begrip omvat tevens drank, kauwgom alsmede iedere stof, daaronder begrepen water, die opzettelijk tijdens de vervaardiging, de bereiding of de behandeling aan het levensmiddel wordt toegevoegd.
Onder deze definitie vallen niet: diervoeder; levende dieren, tenzij bereid om in de handel te worden gebracht voor menselijke consumptie; planten vóór de oogst; geneesmiddelen; cosmetische producten; tabak en tabaksproducten; verdovende middelen en psychotrope stoffen; residuen en contaminanten (Verordening (EG) nr. 178/2002).
Partij (batch): een identificeerbare hoeveelheid diervoeder waarbij gemeenschappelijke kenmerken zijn vastgesteld, zoals herkomst, soort, type verpakking, verpakker, verzender of etikettering; en in het geval van een productieproces, een eenheid van productie van een bedrijf dat bij de productie gebruik maakt van uniforme parameters of een aantal van dergelijke eenheden die direct na elkaar worden geproduceerd en samen worden opgeslagen (Verordening (EG) nr. 767/2009).
Risico: functie van de kans op een nadelig gezondheidseffect en de ernst van dat effect, voortvloeiend uit een gevaar (Verordening (EG) nr. 178/2002).
Risicobeoordeling: wetenschappelijk gefundeerd proces, bestaande uit vier stappen: gevareninventarisatie, gevarenkarakterisatie, blootstellingsschatting en risicokarakterisatie (Verordening (EG) nr. 178/2002). 
Stadia van productie, verwerking en distributie: alle stadia, met inbegrip van invoer, vanaf de primaire productie van een levensmiddel tot en met opslag, vervoer, verkoop of levering daarvan aan de eindverbruiker en, voorzover van toepassing, invoer, productie, vervaardiging, opslag, vervoer, distributie, verkoop en levering van diervoeder (Verordening (EG) nr. 178/2002).
Traceerbaarheid: de mogelijkheid om een levensmiddel, diervoeder, voedselproducerend dier of stof bestemd om in een levensmiddel of diervoerder te worden verwerkt of waarvan kan worden verwacht dat zij daarin wordt verwerkt, door alle stadia van de productie, verwerking en distributie te traceren en te volgen (Verordening (EG) nr. 178/2002).   

Ongewenste stoffen: alle stoffen of producten, met uitzondering van ziekteverwekkers, die aanwezig zijn in en/of op het product dat bedoeld is voor het voederen van dieren en die een potentieel gevaar opleveren voor de gezondheid van mens en dier of voor het milieu of die de dierlijke productie ongunstig kunnen beïnvloeden (Richtlijn 2002/32/EG).
Technische hulpstoffen: stoffen die op zichzelf niet als diervoeder worden geconsumeerd, maar die bij de verwerking van diervoeders of voedermiddelen bewust worden gebruikt om tijdens de be- of verwerking aan een bepaald technisch doel te beantwoorden, hetgeen kan leiden tot de onbedoelde, maar technisch onvermijdelijke aanwezigheid van residuen van die stoffen of hun derivaten in het eindproduct, mits die residuen geen ongunstige gevolgen hebben voor de diergezondheid, de menselijke gezondheid of het milieu en geen enkel technologisch effect op het eindproduct hebben (Verordening (EG) nr. 1831/2003).
Toevoegingsmiddelen: stoffen, micro-organismen of preparaten die geen voedermiddelen of voormengsels zijn en die opzettelijk aan diervoeder of water worden toegevoegd met name met het oog op een of meer van de volgende functies:
· de eigenschappen van diervoeder gunstig beïnvloeden;
· de eigenschappen van dierlijke producten gunstig beïnvloeden;
· de kleuren van siervissen en -vogels gunstig beïnvloeden;
· voldoen aan de voedingsbehoeften van dieren;
· het milieu-effect van dierlijke productie gunstig beïnvloeden;
· de dierlijke productie, prestaties of het dierenwelzijn gunstig beïnvloeden, met name door in te werken op de maag- en darmflora of op de verteerbaarheid van de diervoeders; of
· een coccidiostatische of histomonostatische werking teweegbrengen.
(Verordening (EG) nr. 1831/2003 en Verordening (EG) nr. 183/2005).

Voedermiddelen: producten van plantaardige of dierlijke oorsprong, waarvan het hoofddoel is te voldoen aan de voedingsbehoeften van dieren, in natuurlijke staat, vers of verduurzaamd, en de afgeleide producten van de industriële verwerking ervan, alsmede organische of anorganische stoffen, met of zonder toevoegingsmiddelen, bestemd om te worden gebruikt voor orale vervoedering, hetzij als zodanig rechtstreeks, hetzij na bewerking, hetzij bij de bereiding van mengvoeders of als draagstoffen in voormengsels (Verordening (EG) nr. 767/2009). 
Voor het eerst in de handel brengen: het voor het eerst in de handel brengen in de Europese Unie van een voedermiddel nadat het is geproduceerd of de invoer van een voedermiddel (Verordening (EG) nr. 1831/2003 en wijzigingen).
b) In dit document betekenen 'indien nodig', 'indien geschikt', 'passend' en 'voldoende' respectievelijk indien nodig, indien geschikt, passend en voldoende om de doelstellingen van deze gids te verwezenlijken (Verordening (EG) nr. 852/2004 en wijzigingen).


[bookmark: _Toc400033127][bookmark: _Toc437957313][bookmark: Other_definitions]2.6.2 Andere definities

In dit document wordt verstaan onder:
Beheersmaatregel: elk actie en activiteit die kan worden gebruikt om een gevaar voor de veiligheid van levensmiddelen / diervoeders te voorkomen of weg te nemen of om dat gevaar tot een aanvaardbaar niveau terug te brengen (Codex Alimentarius en wijzigingen).
Binnenkomende materialen: een algemene term waarmee grondstoffen worden aangeduid die bij het begin van de productieketen worden geleverd. 
Cleaning in place (CIP): reiniging van uitrusting in gemonteerde staat en op de locatie ervan. 
Corrigerende maatregel: elke maatregel om de oorzaak van een waargenomen afwijking of andere ongewenste situatie weg te nemen (ISO 22000:2005).
Gegevens/Registratie: document waarin de behaalde resultaten worden vermeld of wordt aangetoond dat activiteiten zijn uitgevoerd (ISO 9000:2005).
Geschreven documenten: op papier afgedrukte documenten. Deze kunnen worden vervangen door elektronische, fotografische of andere dataverwerkende systemen op voorwaarde dat de gegevens gedurende de voorziene opslagperiode op een geschikte manier worden opgeslagen (archief) en onmiddellijk in een leesbaar formaat beschikbaar kunnen worden gesteld.
Gevarenanalyse: het proces waarbij informatie over gevaren, en omstandigheden die tot de aanwezigheid van gevaren leiden, wordt verzameld en geëvalueerd, om te beslissen welke gevaren belangrijk zijn voor de veiligheid van diervoeders en daarom in het HACCP-plan moeten worden opgenomen (Codex Alimentarius).
Grondstof: elk materiaal dat in het productieproces van het voedermiddel wordt gebruikt.
HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Point - Gevarenanalyse en kritisch controlepunt): een systeem waarmee de gevaren voor de veiligheid van diervoeders worden vastgesteld, geëvalueerd en beheerst (Codex Alimentarius en wijzigingen).
Halffabricaat: alle materialen die door de exploitant zijn verwerkt voordat het eindproduct is verkregen.
Handtekening: een bevestiging van een bevoegd persoon in geschreven vorm of elektronisch met gecontroleerde toegang.
Herwerken: actie uitgevoerd op een afwijkend product om het in overeenstemming te brengen met de vereisten (ISO 9000:2005).
Houdbaarheid: een afgebakende periode waarin een product volledig aan zijn specificatie voldoet als het op de geschikte manier wordt opgeslagen.
Kalibratie: het aantonen dat de resultaten van een bepaald instrument of toestel binnen de gespecificeerde grenswaarden vallen door deze te vergelijken met die van een referentie of traceerbare norm over een geschikt aantal metingen.
Kritisch controlepunt (CCP - Critical Control Point): een stap waarbij controle kan worden toegepast en die noodzakelijk is om een gevaar voor de veiligheid van diervoeders of levensmiddelen te voorkomen of weg te nemen of om dat gevaar tot een aanvaardbaar niveau terug te brengen (Codex Alimentarius en wijzigingen).
Kritische grenswaarde: een criterium waarmee aanvaardbaarheid wordt onderscheiden van onaanvaardbaarheid (Codex Alimentarius).
Kruisverontreiniging: verontreiniging van een materiaal of product met een ander materiaal of product.
Kwaliteit: mate waarin een stel inherente eigenschappen aan de vereisten voldoet (ISO 9000:2005). 
Onderzoek/controle: de staat waarin correcte procedures worden gevolgd en criteria worden behaald (Codex Alimentarius). 
Operationeel PRP (operational prerequisite programme): Operationeel basisvoorwaardenprogramma: basisvoorwaardenprogramma dat in de gevarenanalyse als essentieel is vastgesteld om de waarschijnlijkheid van de introductie van gevaren voor de veiligheid van levensmiddelen of diervoeders in en/of verontreiniging van of proliferatie van gevaren voor de veiligheid van levensmiddelen of diervoeders in de producten of de verwerkingsomgeving te beheersen (ISO 22000:2005 en wijzigingen).
Plannen: de doelstellingen en processen vaststellen die noodzakelijk zijn om resultaten te leveren in overeenstemming met het beleid van de exploitant betreffende kwaliteit en veiligheid.
Praktijkrichtlijnen: een document waarin de beginselen van voederhygiëne zijn vastgesteld waarmee de veiligheid van diervoeder moet worden gewaarborgd, waarmee tevens de veiligheid van dierlijke producten bestemd voor menselijke consumptie wordt gewaarborgd. 
Procedure: een bepaalde manier om een activiteit of een proces uit te voeren (ISO 9000:2005).
PRP (prerequisite programme): Basisvoorwaardenprogramma: basisomstandigheden en activiteiten in verband met de veiligheid van diervoeders en levensmiddelen die noodzakelijk zijn om in de gehele voeder- en voedselketen een adequate hygiëne-omgeving te waarborgen voor de productie, verwerking en levering van veilige eindproducten en veilige diervoedermiddelen en daaropvolgende menselijke consumptie. Er kunnen andere termen worden gebruikt voor PRP's (Prerequisite Programmes - basisvoorwaardenprogramma's), zoals GMP (Good Manufacturing Practice - Goede fabricagepraktijken), GAP (Good Agricultural Practice - Goede landbouwkundige praktijken) en GHP (Good Hygienic Practice - Goede hygiënische praktijken). (ISO 22000:2005 en wijzigingen). 
Specificatie: een document waarin de vereisten worden vermeld (ISO 9000:2005). 
Stroomdiagram: een systematische voorstelling van de opeenvolgende stappen of verrichtingen in de productie of vervaardiging van een bepaald levensmiddel of diervoeder (Codex Alimentarius en wijzigingen). 
Validatie: het verkrijgen van bewijs dat de beheersmaatregelen effectief zullen zijn (ISO 22000:2005). 
Veiligheid: zie voederveiligheid. 
Vereiste: noodzaak of verwachting die wordt meegedeeld, in het algemeen impliciet of verplicht (ISO 9000:2005). 
Verontreinigende stof: een biologisch of chemisch agens, vreemde materie of andere stof die niet opzettelijk aan levensmiddelen of diervoeders is toegevoegd en die de veiligheid of geschiktheid van levensmiddelen en/of diervoeders kan aantasten (Codex Alimentarius en wijzigingen). 
Verontreiniging: de introductie of het voorkomen van een verontreinigende stof in levensmiddelen/diervoeders of in de levensmiddelen-/diervoederomgeving (Codex Alimentarius en wijzigingen). 
Vervaardiging/productie: alle verrichtingen waaronder ontvangst van materialen, verwerking, verpakking, herverpakking, etikettering, heretikettering, kwaliteitscontrole, vrijgave, opslag en distributie van voedermiddelen en bijbehorende controles. 
Verificatie: bevestiging middels objectief bewijs dat aan de gespecificeerde vereisten is voldaan (ISO 22000:2005). 
[bookmark: _Toc400033128][bookmark: _Toc437957314]Voederveiligheid: hoog niveau van garantie dat het diervoeder of het voedermiddel noch aan de boerderijdieren, noch aan de eindconsument schade zal berokkenen wanneer het wordt bereid of geconsumeerd voor zijn beoogd gebruik. In de gids wordt het woord 'veiligheid' in dezelfde betekenis gebruikt als 'voederveiligheid'.  
[bookmark: Requirements]
3	VEREISTEN VOOR HET BEHEERSYSTEEM VOOR VOEDERVEILIGHEID   



Elk beheersysteem voor voederveiligheid dat door de exploitant wordt toegepast, moet op de vier volgende pijlers zijn gefundeerd: 

1) interactieve communicatie binnen de organisatie en upstream en downstream in de voedselketen;

2) een beheersysteem gebaseerd op een procesmatige aanpak en klantgerichtheid;

3) een basisvoorwaardenprogramma om te helpen bij het beheersen van de kans op de introductie van gevaren voor diervoederproducten via de werkomgeving, het voederproductieproces, binnengebrachte en binnengekomen materialen, hygiëne van de werknemers en kruisverontreiniging tussen producten. Bij de toepassing van die goede fabricagepraktijken moet worden voldaan aan de vereisten voor voederhygiëne die in de EU-verordening (Verordening (EG) nr. 183/2005) en verwante teksten zijn vastgelegd. Het basisvoorwaardenprogramma moet worden ingesteld en ingevoerd en regelmatig worden onderhouden volgens de beste hygiënische praktijken;

4) een effectief opgezet, ingevoerd, gedocumenteerd en onderhouden HACCP-systeem (Hazard Analysis Critical Control Points - Gevarenanalyse en kritische controlepunten). Het HACCP-systeem in de productie van voedermiddelen moet rekening houden met de zeven beginselen van de Codex Alimentarius. De gevarenbeoordeling is nuttig om alle relevante gevaren te herkennen, waarvan sommige via het (operationele) basisvoorwaardenprogramma kunnen worden beheerd en andere onder controle van specifieke CCP's kunnen worden gebracht zoals vastgelegd in het HACCP-systeem.


HACCP en het basisvoorwaardenprogramma werken op een dynamische manier op elkaar in. 

De bovenstaande pijlers kunnen in één beheersysteem worden gecombineerd, zoals vereist door ISO 22000:2005. 



[bookmark: _Toc400033129][bookmark: _Toc437957315][bookmark: Management_system]4	 BEHEERSYSTEEM

[bookmark: _Toc400033130][bookmark: _Toc437957316][bookmark: Management_responsibility]4.1 Verantwoordelijkheid van het management

[bookmark: _Toc400033131][bookmark: _Toc437957317][bookmark: Management_commitment]4.1.1 Inzet, verantwoordelijkheid en beleid van het management

Het management (van het hoger tot het lager management) moet zich inzetten voor de implementatie van de gids om de voederveiligheid van de producten te helpen garanderen.

Het management moet garanderen dat de verantwoordelijkheden en bevoegdheden binnen de organisatie zijn gedefinieerd, gedocumenteerd en gecommuniceerd.

Het management moet:

a)	een voederveiligheidsbeleid instellen, garanderen dat de doelstellingen zijn vastgelegd en het beleid binnen de organisatie communiceren;
b) 	garanderen dat deze doelstellingen en dit beleid in overeenstemming zijn met deze gids en met regelgevingseisen;
c) 	het toepassingsgebied van het beheersysteem voor voederveiligheid definiëren en documenteren door de productcategorieën, de productieterreinen/proceslijnen en uitbestede activiteiten die binnen het systeem vallen, te inventariseren; 
d) alle andere relevante activiteiten op de locatie vaststellen die een risico voor de voedermiddelenproductie kunnen vormen;
e) zorgen voor crisisbeheer met vastomlijnde verantwoordelijkheden.


Het personeel dat door het management is aangesteld, moet duidelijk omschreven verantwoordelijkheden en bevoegdheden hebben om:

a) 	eventuele problemen met betrekking tot de veiligheid van producten en het beheersysteem voor voederveiligheid van de exploitant te herkennen en te registreren;
b)	herstellende maatregelen op te starten en dergelijke problemen te beheersen;
c) 	actie te nemen om te voorkomen dat producten niet aan de veiligheidsvoorschriften voldoen. 


[bookmark: _Toc400033132][bookmark: _Toc437957318][bookmark: HACCP_teamleade_responsibility]
4.1.2 HACCP-teamleider: verantwoordelijkheid, bevoegdheid en communicatie

Het management moet een HACCP-teamleider aanstellen die, ongeacht andere verantwoordelijkheden, het werk van een HACCP-team moet organiseren en de volgende verantwoordelijkheid en bevoegdheid moet hebben: 
a) Ervoor zorgen dat er een beheersysteem voor voederveiligheid wordt ingesteld, toegepast, onderhouden en bijgewerkt overeenkomstig de voorschriften in deze gids en de regelgevingseisen.
b) 	Rechtstreeks rapporteren aan het management over de effectiviteit en de geschiktheid van het beheersysteem.
c) 	Relevante training en opleiding van de HACCP-teamleden organiseren. 

De HACCP-teamleider moet een vertegenwoordiger van het management zijn of rechtstreeks toegang tot het management hebben.

Het management moet passende middelen bieden voor het instellen, toepassen, onderhouden, actueel houden en controleren van het beheersysteem voor voederveiligheid. Er moet adequaat worden gecommuniceerd om het HACCP-team of de teamleider te informeren over belangrijke veranderingen in producten of processen. 

[bookmark: _Toc400033133][bookmark: _Toc437957319][bookmark: Management_review]4.1.3 Herziening door het management

Het management moet de verificatiemaatregelen documenteren waarmee de effectieve werking van het beheersysteem voor voederveiligheid wordt gewaarborgd. Dit moet de planning, invoering en monitoring van processen omvatten waaruit blijkt dat producten aan de voorschriften voldoen. De controleprocessen moeten onder meer bestaan uit het verzamelen van metingen, de analyse van gegevens en in voorkomend geval maatregelen ter verbetering van de effectiviteit van het systeem. 

In een gedocumenteerde procedure moeten de structuren worden gedefinieerd waarmee corrigerende maatregelen worden vastgesteld en beheerd, waaronder:
a) analyse van de oorzaak van de afwijking; 
b) definitie van de corrigerende maatregel;
c) tracering van de uitvoering van de maatregel;
d) verificatie van de effectiviteit van de maatregel, indien nodig.

Alle bovenstaande stappen moeten aantoonbaar zijn, bijvoorbeeld met nota's of notulen.

Het management moet de invoering, effectiviteit en validiteit van het beheersysteem voor voederveiligheid jaarlijks herzien door het volgende te evalueren:
a) maatregelen die voortvloeien uit vorige herzieningen door het management;
b) resultaten van interne en externe audits;
c) resultaten van de HACCP-verificatie;
d) klachten en andere feedback van klanten;
e) invoering van belangrijke corrigerende en preventieve maatregelen;
f) veranderingen die een impact zouden kunnen hebben op de validiteit van het beheersysteem voor voederveiligheid.

Het resultaat van de herziening moet zijn gericht op:
a) conclusies over de invoering, effectiviteit en validiteit van het beheersysteem voor voederveiligheid;
b) maatregelen en doelstellingen ter verbetering van het beheersysteem voor voederveiligheid.

Het verslag van de herziening moet gemakkelijk toegankelijk zijn.


[bookmark: _Toc400033134][bookmark: _Toc437957320][bookmark: Resource_Management]4.2 Beheer van middelen


[bookmark: _Toc400033135][bookmark: _Toc437957321]4.2.1 Voorziening van middelen 

Het management stelt vast welke middelen noodzakelijk zijn en zal deze verstrekken, zodat alle werkzaamheden binnen de werkingssfeer van deze gids zodanig worden uitgevoerd dat de voedermiddelen veilig zijn.
Diervoederbedrijven moeten over voldoende personeel beschikken met de vaardigheden en kwalificaties die vereist zijn voor de vervaardiging van de betrokken producten. 
Het management moet in voldoende en geschikte infrastructuur, voorzieningen voor de werkomgeving, productieruimten en uitrusting voorzien. 


[bookmark: _Toc400033136][bookmark: _Toc437957322][bookmark: Human_Resources]4.2.2 Personele middelen

[bookmark: _Toc400033137][bookmark: _Toc437957323][bookmark: Organisational_chart]4.2.2.1 Organigram

Het management stelt een organigram op. De verantwoordelijkheden met betrekking tot de voederveiligheid moeten worden gedocumenteerd en actueel worden gehouden.


[bookmark: _Toc400033138][bookmark: _Toc437957324][bookmark: Competency]4.2.2.2 Bekwaamheid, bewustmaking en opleiding

Al het personeel dat activiteiten uitvoert die van invloed zijn op de voederveiligheid moet bekwaam zijn en over de geschikte opleiding, training, vaardigheden en ervaring beschikken die in de taakomschrijving zijn vastgelegd. De taakomschrijving wordt aan de verantwoordelijke werknemers meegedeeld. Opleidingsprogramma's moeten in voorkomend geval routinematig worden herzien en aangepast.

Het management moet:
a) de noodzakelijke vaardigheden en bekwaamheden voor medewerkers wier activiteiten van invloed zijn op de voederveiligheid vaststellen en duidelijk definiëren in de taakomschrijving;
b) de noodzakelijke opleiding en/of training bieden overeenkomstig de taakomschrijving zodat medewerkers over deze noodzakelijke vaardigheden (blijven) beschikken, waaronder een inleiding tot HACCP-beginselen;
c) waarborgen dat personeel dat verantwoordelijk is voor het toezicht op de voederveiligheidsprocessen opleiding krijgt over de juiste bewakingstechnieken en over de maatregelen die moeten worden genomen bij verlies van controle over de processen;
d) de effectiviteit van bovenstaande activiteiten evalueren;
e) waarborgen dat personeel zich bewust is van de relevantie en het belang van hun individuele werkzaamheden voor de voederveiligheid;
f) ervoor zorgen dat personeel zich bewust is van de noodzaak van effectieve communicatie;
g) adequate gegevens bijhouden over opleiding, training, vaardigheden en ervaring van al het personeel dat een rol speelt in de voederveiligheid.


[bookmark: _Toc400033139][bookmark: _Toc437957325][bookmark: Personal_hygiene][bookmark: hygiene]4.2.2.3 Hygiëne van het personeel

Het management zorgt voor een gedocumenteerd programma voor hygiëne van het personeel op basis van een risicobeoordeling; deze voorschriften gelden ook voor bezoekers en contractanten.

Het management moet:

a) waarborgen dat de voorzieningen voor de hygiëne van het personeel duidelijk en op gepaste manier worden aangegeven, gepositioneerd en onderhouden; 
b) geschikte werkkleding verstrekken zoals beschermende kleding en veiligheidsschoenen, indien nodig, en die in hygiënische omstandigheden bewaren; 
c) met duidelijke regels aangeven dat er ter plaatse niet mag worden gerookt, gegeten of gedronken. Hiertoe indien nodig in aparte ruimtes voorzien; 
d) schriftelijk vast te leggen welke maatregelen moeten worden genomen wanneer er sprake is van een medische aandoening die een gevaar zou kunnen opleveren voor de veiligheid van de voedermiddelen, of wanneer hiervan een vermoeden bestaat; 
e) ervoor zorgen dat bezoekers en contractanten de hygiënevoorschriften in acht nemen wanneer zij het bedrijf bezoeken of er werken.



[bookmark: _Toc400033140][bookmark: _Toc437957326][bookmark: Infrastructure]4.2.3 Infrastructuur en werkomgeving

Het management moet de middelen bieden waarmee de infrastructuur kan worden gecreëerd en onderhouden die nodig is om naleving van de voorschriften van het beheersysteem voor voederveiligheid te waarborgen.

[bookmark: _Toc400033141][bookmark: _Toc437957327][bookmark: Basic_requirements]4.2.3.1 Basisvoorschriften 

Het management moet een geschikte werkomgeving bieden overeenkomstig lokale, nationale en Europese regelgeving en de voorschriften in deze gids om productconformiteit te waarborgen.

[bookmark: _Toc400033142][bookmark: _Toc437957328][bookmark: Requirement_loading]4.2.3.2 Voorschriften voor laden, opslag, productieruimten en andere voorzieningen voor voedermiddelen  

Het management moet voorzieningen bieden met de geschikte lay-out, constructie en omvang en een adequaat ontwerp, zodat verontreiniging, kruisverontreiniging en alle algemene nadelige effecten voor de veiligheid van de diervoerders worden voorkomen.

Het management zorgt voor het volgende:

a) [bookmark: Exteriors]Buitenkant

 De fabrieksomgeving dient net en schoon te worden gehouden. Er dient een systeem te zijn waarmee verontreiniging door dieren wordt voorkomen. Toegang tot de locatie wordt gecontroleerd, zodat onbevoegden de productie-, opslag- en transportruimten niet kunnen betreden.

Het management houdt rekening met de mate waarin de fabrieksomgeving en activiteiten in de nabije omgeving schadelijke invloed kunnen uitoefenen op de voederveiligheid. Er worden maatregelen ter bescherming tegen mogelijke bronnen van verontreiniging getroffen en gedocumenteerd.

b) [bookmark: Buildings] Gebouwen

Het management zorgt voor gebouwen die in goede staat zijn, geschikt zijn voor het beoogde gebruik en kunnen worden geïnspecteerd.

c) [bookmark: Floors_walls]  Vloeren, muren, voorzieningen aan het plafond en plafonds

Vloeren, muren, voorzieningen aan het plafond en plafonds worden zodanig ontworpen, gebouwd en afgewerkt dat zij:
1. voldoen aan de productievoorschriften
2. geen risico van verontreiniging vormen
3. de opeenhoping van stof voorkomen
4. condensvorming beperken
5. de groei van ongewenste micro-organismen voorkomen
6. het loskomen van deeltjes voorkomen
7. reiniging vergemakkelijken

d) [bookmark: Drainage_facilities]Afvoervoorzieningen
Afvoervoorzieningen zijn geschikt voor het beoogde doel; zij zijn zodanig ontworpen en geconstrueerd dat elk risico van verontreiniging van de diervoeders wordt voorkomen. 

e) [bookmark: Doors]Deuren en ramen
Deuren, ramen en andere openingen dienen zodanig te worden aangebracht dat er geen ongedierte, vocht en vreemde stoffen kunnen binnendringen. Als ramen kunnen worden geopend, moeten er omheiningen voor ongedierte worden aangebracht. Deuren en ramen dienen zodanig te zijn ontworpen dat ze gemakkelijk kunnen worden gereinigd. Deuren dienen gesloten te worden gehouden. 

f) [bookmark: Lightning] Verlichting 

In de gehele voorziening en productieruimten wordt gezorgd voor voldoende licht, zodat medewerkers op hygiënische wijze te werk kunnen gaan en hun verantwoordelijkheden op het gebied van voederveiligheid kunnen uitvoeren. Wanneer er een risico bestaat van verontreiniging door breuk, wordt gezorgd voor breukvaste uitrusting voor de verlichting. 

g) [bookmark: Ventilation]Ventilatie en afzuiging
Er wordt gezorgd voor voldoende ventilatie- en afzuigingscapaciteit waarmee ruimten vrij worden gehouden van buitensporige dampen, condensvorming en stof.

[bookmark: _Toc400033143][bookmark: _Toc437957329][bookmark: Equipment]4.2.3.3 Uitrusting 

Het management moet zorgen voor productieuitrusting die zodanig gepositioneerd, ontworpen, geconstrueerd en onderhouden is dat ze geschikt is voor de productie van veilige voedermiddelen. De apparatuur wordt dusdanig gebruikt en opgeslagen dat de risico's voor voederveiligheid tot een minimum worden beperkt.

Indien van toepassing moet de uitrusting op een afstand van muren worden geplaatst om de bediening, het schoonmaken en het onderhoud te vergemakkelijken en ongedierteplagen te voorkomen.

[bookmark: _Toc352150393][bookmark: _Toc400033144][bookmark: _Toc437957330][bookmark: Control_monitoring]4.2.4 Controle van bewakings-, meet- en doseringsapparaten

Het management moet ervoor zorgen dat bewaking en meting volgens gedocumenteerde procedures kunnen worden uitgevoerd. Om geldige resultaten te garanderen, moet de meet- en doseringsuitrusting waar nodig:

a) Met vaste intervallen op basis van een risicobeoordeling of vóór gebruik worden gekalibreerd of geverifieerd ten opzichte van meetstandaarden die kunnen worden herleid tot internationale of nationale meetstandaarden. Doseringsapparaten worden ten minste één keer per jaar gekalibreerd wanneer uit de risicobeoordeling is gebleken dat er een risico bestaat voor de voederveiligheid. Wanneer er geen standaarden bestaan, moet de basis voor het kalibreren of verifiëren worden vastgelegd. 
b) Worden afgesteld of opnieuw afgesteld.
c) Worden geïdentificeerd om de kalibratiestatus te kunnen bepalen.
d) Indien mogelijk worden gevrijwaard van afstellingen die het meetresultaat ongeldig zouden maken.
e) Worden beschermd tegen schade en slijtage bij het hanteren, onderhoud en opbergen.

Bovendien moet het management de geldigheid van de vorige meetresultaten beoordelen en de uitkomst daarvan registreren wanneer is vastgesteld dat de uitrusting niet aan de eisen voldoet. Het management moet gepaste actie ondernemen. Gegevens over de resultaten van kalibratie en verificatie moeten worden bewaard.

[bookmark: Maintenance]

[bookmark: _Toc400033145][bookmark: _Toc437957331]4.2.5 Onderhoud

Onderhoudswerkzaamheden mogen geen negatieve gevolgen hebben voor de voederveiligheid.

De exploitant zorgt voor gepland onderhoud in de fabriek. Er wordt een fabrieksonderhoudsprogramma gevolgd dat op de voorziening en de uitrusting betrekking heeft. De uitgevoerde werkzaamheden moeten worden geregistreerd.

Gebruikte smeermiddelen moeten waar nodig geschikt zijn voor gebruik met levensmiddelen.

Na onderhoudswerkzaamheden en vóór het starten van de productie wordt een procedure gevolgd waarmee goede hygiënepraktijken worden gewaarborgd.


[bookmark: _Toc352150395][bookmark: _Toc400033146][bookmark: _Toc437957332][bookmark: Cleaning][bookmark: Cleaning_sanitation]4.2.6 Schoonmaken, desinfectie en hygiënische maatregelen
Het management moet een gedocumenteerd schoonmaakprogramma invoeren. De effectiviteit van het programma moet worden aangetoond. 
Het moet garanderen dat alle binnen- en buitenruimten, gebouwen, bedrijfsgebouwen en uitrusting schoon en in goede staat worden gehouden om naar behoren te functioneren en verontreiniging te voorkomen. 
De uitrusting moet zodanig zijn ontworpen dat handmatige reiniging of CIP-reiniging ("Cleaning In Place") wordt vergemakkelijkt. 
De voor vervoer, opslag, intern transport, hantering en weging gebruikte recipiënten en uitrusting moeten schoon zijn. 
Er moet een planning worden ingevoerd met schoonmaakmethoden, gebruikte schoonmaakmiddelen en de frequentie van het schoonmaken, met inbegrip van de verantwoordelijkheden voor de taken. De reinigingsmethoden worden aangepast aan de aard van de te verwijderen stoffen. Een gekwalificeerde medewerker controleert de juiste tenuitvoerlegging van het reinigingsschema. In voorkomend geval wordt chemische desinfectie overwogen.
Gebruikte reinigings- en desinfectiemiddelen moeten geschikt zijn voor het beoogde doel, zijn toegestaan, indien nodig van levensmiddelenkwaliteit zijn en zijn toegestaan in het land waar ze worden gebruikt. De middelen moeten afzonderlijk worden bewaard volgens instructies van de fabrikant, van een duidelijk etiket zijn voorzien en op de juiste wijze worden toegepast om verontreiniging van de producten te voorkomen. 
Reinigingsmateriaal moet geschikt zijn voor het beoogde doel, en zodanig worden onderhouden en opgeslagen dat het risico van verontreiniging wordt voorkomen.

[bookmark: _Toc400033147][bookmark: _Toc437957333][bookmark: Pest_control]4.2.7 Ongediertebestrijding 

Het management moet een schriftelijk plan voor ongediertebestrijding opstellen met een beschrijving van de periodieke inspecties. De effectiviteit van het plan moet worden aangetoond en gedocumenteerd. 
Er moet een planning worden geïmplementeerd voor ruimten, bedrijfsgebouwen en uitrusting die geïnspecteerd moeten worden, met vermelding van de frequentie en de gebruikte pesticiden, fumigatiemiddelen of vallen en van de verantwoordelijkheden voor de taken. 
De gebruikte producten voor ongediertebestrijding moeten geschikt zijn en voldoen aan lokale regelgeving voor het beoogde doel, worden gebruikt en opgeslagen in overeenstemming met de instructies van de fabrikant, duidelijk zijn gemarkeerd en op een afstand van binnenkomende materialen en voedermiddelen worden opgeslagen, en ze moeten correct worden gebruikt om verontreiniging van binnenkomende materialen en voedermiddelen te voorkomen. 
De plaatsen waar vallen en lokdozen staan, moeten in kaart worden gebracht. 
In het HACCP-plan moet het risico van verontreiniging als gevolg van plagen of het gebruik van pesticiden in aanmerking worden genomen. 
Bederf en stof worden onder controle gehouden om het binnendringen van schadelijke organismen te voorkomen. 
Indien er kans op verontreiniging door ongedierte bestaat, moeten naar buiten openende ramen, ventilatieopeningen in het dak of ventilatoren, indien aanwezig, worden afgeschermd voor insecten. Naar buiten openende deuren moeten worden gesloten en afgeschermd wanneer ze niet worden gebruikt.

De resultaten van de ongediertebestrijding maken deel uit van de jaarlijkse herziening door het management. 


[bookmark: _Toc400033148][bookmark: _Toc437957334][bookmark: Waste_control]4.2.8 Afvalbeheersing 

De exploitant moet afval en materialen met gevaarlijke hoeveelheden verontreinigende stoffen of andere gevaren beheersen. Deze moeten op een geschikte manier worden verwijderd om verontreiniging van de voedermiddelen te voorkomen.
Dergelijke gevaren moeten indien nodig als volgt worden voorkomen: 
a) Verwijder afval zodanig dat verontreiniging wordt voorkomen.
b) Sla afval op in gesloten of afgedekte recipiënten op specifieke plaatsen waar afval wordt verzameld.
d) Afvalcontainers moeten duidelijk gemarkeerd zijn.
e) Afval moet worden verwijderd in overeenstemming met de lokale regelgeving en op een manier waarmee wordt gewaarborgd dat uitrusting en de veiligheid van de voedermiddelen niet worden aangetast. 

[bookmark: Water_steam][bookmark: _Toc400033149][bookmark: _Toc437957335]4.2.9 Toevoer van water, stoom en lucht

Water, stoom en lucht die worden gebruikt en hergebruikt bij de productie van voedermiddelen moeten in alle stadia van goede kwaliteit zijn. Het management moet er zeker van zijn dat het water, de stoom en de lucht die worden gebruikt bij de productie van de voedermiddelen veilig zijn voor dieren.

Het management moet water, ketelchemicaliën, stoom en lucht in de risicobeoordeling opnemen.     
[bookmark: _Toc400033150][bookmark: _Toc437957336][bookmark: Operational_rules]
4.3 Operationele regels

[bookmark: _Toc400033151][bookmark: _Toc437957337]4.3.1 Algemeen

Het management moet alle productieactiviteiten in overeenstemming met deze gids invoeren. 

[bookmark: _Toc400033152][bookmark: _Toc437957338][bookmark: Incoming_materials_requirements]4.3.2 Voorschriften voor binnenkomende materialen

Het management dient met name te garanderen dat de binnenkomende materialen in overeenstemming zijn met de Europese en nationale wetgeving en de voorschriften in deze gids.
Er dient een gedocumenteerd controleprogramma bij binnenkomst te worden toepast op de aankoop en goedkeuring van binnenkomend materiaal. 
Binnen de werkingssfeer van EFISC worden binnenkomende materialen aangeschaft voor de productie van levensmiddelen of voedermiddelen.

[bookmark: Entry_check_program]Het gedocumenteerde controleprogramma bij binnenkomst moet de volgende onderdelen bevatten:

1) In een productspecificatie wordt het in te kopen binnenkomende materiaal beschreven (zie punt 6.4).
2) Er wordt een risicobeoordeling uitgevoerd (zie hoofdstuk 6 en het desbetreffende sectordocument).
3) Er worden voorschriften gedefinieerd voor analytische bewaking (bemonstering, frequentie, inspectie) (zie hoofdstuk 6, punt 4.4.3, minimumvoorschriften sectordocument).
4) Bemonstering en analyse worden uitgevoerd (zie punt 4.4.3).
5) De controle op de naleving dient te worden uitgevoerd en gedocumenteerd.
6) Indien nodig corrigerende maatregelen, op basis van de bevindingen (zie punt 4.4.4).
7) Gegevens over alle relevante analytische en bewakingsresultaten en noodzakelijke acties die voortkomen uit die evaluatie moeten worden bewaard. 
8) De uitkomst van de bewaking wordt gebruikt voor de herziening van de risicobeoordeling.




4.3.2.1 [bookmark: Processing_aids][bookmark: _Toc400033153][bookmark: _Toc437957339]Technische hulpstoffen en toevoegingsmiddelen voor de productie van voedermiddelen 

Het binnenkomende materiaal wordt ingekocht voor de productie van verwerkte voedermiddelen (technische hulpstoffen, toevoegingsmiddelen). 
Het binnenkomende materiaal kan afkomstig zijn van:

a. Een zekere bron (voorkeurssituatie) 

Het product is bij voorkeur gekocht bij een zekere bron, overeenkomstig een van de relevante Europese gidsen 
De fabrikant voert het controleprogramma bij binnenkomst uit (zie punt 4.3.2).


b. Een niet-zekere bron

De binnenkomende materialen worden ingekocht bij een niet-zekere bron. De fabrikant wordt het begin van de voederketen, waarna een poortwachterprocedure moet worden gevolgd (zie punt 4.3.2.2). 

[bookmark: _Toc400033154][bookmark: _Toc437957340][bookmark: Gatekeeper_protocol]4.3.2.2 Poortwachterprotocol (technische hulpstoffen, toevoegingsmiddelen van een niet-zekere bron).

Wanneer materialen worden ingekocht bij een niet-zekere bron, moet de fabrikant het volgende doen:
a) Een dossier aanleggen voor iedere aankoop. Het dossier bevat de volgende informatie:
· het contract met de leverancier. Het contract omvat de voorschriften voor het binnenkomende materiaal, de opslag en het transport (punten 4.3.9 en 4.3.10).
· de voorschriften en het resultaat van het controleprogramma bij binnenkomst zoals beschreven in punt 4.3.2.
· resultaten van eventuele audits op basis van een risicobeoordeling.
Het dossier moet vóór de eerste levering zijn afgerond.
b) Het binnenkomende product controleren overeenkomstig het controleprogramma bij binnenkomst en tests uitvoeren op het vrijgegeven monster (zie de punten 4.3.2 en 4.4.3).
c) De leverancier opnemen in de leveranciersbeoordeling.

[bookmark: _Toc400033155][bookmark: _Toc437957341][bookmark: Incoming_materials]
4.3.3 Verwerking van binnenkomende materialen   


Het management moet ervoor zorgen dat elke partij die op het terrein binnenkomt op een unieke manier wordt geregistreerd door middel van een partijnummer, de volledige naam van het product, de datum van ontvangst en de ontvangen hoeveelheid. Er wordt een eerste visuele en fysieke controle van de grondstof uitgevoerd. Eventuele schade moet worden gemeld aan de verantwoordelijke eenheid, bv. de kwaliteitscontrole-eenheid. 
Voor binnenkomend materiaal moet een ontvangst- en opslagprocedure aanwezig zijn. Als silo's worden leeggemaakt, moet dat worden geregistreerd.
Binnenkomende materialen dienen te worden gecontroleerd overeenkomstig het controleprogramma bij binnenkomst (zie punt 4.3.2).

Er moet een voldoende aantal monsters van de binnenkomende materialen worden bijgehouden aan de hand van een door de fabrikant vooraf ingestelde procedure. Deze monsters moeten worden bijgehouden om de traceerbaarheid te garanderen. De monsters moeten zodanig worden verzegeld en geëtiketteerd dat zij gemakkelijk kunnen worden geïdentificeerd; zij moeten zodanig worden bewaard dat verandering van de samenstelling of aantasting van het monster uitgesloten is. Zij moeten worden bewaard gedurende een termijn die geschikt is voor het gebruik waarvoor het voedermiddel in de handel wordt gebracht (zie punt 4.4.3).


[bookmark: _Toc400033156][bookmark: _Toc437957342][bookmark: cross_contamination]4.3.4 Maatregelen voor de preventie van kruisverontreiniging

De exploitant heeft een programma waarmee kruisverontreiniging wordt voorkomen, gecontroleerd en opgespoord om het risico van verontreiniging van diervoeder met andere producten te beperken. 
[bookmark: _Toc400033157][bookmark: _Toc437957343][bookmark: Contamination]4.3.5 Maatregelen voor de preventie van verontreiniging

De exploitant moet beschikken over een programma waarmee verontreiniging wordt voorkomen, gecontroleerd en opgespoord. Dit programma moet maatregelen omvatten om fysische, chemische en microbiologische verontreiniging te voorkomen. De fabrieksomgeving, voorzieningen en uitrusting worden dusdanig gebouwd, onderhouden en geëxploiteerd dat de mogelijkheid van verontreiniging tot een minimum wordt beperkt.

[bookmark: _Toc352150407][bookmark: _Toc400033158][bookmark: _Toc437957344]4.3.6 Technische hulpstoffen en technologische toevoegingsmiddelen
[bookmark: _Toc352075891]De exploitant dient ervoor te zorgen dat het gebruik van technische hulpstoffen of (technologische) toevoegingsmiddelen geen schadelijke gevolgen heeft voor de voederveiligheid en voldoet aan de voorschriften in Verordening (EU) nr. 68/2013 betreffende de catalogus van voedermiddelen en Verordening (EG) nr. 1831/2003 betreffende toevoegingsmiddelen voor diervoeding.




[bookmark: _Toc400033159][bookmark: _Toc437957345][bookmark: rework]4.3.7 Herwerken 

Het management moet herwerking behandelen op een manier waarmee wordt gewaarborgd dat de veiligheid van het voedermiddel, de traceerbaarheid en de naleving van wet- en regelgeving behouden blijven. 
De goedkeuring en het gebruik van herwerking (bijv. van afgekeurde producten, retourzendingen door klanten of gemorste producten) moeten in het HACCP-systeem in aanmerking worden genomen. Potentiële herbewerkingen die niet voor het beoogde gebruik zijn goedgekeurd, worden beheerd als een niet-conform product en indien ze afval worden, moeten ze worden behandeld in overeenstemming met de procedures voor afvalverwerking (zie punt 4.2.8), tenzij ze aan een industriële toepassing worden toegewezen. 


[bookmark: _Toc400033160][bookmark: _Toc437957346][bookmark: Production_feedmaterials]4.3.8 Productie van voedermiddelen

Het management moet de beschikbaarheid van werkinstructies waarborgen: 
a. De verschillende productiestadia moeten worden uitgevoerd in overeenstemming met schriftelijke procedures bedoeld voor het definiëren, beheersen en bewaken van de kritische punten in het productieproces. 
b. De instructies moeten procedures omvatten om het risico op overdracht aan te pakken. 
Het management moet de productie en dienstverlening in gecontroleerde omstandigheden plannen en uitvoeren. Productieruimten moeten worden gecontroleerd zodat toegang door onbevoegd personeel kan worden voorkomen. 

[bookmark: _Toc400033161][bookmark: _Toc437957347][bookmark: Finished_feedmaterials]4.3.9 Afgewerkte voedermiddelen

Het management moet, indien van toepassing, informatie verstrekken waarin het volgende wordt beschreven:
a. Elk voedermiddel moet een schriftelijke specificatie hebben. (Zie punt 6.4) 
b. Elke voedermiddel moet een unieke naam of code hebben. 
c. Elke partij moet zijn voorzien van een etiket met een unieke identificator (die een combinatie van codes kan zijn) zodat deze later kan worden geïdentificeerd en getraceerd. De etikettering dient te voldoen aan de relevante EU-wetgeving voor diervoeders.
Alle voedermiddelen moeten vóór verzending worden geïnspecteerd, in overeenstemming met schriftelijke procedures, om te garanderen dat ze aan de specificaties voldoen. Van iedere partij wordt een bewaringsmonster van adequate grootte genomen, dat wordt bewaard gedurende een termijn die gepast is voor het gebruik waarvoor het voedermiddel op de markt wordt gebracht, met een minimale termijn van drie maanden.
d. De monsters moeten worden verzegeld en geëtiketteerd, en dusdanig worden bewaard dat er in principe geen abnormale wijzigingen kunnen optreden. 

Als producten worden afgekeurd en dus niet in omloop worden gebracht om een reden die verband houdt met de veiligheid van het product, moet de verwijdering, bestemming of terugzending ervan naar de voedermiddelproducent worden geregistreerd. 
[bookmark: _Toc400033162][bookmark: _Toc437957348][bookmark: storage]
4.3.10 Opslag    


Het management controleert en documenteert alle opslagactiviteiten van de binnenkomende materialen, technische hulpstoffen, afvalmaterialen, niet-conforme materialen en voedermiddelen zodat deze gemakkelijk kunnen worden geïdentificeerd, producten kunnen worden gecontroleerd, aantasting tot een minimum kan worden beperkt en kruisverontreiniging kan worden voorkomen. 

Regels voor het beheersen van de opslag: 
a. Binnenkomende materialen moeten duidelijk worden geïdentificeerd en opgeslagen op geschikte plaatsen die daarvoor voorzien, aangepast en voorbehouden zijn, om geschikte opslagomstandigheden te garanderen waarmee het risico van verontreiniging en mogelijke plagen van schadelijke organismen wordt beheerst. Verpakte materialen moeten in de geschikte verpakking worden opgeslagen. 
b. Voedermiddelen moeten duidelijk worden geïdentificeerd en in schone en geschikte omstandigheden worden opgeslagen. 
c. Chemicaliën (detergentia, pesticiden, smeermiddelen, technische producten) die niet zijn bedoeld voor opname in voedermiddelen worden duidelijk geïdentificeerd en afzonderlijk opgeslagen en veiliggesteld.
d. Afvalmateriaal en niet-conforme materialen worden duidelijk geïdentificeerd en afzonderlijk opgeslagen.
e. In een situatie waarin een opslageenheid een niet-conform product bevat, wordt dit behandeld zoals vastgelegd in punt 4.4.4. Nadat de opslageenheid is geleegd, worden de hygiënische omstandigheden van de eenheid gevalideerd en gedocumenteerd voordat een nieuw product wordt binnengebracht (zie punt 4.2.6).
f. In voorkomend geval worden specifieke voorraadrotatiesystemen toegepast zodat materialen in de juiste volgorde en vóór de aangegeven houdbaarheidsdatum worden gebruikt.
g. Indien een fabrikant gebruik maakt van externe opslagdiensten, maakt hij bij voorkeur gebruik van zekere opslag overeenkomstig de Europese gids voor goede hygiënepraktijken voor het verzamelen, opslaan, verhandelen en vervoeren van granen, oliehoudende zaden en eiwithoudende gewassen. 
Als dit niet het geval is, maken alle opslagvoorschriften in deze gids deel uit van het contract. 
h. De exploitant controleert de uitbestede werkzaamheden. 

[bookmark: _Toc400033163][bookmark: _Toc437957349][bookmark: Transport]
4.3.11 Transport 

[bookmark: _Toc400033164][bookmark: _Toc437957350][bookmark: General_transport]4.3.11.1 Algemene voorschriften voor transport

Het transport van voedermiddelen, onverpakt of verpakt, over de weg, water, spoor of zee dient afdoende te worden gecontroleerd zodat wordt voldaan aan deze gids en de wettelijke voorschriften voor het transport van voedermiddelen waarmee een veilig product voor de klant wordt gewaarborgd.
Ongeacht de transportmiddelen die worden gebruikt, zijn de transportonderneming en de transporteur ervoor verantwoordelijk dat het voertuig en de uitrusting die voor het transport worden gebruikt in overeenstemming zijn met de voorschriften voor voederveiligheid.
Onzuiverheden die gevaarlijk zijn voor mens en dier kunnen in contact komen met het eindproduct. Er dienen maatregelen te worden getroffen om te waarborgen dat het laden en transporteren van het product adequaat zijn om het risico van chemische, microbiologische en/of fysische verontreiniging van het product tot een minimum te beperken.

Op basis van een risicobeoordeling moet de exploitant de effectiviteit van de getroffen maatregelen met redelijke intervallen evalueren.
[bookmark: _Toc400033165][bookmark: _Toc437957351][bookmark: Transport_packed_feedmaterials]4.3.11.2 Transport van verpakte voedermiddelen

Het management moet ervoor zorgen dat bij het transport van voedermiddelen in gesloten recipiënten of verpakkingen potentiële gevaren in risicobeoordelingen in aanmerking worden genomen en dat controles elk ernstig risico van verontreiniging uitsluiten. Indien de exploitant gebruikmaakt van een externe transporteur voor het vervoer van verpakte voederingrediënten, hoeft deze externe transporteur geen zeker transport te bieden. 

[bookmark: _Toc400033166][bookmark: _Toc437957352][bookmark: Transport_bulk_feedmaterials]4.3.11.3 Transport van onverpakte voedermiddelen

Het management moet ervoor zorgen dat al het aangeboden transport geschikt is om de voedermiddelen te vervoeren en moet de volgende algemene regels toepassen: 

a) Inzet van personeel dat gekwalificeerd en bevoegd is en/of van een opzichter die aangesteld is voor de controle van het voertuig en de laadcompartimenten, vóór het laden.
b) Er moeten gegevens beschikbaar zijn over de vorige drie ladingen (per laadcompartiment), de inspectie van het laadcompartiment en, indien van toepassing, eventuele schoonmaakverrichtingen die zijn uitgevoerd. 
c) Voor de veiligheidsvoorschriften voor transport over land of water van onverpakte voedermiddelen raadpleegt u de website van de 'International Database Transport (for) Feed' (IDTF) voor de desbetreffende voorschriften en voorgeschreven werk- en verificatiewijzen. Op de website wordt uiteengezet welke producten in welke risicocategorie voor de voederveiligheid vallen, met vermelding van de juiste noodzakelijke reinigings- en/of desinfectiemaatregelen.

d) Het laadcompartiment is leeg, schoon, reukloos en indien nodig droog en vrij van mogelijke verontreinigende stoffen uit vorige ladingen of reinigingsschema's. Als dit niet het geval is, moeten reinigings- en/of desinfectiemaatregelen worden getroffen. 
e) De apparatuur waarmee wordt gewerkt, is schoon en geschikt voor het beoogde doel.
f) Het laadcompartiment moet duidelijk zijn geïdentificeerd en geëtiketteerd. Wanneer een voertuig verschillende laadcompartimenten heeft die met verschillende producten zijn geladen, wordt ieder compartiment duidelijk geïdentificeerd en geëtiketteerd.
g) Er worden maatregelen getroffen om kruisverontreiniging te voorkomen.
h) De transporteur dekt de laadcompartimenten af tegen regen en andere verontreiniging, op basis van een risicobeoordeling. 
i) De conformiteit van de controleresultaten evenals afwijkingen en corrigerende maatregelen moeten worden geregistreerd en gedocumenteerd.
j) Alle desbetreffende gegevens worden vastgelegd om traceerbaarheid te waarborgen. Zie punt 4.4.2 Traceerbaarheid


	Wanneer het laadcompartiment herhaaldelijk wordt gebruikt voor dezelfde voedermiddelen (speciaal daarvoor bestemd transport), mag op basis van een risicobeoordeling worden vastgesteld welke reinigingsfrequentie geschikt is voor dat specifieke voederingrediënt.





[bookmark: _Toc400033167][bookmark: _Toc437957353][bookmark: Transport_road]4.3.11.4 Vervoer over de weg

De volgende situaties voor het transport van voedermiddelen kunnen van toepassing zijn:

a) Wegtransport van de exploitant


De exploitant werkt volgens een vastomlijnde procedure waarmee wordt gewaarborgd dat de transportactiviteit voldoet aan de voorschriften in deze gids (zie punt 4.3.11.1, 4.3.11.2 en 4.3.11.3). 

b) Wegtransport door de klant

Wanneer distributie of transport onder de verantwoordelijkheid van de klant valt, moet de exploitant redelijke voorzorgsmaatregelen treffen om potentiële gevaren weg te nemen en mogelijke verontreiniging van het voedermiddel te voorkomen. 

De exploitant moet contact opnemen met de klant wanneer vóór het laden een onregelmatigheid is vastgesteld en moet schriftelijke toestemming voor het laden verkrijgen van de klant.


c) Wegtransport uitgevoerd door een subcontractant

Voor vervoer van voedermiddelen dat wordt uitgevoerd door een subcontractant maakt de exploitant gebruik van zeker transport overeenkomstig deEuropese gids voor goede hygiënepraktijken voor het verzamelen, opslaan, verhandelen en vervoeren van granen, oliehoudende zaden en eiwithoudende gewassen.

In een land waar geen lokale zekere transporteur beschikbaar is, wordt de transporteur gekozen op grond van de vraag of hij voldoet aan de criteria voor productveiligheid en betrouwbaarheid zoals beschreven (zie punt 4.3.10.1 en 4.3.10.2 en punt 4.5.1 Relatie met leverancier).

De exploitant dient zijn transportvereisten aan de transporteur mee te delen; die vereisten worden gedocumenteerd.

a) Transport over water en per spoor, door de klant besteld

Wanneer distributie of transport onder de verantwoordelijkheid van de klant valt, moet de exploitant redelijke voorzorgsmaatregelen treffen om potentiële gevaren weg te nemen en mogelijke verontreiniging van het voedermiddel te voorkomen. (Zie punt 4.3.11.1, 4.3.11.2 en 4.3.11.3)

De exploitant moet contact opnemen met de klant wanneer vóór het laden een onregelmatigheid is vastgesteld en moet schriftelijke toestemming voor het laden verkrijgen van de klant.

b) Transport over water en per spoor, uitgevoerd door een subcontractant

Voor transport van voedermiddelen over water en per spoor dat wordt uitgevoerd door een subcontractant, maakt de exploitant gebruik van transport dat is gecertificeerd ten aanzien van de relevante werkingssfeer van een van de erkende regelingen, tenzij de klant niet-gecertificeerd transport aanvaardt (zie Bijlage 3 voor de desbetreffende erkende regelingen). 

In een land waar geen lokale gecertificeerde transporteur beschikbaar is, wordt de transporteur gekozen op grond van de criteria voor productveiligheid en betrouwbaarheid zoals beschreven (zie punt 4.3.11.1, 4.3.11.2, 4.3.11.3) en punt 4.5.1 Betrekkingen met leverancier).

De exploitant dient zijn transportvereisten aan de transporteur mee te delen; die vereisten worden gedocumenteerd.



[bookmark: _Toc400033168][bookmark: _Toc437957354][bookmark: OLE_LINK1][bookmark: OLE_LINK2][bookmark: Inspection_on_loading]4.3.11.5 Inspectie bij het laden van transport over water en per spoor

Voor het transport van voedermiddelen over waterwegen, zee of per spoor moet een fysieke controle worden uitgevoerd door een bevoegde persoon (een speciaal daartoe aangewezen ladingsinspecteur), die de hygiënische omstandigheden van de laadcompartimenten en de laaduitrusting en het laadproces controleert (zie punt 4.3.11.2 en punt 4.3.11.4 onder a)).
De aangewezen inspecteur moet:
a) een aangewezen ladingsinspecteur zijn van een onafhankelijke inspectie-instantie met een accreditatie voor ISO/IEC 17020 en een certificatie voor ISO 9001:2008 voor de relevante werkingssfeer van 'inspectie van laadcompartiment' en voeder, die werkt volgens internationaal erkende normen zoals FOSFA en GAFTA; of
b) een inspecteur zijn die is aangewezen door de exploitant en die is opgeleid als en de bekwaamheid heeft van gekwalificeerd ladingsinspecteur, tenzij anderszins omschreven in het contract met de klant.
De gedetailleerde bevindingen van de inspecteur worden gedocumenteerd in het verslag over de inspectie van het laadcompartiment. 

[bookmark: _Toc400033169][bookmark: _Toc437957355][bookmark: Product_development]4.3.12 Product- en procesontwikkeling

De specificaties van deze gids moeten in aanmerking worden genomen bij de ontwikkeling van nieuwe of de uitwerking van bestaande producten en processen. Voor alle voedermiddelen dient een risicobeoordeling te worden uitgevoerd voordat ze in de handel worden gebracht. 


[bookmark: _Toc400033170][bookmark: _Toc437957356][bookmark: Management_system_components]4.4 Onderdelen van het beheersysteem

[bookmark: _Toc400033171][bookmark: _Toc437957357][bookmark: Documentation_requirements]4.4.1 Documentatievoorschriften

Het management moet een handleiding over het beheersysteem voor voederveiligheid bijhouden dat betrekking heeft op alle aspecten van deze gids. Alle documenten en gegevens moeten gemakkelijk toegankelijk zijn voor het desbetreffende personeel en op een effectieve manier worden beheerd. Het beheer van de documentatie en de gegevens moet in een gedocumenteerde procedure zijn gedefinieerd.
	
Alle documenten van de handleiding over het beheersysteem voor voederveiligheid moeten zijn goedgekeurd, de versies moeten nauwkeurig worden bijgehouden en ze moeten op gecontroleerde wijze worden gedistribueerd. De exploitant moet over een systeem beschikken dat het gebruik van overbodige documenten verbiedt.

Andere documenten die van toepassing zijn voor de voederveiligheid moeten worden vastgesteld en beheerd.

De gegevens moeten altijd actueel, leesbaar, direct herkenbaar en opvraagbaar blijven. Het management moet alle desbetreffende gegevens en hun archiveringsperiode en -locatie inventariseren. De archiveringsperiode is minimaal een periode die overeenkomt met de vervaldatum van de geproduceerde producten plus een jaar.

[bookmark: _Toc400033172][bookmark: _Toc437957358][bookmark: Traceability] 4.4.2 Traceerbaarheid

Het management moet een gedocumenteerd traceerbaarheidssysteem opzetten en invoeren om binnenkomende materialen van de rechtstreekse leveranciers en de distributie van het voedermiddel naar de rechtstreekse klant te kunnen identificeren, en om ervoor te zorgen dat productpartijen van de geproduceerde voedermiddelen en hun relatie met partijnummers of codes van binnenkomende materialen kunnen worden geïdentificeerd.
Wanneer er herwerking plaatsvindt, moet de traceerbaarheid behouden blijven.
In de voedermiddelensector moet de traceerbaarheid vanaf de ontvangst van de grondstof tot het verzenden van de voedermiddelen de aard van het productieproces weerspiegelen (ononderbroken, partij e.d.).
Een traceerbaarheidssysteem omvat ten minste het volgende:
a) gegevens over de leverancier en de klant;
b) codes of partijen van binnenkomende en uitgaande materialen; producten in verwerking, verpakking en chemicaliën;
c) aantal gebruikte tanks, silo's of uitrustingsstukken;
d) productie- en alle toegepaste operationele documenten;
e) tijd van verrichtingen en controles;
f) hoeveelheid en stroom.
In het algemeen moeten alle voor de traceerbaarheid vereiste gegevens gedurende een periode van 5 jaar worden bewaard in overeenstemming met de toepasselijke EU-wetgeving, met name Verordening (EG) nr. 178/2002 en de richtsnoeren voor de uitvoering van de artikelen 11, 12, 14, 17, 18, 19 en 20 van Verordening (EG) nr. 178/2002 inzake de algemene levensmiddelenwetgeving en/of nationale bepalingen. 

Traceerbaarheidsgegevens moeten altijd actueel, leesbaar, direct herkenbaar en opvraagbaar blijven. Het management moet alle desbetreffende gegevens en hun archiveringsperiode en -locatie inventariseren.

De monsters van binnenkomende grondstoffen en voedermiddelen moeten worden bewaard gedurende een periode die geschikt is voor het gebruik waarvoor het voeder in de handel wordt gebracht. De monsters moeten worden bewaard in geschikte, gesloten en geëtiketteerde recipiënten en op gecontroleerde wijze worden verwijderd. De opslagomstandigheden moeten alle aantasting of beschadiging van de monsters voorkomen.

Gegevens betreffende productie, distributie en gebruik van voedermiddelen moeten worden bewaard en onmiddellijk beschikbaar zijn om de voedermiddelen onmiddellijk te kunnen traceren ten opzichte van de directe vorige bron en de volgende opeenvolgende ontvangers indien deze bekend zijn, of wanneer mogelijke nadelige gevolgen voor de gezondheid van consumenten worden vastgesteld.

Het management moet de validiteit van de traceerbaarheidsprocedures minstens één keer per jaar verifiëren via een opwaartse en neerwaartse traceerbaarheidstest. Een dergelijke test moet worden gedocumenteerd en er moet worden beoordeeld of deze voor verbetering vatbaar is.



[bookmark: _Toc400033173][bookmark: _Toc437957359][bookmark: INspection_sampling_analysis]4.4.3 Inspectie, bemonstering en analyse

Het management beschikt over een gedocumenteerd systeem voor inspectie, bemonstering en analyse, zowel voor controle als verificatie, waarin aandacht wordt besteed aan producten en gevaren, methoden, frequentie, kwalificaties en verantwoordelijkheden. 

Een dergelijk systeem moet geschikt zijn voor de materialen en producten die worden getest. Het management neemt aantoonbaar informatie in aanmerking uit verschillende bronnen, bijvoorbeeld: de desbetreffende Europese en nationale wetgeving en internationale richtlijnen, toezichtprogramma's in de primaire productie, het RASFF, de EFSA, gegevensverzameling door sectororganisaties en leveranciers.

a) Bewaking en controle

Op basis van een risicobeoordeling stelt het management het bewakingsplan op. Hierin wordt rekening gehouden met de frequentie en de ernst van ieder specifiek verontreinigend middel per product in ieder productiestadium en met de uitkomst van de voorgaande analyse. Op basis van de uitkomst wordt de specifieke analysefrequentie vastgesteld. (Zie hoofdstuk 6). 


Een bedrijf dat op meerdere locaties voedermiddelen produceert met hetzelfde product kan bij de risicobeoordeling in aanvulling op zijn eigen gegevens gebruik maken van de analyseresultaten van productielocaties van andere bedrijven. 


Indien het management over onvoldoende informatie en gegevens beschikt voor het opstellen van een bewakingsplan voor het product of het proces in kwestie, worden de minimale bewakingsvoorschriften toegepast zoals omschreven in de desbetreffende bijlage van het sectorspecifieke document. Deze maatregel geldt voor een maximale termijn van één jaar. Na deze termijn dient er een bewakingsplan te zijn opgesteld op basis van voldoende gegevens en een risicobeoordeling.


Indien kan worden aangetoond dat een bepaalde parameter geen significant risico inhoudt, kan het aantal monsters en analyses worden teruggebracht. Anderzijds dient het aantal monsters en analyses te worden verhoogd wanneer zich in de analyseresultaten een verhoogd risico aftekent. Ook dienen dan maatregelen te worden getroffen om hierop in te spelen.

De bewaking wordt systematisch gespreid over het jaar.

Het bewakingsplan wordt ten minste één keer per jaar herzien. 


In geval van overschrijding wordt het desbetreffende product beschouwd als afwijkend (zie punt 4.4.4 Afwijkend product).

Op verzoek kunnen bewakingsgegevens worden verzameld door de desbetreffende werkgroepen inzake diervoeders van de Europese sectororganisatie. De resultaten van de collectieve sectorbewaking worden anoniem uitgewisseld door de deelnemers.

* Specifieke voorschriften voor de bewaking van vetten en oliën voor wat betreft dioxine en dioxineachtige PCB's zijn vastgelegd in de betreffende bijlage van het FEDIOL-sectordocument en de herziene praktijkrichtlijnen van FEDIOL betreffende de veiligheid van plantaardige vetten en oliën in voeder in verband met dioxine en dioxineachtige PCB's.

** Specifieke voorschriften voor de bewaking van salmonella in bedrijven waar oliehoudende zaden worden vermalen, zijn vastgelegd in de praktijkrichtlijnen van FEDIOL betreffende de controle van salmonella bij crushing.

*** Specifieke voorschriften voor de bewaking van aflatoxinen B1 in maïs zijn vastgelegd in de praktijkrichtlijnen van Starch Europe voor de bewaking van aflatoxinen B1 in maïs en daarvan afgeleide nevenproducten van maïs (voedermiddelen).

b) Initiële validatie van het productieproces

Het management valideert de veiligheid van het productieproces om de veiligheid van het afgewerkte voedermiddel te waarborgen (zie punt 6.11 en 6.12). 

In een situatie waarin het productieproces zich buiten de vastgestelde kritische grenswaarden bevindt, neemt het management de noodzakelijke corrigerende maatregelen en voert het voor de desbetreffende gevaren intensieve bemonsteringen en analyses uit per partij om te controleren of het proces en het product veilig zijn. Na deze controle wordt de bewakingsfrequentie bepaald zoals omschreven in a) Bewaking en controle.

[bookmark: _Toc400033174][bookmark: _Toc437957360][bookmark: Sampling]4.4.3.1 Bemonstering

De voor bemonstering verantwoordelijke persoon heeft goede kennis van bemonstering, het productieproces en de veiligheid van voedermiddelen. De monsternemer wordt voor de functie opgeleid overeenkomstig punt 4.2.2.2.  De monsternemer ontvangt in het bijzonder scholing ten aanzien van de desbetreffende bemonsteringsmethoden van ISO, GAFTA en/of FOSFA en de bemonsteringsvoorschriften die in de respectieve sectorcodes zijn omschreven (zie punt 4.3.3).


De bemonsteringsprocedures moeten geschikt zijn voor:

a) de bemonstering van binnenkomende materialen, halffabricaten en afgewerkte voedermiddelen

·  Om de conformiteit van binnenkomende materialen, halffabricaten en afgewerkte voedermiddelen te controleren, moet de bemonsteringmethode de eigenschappen van de hele partij op een passend niveau vertegenwoordigen.  
· De bemonsteringsfrequentie en -methode worden vastgesteld op basis van een risicobeoordeling en de desbetreffende Europese of nationale voorschriften.

· Het bemonsteringsvolume moet voldoende zijn voor aanvullende tests. Monsters moeten zodanig worden geëtiketteerd, verzegeld en geregistreerd dat zij gemakkelijk kunnen worden geïdentificeerd.

b) bemonstering voor interne bewaking

· Om de validiteit van andere controlemaatregelen te controleren, worden de bemonsteringsmethode en -frequentie afgestemd op de verwachte effectiviteit van deze maatregelen.

Verontreiniging tijdens bemonstering wordt voorkomen.

Monsters moeten op een geschikte manier worden verwijderd om verontreiniging van de voedermiddelen te voorkomen.



[bookmark: _Toc400033175][bookmark: _Toc437957361][bookmark: Frequency_analysis]4.4.3.2 Analysefrequentie

De frequentie waarin de specifieke analyse wordt verricht, is gebaseerd op de resultaten van de risicobeoordeling, waarbij wordt gekeken naar het desbetreffende risico, de mogelijke gevolgen van dit risico en de relevante regelgevingseisen. (Zie hoofdstuk 6).


Alle gegevens en analyseresultaten in verband met de monsters worden gedocumenteerd, geraadpleegd en meegedeeld binnen de organisatie. 

[bookmark: _Toc400033176][bookmark: _Toc437957362][bookmark: Laboratory]4.4.3.3 Laboratorium en methoden

Voor interne laboratoriumanalyse betreffende voederveiligheid moet het laboratorium zijn geaccrediteerd op grond van ISO/IEC 17025 voor de relevante werkingssfeer en methoden, of moeten de geschiktheid van de methode en haar toepassing zijn gevalideerd ten opzichte van de desbetreffende norm en ringonderzoek door deelname aan bekwaamheidstests tussen laboratoria overeenkomstig ISO/IEC 17043 (conformiteitsbeoordeling - algemene voorschriften voor bekwaamheidstests).

Voor uitbestede analyse in het algemeen en het soort analyse voor de veiligheid van voedermiddelen waarvoor de wet een erkend lab en genormaliseerde methodes vereist, moeten het laboratorium dat de analyse uitvoert en de gebruikte methodes erkend zijn in overeenstemming met ISO 17025 voor de relevante werkingssfeer en methoden. Indien er geen genormaliseerde methode beschikbaar is, kan een gevalideerde methode worden toegepast.
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[bookmark: _Toc400033177][bookmark: _Toc437957363][bookmark: Control_non_conforming_product]4.4.4 Controle van afwijkend product 

Het management moet een gedocumenteerde procedure opstellen voor het hanteren van producten die niet voldoen aan de beoogde vereisten. 
De procedure moet het volgende omvatten: 
a) identificatie
b) afzondering van aangetaste partijen
c) voorziening voor opruimen van producten waar nodig
d) evaluatie van de hoofdoorzaak van de non‐conformiteit 
e) documentatie van de non-conformiteit, analyse van de hoofdoorzaak, corrigerende acties en verificatie
f) registratie van interne informatie van de desbetreffende partijen. 

De verantwoordelijkheid voor beoordeling en opruiming van het niet‐conforme product moet zijn gedefinieerd. 

Een voedermiddelpartij die boven de wettelijke grenzen is verontreinigd met specifieke verontreinigende stoffen mag niet worden gemengd met andere partijen voedermiddelen om de verontreiniging te verdunnen.

Een afwijkend product moet volgens gedocumenteerde procedures worden herzien en een van de volgende stappen dient te worden ondernomen: 
a) afwijzing en retour aan leverancier
b) herwerken (zie punt 4.3.5).
c) herclassificatie (bijv. als een product bedoeld voor industrieel gebruik).
d) vrijstelling (niet in het geval van een probleem met de voederveiligheid).
e) afwijzing en daaropvolgende vernietiging of verwijdering overeenkomstig de procedures voor afvalverwerking (zie punt 4.2.8). 

 
[bookmark: _Toc400033178][bookmark: _Toc437957364][bookmark: Crisis_management]4.4.5 Crisisbeheer– uit de handel nemen en terugroepen om veiligheidsredenen  

Het management moet een gedocumenteerde procedure invoeren voor het uit de handel nemen en terugroepen, waarmee wordt gewaarborgd dat consumenten en regelgevende autoriteiten onmiddellijk kunnen worden geïnformeerd in het geval van een onregelmatigheid die nadelige gevolgen kan hebben voor de veiligheid van voedermiddelen overeenkomstig artikel 20 van Verordening (EG) nr. 178/2002.

Als het management vindt dat of reden heeft om aan te nemen dat een voedermiddel dat het heeft geproduceerd, verwerkt of gefabriceerd, niet voldoet aan de voorschriften voor de voederveiligheid, moet het onmiddellijk procedures in gang zetten om het diervoeder in kwestie uit de handel te nemen en indien nodig terug te roepen bij de gebruikers, en moet het dit melden aan de bevoegde autoriteiten. 


De exploitant houdt zich aan het volgende:

a) De procedure voor het uit de handel nemen en terugroepen wordt gedocumenteerd. 
b) De verantwoordelijkheid voor het op de hoogte brengen van klanten en regelgevende autoriteiten moet zijn gedefinieerd.
c) De verantwoordelijkheid voor het uit de handel nemen en terugroepen van een product/van producten moet zijn gedefinieerd. 
d) Er moet 24 uur per dag een contactpersoon bereikbaar zijn in crisisgevallen.
e) Alle relevante contactpersonen (met inbegrip van alle leveranciers, klanten en relevante autoriteiten) moeten op een lijst zijn opgenomen die actueel moet worden gehouden.

Voedermiddelen die als onveilig worden beschouwd, worden behandeld als afwijkend (zie punt 4.4.4).
De procedure voor het terugroepen moet jaarlijks worden getest door een simulatie om de validiteit ervan te waarborgen. 
[bookmark: _Toc400033179][bookmark: _Toc352150429][bookmark: _Toc437957365][bookmark: Internal_audits]
4.4.6  Interne audits

Het management draagt er zorg voor dat er jaarlijks interne audits plaatsvinden waarbij rekening wordt gehouden met alle relevante processen. Het beheersysteem voor voederveiligheid wordt op de volgende aspecten onderzocht:

a) Wordt het effectief geïmplementeerd en onderhouden?
b) Is het in overeenstemming met regelgevende en andere omschreven vereisten? 

Bij interne audits kan ook worden vastgesteld welke zaken voor verbetering vatbaar zijn. De planning voor interne audits moet worden gedocumenteerd. Dat geldt ook voor aanpassingen die zijn doorgevoerd naar aanleiding van voorgaande audits.
De gedocumenteerde auditprocedure moet ten minste het volgende omvatten:

a) voorbereiding en uitgave van auditplannen
b) toepassingsgebied van audits
c) frequentie van audits
d) gebruikte methodes om de audits uit te voeren
e) rapportering van bevindingen en voorgestelde verbeteringen.
f) distributie van rapporten
g) implementatie van corrigerende acties en opvolgactiviteiten
h) selectie en opleiding van bekwame auditors (zie punt 4.2.2.2 )

De voorschriften voor het uitvoeren van audits waarborgen de objectiviteit en onpartijdigheid van het auditproces. Auditors voeren geen audits uit van hun eigen werkzaamheden. 

Voor de interne audit kan de volgende informatie onder meer relevant zijn: 

a) de auditor-checklist op de website van EFISC
b) rapporten van voorgaande interne en externe audits
c) rapporten over de maatregelen uit voorgaande audits
d) een lijst met afwijkende voedermiddelen en daarmee verband houdende corrigerende maatregelen.

De auditor documenteert zijn bevindingen, mogelijke aanbevelingen en conclusie en brengt verslag uit aan het management.

Het management onderzoekt de bevindingen en zorgt voor de nodige follow-up van afwijkingen en corrigerende maatregelen. 

[bookmark: _Toc400033180][bookmark: _Toc437957366][bookmark: Supplier_and_customer_relationship]
4.5 Relatie met leveranciers en klanten   


[bookmark: _Toc400033181][bookmark: _Toc437957367][bookmark: Supplier_relationship]4.5.1 Relatie met leveranciers

De keuze van dienstverleners en binnenkomende materialen is een sleutelaspect van de veiligheidsbeheersystemen van elke exploitant. Kiezen voor een slechte leverancier kan resulteren in de productie van voedermiddelen van slechte kwaliteit en kan de veiligheid van het hele proces van de exploitant in het gedrang brengen.  Alle exploitanten dienen dan ook met name te waarborgen dat hun leveranciers voldoen aan de voorschriften van de exploitant in kwestie en de voorschriften in deze gids. 

Een lijst met de leveranciers van producten en diensten wordt actueel gehouden en is altijd beschikbaar.

De exploitant maakt bij voorkeur gebruik van zekere leveranciers van producten en diensten overeenkomstig de Europese gids voor goede praktijken. 

Leveranciers van grondstoffen met een hoog risico moeten op jaarlijkse basis worden geëvalueerd, aan de hand van een risicobeoordeling. 

Leveranciers van diensten die gevolgen kunnen hebben voor de voederveiligheid, zoals laboratoria en transport- en opslagbedrijven, worden zo veel mogelijk in aanmerking genomen in de risicobeoordeling en evaluatie van de leveranciers. (Zie hoofdstuk 6). 

[bookmark: _Toc400033182][bookmark: _Toc437957368][bookmark: Customer_relationship]4.5.2 Relatie met klanten
De exploitant moet passende communicatie met klanten garanderen om de vereisten van de klanten voor de voederveiligheid vast te leggen. De voorschriften voor voedermiddelen worden uiteengezet in de productspecificatie en maken deel uit van het contract (zie punt 6.4). Contracten en bestellingen moeten worden bestudeerd om te bepalen of de exploitant aan dergelijke vereisten kan voldoen. Bij de studie van het contract moet de HACCP-teamleider vooraf op de hoogte worden gebracht van de productie of levering indien de vereisten van de klant een impact op de voederveiligheid kunnen hebben. 

Elke klacht van een klant moet worden onderzocht aan de hand van een gedocumenteerde procedure die de werkstroom en de verantwoordelijkheden voor het beheren van klachten vastlegt. 
Van elke klacht moeten de volgende gegevens worden bijgehouden:
a) specificatie van voedermiddel, hoeveelheid en partijnummer van de klacht
b) naam van klant en plaats van levering
c) eigenschappen van de klacht
d) studie om de oorzaken te onderzoeken
e) actie die is genomen om herhaling te voorkomen
f) feedback naar de klant.

Klachten van klanten betreffende de veiligheid van diervoeders moeten geregistreerd worden zodat ze gemakkelijk terug te vinden zijn voor de HACCP-verificatie.
[bookmark: _Toc400033183][bookmark: _Toc437957369][bookmark: Prerequisite_programmes]
5   Basisvoorwaardenprogramma's

Voor effectieve tenuitvoerlegging van een HACCP-systeem moet een basisvoorwaardenprogramma worden opgesteld door de exploitant. Hierin worden de beheersmaatregelen op basis van de resultaten van de risicobeoordeling aangegeven. 

In het basisvoorwaardenprogramma komen ten minste onderstaande onderwerpen aan bod.

Meer gedetailleerde bepalingen zijn in dit document opgenomen in het hoofdstuk over beheer; punt 4.2 Beheer van middelen en punt 4.3 Operationele regels. Nadere informatie is te vinden in de risicobeoordeling van de desbetreffende sectorreferentiedocumenten (zie bijlagen).

De link in de onderstaande tekst biedt een verwijzing naar de desbetreffende tekst.

[bookmark: _Toc400033184][bookmark: _Toc437957370]5.1 	Constructie en lay-out van het gebouw (zie 4.2.3.2).

[bookmark: _Toc400033185][bookmark: _Toc437957371]5.2	 Lay-out van het terrein en de werkruimte (zie 4.2.3.3).

[bookmark: _Toc400033186][bookmark: _Toc437957372]5.3	Nutsvoorzieningen (zie 4.2.3.3).

[bookmark: _Toc400033187][bookmark: _Toc437957373]5.4 	Afvalverwerking (zie 4.2.8).

[bookmark: _Toc400033188][bookmark: _Toc437957374]5.5 	Uitrusting, reiniging en onderhoud (zie 4.2.3.4).

[bookmark: _Toc400033189][bookmark: _Toc437957375]5.6 	Beheer van binnenkomende materialen (zie 4.3.3, 4.5.1).

[bookmark: _Toc400033190][bookmark: _Toc437957376]5.7 	Maatregelen voor de preventie van verontreiniging (zie 4.3.4).

[bookmark: _Toc400033191][bookmark: _Toc437957377]5.8 	Reinigen en hygiënische maatregelen (zie 4.2.6).

[bookmark: _Toc400033192][bookmark: _Toc437957378]5.9 	Ongediertebestrijding (zie 4.2.7).

[bookmark: _Toc400033193][bookmark: _Toc437957379]5.10 	Hygiëne van het personeel (zie 4.2.2.3).

[bookmark: _Toc400033194][bookmark: _Toc437957380]5.11 	Voorzieningen voor het personeel (zie 4.2.2.3).

[bookmark: _Toc400033195][bookmark: _Toc437957381]5.12 	Herwerken (zie 4.3.5).

[bookmark: _Toc400033196][bookmark: _Toc437957382]5.13	 Uit de handel nemen en terugroepen van producten (zie 4.4.4 en 4.4.5).

[bookmark: _Toc400033197][bookmark: _Toc437957383]5.14 	Opslag (zie 4.3.9).

[bookmark: _Toc400033198][bookmark: _Toc437957384]5.15	Transport (zie 4.3.10)				

[bookmark: _Toc400033199][bookmark: _Toc437957385]5.16	Opleiding van en toezicht door personeel	(zie 4.2.2.2)	

[bookmark: _Toc400033200][bookmark: _Toc437957386]5.17  	Productinformatie (zie 6.4)			

[bookmark: _Toc400033201][bookmark: _Toc437957387]5.18 	Voedseldefensie, biovigilantie en bioterrorisme	(zie 4.1.1, 6.6)
[bookmark: _Toc400033202][bookmark: _Toc437957388][bookmark: HACCP_system]
6  HACCP-systeem 

[bookmark: _Toc400033203][bookmark: _Toc437957389][bookmark: HACCP_general_introduction]6.1 Algemene inleiding

HACCP staat voor Hazard Analysis and Critical Control Points (Gevarenanalyse en Kritische controlepunten) en is een "middel" dat een exploitant helpt om veiligheidsgevaren te herkennen en het risico verbonden aan de producten en processen te meten. Met het systeem kan de exploitant vervolgens het effect van maatregelen om die veiligheidsgevaren te beheersen documenteren, beheersen en verifiëren.
De productie van veilige voedermiddelen vereist dat het HACCP-systeem een stevige fundering van basisvoorwaardenprogramma's heeft. Basisvoorwaardenprogramma's bieden de basisvoorwaarden voor de omgeving en verrichtingen die noodzakelijk zijn voor de productie van veilige voedermiddelen. Basisvoorwaardenprogramma's kunnen een impact op de veiligheid van een voedermiddel hebben, maar garanderen ook dat diervoeders gezond en geschikt voor consumptie zijn. Het HACCP-systeem heeft een enger toepassingsgebied; het garandeert enkel dat diervoerders veilig kunnen worden geconsumeerd. De aard van het PRP verschilt tussen individuele exploitanten, maar de algemene beginselen zijn van toepassing in de hele Europese voedermiddelenindustrie.

De basisvoorwaarden zijn de ruggengraat van het systeem; zonder die voorwaarden zou geen enkel HACCP-systeem succesvol zijn. Deze procedures bieden een solide operationele basis die het HACCP-team in staat stelt om zich te concentreren op de weinige kritische problemen die niet dagelijks worden aangepakt, maar toch speciale aandacht vragen. 

De HACCP-methode en de OPRP-methode (zie ISO22000) stoelen op zeven basisbeginselen:

1. een gevarenanalyse uitvoeren
2. de kritische controlepunten (CCP's) en het operationeel basisvoorwaardenprogramma (OPRP's) vaststellen
3. kritische grenzen (CCP's) en prestatienormen (OPRP's) vaststellen.
4. een systeem opstellen om de beheersing van elk CCP en OPRP te bewaken
5. de corrigerende maatregel vastleggen die genomen moet worden indien de beheersing faalt
6. een procedure opstellen om te verifiëren of alle aspecten van het HACCP-systeem effectief werken
7. alle procedures en gegevens documenteren om aan te tonen dat het HACCP-systeem effectief werkt.


[bookmark: _Toc400033204][bookmark: _Toc437957390][bookmark: HACCP_general_requirements]6.2 Algemene vereisten

De Exploitant moet beschikken over een goed gedocumenteerd, volledig geïmplementeerd HACCP-systeem dat betrekking heeft op alle activiteiten binnen het toepassingsgebied. Dit toepassingsgebied begint bij de juridische eigendom van de binnenkomende materialen en eindigt bij de overdracht van de eigendom van het eindproduct aan de klant.

De praktische toepassing en implementatie van HACCP vereisen een structurele benadering die in de volgende implementatiestrategie kan worden opgesplitst.
[bookmark: _Toc400033205][bookmark: _Toc437957391][bookmark: HACCP_team_leader]
6.3 HACCP-team en teamleider

Het HACCP-systeem moet worden uitgewerkt en onderhouden door een multidisciplinair team dat verantwoordelijk zal zijn voor het opstellen, uitwerken, onderhouden en herzien van het HACCP-systeem. Het team moet toegang hebben tot multidisciplinaire kennis en praktische ervaring in beheersystemen voor voederveiligheid. Het is essentieel dat dit team de volledige steun krijgt van het management van de exploitant, en in het ideale geval wordt het team geleid door een vertegenwoordiger van het management.  Het team moet bestaan uit mensen die samen een aantoonbare grondige kennis bezitten van:
a) de toepassing van HACCP-beginselen
b) de gebruikte productieprocessen en uitrusting
c) de producten, binnenkomende materialen en de gevaren die ermee verbonden zijn
d) de juridische vereisten en vereisten van de sector.

De vergaderingen van het team moeten door een HACCP-teamleider worden voorgezeten. De teamleider rapporteert rechtstreeks aan het management. Er worden regelmatig vergaderingen van het HACCP-team gepland. Het resultaat van die vergaderingen, de samenstelling van het HACCP-team en de individuele bekwaamheid van de teamleden moeten worden gedocumenteerd.

[bookmark: _Toc400033206][bookmark: _Toc437957392][bookmark: Incoming_materia_specification]6.4 Specificaties voor binnenkomende materialen en voedermiddelen

Het HACCP-systeem moet betrekking hebben op de productie van alle bestaande en nieuwe voedermiddelen. 
Gedetailleerde informatie betreffende elk product is vereist om de gevaren in het proces of in de levering aan de eindgebruiker te beoordelen.  Zorg ervoor dat u de binnenkomende materialen van het product in aanmerking neemt, evenals de toepassing van het voedermiddel door uw klanten. Zowel eindproducten als binnenkomende materialen kunnen als groepen worden gedefinieerd indien de veiligheidsaspecten van het diervoeder vergelijkbaar zijn. Om praktische redenen wordt aangeraden om waar het kan gelijksoortige producten te groeperen. In dat geval moeten alle materialen in een groep in de relevante specificatie worden vermeld.

Voor binnenkomende producten moeten gedocumenteerde specificaties worden gedefinieerd met:
a) de naam of andere identificatie
b) herkomst en productiemethode
c) relevante chemische, fysische en microbiologische eigenschappen betreffende de veiligheid van diervoeder, met inbegrip van eigenschappen vastgesteld in de gevarenanalyse
d) verpakking (indien van toepassing)
e) houdbaarheidsdatum/opslagvoorwaarden
f) relevante wetgeving.


Voor voedermiddelen moeten gedocumenteerde specificaties worden gedefinieerd met:
a) de naam of andere identificatie
b) relevante chemische, fysische en microbiologische eigenschappen betreffende de veiligheid van diervoeder
c) verpakking (indien van toepassing)
d) samenstelling
e) etikettering/claims
f) houdbaarheidsdatum/opslagvoorwaarden
g) instructies voor toepassing/beoogd gebruik
h) relevante wetgeving
i) het beoogde gebruik van het product moet worden vastgelegd en gedocumenteerd.



[bookmark: _Toc400033207][bookmark: _Toc437957393][bookmark: HACCP_Process_information]6.5 Procesinformatie

Alle processen binnen het toepassingsgebied moeten worden gedocumenteerd in processtroomdiagrammen. Processtroomdiagrammen moeten in die mate gedetailleerd zijn dat een grondige analyse van het HACCP-team vergemakkelijkt wordt. Het processtroomdiagram moet de stappen aanduiden die worden gebruikt om het product te produceren.  Een blok in de processtroom moet een stap in het proces weerspiegelen.
 Het processtroomdiagram moet omvatten:
a) productie, opslag en logistieke processen
b) processen voor de productie of behandeling van water, stoom, perslucht, gassen of eventuele andere stoffen die rechtstreeks met het product in contact komen
c) uitrusting voor CIP indien die een gevaar voor het eindproduct vormen
d) alle processen die zijn uitbesteed
e) herwerken en/of tussenopslag
f) relevante input van technische hulpstoffen
g) variaties in de opstelling die inherent zijn aan het proces.

Het diagram moet zo eenvoudig mogelijk zijn, met duidelijke diagrammen en ondubbelzinnige termen. De mate van detail moet in overeenstemming zijn met de kennis van de HACCP-teamleden over het proces. Hier ziet u een basisvoorbeeld:
[image: ]

Bevestig de nauwkeurigheid van het processtroomdiagram in situ door het te controleren met het eigenlijke productieproces in uw bedrijf.  

Waar kruisverontreiniging een risico kan vormen, moet de procesinformatie een lay-out van het terrein bevatten waarop de routes van (eind)producten, afval en personeel te zien zijn alsook de locatie van afvalcontainers en de voorzieningen voor het personeel.

Alle procesinformatie moet aantoonbaar door het HACCP-team zijn gevalideerd op basis van de feitelijke processen en terreinen. 

[bookmark: _Toc400033208][bookmark: _Toc437957394][bookmark: Hazard_analysis]
6.6 Gevarenanalyse


Het HACCP-team moet een gevarenanalyse uitvoeren en documenteren die betrekking heeft op alle materialen en alle processtappen binnen het vastgelegde toepassingsgebied. 

Het diagram moet worden gebruikt om potentiële gevaren bij elke processtap te herkennen, rekening houdend met de specifieke omstandigheden van de stap, vanuit het perspectief van:
Chemisch – 	Pesticiden, smeermiddelen, dioxinen, zware metalen, schoonmaakmiddelen, enz.
Biologisch – 	Ongewenste micro-organismen zoals salmonella's, E. coli, schimmels, enz.
Fysisch –	Vreemde voorwerpen zoals glas, hout, juwelen, stenen, metalen voorwerpen, enz.
Voor stap 1 moet bijvoorbeeld altijd het volgende worden overwogen: “Hoe goed is het aan mij geleverde materiaal?” 
Zowel de bron als het gevaar moet zijn gespecificeerd, bijv.: "Te lage druktemperatuur zodat salmonella’s kunnen overleven".
Voorts worden het risico van de bedrijfslocatie en andere werkzaamheden op de locatie meegenomen in de risicobeoordeling.
Voor alle vastgestelde gevaren wordt het aanvaardbare niveau van het gevaar voor de voederveiligheid in het afgewerkte product bepaald op basis van de voorschriften in Europese en nationale wetgeving, voederveiligheidvoorschriften van klanten en andere relevante gegevens.


[bookmark: _Toc400033209][bookmark: _Toc437957395][bookmark: HACCP_Riskassessment]6.7 Risicobeoordeling

Voor alle vastgestelde gevaren moet het risiconiveau worden geëvalueerd door de ernst van het effect van het gevaar voor de gezondheid te bepalen en de kans dat dit effect zich in die stap zal voordoen, indien er geen beheersmaatregel van kracht is (onverminderd risico). Het HACCP-team moet de berekende risiconiveaus vergelijken met een vooraf gedefinieerd risiconiveau om de substantiële en niet-substantiële gevaren te identificeren. Het vooraf gedefinieerde risiconiveau en de motivatie ervan en de evaluatie en vaststelling van (niet)-substantiële gevaren moeten worden gedocumenteerd. 

In het desbetreffende sectordocument wordt per gevaar/product/proces informatie verstrekt over de risicoclassificatie en mogelijke beheersmaatregelen. Het in de sectordocumenten aangegeven risiconiveau geldt voor de situatie waarin geen beheersmaatregelen zijn ingevoerd. Beheersmaatregelen die in voorgaande stappen in de voedselketen zijn genomen en maatregelen die in het basisvoorwaardenprogramma zijn getroffen, kunnen het risiconiveau (de waarschijnlijkheid) naar links doen opschuiven in de risicomatrix (zie tabel A).

De tabel is gebaseerd op twee basisonderdelen van risicokarakterisatie: ernst en waarschijnlijkheid. In voorkomend geval kunnen aanvullende parameters in aanmerking worden genomen, zoals de opsporingsmogelijkheid, zodat de risicobeoordeling per geval specifiek kan worden aangepast.



Tabel A: voorbeeld van risicomatrix
	Ernst ↓
	
	

	Hoog
	2
	3
	4
	4

	Gemiddeld
	1
	2
	3
	4

	Laag
	1
	1
	2
	3

	Kans →
van voorkomen
	Zeer laag
	Laag
	Gemiddeld
	Hoog





Tabel B: Voorbeeld van risicobeoordeling
Met het risicobeoordelingsmodel kunnen vier risiconiveaus worden vastgesteld.
	Risiconiveau
	Omschrijving

	1
	Het risico is zeer laag. Wellicht hoeft geen maatregel te worden getroffen. 

	2

	Het risico is laag. Ter verificatie moeten periodieke maatregelen worden ingevoerd.

	3
	Het risico is gemiddeld. Het risico moet worden beheerst. Het gevaar moet worden teruggedrongen en/of weggenomen tot een aanvaardbaar niveau door effectieve combinatie van OPRP of CCP, gedefinieerd op basis van de beslissingsboom (zie punt 6.8).

	4
	Het risico is hoog. Het risico moet worden beheerst. Het gevaar moet worden teruggedrongen en/of weggenomen tot een aanvaardbaar niveau door effectieve combinatie van OPRP of CCP, gedefinieerd op basis van de beslissingsboom (zie punt 6.8).




[bookmark: _Toc352150459][bookmark: _Toc400033210][bookmark: _Toc437957396][bookmark: HACCP8]6.8 Selectie en beoordeling van beheersmaatregelen

Alle substantiële gevaren moeten op basis van een structurele methode worden geëvalueerd door het management om vast te stellen of de betrokken processtap een OPRP of CCP is.

Als een significant gevaar specifieke en “absolute” beheersing vergt, en er geen punt verderop in het proces is waar het kan worden teruggedrongen of weggenomen, is het een CCP. 

Indien het significante gevaar geen CCP is, wordt het beheerst met een operationeel basisvoorwaardenprogramma. Met dit OPRP wordt het gevaar teruggedrongen en beheerst tot een aanvaardbaar niveau (prestatienorm). Wanneer de grenzen worden overschreden, betekent dit niet automatisch dat het product onveilig is. Het OPRP wordt bewaakt en corrigerende maatregelen worden vastgelegd, zodat kan worden aangetoond dat het OPRP ten uitvoer is gelegd.

Deze methode moet minimaal rekening houden met:
a) de noodzaak van een specifieke beheersmaatregel
b) de mogelijkheid om de processtap te monitoren en/of te beheersen
c) de validiteit van de beheersmaatregel om het risico te elimineren of tot een aanvaardbaar niveau te reduceren
d) de aanwezigheid van een daaropvolgende processtap om het risico te elimineren of tot een aanvaardbaar niveau te reduceren.

De bepaling wordt vergemakkelijkt door de toepassing van een beslissingsboom (zie onderstaande figuur) die, door middel van vier vragen, een logische redenering aangeeft. Om een groot aantal niet-realistische CCP's te vermijden, mag de boom alleen bij substantiële gevaren worden toegepast, bv. met risiconiveau 3 en 4.
[image: ]

Het totale aantal CCP's zal afhangen van de processen en producten, maar door de juiste methode te volgen, zult u het relevante aantal CCP's verkrijgen. Probeer het totale aantal zo laag mogelijk te houden. U kunt een paar belangrijke CCP's op een veel effectievere manier volgen dan een uitgebreide reeks. Als uit de beslissingsboom geen CCP naar voren komt, is het een OPRP.
Zodra de processtap en het daarmee samengaande gevaar dat een specifieke beheersing vergt, vastgesteld zijn, moet de beheersmaatregel worden bepaald.  De beheersing moet mogelijk en meetbaar zijn en het risico elimineren of tot een aanvaardbaar niveau beperken. Als de CCP onbeheersbaar is, dan moet corrigerende actie mogelijk zijn.
Uit de gevarenanalyse kan naar voren komen dat een gevaar niet door de organisatie hoeft te worden beheerst. Dit kan bijvoorbeeld het geval zijn wanneer de invoering of het voorkomen van een vastgesteld gevaar voor de voedselveiligheid aan het gedefinieerde aanvaardbare niveau voldoet zonder enig handelen van de organisatie. Dit is bijvoorbeeld het geval wanneer er in andere stadia in de voedselketen adequate beheersmaatregelen ten uitvoer zijn gelegd en/of de invoering of het voorkomen binnen de organisatie zo onwaarschijnlijk is of een zo laag risico heeft dat het aanvaardbare niveau in ieder geval wordt gehaald (ISO/TS 22004: 2005)

De motivatie en het resultaat van de vaststelling van het OPRP en de CCP moeten worden gedocumenteerd.

[bookmark: _Toc352150460][bookmark: _Toc400033211][bookmark: _Toc437957397][bookmark: HACCP9]6.9 Het opstellen van de operationele basisvoorwaardenprogramma's (OPRP’s)

De operationele basisvoorwaardenprogramma's moeten worden gedocumenteerd en voor ieder programma de volgende informatie bevatten:
a) gevaren voor de voederveiligheid die met het programma moeten worden beheerst (zie punt 6.8).
b) beheersmaatregel(en) (zie punt 6.8)
c) de prestatienorm
d) bewakingsprocedures waaruit de juiste tenuitvoerlegging van de operationele basisvoorwaardenprogramma's blijkt (zie punt 6.11)
e) correcties en te treffen corrigerende maatregelen indien uit bewaking blijkt dat de operationele basisvoorwaardenprogramma's niet juist werken (zie punt 6.11)
f) verantwoordelijkheden en bevoegdheden
g) bewakingsgegevens.

[bookmark: _Toc352150461][bookmark: _Toc400033212][bookmark: _Toc437957398][bookmark: HACCP10]6.10 Het opstellen van het HACCP-plan

Het HACCP-plan moet worden gedocumenteerd en voor ieder vastgesteld kritisch controlepunt (CCP) de volgende informatie bevatten:
a) gevaren voor de voederveiligheid die op het CCP moeten worden beheerst (zie punt 6.8).
b) beheersmaatregel(en) (zie punt 6.8)
c) kritische grens/grenzen (zie punt 6.11)
d) bewakingsprocedure(s) (zie §6.11)
e) correcties en te treffen corrigerende maatregelen indien kritische grenzen worden overschreden (zie punt 6.11)
f) validatie en verificatie (zie punt 4.4.3)
g) verantwoordelijkheden en bevoegdheden
h) bewakingsgegevens.

[bookmark: _Toc352150462][bookmark: _Toc400033213][bookmark: _Toc437957399][bookmark: HACCP11]6.11 Kritische grenswaarden, prestatienorm en bewaking

Voor alle vastgestelde CCP's moeten kritische grenswaarden worden gedefinieerd. Voor de operationele basisvoorwaardenprogramma's wordt de prestatienorm gedefinieerd. Die grenswaarden moeten worden gevalideerd door bv. wetgeving, wetenschappelijke gegevens of houdbaarheidstests. Leg een streefwaarde vast als gemiddelde en een kritische grenswaarde die het aanvaardbare van het onaanvaardbare zal onderscheiden. Die grenswaarden moeten voldoen aan alle wettelijke verplichtingen, maar als er geen wettelijke grenswaarden zijn, moet gebruik worden gemaakt van eigen - analytisch en bibliografisch - onderzoek en van ervaring (ofwel uw eigen ervaring ofwel de ervaring van een consultant) om het juiste evenwicht tussen veiligheid en operabiliteit te bereiken.
Er moet een duidelijk onderscheid worden gemaakt tussen grenswaarden die (alleen) aanpassingen van de processen met zich meebrengen en kritische grenswaarden die, indien ze overschreden worden, corrigerende acties voor het product vereisen. De kritische grenswaarden en hun validatie moeten worden gedocumenteerd.

Bewaking van een OPRP of CCP is een geplande meting van de procesparameters om vast te stellen of een OPRP of CCP onder controle is.  Daarvoor zijn nodig een planning, grenswaarden zoals hierboven gedefinieerd, een schriftelijke procedure, verantwoordelijke werknemers met de juiste opleiding en een schriftelijke registratie van metingen/observaties/resultaten.
De bewaking van OPRP's en CCP's moet geldig zijn om:
a) overschrijding van de prestatienorm of kritische grenzen te signaleren,
b) een ononderbroken staat met aanvaardbare zekerheid voor te stellen.


Als gebruik wordt gemaakt van eventuele onrechtstreekse monitoring of kwalitatieve grenswaarden, dan moet de validatie van de methode en/of de bekwaamheid van de exploitant worden gedocumenteerd.

[bookmark: _Toc352150463][bookmark: _Toc400033214][bookmark: _Toc437957400][bookmark: HACCP12]6.12 Correctie

Het HACCP-team definieert geplande acties en corrigerende maatregelen die moeten worden getroffen als een prestatienorm of kritische grens wordt overschreden. Die correctie moet zich uitstrekken over alle producten die niet aantoonbaar binnen kritische grenswaarden werden verwerkt. 

Correctierapporten moeten het volgende weergeven: de eigenlijke gemeten waarden, datum/tijd, initialen van de betrokken werknemer en eventuele correctie, waaronder het volume en de eindbestemming van het betrokken product. Er moet een gedocumenteerde procedure beschikbaar zijn voor de behandeling van een afwijkend product, zodat wordt gewaarborgd dat het voedermiddel pas na evaluatie kan worden vrijgegeven (zie punt 4.4.4 Afwijkend product).

De exploitant moet een overzicht van alle OPRP's en CCP's documenteren, met inbegrip van de beheersmaatregelen, prestatienorm, kritische grenswaarden, bewakingsfrequentie en -methode, correcties, registraties en bijbehorende verantwoordelijkheden. Dit overzicht moet worden opgenomen in de operationele documentatie van de handleiding van het beheersysteem voor voederveiligheid.

Voorbeeld: 

	Stap
	Gevaar
	Categorie
	CCP
	Monitoring
	Kritische grens-waarde
	Corrigerende actie
	Registratie & verificatie

	4. Mengen
	Vreemde voorwerpen in materiaal
	Fysisch
(even-tueel)
	3
(3e in proces)
	Wat
	Hoe
	Wanneer
	Wie
	Alle gaten 
< 2 mm

Zeef draait 50 toeren/minuut
	Product blokkeren sinds laatste conforme inspectie
Zeef vervangen of repareren of de snelheid ervan resetten indien die buiten specificatie is.
	Aantal klachten over vreemde voorwerpen in eind-product



	
	
	
	
	Zeef
	Geïn-specteerd om te garande-ren dat ze werkt en in goede staat is
	Dagelijks
	Onder-houd-afdeling
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	











[bookmark: _Toc352150464][bookmark: _Toc400033215][bookmark: _Toc437957401][bookmark: HACCP13]6.13 Validatie van het beheersysteem voor voederveiligheid

Om het HACCP-systeem te valideren, kan de exploitant verwijzen naar de gids met het/de relevante sectorreferentiedocument(en).
Het HACCP-systeem dient ten minste na iedere wijziging te worden gevalideerd.


[bookmark: _Toc400033216][bookmark: _Toc437957402][bookmark: _Toc352150465][bookmark: HACCP114]6. 14 Verificatie van het beheersysteem voor voederveiligheid


Het HACCP-team moet het beheersysteem voor voederveiligheid minstens jaarlijks verifiëren om de effectiviteit en validiteit ervan te bevestigen. De verificatie moet aantoonbaar in aanmerking nemen:
a) de implementatie en effectiviteit van alle basisvoorwaarden
b) de implementatie en effectiviteit van alle beheersmaatregelen
c) alle afwijkingen in OPRP en CCP, beheersing en genomen corrigerende maatregelen
d) interne en externe meldingen (klachten) in verband met voederveiligheid
e) resultaten van relevante chemische en microbiologische analyse
f) gebeurtenissen en terugroepingen
g) veranderingen in producten, processen en wetgeving. 

Die verificatie moet leiden tot expliciete besluiten over de implementatie, effectiviteit en validiteit van het beheersysteem voor voederveiligheid. De verificatie moet volledig worden gedocumenteerd, bij voorkeur deel uitmaken van de interne auditplanning van het bedrijf en worden gebruikt als input voor de herziening door het management.
Er is een aantal documenten nodig als onderdeel van het HACCP-systeem.  Dit is een minimale lijst:
a) HACCP-team (leden en deskundigheid)
b) verslagen van HACCP-teamvergaderingen
c) specificaties van eindproducten
d) specificaties van materialen
e) procesdiagrammen
f) basisvoorwaarden
g) tabellen voor gevarenanalyse, met inbegrip van OPRP- en CCP-bepaling en validatie
h) pperationeel basisvoorwaardenprogramma met alle gevaren, prestatienormen, bewaking en corrigerende maatregelen
i) HACCP-plan met alle CCP's, kritische grenswaarden, bewaking en corrigerende maatregelen
j) operationele procedures voor OPRP’s and CCP’s
k) corrigerende rapporten en verwante documenten
l) verificatieprocedures en resultaten voor al het bovenstaande.


[bookmark: _Toc400033217][bookmark: _Toc437957403][bookmark: REFERENCE_DOCUMENTS]
7	REFERENTIEDOCUMENTEN   


Om de gids af te stemmen op de huidige wetgeving inzake diervoeder en de verschillende activiteiten op nationaal, sector- en/of verenigingniveau, wordt rekening gehouden met de beginselen van voeder- en voedselveiligheid alsook met HACCP-beginselen die in de verschillende hieronder vermelde internationale documenten en in de EG-wetgeving zijn uiteengezet, met name:

EU-wetgeving.
· De Verordening inzake algemene beginselen en voorschriften van de levensmiddelenwetgeving (Verordening (EG) nr. 178/2002)
·  De Verordening tot vaststelling van voorschriften voor diervoederhygiëne (Verordening (EG) nr. 183/2005) 
· Verordening (EU) nr. 225/2012 - tot wijziging van bijlage II bij Verordening (EG) nr. 183/2005 wat betreft de erkenning van inrichtingen die van plantaardige oliën en mengvetten afgeleide producten voor gebruik als diervoeder in de handel brengen en wat betreft de specifieke voorschriften voor de productie, de opslag, het vervoer en het testen op dioxine van oliën, vetten en daarvan afgeleide producten
·  De Verordening inzake het in de handel brengen (Verordening (EG) nr. 767/2009)
· [bookmark: _GoBack]Verordening (EU) nr. 939/2010 tot wijziging van bijlage IV bij Verordening (EG) nr. 767/2009 betreffende toegestane toleranties voor de etikettering van de samenstelling van voedermiddelen of mengvoeders
·  De Verordening betreffende de catalogus van voedermiddelen (Verordening (EU) nr. 68/2013)
· De Verordening inzake officiële controles (Verordening (EG) nr. 882/2004)
·  De Verordening inzake toevoegingsmiddelen (Verordening (EG) nr. 1831/2003)
·  De Richtlijn inzake ongewenste stoffen in diervoeding (Richtlijn 2002/32/EG)
· Verordening (EU) nr. 574/2011 tot wijziging van bijlage I bij Richtlijn 2002/32/EG van het Europees Parlement en de Raad wat betreft de maximumgehalten voor nitriet, melamine, Ambrosia spp. en versleping van bepaalde coccidiostatica en histomonostatica en tot consolidering van de bijlagen I en II
· Verordening (EU) nr. 277/2012 tot wijziging van de bijlagen I en II bij Richtlijn 2002/32/EG van het Europees Parlement en de Raad wat betreft de maximumgehalten en actiedrempels voor dioxinen en polychloorbifenylen
· Verordening (EU) nr. 744/2012 tot wijziging van de bijlagen I en II bij Richtlijn 2002/32/EG van het Europees Parlement en de Raad wat betreft de maximumgehalten voor arseen, fluor, lood, kwik, endosulfan, dioxinen, Ambrosia spp., diclazuril en lasalocide A natrium en actiedrempels voor dioxinen
· De Verordening betreffende bestrijdingsmiddelenresiduen (Verordening (EG) nr. 396/2005)- EU-database met MRL's voor bestrijdingsmiddelen
· Verordening (EG) nr. 178/2006 tot wijziging van Verordening (EG) nr. 396/2005 van het Europees Parlement en de Raad met het oog op de vaststelling van bijlage I met de lijst van levensmiddelen en diervoeders waarvoor maximumgehalten aan bestrijdingsmiddelenresiduen gelden
· Verordening (EU) nr. 600/2010 tot wijziging van bijlage I bij Verordening (EG) nr. 396/2005 van het Europees Parlement en de Raad wat betreft toevoegingen en wijziging van de voorbeelden van verwante soorten of andere producten waarvoor dezelfde MRL geldt

· Verordening (EG) nr. 149/2008 tot wijziging van Verordening (EG) nr. 396/2005 van het Europees Parlement en de Raad door vaststelling van de bijlagen II, III en IV met maximumresidugehalten voor onder bijlage I bij die verordening vallende producten

· Verordening (EG) nr. 260/2008 tot wijziging van Verordening (EG) nr. 396/2005 van het Europees Parlement en de Raad door vaststelling van bijlage VII met de lijst van combinaties werkzame stof/product waarvoor een afwijking geldt ten aanzien van behandelingen na de oogst met een fumigatiemiddel

· Verordening (EG) nr. 299/2008 van het Europees Parlement en de Raad tot wijziging van Verordening (EG) nr. 396/2005 tot vaststelling van maximumgehalten aan bestrijdingsmiddelenresiduen in of op levensmiddelen en diervoeders van plantaardige en dierlijke oorsprong, wat de aan de Commissie verleende uitvoeringsbevoegdheden betreft

· Verordening (EU) nr. 459/2010 tot wijziging van de bijlagen II, III en IV bij Verordening (EG) nr. 396/2005 van het Europees Parlement en de Raad wat betreft de maximumgehalten aan residuen van bepaalde bestrijdingsmiddelen in of op bepaalde producten

· De Verordening inzake genetisch gemodificeerde levensmiddelen en diervoeders (Verordening (EG) nr. 1829/2003)
· Verordening (EG) nr. 1830/2003 betreffende de traceerbaarheid en etikettering van genetisch gemodificeerde organismen en de traceerbaarheid van met genetisch gemodificeerde organismen geproduceerde levensmiddelen en diervoeders en tot wijziging van Richtlijn 2001/18/EG
·  De Aanbeveling van de Commissie over de aanwezigheid van deoxynivalenol, zearalenon, ochratoxine A, T2 en HT2 en fumonisinen in producten bedoeld voor het voederen van dieren (2006/576/EG) 

· De aanbeveling van de Commissie betreffende de monitoring van de aanwezigheid van moederkorenalkaloïden in diervoeders en levensmiddelen (2012/154/EU)

Afwijzing van aansprakelijkheid: De lijst van EU-wetgeving is niet-limitatief. De belangrijkste EU-wetgeving is erin opgenomen, maar de lijst is niet bedoeld als volledig overzicht.



CODEX
· De Codex Alimentarius Gedragscode inzake het goed voederen van dieren

FAO 
· Goede praktijken voor de voederindustrie- Tenuitvoerlegging van de Codex Alimentarius
     Gedragscode inzake het goed voederen van dieren

ISO-normen

· ISO 22000 Voedselveiligheid managementsystemen - Eisen aan een organisatie in de voedselketen
· ISO 9001:2008 Kwaliteitsmanagementsystemen - Eisen
· ISO/TS 22002 Basisvoorwaardenprogramma's op het gebied van voedselveiligheid - Deel 1: Voedselproductie

BSI

· De openbaar toegankelijke specificatie PAS 222:2011 “Basisvoorwaardenprogramma's voor voedselveiligheid bij de productie van voedsel en diervoeder” 
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8	 SECTORREFERENTIEDOCUMENTEN   


Een sectorgids moet uitgebreide risicoanalyses op sectorniveau omvatten of er de uitwerking van vragen. Die risicoanalyses op sectorniveau richten zich per betrokken voedermiddel op:

- de identificatie van gevaren voor de voederveiligheid
- De formulering van maatregelen om die gevaren te beheersen
- Minimale bewakingsvoorschriften

De verantwoordelijkheid van individuele locaties/exploitanten voor HACCP blijft onaangeroerd.

"Praktijkrichtlijnen" waarnaar in het sectordocument wordt verwezen, vormen een integrerend onderdeel van het sectordocument en de voorschriften maken deel uit van deze gids.

De volgende diervoerdersectoren hebben sectorreferentiedocumenten uitgewerkt die betrekking hebben op problemen in verband met de veiligheid van voedermiddelen:

BIJLAGE 3: SECTORREFERENTIEDOCUMENT OVER BIODIESELVERWERKING

BIJLAGE 4: SECTORREFERENTIEDOCUMENT OVER ZETMEELVERWERKING	

BIJLAGE 5: SECTORREFERENTIEDOCUMENT OVER DE VERWERKING VAN OLIE EN 
 OLIEHOUDENDE ZADEN

Door de volgende sectoren in de voederketen zijn aanvullende Europese gidsen opgesteld. Tezamen beslaan zij de overgrote meerderheid van de activiteiten in de voederketen.

FEFAC - Mengvoeder
FAMI-QS - Toevoegingsmiddelen en voormengsels
Coceral - Verhandeling, verzameling, opslag en transport
FEDIAF - Huisdiervoeders

De documenten kunnen worden geraadpleegd op de website van DG Gezondheid en Consumentenbescherming

[bookmark: _Toc400033219][bookmark: _Toc437957405][bookmark: Stakeholder_consultation]
BIJLAGE 1: Raadpleging van belanghebbenden

EFIP heeft contact opgenomen en ontmoetingen gehad met een grote vertegenwoordiging van industriële sectoren die gelinkt zijn aan de productie en consumptie van voedermiddelen, nationale certificeringsprogramma's, certificeringsinstanties en andere belanghebbenden in de hele Gemeenschap. 

Het doel van die bijeenkomsten was om alle belangrijke belanghebbenden die verbonden zijn met de voederindustrie in de EU uit te nodigen feedback te geven over deze gids voorafgaand aan en na zijn eerste vrijgave in juni 2009. 

De uiteindelijke doelstellingen van dit adviserend proces, dat nog steeds open is en doorloopt, zijn: 

a) zoeken naar bijdragen, een constructieve discussie op gang brengen en belanghebbenden uitnodigen om commentaren te geven en voorstellen in te dienen om de tekst voortdurend te verbeteren,
b) een goed begrip bieden van de benadering van de gids aan andere sectoren.
c) een voldoende mate van vertrouwen bereiken binnen de voeder- en voedselketen, met de grootst mogelijke aandacht voor de legitieme veiligheidsverwachtingen van de industrie van andere sectoren,
d) voorzien in een kettingbenadering voor de gids en in samenwerking met andere betrokken partijen.

Een speciale vermelding verdient de zeer actieve deelname van Starch Europe en FEDIOL binnen EFISC, waarvan ze de stichtende leden zijn. Tezamen vertegenwoordigen de EFISC-leden de overgrote meerderheid van alle “verwerkte voedermiddelen” die de voedselketen binnenkomen via mengvoeder. 




 

Starch Europe 
Starch Europe is de beroepsvereniging die de belangen van de Europese zetmeelindustrie vertegenwoordigt, zowel op Europees als op internationaal niveau. De zetmeelindustrie is in 21 Europese landen aanwezig en telt momenteel 24 leden en 7 buitengewone leden. Voor een volledige lijst, zie de website van Starch Europe: http://www.starch.eu/

FEDIOL
FEDIOL is de Europese federatie die de Europese oliën- en vettenindustrie vertegenwoordigt. FEDIOL telt onder zijn leden 14 Nationale Verenigingen van brekers van zaden en verwerkers van olie gevestigd in de verschillende EU-landen. Via het netwerk van verenigingen zijn meer dan 35 bedrijven aangesloten bij FEDIOL, zoals AAK, A.D.M, CARGILL, BUNGE, IOI Loders Croklaan, Lipidos Santiga, Sovena, Thywissen, Wilmar Edible Oils,.... Een uitgebreide lijst van bedrijven die zijn aangesloten bij FEDIOL-verenigingen kan op onze website worden geraadpleegd: http://www.fediol.eu/

EBB
De European Biodiesel Board (EBB) is een non-profitorganisatie die in januari 1997 is opgericht. Zij vertegenwoordigt de grote producenten van biodiesel.  Meer informatie is te vinden op de website http://www.ebb-eu.org/
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BIJLAGE 2:  Lijst van acroniemen en afkortingen   


· As: Arsenicum
· B: Biologisch
· C: Chemisch
· Cat.: Categorie
· CCP: Critical Control Point (Kritisch Controlepunt)
· Cd: Cadmium
· CFU/g: Colony Forming Units (Kolonievormende Eenheden) per gram
· CIP: cleaning-in-place
· DDT: DichloorDifenylTrichloorethaan
· EC: Europese Commissie
· EFIP: European Feed Ingredients Platform
· EU: Europese Unie
· FEFAC: European Feed Manufacturers’ Federation (Europese Federatie van Voederfabrikanten)
· GMP: Good Manufacturing Practice (Goede Fabricagepraktijken)
· HACCP: Hazard Analysis and Critical Control Points (Gevarenanalyse en Kritische Controlepunten)
· HCH: Hexachlorocyclohexaan
· HCN: Cyaanwaterstof
· Hg: Kwik
· ISO: International Organisation for Standardisation
· LCI: loading compartment inspection (inspectie van het laadcompartiment)
· MRL: Maximum Residue Limit (Maximum Residugehalte)
· MS: Member States (Lidstaten)
· F: Fysisch
· PAK: Polycyclische aromatische koolwaterstof
· Pb: Lood
· PCB: Polychloorbifenyl
· PCCD's: Polychloordibenzoparadioxinen
· PCDF: Polychloordibenzofuraan
· PRP: Prerequisite Programme (Basisvoorwaardenprogramma)
· SFM: Safe, Fair and Merchantable (Veilig, Eerlijk en Verkoopbaar)
· SO2: Zwaveldioxide
· T°C: Temperatuur graden Celsius
· TEF: Toxic Equivalent Factor (toxische-equivalentiefactor)
· WHO: Wereldgezondheidsorganisatie
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