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3. WYMAGANIA DOT. SYSTEMU ZARZADZANIA
BEZPIECZENSTWEM PASZ

Kazdy system zarzgdzania bezpieczenstwem paszy wdrozony przez dany podmiot
powinien opierac sie na nastepujacych filarach:

1)

2)

3)

System zarzgdzania oparty na podejsciu procesowym i zorientowanym na
klienta.

Program wymagan wstepnych, ktory pomoze w kontrolowaniu
prawdopodobienstwa wprowadzenia zagrozen do produktow paszowych przez
Srodowisko pracy, proces produkcji paszy, wprowadzenie surowcéw i innych
sktadnikéw produkcyjnych, czynniki zwigzane z higieng pracownikéw oraz
zanieczyszczenia krzyzowe przenoszone pomiedzy produktami. Wdrozenie
tego rodzaju dobrych praktyk wytwarzania powinno obejmowaé wymagania
dotyczgce higieny pasz zawarte w rozporzadzeniu 183/2005/WE i innych
przepisach. Programy wstepne powinny by¢ opracowywane, wdrazane i
utrzymywane / regularnie aktualizowane zgodnie z najlepszymi praktykami
higieny.

Skutecznie opracowany, wdrozony, udokumentowany i utrzymany system
HACCP (Analiza Zagrozen i Krytyczne Punkty Kontroli). System HACCP majacy
zastosowanie w produkcji materiatéw paszowych powinien bra¢ pod uwage
siedem zasad zawartych w Kodeksie Zywno$ciowym. Analiza zagrozeh pomaga
w identyfikacji wszelkich odnos$nych zagrozen. Niektorymi z nich mozna
zarzadza¢ w ramach programu wymagan wstepnych, natomiast pozostate
mozna kontrolowaé poprzez konkretne krytyczne punkty kontroli
zidentyfikowane w ramach systemu HACCP.

System HACCP oraz program wymagan wstepnych sg ze sobg powigzane na zasadzie
dynamicznych interakcji.

Powyzsze filary mogq zosta¢ potaczone w jednolity system zarzadzania, np. system
okreslony przez norme 1SO 22000:2005.
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4. SYSTEM ZARZADZANIA

4.1. Odpowiedzialnos¢ kierownictwa

4.1.1. Zaangazowanie, odpowiedzialnos¢ i polityka kierownictwa

Kierownictwo (zaréwno nizszego, jak i wyzszego szczebla) powinno aktywnie
angazowac sie w czynnosci prowadzace do wdrozenia zasad niniejszego Przewodnika
w celu zapewnienia bezpieczenstwa produktéow paszowych.

Kierownictwo  powinno  wyraznie zdefiniowa¢ i udokumentowa¢ wszelkg
odpowiedzialno$¢ i uprawnienia personelu oraz poinformowac¢ o nich pracownikow
zaktadu.

Kierownictwo dokonuje nastepujacych czynnosci:

a) opracowuje polityke dot. bezpieczenstwa paszy, ustala cele, ktére majg zostac
zrealizowane, oraz komunikuje zatozenia tej polityki pracownikom zakfadu;

b) doktada staran, by przyjete cele i polityka byly zgodne z =zaleceniami
niniejszego Przewodnika oraz z obowigzujqcymi przepisami prawnymi;

c) definiuje i dokonuje dokumentacji zakresu systemu HACCP poprzez
identyfikacje kategorii produktowych, zaktadéw produkcyjnych / linii
procesowych oraz tych czynnosci zlecanych podwykonawcom, ktére objete sg
systemem HACCP.

Wyznaczony przez kierownictwo personel powinien posiadaé¢ zdefiniowany zakres
odpowiedzialnosci i uprawnien, ktére umozliwia mu wykonywanie nastepujacych
czynnosci:

a) identyfikacja [ dokumentacja wszelkich problemow dotyczacych
bezpieczenstwa produktow i systemu HACCP wdrozonego przez podmiot;

b) inicjacja dziatan naprawczych i kontrola tego rodzaju problemoéw;

c) inicjacja dziatan majacych zapobiec wystepowaniu niezgodnosci zwigzanych
z bezpieczenstwem produktu.

4.1.2. Kierownik zespotu ds. HACCP: odpowiedzialnos¢, zakres uprawnien
i komunikacija

Kierownictwo podmiotu wyznacza kierownika zespotu HACCP, ktdérego zadaniem -
niezaleznie od innych powierzonych mu obowigzkéw - bedzie organizacja pracy
zespotu ds. HACCP. Na nim réwniez bedzie spoczywaé wyraznie zdefiniowana
odpowiedzialnos¢ i bedzie posiadat on odpowiednie uprawnienia umozliwiajagce mu:

a) dotozenie wszelkich staran majacych na celu opracowanie, wdrozenie,
utrzymanie i aktualizacje systemu zarzadzania zgodnie 2z zaleceniami
niniejszego Przewodnika;

b) ponoszenie odpowiedzialnosci bezposrednio przed kierownictwem podmiotu za
skutecznosé i stosownos¢ wdrozonego systemu zarzadzania;

c) organizacje odpowiednich szkolen i kurséw dla cztonkéw zespotu ds. HACCP.
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Kierownik zespotu ds. HACCP powinien naleze¢ do kierownictwa podmiotu lub mie¢ do
niego bezposredni dostep.

Kierownictwo ma obowigzek zapewnienia odpowiednich $rodkéw umozliwiajacych
opracowanie, wdrozenie, utrzymanie, aktualizacje oraz kontrole systemu zarzadzania
bezpieczenstwem paszy. Konieczne jest rowniez stworzenie odpowiednich kanatéw
komunikacyjnych stuzacych do informowania zespotu ds. HACCP i jego kierownika
o istotnych zmianach w produktach lub procesach produkcyjnych.

4.1.3. Przeglad systemu zarzadzania

Kierownictwo  odpowiada rowniez za  stosowng dokumentacje procedur
weryfikacyjnych podejmowanych w celu zapewnienia skutecznosci systemu
zarzadzania bezpieczenstwem paszy. Procedury te obejmujg planowanie, wdrazanie
oraz monitorowanie dziatan potwierdzajacych zgodnos$¢ produktu. Dziatania
monitorujgce obejmujg dokonywanie pomiaréw, analize danych oraz - jesli to
konieczne - srodki podjete w celu poprawy efektywnosci systemu zarzadzania.

Udokumentowana procedura powinna zdefiniowac strukture lub struktury majace na
celu identyfikacje i zarzadzanie sSrodkami naprawczymi, tacznie z:

a) analizg przyczyny niezgodnosci;

b) definicjgq $rodka naprawczego/korygujacego;

c) monitorowaniem realizacji zastosowanego $rodka;

d) weryfikacja skutecznosci podjetego srodka (w stosownych przypadkach).

Powyzsze kroki powinny zosta¢ udokumentowane w odpowiednich rejestrach lub
stenogramach z przeprowadzonych zebran.

Co roku kierownictwo powinno dokonac¢ przegladu sposobu wdrozenia, skutecznosci
oraz zasadnosci stosowanego systemu zarzadzania bezpieczenstwem paszy,
dokonujac oceny nastepujacych elementéw:

a) dziatan podjetych w rezultacie wczesniejszych przegladow systemu
zarzadzania;

b) wynikow audytéw zewnetrznych i wewnetrznych;

c) wynikéw weryfikacji systemu HACCP;

d) skarg oraz innych uwag klientow;

e) wdrozenia gtéwnych srodkéw naprawczych oraz zapobiegawczych;

f) zmian, ktére mogq wptynac¢ na zasadnosc¢ stosowanego systemu zarzadzania
bezpieczenstwem paszy.

Rezultaty korncowe przegladu powinny uwzgledniaé:

a) konkluzje dotyczace wdrozenia, skutecznosci i zasadnosci stosowanego
systemu zarzadzania bezpieczenstwem paszy;

b) dziatania oraz cele prowadzace do usprawnienia systemu zarzadzania
bezpieczenstwem paszy.

Sprawozdanie dot. przegladu powinno by¢ przechowywane w tatwo dostepnej formie.
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4.2. Zarzadzanie zasobami

4.2.1. Zapewnienie dostepnosci odpowiednich zasobow

Kierownictwo powinno zidentyfikowac i zapewni¢ dostepnos$é¢ odpowiednich zasobodw,
tak aby czynnosci zwigzane z produkcja, przetwoérstwem i sktadowaniem produktow
odbywaty sie w wydajny i bezpieczny sposéb.

Pracownicy zatrudnieni w przedsiebiorstwach materiatéw paszowych musza posiadad
odpowiednie umiejetnosci i kwalifikacje niezbedne do produkcji materiatow
paszowych.

Kierownictwo ma obowigzek zapewni¢ odpowiednio zaprojektowang infrastrukture,
odpowiednio wyposazone stanowiska pracy, strefy produkcyjne oraz sprzet niezbedny
do produkciji.

4.2.2. Zasoby ludzkie

4.2.2.1. Schemat organizacyjny

Kierownictwo powinno opracowaé¢ schemat organizacyjny przedsiebiorstwa. Zakres
odpowiedzialnosci dotyczacy bezpieczenstwa pasz powinien by¢ odpowiednio
udokumentowany i poddawany aktualizacji.

4.2.2.2. Kompetencje, $wiadomos¢ i edukacija

Wszyscy cztonkowie personelu podejmujacy dziatania majace wptyw na jakosé pasz
muszg posiada¢ odpowiednie kompetencje oraz wyksztatcenie, przeszkolenie,
umiejetnosci oraz doswiadczenie odpowiadajace opisowi wykonywanej pracy.
Programy szkoleniowe nalezy poddawaé regularnemu przegladowi i - w miare
koniecznosci - aktualizacji.

Do obowigzkéw kierownictwa nalezy:
a) identyfikacja i wyrazne okreslenie w opisie stanowiska pracy niezbednych
umiejetnosci oraz kompetencji personelu, ktérego dziatania majg wptyw na
bezpieczenstwo pasz;

b) zagwarantowanie odpowiedniego wyksztatcenia i/lub wyszkolenia zgodnie
z opisem stanowiska pracy w celu zapewnienia i podtrzymania umiejetnosci
personelu niezbednych do pracy na danym stanowisku;

c) dotozenie wszelkich staran, by personel odpowiedzialny za monitorowanie
procesdw zwigzanych z bezpieczenstwem pasz posiadat wyszkolenie w
zakresie technik monitorujacych oraz dziatan, ktére nalezy podejmowaé w
przypadku utraty kontroli nad danym procesem;

d) ocena efektywnosci powyzszych dziatan;

e) dotozenie wszelkich staran, by personel zdawat sobie sprawe z wagi
podejmowanych przez siebie dziatan i wptywu, jaki majg one na
bezpieczenstwo pasz;

f) dotozenie wszelkich staran, by pracownicy zdawali sobie sprawe z koniecznosci
skutecznej komunikacji;
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g) prowadzenie odpowiednich rejestréw potwierdzajacych ksztatcenie, szkolenia,
umiejetnosci i doswiadczenie wszystkich pracownikéw, ktérych dziatania majq
wptyw na bezpieczenstwo pasz.

4.2.2.3. Higiena osobista

Kierownictwo powinno:

a) upewni¢ sie, ze pomieszczenia i urzadzenia higieniczno-sanitarne sg
odpowiednio i wyraznie oznaczone, umiejscowione i utrzymane w nalezytym
stanie;

b) zapewni¢ odpowiednie stroje robocze, np. odziez i obuwie ochronne, tam gdzie
jest to konieczne, oraz utrzymywac je w stanie czystosci i higieny;

c) wprowadzi¢ jasno okreslone zasady dotyczace zakazu palenia i spozywania
positkdw/napojow na terenie zaktadu. Jesli jest to konieczne, nalezy zapewnié
do tego celu oddzielne pomieszczenia;

d) dotozy¢ staran, by osoby odwiedzajace oraz podwykonawcy przestrzegali zasad
dotyczacych higieny w czasie przebywania/pracy na terenie zaktadu.

4.2.3. Infrastruktura i Srodowisko pracy

Kierownictwo powinno zapewni¢ odpowiednie zasoby w celu instalacji i utrzymania
infrastruktury niezbednej do osiggniecia zgodnosci produktu z wymaganiami systemu
zarzadzania.

4.2.3.1. Podstawowe wymogi

W celu zapewnienia zgodnosci produktu kierownictwo powinno stworzyé odpowiednie
warunki $rodowiska pracy, zgodne z lokalnymi, krajowymi oraz europejskimi
przepisami prawa.

4.2.3.2. Wymogi dotyczace pomieszczen, stref produkciji i wyposazenia

Kierownictwo powinno zapewni¢ stosowne pomieszczenia i wyposazenie, odpowiednio
rozplanowane, zaprojektowane, skonstruowane oraz odpowiednich rozmiardéw, tak aby
unikna¢ zanieczyszczenia, zanieczyszczenia krzyzowego i innych ogdlnie pojetych
czynnikdw negatywnie wptywajacych na bezpieczenstwo pasz.

4.2.3.3. Pomieszczenia i strefy produkcii

W miare koniecznosci kierownictwo powinno zadbaé¢ o budowe stropdow lub instalacji
dachowych zaprojektowanych, skonstruowanych i wykonczonych w sposéb
zapobiegajacy gromadzeniu sie zanieczyszczen, ograniczajacy skraplanie sie pary
i rozmnazanie sie niepozadanych mikroorganizméw oraz rozprzestrzenianie sie
czastek, ktére mogg mie¢ negatywny wptyw na bezpieczenstwo i jakos¢ materiatow
paszowych.

W przypadku koniecznosci zapobiegania nadmiernemu parowaniu i skraplaniu sie pary
w pomieszczeniach nalezy zainstalowaé system wentylacyjny o odpowiednich
parametrach technicznych.
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Woda, para i powietrze uzywane podczas wytwarzania materiatdw paszowych musza
by¢ odpowiedniej jakosci. Kierownictwo musi dotozy¢ wszelkich staran, aby woda lub
para wykorzystywane podczas procesu czyszczenia lub w produkcji materiatéw
paszowych byty bezpieczne dla zwierzat. Kierownictwo musi dotozy¢ wszelkich staran,
by wykorzystywana woda lub para nie stanowity zadnego zagrozenia dla zdrowia
zwierzat.

Pomieszczenia i strefy produkcyjne powinny by¢ odpowiednio oswietlone.
Instalacje odprowadzajace wode muszg byé przystosowane do celéw, do jakich sq

przeznaczone. Powinny by¢ zaprojektowane i skonstruowane w sposéb zapobiegajacy
ryzyku zanieczyszczenia.

4.2.3.4. Wyposazenie

Kierownictwo powinno zapewni¢ odpowiedni sprzet umiejscowiony, zaprojektowany,
skonstruowany i utrzymywany w stanie umozliwiajgcym wytwarzanie bezpiecznych
materiatdw paszowych.

W stosownych przypadkach sprzet powinien znajdowa¢ sie z dala od $cian
pomieszczen, aby umozliwi¢ tatwy dostep podczas czyszczenia i zapobiec pojawianiu
sie szkodnikow.

4.2.4. Kontrola urzagdzen monitorujgcych i pomiarowych

Kierownictwo powinno upewni¢ sie, iz dziatania zwigzane z monitoringiem
i dokonywaniem pomiaréw sg prowadzone w sposob zgodny z udokumentowanymi
procedurami. W celu uzyskania wiarygodnych pomiaréw przyrzady pomiarowe
powinny by¢:

a) poddawane kalibracji lub weryfikacji w okreslonych odstepach czasu lub przed
uzyciem zgodnie z standardami pomiaru opartymi na normach krajowych lub
miedzynarodowych; w przypadku braku stosownych norm parametry stuzace
jako podstawa kalibracji lub weryfikacji powinny zosta¢ odpowiednio
odnotowane;

b) odpowiednio dostosowywane lub modyfikowane, jesli zajdzie taka potrzeba;
c) identyfikowalne, aby mozna byto okresli¢ status kalibracji;

d) w miare mozliwosci zabezpieczone przed manipulacjami, ktére mogtyby
wypaczy¢ wyniki pomiardow;

e) chronione przed uszkodzeniami podczas obstugi, czynnosci konserwacyjnych
i przechowywania.

Kierownictwo powinno réwniez sprawdzi¢ i odnotowaé¢ poprawnosé¢ poprzednich
wynikdéw pomiaréw, jesli okaze sie, ze sprzet pomiarowy nie dziata zgodnie
z wymaganiami. W takich przypadkach kierownictwo powinno podja¢ odpowiednie
dziatania. Nalezy prowadzi¢ rejestry uwzgledniajace wyniki kalibracji oraz weryfikacji.
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4.2.5. Prace konserwacyjne

Podmiot powinien prowadzi¢ prace konserwacyjne w zaktadzie zgodnie z przyjetym
harmonogramem utrzymania i konserwacji. Nalezy prowadzi¢ rejestr dotyczacy
przeprowadzonych prac konserwacyjnych. W stosownych przypadkach nalezy uzywac
smarow dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia.

4.2.6. Czyszczenie i dezynfekcija

Kierownictwo powinno wprowadzi¢ udokumentowany program czyszczenia, ktérego
skutecznos¢ zostata potwierdzona.

Nalezy dotozy¢ wszelkich staran, by strefy zewnetrzne i wewnetrzne, budynki,
pomieszczenia oraz wyposazenie bylty utrzymywane w nalezytej czystosci i dobrym
stanie technicznym w sposodb, ktéry zapewni ich witasciwe funkcjonowanie oraz
zapobiegnie zanieczyszczeniu.

Sprzet powinien by¢ tak zaprojektowany, aby umozliwi¢ czyszczenie reczne lub
czyszczenie typu CIP (ang. cleaning-in-place, czyszczenie na miejscu).

Pojemniki oraz sprzet wykorzystywany do transportu, przechowywania, przenoszenia,
przetadunku i wazenia materiatéw paszowych nalezy utrzymywaé w czystosci.

Nalezy wdrozy¢ harmonogram czyszczenia uwzgledniajacy stosowane metody, srodki
czyszczace oraz czestotliwosé czyszczenia, tacznie z przypisaniem odpowiedzialnosci
za poszczegdblne zadania.

$rodki czyszczace nalezy stosowac i przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
Srodki te powinny by¢ odpowiednio oznakowane i przechowywane z dala od
materiatdow przychodzacych i produktow gotowych oraz stosowane we witasciwy
sposdb, tak aby unikngé zanieczyszczenia materiatdw przychodzacych oraz gotowych
produktéw.

4.2.7. Zwalczanie szkodnikow

Kierownictwo powinno opracowa¢ pisemny plan ochrony przed szkodnikami
zawierajacy opis regularnych inspekcji. Skuteczno$¢ wdrozonego planu powinna
zostac potwierdzona.

Nalezy wdrozy¢ odpowiedni harmonogram obejmujacy strefy, pomieszczenia oraz
sprzet, ktéore beda podlegaé kontroli, tacznie z czestotliwoscia przeprowadzanych
inspekcji oraz informacjami nt. stosowanych pestycydéw, srodkéw fumigacyjnych lub
putapek oraz okreslonym zakresem odpowiedzialnosci za poszczegdlne zadania.

Nalezy stosowa¢ odpowiednie pestycydy, substancje fumigacyjne Iub putapki
spetniajgce wymogi stosownych przepiséw lokalnych. Substancje/urzadzenia nalezy
uzywacé i skltadowaé¢ zgodnie z zaleceniami producenta, odpowiednio oznakowacd
i przechowywac¢ z dala od materiatdw przychodzacych i produktéw gotowych oraz
stosowa¢ w odpowiedni sposodb, tak aby unikna¢ zanieczyszczenia materiatow
przychodzgcych oraz gotowych produktow.

Nalezy wyraznie oznaczy¢ miejsca, w ktérych wytozono putapki lub trucizne.

Plan HACCP powinien oceni¢ stopien ryzyka zanieczyszczenia zwigzanego z inwazjq
szkodnikéw oraz z zastosowaniem pestycyddw.
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Procesy psucia sie produktéw oraz pylenia podlegajg kontroli w celu zapobiezenia
pojawieniu sie szkodnikow. Rezultaty programu ochrony przed szkodnikami stanowig
czes$¢ corocznego przegladu prowadzonego przez kierownictwo.

Jesli istnieje mozliwos¢ wnikniecia szkodnikéw do wnetrzna poprzez okna zewnetrzne,
otwory dachowe lub wentylatory, nalezy zainstalowac ostony/kratki przeciw owadom.
Drzwi prowadzace na zewnatrz budynkéw powinny byé zamkniete lub odpowiednio
ostoniete, w przypadku gdy nie sg uzywane.

4.2.8. Kontrola odpaddéw

Podmiot powinien prowadzi¢ kontrole odpadow i materiatdbw zawierajacych
niebezpieczne ilosci zanieczyszczen lub innych niebezpiecznych substancji. Nalezy
usuwaé¢ je w odpowiedni sposdb, tak aby zapobiec zanieczyszczeniu materiatéw
paszowych.

Aby zapobiec tego rodzaju zagrozeniom w miare koniecznosci nalezy:
a) usuwac odpady w sposdb zapobiegajacy zanieczyszczeniom;

b) przechowywaé¢ odpady w zamknietych Ilub przykrytych pojemnikach w
miejscach przeznaczonych do sktadowania odpadéw;

d) wyraznie oznaczy¢ pojemniki na odpady;

e) usuwac odpady w zgodzie z lokalnymi przepisami prawa oraz w taki sposéb,
aby nie wywieraty niekorzystnego wplywu na sprzet i bezpieczenstwo
materiatdw paszowych.
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4.3. Zasady dzialan operacyjnych

4.3.1. Zasady ogolne

Kierownictwo powinno wdrozy¢ wszelkie czynnosci produkcyjne, tak aby odpowiadaty
one zaleceniom niniejszego Przewodnika.

4.3.2. Wymogi dot. materiatdw przychodzacych

Kierownictwo powinno zwracac szczegdlng uwage na to, by materiaty przychodzace
odpowiadaty wymaganiom przepiséw UE:

a) informacje dot. zakupéw powinny dokfadnie opisywac¢ zakupywany surowiec,
tgcznie z wymaganiami dotyczacymi zatwierdzenia nabywanego produktu;

b) nalezy zdefiniowaé wymagania dot. kontroli analitycznej w oparciu o proces
oceny ryzyka;

c) nalezy prowadzi¢ rejestr wszelkich wynikéow analiz i kontroli oraz niezbednych
dziatan podejmowanych w wyniku przeprowadzonych analiz.

W tresci informacji dot. zakupow kierownictwo powinno umiesci¢ wymdg, aby
zakupiony produkt byt zgodny z wymaganiami prawodawstwa UE. W przypadku gdy
surowiec przychodzacy pochodzi z kraju lub regionu, co do ktérego istnieje ryzyko
niezgodnosci, np. w zwigzku z maksymalnymi limitami pozostatosci lub produktami
GMO, kierownictwo powinno zastosowac¢ odpowiednig kontrole analityczng w oparciu
0 proces oceny ryzyka.

4.3.3. Obchodzenie sie z materiatami przychodzacymi

Kierownictwo powinno upewnic sie, ze kazda partia surowcéw przyjmowana na teren
zaktadu zostaje odpowiednio odnotowana i opisana za pomocg hiepowtarzalnego
numeru partii, petnej nazwy produktu, daty przyjecia oraz dostarczonej ilosci.
Wszelkie uszkodzenia nalezy zgtaszac¢ odpowiedzialnej jednostce, np. dziatowi kontroli
jakosci.

Nalezy wdrozy¢ procedure dotyczacq przyjmowania i skfadowania surowcéw
przychodzacych. Czynnos$¢ oprézniania silosow powinna by¢ kazdorazowo odnotowana
w rejestrze.

Materiaty przychodzace nalezy poddac¢ kontroli pod katem kryteridw bezpieczenstwa
paszy.

Probki przychodzacych materiatdbw nalezy pobiera¢c w odpowiedniej ilosci,
przestrzegajac procedury ustalonej przez wytwoérce, i przechowywaé¢ je w celu
zapewnienia identyfikowalnosci. Préobki powinny zostac zapieczetowane i odpowiednio
opisane w celu utatwienia ich identyfikacji. Nalezy je przechowywa¢ w warunkach
zapobiegajacych pojawianiu sie nietypowych zmian w skfadzie prébki lub ich
zafatszowaniu. Prébki nalezy przechowywaé przez okres rowny okresowi, w jakim
materiat paszowy znajduje sie w obrocie.
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4.3.4. Srodki zapobiegajace zanieczyszczeniu krzyzowemu

Podmiot powinien wdrozy¢ program zapobiegajacy, kontrolujacy i wykrywajacy
potencjalne zanieczyszczenia. Program taki powinien zawiera¢ srodki zapobiegajace
pojawieniu sie zanieczyszczen fizycznych, chemicznych oraz mikrobiologicznych.

4.3.5. Wprowadzanie zmian w produkcie

Kierownictwo powinno nadzorowaé czynnosci zwigzane z wprowadzaniem zmian
w produkcie (przerébkami) w sposdéb zapewniajacy bezpieczenstwo materiatow
paszowych, mozliwo$¢ ich monitorowania oraz zgodnos$¢ z wymogami obowigzujacych
przepiséw prawa.

Zatwierdzenie i uzycie produktow paszowych poddanych przerdbce (pochodzacych np.
z odrzutéow, zwrotéw lub rozsypanych surowcéw) powinno zosta¢ rozwazone przy
zastosowaniu zasad systemu HACCP. Materiaty oznaczone jako niezdatne do
zamierzonego stosowania powinny by¢ zarzadzane zgodnie z zasadami dot. produktow
niezgodnych (par. 4.4.4.) lub - jesli zostaty zaklasyfikowane jako odpady - powinny
podlegac procedurom utylizacji odpadow (par. 4.2.8.), chyba Zze zostang wykorzystane
w przemysle.

4.3.6. Produkcja materiatéw paszowych

Kierownictwo powinno opracowac¢ odpowiednie instrukcje dotyczace pracy:

a) poszczegdlne etapy produkcji powinny przebiega¢ zgodnie z pisemnymi
procedurami majgcymi na celu zdefiniowanie, kontrolowanie i monitorowanie
krytycznych punktéw w procesie wytwarzania;

b) instrukcje te powinny zawieraé¢ procedury dotyczace ryzyka zanieczyszczenia
krzyzowego.

Zadaniem kierownictwa jest zaplanowanie czynnosci w taki sposéb, aby produkcja
oraz $wiadczenie ustug odbywalo sie w warunkach kontrolowanych. Strefy
produkcyjne powinny zostac¢ objete kontrolg, aby osoby nieupowaznione nie miaty do
nich dostepu.

4.3.7. Gotowe materiaty paszowe

W zaleznosci od potrzeb kierownictwo powinno dostarczy¢ informacji obejmujacych
nastepujace elementy:
a) Kazdy produkt powinien posiada¢ pisemng specyfikacje.
b) Kazdy produkt powinien posiada¢ unikatowaq, przypisang tylko jemu nazwe lub
kod/numer.

c) Kazdej partii nalezy przyporzadkowaé unikatowy identyfikator (ktéry moze
stanowi¢ kombinacje kodéw) w celu utatwienia jego pdzniejszej identyfikacji i
mozliwosci monitorowania. Etykietowanie nalezy przeprowadzi¢ zgodnie
z wymogami stosownych przepisow UE dotyczacych pasz.

d) Przed wystaniem produkty gotowe nalezy poddac kontroli zgodnie z pisemnymi
procedurami w celu upewnienia sie, iz produkt jest zgodny ze specyfikacja. Z
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kazdej partii nalezy pobra¢ prébke archiwalng odpowiednich rozmiaréw i
zachowac jg przynajmniej przez okres réwny okresowi trwatosci produktu.
Probki powinny zostaé zapieczetowane i odpowiednio oznakowane oraz by¢
przechowywane w sposéb zapobiegajacy pojawianiu sie nietypowych zmian
przez okres réwny okresowi trwatosci produktu.

W przypadku gdy produkty zostaty odrzucone z jakiegokolwiek powodu zwigzanego
z bezpieczenstwem produktu i - co za tym idzie - nie zostaty wprowadzone do obrotu,
nalezy odnotowac ich utylizacje, miejsce przeznaczenia lub zwrot do dostawcy.

4.3.8. Sktadowanie

Kierownictwo powinno kontrolowaé dziatania majace zwigzek z magazynowaniem
materiatow przychodzacych, pomocy przetwdrczych oraz produktu koncowego.

Zasady dotyczace kontroli czynnosci zwigzanych ze sktadowaniem:

a) Materiaty przychodzace nalezy sktadowa¢ w odpowiednio zaprojektowanych,
przystosowanych i utrzymywanych we wifasciwym stanie technicznym
miejscach  w celu zapewnienia  wifasciwych  warunkéw  sktfadowania
pozwalajacych na minimalizacje ryzyka zanieczyszczenia lub ewentualnej
inwazji szkodliwych organizméw. Materiaty pakowane nalezy przechowywaé w
stosownych opakowaniach.

b) Produkty koncowe powinny by¢ wyraznie oznakowane i sktadowane w czystych
i suchych warunkach.

c) Materiaty nalezy przechowywa¢ w sposéb umozliwiajagcy ich tatwg
identyfikacje, pozwalajacy unikna¢ zanieczyszczenia krzyzowego oraz
zapobiegajacy pogorszeniu sie ich wtasciwosci.

4.3.9. Transport

Przewozy gotowych produktéw paszowych $rodkami transportu drogowego,
kolejowego, morskiego i srédladowego stanowig punkty krytyczne w procesie.

Bez wzgledu na rodzaj transportu, kontrahent transportowy oraz przewoznik
odpowiadajq za zgodnos$¢ uzytego Srodka transportu z wymaganiami dotyczacymi
bezpieczenstwa paszy.

Podczas transportu moze dojs¢ do kontaktu produktu gotowego z kontaminantami
stanowigcymi zagrozenie dla ludzi lub zwierzat. W zwigzku z tym nalezy przedsiewziac
odpowiednie $rodki, aby transport surowcéw oraz produktéw gotowych odbywat sie
w warunkach minimalizujgcych ryzyko zanieczyszczenia.

Kierownictwo powinno dotozy¢ wszelkich staran, by wszystkie s$rodki transportu,
zarowno te nalezgce do samego podmiotu, jak i te nalezace do podwykonawcy ustugi
transportu, nadawaty sie do przewozenia materiatdw paszowych. W zwigzku z tym
kierownictwo powinno stosowac okreslone ponizej ogdlne zasady:
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a) nalezy wyznaczy¢ upowaznionych pracownikéw i/lub kierownika
odpowiedzialnego za sprawdzenie komér tadunkowych przez zatadunkiem;

b) komory tadunkowe powinny by¢ puste, czyste, suche i bezwonne;

c) nalezy prowadzi¢ rejestr zawierajacy dane dot. trzech poprzednich tadunkow
(dla kazdej komory fadunkowej) i wszelkich przeprowadzonych czynnosci
czyszczacych;

d) przed zatadowaniem materiatdw paszowych z zewnetrznych czesci pojazdu
nalezy usunac¢ wszelkie widoczne osady pozostate po wczesniejszym tadunku;

e) nalezy odnotowa¢ zapisy dotyczace wynikdw kontroli potwierdzajgcych
zgodnos$¢ z wymogami oraz zapisy dotyczace niezgodnosci i podjetych dziatan
naprawczych;

f) podczas transportu komory tadunkowe muszg by¢ szczelnie zabezpieczone
przed dostepem wody oraz zanieczyszczen.

Jesli ustugi dystrybucyjne lub transportowe $wiadczone sg przez podwykonawce,
wybrany przewoznik powinien spetnia¢ kryteria dotyczace bezpieczenstwa produktu
oraz kryteria wiarygodnosci. Firma transportowa powinna byc¢ zarejestrowana zgodnie
z wymogami obowigzujacych przepiséw prawnych. Podmiot produkujacy materiaty
paszowe musi poinformowaé przewoznika o swoich wymaganiach dotyczacych
transportu. Wymagania te nalezy udokumentowac.

Istnieje mozliwos¢ wytgczenia niektorych wymagan dotyczacych czystosci, jezeli
poprzedni tadunek nie wptywa ujemnie na bezpieczenstwo kolejnego tadunku.

Informacje dot. zatwierdzonych ftadunkdéw poprzedzajacych dostepne sg w wykazie
Miedzynarodowego Komitetu Transportu Drogowego (International Committee Road
Transport, ICRT).

Jesli za transport lub dystrybucje odpowiedzialny jest klient, podmiot ma obowigzek
skontaktowania sie z klientem w przypadku wykrycia przed zatadunkiem jakichkolwiek
nieprawidtowosci.
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4.4. Elementy sktadowe systemu zarzadzania

4.4.1. Wymagania dot. dokumentacii

Kierownictwo powinno opracowac¢ dokument instrukcyjny dot. systemu zarzadzania
bezpieczenstwem paszy, ktéry zawiera wszelkie kwestie poruszane w niniejszym
Przewodniku. Wszelkie dokumenty i rejestry powinny by¢ fatwo dostepne dla
personelu i poddawane efektywnej kontroli. Nalezy wdrozy¢ udokumentowang
procedure dotyczacg kontroli dokumentacji oraz rejestréw.

Wszystkie dokumenty wchodzace w skiad instrukcji dot. systemu zarzadzania
bezpieczenstwem paszy powinny zosta¢ autoryzowane, objete kontrolg wersji oraz
rozprowadzane w sposob kontrolowany. Podmiot powinien wdrozy¢é system
zapobiegajacy uzywaniu niepotrzebnych/zbednych dokumentdw.

Nalezy réwniez zidentyfikowa¢ inne dokumenty wazne 2z punktu widzenia
bezpieczenstwa paszy i odpowiednio nimi zarzadzac.

Rejestry powinny by¢ zawsze aktualne i prowadzone w sposob czytelny oraz tatwy do
identyfikacji i odnalezienia. Kierownictwo powinno okresli¢ rejestry, ktére nalezy
prowadzi¢, jak rédwniez czas i miejsce ich przechowywania. Okres przechowywania
tych dokumentéw powinien by¢ przynajmniej o jeden rok dtuzszy niz okres trwatosci
produkowanego materiatu.

4.4.2. Mozliwo$¢é monitorowania/identyfikowalnos¢

Kierownictwo powinno wdrozy¢ system identyfikowalnosci w celu umozliwienia
identyfikacji materiatdw przychodzacych dostarczonych przez bezposrednich
dostawcéw oraz produktow gotowych rozprowadzonych wsréd bezposrednich
odbiorcow, jak réwniez w celu identyfikacji partii wyprodukowanych materiatow
paszowych oraz ich powigzan z numerami partii lub kodami materiatdw
przychodzacych.

Wszelkie czynnosci zwigzane z wprowadzaniem zmian do produktu (przerdbka)
powinny zostac objete systemem identyfikowalnosci.

W sektorze materiatdw paszowych proces identyfikowalnosci stosowany od momentu
przyjecia surowca do momentu wysytki gotowego produktu powinien stanowié¢ odbicie
natury procesu produkcyjnego (np. proces ciggty, produkcja partiami itd.).

Jako minimum system identyfikowalnosci powinien obejmowac:

a) kody lub partie materiatdw przychodzacych; produkty w trakcie wytwarzania,
stosowane materiaty opakowaniowe oraz srodki chemiczne;

b) numery identyfikacyjne zbiornikéw, siloséw i uzywanego sprzetu;

c) stosowne dokumenty dot. wytwarzania i innych czynnosci operacyjnych;
d) data/czas operaciji i kontroli;

e) ilos¢ i przeptyw produkciji.

Wszelkie zapisy/rejestry niezbedne dla procesu identyfikowalnosci nalezy
przechowywaé przez okres minimum 5 lat zgodnie ze stosownymi przepisami UE,
a w szczegdblnosci zgodnie z rozporzadzeniem nr 178/2002 oraz ,Wytycznymi ws.
wdrozenia art. 11, 12, 14, 17, 18, 19 i 20 ROZPORZADZENIA (WE) Nr 178/2002
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USTANAWIAJACEGO OGOLNE ZASADY I WYMAGANIA PRAWA ZYWNOSCIOWEGO”
i/lub zgodnie z przepisami prawa krajowego.

Rejestry zwigzane z procesem identyfikowalnosci powinny by¢ zawsze aktualne
i prowadzone w sposob czytelny oraz tatwy do identyfikacji i odnalezienia.
Kierownictwo powinno okresli¢ rejestry, ktore nalezy prowadzi¢, jak réwniez czas
i miejsce ich przechowywania.

Probki materiatéw przychodzacych i produktéw gotowych nalezy przechowywaé przez
okres réwny okresowi, w jakim pasza znajduje sie w obrocie. Prébki nalezy
przechowywa¢ w stosownych, zapieczetowanych i odpowiednio oznakowanych
pojemnikach i utylizowaé w sposéb kontrolowany. Prébki nalezy przechowywad
w warunkach zapobiegajgcych pogorszeniu sie ich jakosci lub uszkodzeniu.

Nalezy przechowywac¢ stosowne rejestry dotyczace produkcji, dystrybucji
i wykorzystania materiatdw paszowych, aby utatwié¢ identyfikowalno$¢ uzytych
materiatow paszowych do etapu wczesniejszego zrdédta materiatu lub jego kolejnego
odbiorcy w przypadku zaistnienia lub identyfikacji prawdopodobienstwa zaistnienia
negatywnych skutkéw dla zdrowia konsumentéw.

Raz w roku kierownictwo powinno dokona¢ weryfikacji zasadnosci stosowanych
procedur identyfikowalnosci poprzez testy obejmujgce zardwno identyfikowalnosé
dostaw, jak i identyfikowalnos$¢ produktéw gotowych. Tego rodzaju testy nalezy
udokumentowac¢ oraz poddawacd przegladowi pod katem mozliwych usprawnien.

4.4.3. Inspekcje, pobieranie probek i ich analiza

Kierownictwo odpowiedzialne jest za wdrozenie udokumentowanego systemu
pobierania i analizy prébek w celach kontroli i weryfikacji. Zastosowany system
powinien by¢ odpowiedni do materiatdw i produktéw, z ktérych pobierane sg probki.
Kierownictwo powinno zademonstrowac¢ zgodnos$¢ systemu ze stosownymi przepisami
prawnymi oraz istniejgcymi wytycznymi.

Procedury pobierania prébek powinny zosta¢ odpowiednio przystosowane:

e Aby umozliwi¢ kontrole zgodnosci materiatdw przychodzacych i produktéw
posrednich, prébki nalezy pobra¢ metoda, ktéra zapewni reprezentatywnos$¢ probki
dla cech catej partii na odpowiednim poziomie.

* Prébki mogg by¢ rowniez pobierane i analizowane w celu weryfikacji zasadnosci
pozostatych srodkdw kontroli. Metode pobierania i analizy préobek oraz czestotliwosé
jej stosowania nalezy dostosowa¢ do oczekiwanej skutecznosci niniejszych srodkéw
kontroli.

Kierownictwo odpowiada za dokumentacje procedur dotyczacych pobierania prdobek,
metod badania, kwalifikacji oraz zakresu odpowiedzialnosci.

Dla prdébek badajacych bezpieczenstwo materiatdw paszowych, ktérych analiza
wykonywana jest na miejscu i nie musi by¢ przeprowadzana w akredytowanych
laboratoriach, zasadno$¢ wybranej metody oraz jej stosowanie nalezy poddac
walidacji w odniesieniu do stosownych standardéw Iub za pomocg préby
pierscieniowej.
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W przypadku analiz bezpieczenstwa materiatdw paszowych oraz innych analiz, ktére
zgodnie z przepisami prawnymi muszg zosta¢ przeprowadzone przez akredytowane
laboratoria za pomocg zatwierdzonych metod, laboratoria wykonujace te analizy oraz
metody przez nie stosowane powinny posiada¢ odpowiednig akredytacje zgodng
z normg ISO 17025.

4.4.4. Kontrola produktéw niezgodnych

Kierownictwo odpowiada za opracowanie i udokumentowanie procedury regulujacej
obchodzenie sie z produktami, ktére nie spetniajg stawianych im wymagan.

Procedura ta powinna obejmowac nastepujace etapy:
a) identyfikacje;
b) oddzielenie partii zwierajacych niezgodne produkty;

c) w stosownych okolicznosciach zapewnienie warunkéw do odpowiedniej
utylizacji produktow;

d) analize pierwotnych przyczyn niezgodnosci;

e) dokumentacje dot. przypadkow niezgodnosci, analizy pierwotnych przyczyn
niezgodnosci, podjetych dziatan naprawczych oraz weryfikacji;

f) rejestr wewnetrznych dziatan informacyjnych podjetych w stosunku do
zainteresowanych stron.

Nalezy jasno okresli¢ zakres odpowiedzialnosci dot. przegladu i utylizacji niezgodnych
produktéw.

Produkt niezgodny nalezy poddac¢ przegladowi zgodnie z udokumentowanymi
procedurami, na podstawie ktérych nalezy podjac¢ jedno z nastepujgcych dziatan:

a) przerdbka produktu (patrz. par. 4.3.5.);
b) zmiana klasyfikacji produkcji (np. jako produkt do zastosowania w przemysle);

c) zgoda na odstepstwo od specyfikacji (nie stosowaé, jesli problem dotyczy
bezpieczenstwa paszy);

d) odrzucenie produktu, a nastepnie jego zniszczenie lub utylizacja zgodnie
z procedurami utylizacji odpadow (patrz par. 4.2.8.).

4.4.5. Zarzadzanie kryzysowe — wycofanie produktu z rynku ze wzgledow
bezpieczenstwa

Kierownictwo powinno wdrozy¢ udokumentowang procedure wycofania produktu
z obrotu, dzieki ktérej klienci oraz odpowiednie organy zostang szybko poinformowane
o jakichkolwiek nieprawidtowosciach, ktére moggq negatywnie wptyngé na
bezpieczenstwo paszy.

W przypadku gdy kierownictwo podejrzewa lub ma powdd sadzi¢, ze wyprodukowany,
przetworzony lub wytworzony przez jego zaktad materiat paszowy nie spetnia
wymogow bezpieczenstwa paszowego, powinno niezwiocznie uruchomié procedure
wycofania produktu z rynku i - jesli jest to konieczne — bezposrednio od klienta oraz
poinformowac o tym fakcie odpowiednie organy.
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a) Procedura wycofywania produktow z obrotu powinna by¢ odpowiednio
udokumentowana.

b) Nalezy wskaza¢ osobe/osoby, na ktoérych spoczywaé bedzie obowigzek
zawiadomienia odbiorcy oraz odpowiednich organdw.

c) Nalezy wyznaczyc¢ jednostki operacyjne odpowiedzialne za wycofanie produktu
Z obrotu.

d) Nalezy prowadzi¢ aktualny rejestr stosownych danych kontaktowych, tgcznie
z danymi kontaktowymi odpowiednich organdw.

Z materiatami paszowymi, ktére uznano za niebezpieczne, nalezy obchodzi¢ sie
zgodnie z procedurg dotyczacq produktédw niezgodnych (patrz par. 4.4.4.).

Procedure wycofania produktu z obrotu nalezy testowaé raz w roku za pomocg
symulacji w celu sprawdzenia jej skutecznosci.

4.4.6. Audyty wewnetrzne

Kierownictwo powinno przeprowadzac¢ audyty wewnetrzne w celu upewnienia sie, ze
system zarzadzania bezpieczeAstwem paszy jest:

a) skutecznie wdrozony i utrzymywany;

b) zgodny z przepisami prawnymi oraz innymi stosownymi wymogami.

Audyty wewnetrzne mozna roéwniez stosowaé w celu identyfikacji potencjalnych
usprawnien. Plany przeprowadzania audytdw wewnetrznych nalezy odpowiednio
udokumentowaé. Udokumentowana procedura audytu powinna obejmowac
przynajmniej nastepujgce elementy:

a) przygotowanie i publikacja planéw audytéw;

b) zakres audytow;

c) czestotliwosé audytow;

d) metody wykorzystane do przeprowadzenia audytow;

e) raportowanie rezultatdw audytéw oraz sugerowanych usprawnien;
f) dystrybucja tego rodzaju raportéow;

g) wdrazanie dziatan naprawczych oraz innych dziatan podejmowanych w
rezultacie przeprowadzonych audytéw;

h) wybor oraz szkolenie kompetentnych audytorow.
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4.5, Stosunki z dostawcami i odbiorcami

4.5.1. Stosunki z dostawcami

Wybor dostawcdw oraz wybdr materiatdw paszowych majg kluczowe znaczenie dla
kazdego podmiotu i stosowanych przez niego systemdéw zarzadzania
bezpieczenstwem. Zitej jakosci materiaty przychodzace moga mie¢ negatywny wptyw
na jakos$¢ produktéw gotowych oraz na bezpieczenstwo catego procesu w danym
podmiocie. Wszystkie podmioty powinny zwigzku z tym zwracac szczegdlng uwage na
zgodnos¢ dostawcéw oraz materiatdw paszowych z odpowiednimi wymogami
i standardami jakosci.

Dostawcow surowcow o wysokim ryzyku nalezy co roku poddawac weryfikacji
W oparciu o ocene ryzyka.

Wymagania dot. materiatéw przychodzacych opisano w par. 4.3.2.

4.5.2. Stosunki z odbiorcami

Podmiot powinien zapewni¢ odpowiednigq komunikacje z odbiorcami, aby okresli¢
wymagania odbiorcow dotyczace bezpieczenstwa pasz. Umowy oraz zamoéwienia
powinny by¢ poddawane przegladom w celu ustalenia, czy podmiot spetnia okreslone
przez odbiorce wymagania. Kierownik zespotu ds. HACCP powinien zostad
powiadomiony o dokonanym przegladzie umowy z danym odbiorcq przed produkcjg
lub dostawg produktu, jesli wymagania odbiorcy mogg mieé¢ wptyw na bezpieczenstwo
paszy.

Wszystkie reklamacje klientéw nalezy poddaé analizie zgodnie z udokumentowang
procedurg, ktéra zawiera opis postepowania oraz zakres odpowiedzialnosci zwigzanych
z zarzadzaniem reklamacjami.

W przypadku kazdej reklamacji nalezy odnotowac i zachowac nastepujace informacje:
a) produkt paszowy, ktorego dotyczy reklamacja, jego ilo$¢ oraz numer partii;

b) nazwa klienta i miejsca dostawy;

c) opis reklamacji;

d) ustalenie przyczyn bedacych powodem reklamacji;

e) dziatania zapobiegajagce ponownemu pojawieniu sie problemu;

f) wnioski przestane klientowi.

Nalezy prowadzi¢ rejestr reklamaciji klientéw, ktére majg zwigzek z bezpieczenstwem
paszy, w celu ich tatwej lokalizacji i wykorzystania w procesie weryfikacji w ramach
systemu HACCP.
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5. PROGRAMY WARUNKOW WSTEPNYCH (PWW)

W celu wdrozenia skutecznego systemu HACCP podmiot powinien przygotowac
program dot. warunkéw wstepnych. Tego rodzaju program powinien zostac
udokumentowany i jako minimum odnosi¢ sie przynajmniej do listy zamieszczonych
ponizej kwestii.

Bardziej szczegdétowe zalecenia znajduja sie w rozdziatach niniejszego Przewodnika
poswieconych zarzadzaniu (rozdz. 4.2. Zarzadzanie zasobami i rozdz. 4.3. Zasady
dziatan operacyjnych).

Dodatkowe informacje znalezé mozna rdéwniez w branzowych dokumentach
referencyjnych zawierajgacych ocene ryzyka dla poszczegdlnych branz (zatacznik 3:
Branzowy dokument referencyjny dla sektora produkcji skrobi; oraz zatacznik 4:
Branzowy dokument referencyjny dla przemystu olejarskiego i ttoczni nasion
oleistych).

Ponizsza lista zawiera odnos$niki do bardziej szczegdétowych zalecen zawartych
w rozdz. 4.2. i rozdz. 4.3.

5.1. Konstrukcja i rozplanowanie budynkéw (patrz par. 4.2.3.2.).

5.2. Rozktad pomieszczen i powierzchni produkcyjnych (patrz par. 4.2.3.3.).

5.3. Media (patrz par. 4.2.3.3.).

5.4. Usuwanie odpaddw (patrz par. 4.2.8.).

5.5. Sprzet, czyszczenie i czynnosci konserwacyjne (patrz par. 4.2.3.4.).

5.6. Zarzadzanie materiatami przychodzacymi (patrz par. 4.3.3.).

5.7. Srodki zapobiegajace zanieczyszczeniom (patrz par. 4.3.4.).

5.8. Czyszczenie i dezynfekcja (patrz par 4.2.6.).

5.9. Zwalczanie szkodnikéw (patrz par. 4.2.7.).

5.10. Higiena osobista (patrz par. 4.2.2.3.).

5.11. Urzadzenia higieniczno-sanitarne dla pracownikéw (patrz par. 4.2.2.3.).

5.12. Wprowadzanie zmian w produkcie (patrz par. 4.3.5.).

5.13. Wycofanie produktu z rynku (patrz par. 4.4.4. i par. 4.4.5.).

5.14. Sktadowanie (patrz par. 4.3.8.).
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6. SYSTEM HACCP

6.1. Wprowadzenie

Skrot HACCP oznacza Analize Zagrozen i Krytyczne Punkty Kontroli (ang. Hazard
Analysis and Critical Control Points). Jest to ,narzedzie”, ktére pomaga podmiotom
w identyfikacji zagrozen bezpieczenstwa oraz kwantyfikacji ryzyka zwigzanego
z produktami i procesami. System pozwala podmiotom dokona¢ dokumentacii,
kontroli oraz weryfikacji rezultatdw generowanych przez $rodki uzyte do kontroli tych
zagrozen.

Produkcja bezpiecznych materiatdw paszowych wymaga, aby system HACCP opierat
sie na solidnych podstawach, jakie tworzg programy warunkéw wstepnych. Programy
te okreslajg podstawowe warunki srodowiskowe i operacyjne konieczne do produkcji
bezpiecznych materiatéw paszowych. Cho¢ programy wstepne koncentrujg sie gtéwnie
na bezpieczenstwie danego materiatu paszowego, dbajg réwniez o to, by
produkowane pasze byty zdrowe i nadawaty sie do spozycia. System HACCP ma
wezsze podejscie i ogranicza sie do zagwarantowania bezpieczeAstwa paszy
przeznaczonej do spozycia. Charakterystyka programow wstepnych bedzie sie réznic
w zaleznosci od indywidualnych podmiotéw, jednakze programy te opierajgq sie na
0gdélnych zasadach majacych zastosowanie w catej branzy materiatéw paszowych.

Warunki wstepne stanowig podstawe systemu HACCP i bez nich zaden wdrozony
system nie bedzie skuteczny. Procedury dot. warunkéw wstepnych tworzg solidne
podstawy dziatalnosci podmiotu, umozliwiajgc zespotowi ds. HACCP skupienie sie na
okreslonych punktach krytycznych, ktére nie zostaty objete codziennym programem,
lecz mimo to wymagajq szczegdlnej uwagi.

Metoda HACCP oparta jest na siedmiu podstawowych zasadach:

przeprowadzenie analizy zagrozen;

okreslenie krytycznych punktow kontroli (KPK);

ustanowienie limitow krytycznych;

ustanowienie systemu monitorowania i kontroli dla kazdego KPK;

ua D W N =

ustanowienie dziatan naprawczych w przypadku utraty kontroli nad danym
punktem;

6. ustanowienie procedur weryfikujgcych skuteczne dziatanie wszystkich
elementéw systemu HACCP;

7. dokumentacja wszystkich procedur i rejestréw w celu wykazania efektywnego
dziatania systemu HACCP.
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6.2. Wymagania ogdlne

Podmiot jest odpowiedzialny za posiadanie odpowiednio udokumentowanego oraz
w petni wdrozonego systemu HACCP odnoszacego sie do wszystkich dziatan objetych
jego zakresem. Zakres systemu HACCP obejmuje wszystkie elementy od momentu
nabycia praw witasnosci do materiatdw przychodzacych az do momentu przekazania
klientowi praw wiasnosci do produktu gotowego.

Praktyczne zastosowanie oraz wdrozenie zasad HACCP wymaga podejscia
strukturalnego, ktére mozna podzieli¢ na poszczegdlne etapy, stosujgc nastepujaca
strategie wdrozeniowaq:

6.3. Zespdt ds. HACCP i kierownik zespotu

Opracowanie, rozwiniecie, prawidtowe utrzymanie oraz weryfikacja systemu HACCP
nalezg do obowigzkéw multidyscyplinarnego zespotu ds. HACCP, ktéry ponosi
odpowiedzialno$¢ za wdrozony system. Zesp6t powinien posiadaé¢ multidyscyplinarng
wiedze oraz praktyczne doswiadczenie w dziedzinie systemow zarzadzania
bezpieczenstwem pasz. Niezmiernie wazne jest, aby zespdt mogt liczy¢ na petne
wsparcie ze strony kierownictwa podmiotu oraz aby — w miare mozliwosci - na jego
czele stata osoba z kadry kierowniczej. W sktad zespotu powinny wchodzi¢ osoby
majqce popartg dowodami wiedze w nastepujacych dziedzinach:

a) stosowanie zasad HACCP;

b) procesy produkcyjne oraz stosowany sprzet;

c) produkty, materiaty przychodzace i zwigzane z nimi zagrozenia;
d) przepisy prawne i wymagania sektorowe.

Zebraniom zespotu ds. HACCP powinien przewodniczy¢ kierownik zespotu. Kierownik
zespotu podlega bezposrednio kierownictwu podmiotu. Spotkania zespotu powinny
odbywac sie regularnie. Nalezy prowadzi¢ dokumentacje dotyczacqg przebiegu tych
spotkan, sktadu zespotu ds. HACCP oraz indywidualnych kompetencji poszczegdlnych
jego cztonkow.

6.4. Specyfikacje dot. materiatdw przychodzacych i produktéw gotowych

System HACCP powinien obejmowa¢ swym zakresem produkcje wszystkich
istniejgcych oraz nowych materiatéw paszowych.

Konieczne jest posiadanie szczegdtowych informacji dotyczacych kazdego produktu
w celu oceny zagrozen zwigzanych z procesem produkcji lub dostawg materiatéw do
koncowego uzytkownika. Nalezy upewni¢ sie, ze system obejmuje réwniez takie
elementy, jak materiaty przychodzace uzyte w czasie produkcji oraz sposoéb
zastosowania produktu przez odbiorcow podmiotu. Zaréwno produkty koncowe, jak
i materiaty przychodzace mozna definiowa¢ grupowo, jesli wykazujga one
porownywalne cechy w kwestii bezpieczenstwa pasz. Ze wzgledow praktycznych
zaleca sie, by w stosownych przypadkach produkty podobne byty grupowane. Wtedy
specyfikacja danej grupy powinna zawiera¢ wykaz wszystkich produktéw wchodzacych
w jej sktad.
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Nalezy stworzy¢ udokumentowang specyfikacje produktéw gotowych uwzgledniajacq
nastepujace elementy:

a) nazwe produktu i inne informacje utatwiajgce identyfikacje;

b) odpowiednie cechy chemiczne, fizyczne oraz mikrobiologiczne odnoszace sie

do bezpieczenstwa pasz;

c) materiaty opakowaniowe (jesli wystepuja);

d) skitad;

e) informacje dot. etykietowania / o$Swiadczen na etykiecie;

f) okres trwatosci / warunki przechowywania;

g) instrukcje dot. stosowania / zamierzonego stosowania;

h) stosowne przepisy prawne;

i) zamierzone wykorzystanie / przeznaczenie produktu nalezy zidentyfikowac
i udokumentowac.

Nalezy réwniez opracowac¢ udokumentowang specyfikacje materiatow przychodzacych
uwzgledniajacg nastepujace elementy:

a) nazwe produktu i inne informacje utatwiajgce identyfikacje;

b) pochodzenie i zastosowane metody produkcji;

c) odpowiednie cechy chemiczne, fizyczne oraz mikrobiologiczne odnoszace sie
do bezpieczenstwa paszy, tacznie z cechami wyszczegdélnionymi w ramach
analizy zagrozen;

d) materiaty opakowaniowe (jesli wystepuja);

e) okres trwatosci / warunki przechowywania;

f) odpowiednie przepisy prawne.

6.5. Informacje dot. procesu

Wszystkie procesy wchodzace w zakres systemu HACCP nalezy udokumentowag,
uzywajac w tym celu diagramow przeptywu procesu. Przeptywy proceséw powinny by¢
na tyle szczegdétowe, aby umozliwi¢ zespotowi ds. HACCP dogtebng analize procesu.
Diagram przeptywu procesu powinien opisywac kolejne kroki podejmowane podczas
wytwarzania produktu. Kazde kolejne okienko w diagramie przeptywu procesu
powinno odzwierciedlac kolejny etap procesu.

Diagram przeptywu procesow powinien obejmowac:
a) procesy produkcji, sktadowania oraz procesy logistyczne;

b) procesy dotyczace produkcji lub uzdatniania wody, pary, sprezonego
powietrza, gazow i wszelkich innych substancji majacych bezposredni kontakt
z produktem;

c) wyposazenie poddawane czynnosciom CIP w przypadkach, gdy mogg one
stanowi¢ zagrozenie dla produktu koncowego;

d) procesy zlecane podwykonawcom;

e) procesy dotyczace przerdobek dokonywanych w produkcie i/lub tymczasowego
sktadowania;

f) wprowadzenie stosownych pomocy przetwdrczych;
g) odchylenia liniowe, ktdre stanowig nieodtagczng czesé procesu.

Diagram powinien byc¢ skonstruowany w mozliwie najprostszy sposob i opierac sie na
nieskomplikowanych wykresach i zrozumiatych wyrazeniach. Stopien szczegdétowosci
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diagramu powinien odpowiada¢ wiedzy na temat procesu, jaka posiadajg cztonkowie
zespotu ds. HACCP.

Ponizej zaprezentowano prosty przyktad diagramu przeptywu procesu:

1. Zakup

L 5. Granulowanie
2. Przyjecie

L— P materiatow

L__p| 3.Skladowanie L p| 4. Mieszanie |—pI 6. Wysylka

Dokfadnos$¢ diagramu przeptywu procesu nalezy potwierdzi¢ in situ, poréwnujac go
z faktycznym procesem operacyjnym istniejagcym w danym przedsiebiorstwie.

W przypadkach gdy zanieczyszczenie krzyzowe moze stanowié ryzyko, informacje dot.
procesu powinny obejmowac plan rozmieszczenia pomieszczen, tacznie z trasg
przemieszczania produktéw koncowych, odpaddéw i poruszania sie personelu oraz
lokalizacjg zbiornikéw na odpady i urzadzen higieniczno-sanitarnych dla personelu.

Zespdt ds. HACCP powinien dokona¢ walidacji wszelkich informacji dot. procesow,

poréwnujac je z faktycznymi procesami i faktycznym rozmieszczeniem pomieszczen
w przedsiebiorstwie.

6.6. Analiza zagrozen

Zespdt ds. HACCP powinien przeprowadzi¢ i udokumentowac¢ analize zagrozen
obejmujacg materiaty i etapy procesdw w ramach okreslonych przez system.

W oparciu o opracowany diagram przeptywu proceséw nalezy dokonaé identyfikacji
potencjalnych  zagrozen charakterystycznych dla kazdego etapu procesu,
uwzgledniajacy specyficzne warunki danego etapu z perspektywy:

chemicznej - pestycydy, smary, dioksyny, metale ciezkie, srodki czyszczace itd.;
biologicznej - niepozadane mikroorganizmy, np. salmonella, bakterie E. coli, plesnie
itd.;

fizycznej - ciata obce, takie jak szkto, drewno, bizuteria, kamienie, metalowe
przedmioty itd.

Na przyktad w ramach analizy etapu nr 1 zawsze nalezy odpowiedzie¢ sobie na
nastepujace pytanie: ,Jaka jest faktyczna jako$¢ materiatu dostarczonego do
zaktadu?”.

Zaréwno zrodfo, jak i zagrozenie powinny zostaé¢ wyraznie okreslone, np.: ,Zbyt niska
temperatura na etapie wyciskania powodujgca utrzymywanie sie bakterii salmonelli”.
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Po zidentyfikowaniu zagrozen nalezy wdrozy¢ $rodki odpowiednie do rodzaju
rozpoznanych zagrozen. Ich wdrozenie powinno odby¢ sie poprzez powtdrne
zdefiniowanie programu warunkéw wstepnych lub zdefiniowanie $srodkéw kontrolnych
w instrukcji dotyczacej systemu zarzadzania jakoscig pasz.

6.7. Ocena ryzyka

Wszystkim zdefiniowanym zagrozeniom nalezy przypisa¢ okreslony poziom ryzyka
stanowigcy wypadkowgq stopnia, w jakim zidentyfikowany czynnik moze zagrozic¢
zdrowiu, oraz prawdopodobienstwa wystgpienia tego czynnika podczas danego
procesu, w przypadku gdy nie zostang wdrozone odpowiednie $rodki kontrolne (ryzyko
nieograniczone). Zespdt ds. HACCP powinien poréwnaé obliczony poziom ryzyka
z poziomem ryzyka okreslonym z gory w celu identyfikacji zagrozen istotnych oraz
nieistotnych. Okreslony z géry poziom ryzyka, sposob jego okreslenia, jak réowniez
analiza i identyfikacja zagrozen istotnych i nieistotnych powinny zostac
udokumentowane.

6.8. Okreslenie krytycznych punktéow kontroli (KPK)

Wszystkie zagrozenia istotne nalezy podda¢ ocenie metodq strukturalng w celu
okreslenia, czy konkretny etap w procesie ma krytyczne znaczenie dla bezpieczenstwa
pasz (krytyczny punkt kontroli). Jako wymagane minimum, metoda ta powinna wzigé
pod uwage przynajmniej takie elementy jak:

a) koniecznos$¢ wdrozenia konkretnego srodka kontrolnego;

b) mozliwo$¢ monitorowania i/lub kontroli danego etapu procesu;

c) zasadnos$¢/skutecznosc¢ srodka kontroli uzytego w celu eliminacji ryzyka lub
zniwelowania go do akceptowalnego poziomu;

d) obecnos¢ kolejnego etapu procesu, ktory wyeliminuje ryzyko lub zredukuje je
do akceptowalnego poziomu.

Jesli w celu wyeliminowania/zniwelowania istotnego zagrozenia konieczne jest
wdrozenie konkretnego srodka kontrolnego, a na pdzniejszych etapach procesu nie
ma mozliwosci redukcji lub eliminacji tego zagrozenia, oznacza to, iz mamy do
czynienia z krytycznym punktem kontroli (KPK). W przypadku gdy analizowany punkt
w procesie nie jest krytycznym punktem kontroli, wystarczy zastosowac tagodniejsze
srodki kontrolne lub skrupulatnie stosowac sie do zatozen przyjetego programu
warunkow wstepnych.
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Poziom
zagrozenia |

Wysoki 3 4 4
Sredni 2 3 4
Niski 1 2 3
Prawdopodobien- |Niskie Srednie Wysokie

stwo wystgpienia

W celu okreslenia KPK w procesie stosowane sg dwie uznane metody:

Pierwsza metoda oparta jest na zobrazowanej powyzej ocenie stopnia ryzyka.
Powyzszy model oceny ryzyka pozwala zdefiniowaé cztery jego poziomy. W przypadku
ryzyka na poziomie 1 podejmowanie jakichkolwiek srodkéw moze okazac¢ sie zbedne.
Przy wystapieniu ryzyka na poziomie 2 nalezy wprowadzi¢ $rodki okresowe. Ryzyko na
poziomie 3 wymaga wprowadzenia warunkéw wstepnych, takich jak programy
higieny, prace konserwacyjne i kalibracja sprzetu, procedury zakupu itd. W przypadku
ryzyka na poziomie 4 oraz w przypadku braku kolejnego etapu, ktory wyeliminowatby
zagrozenie, analizowany etap procesu kwalifikuje sie jako krytyczny punkt kontroli, co

oznacza, iz konieczne jest wprowadzenie konkretnych srodkéw kontrolnych.
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Druga metoda opiera sie na drzewie decyzyjnym (diagram ponizej), ktére - za
pomocg czterech pytan - wykorzystuje podejscie oparte na zasadach logicznego
rozumowania. W celu unikniecia duzej liczby mato realistycznych KPK, metoda drzewa
decyzyjnego powinna byc¢ stosowana jedynie w przypadku istotnych zagrozen, np. dla
ryzyka na poziomie 3 i 4.

Czy istnieje(-a) zapobiegawczy(-e) Srodek (Srodki) kontroli?

| v t

Zmodyfikowa¢é etap, proces lub

TAK NIE produkt
Czy kontrola na tym etapie T
jest niezbedna dla bezpieczenstwa? —P» TAK

Nie jest to krytyczny %
— > t
TAK punkt kontroli Stop

A 4
Czy etap zostal tak pomys$lany, aby wyeliminowa¢ lub
zredukowa¢ do dopuszczalnego poziomu prawdopodobienstwo
wystapienia danego zagrozenia?**

v

NIE

v

Czy skazenie/zanieczyszczenie spowodowane przez okre§lone zagrozenie(-a)
moze siegna¢ dopuszczalnego poziomu lub czy moze wzrosnaé do
niedopuszczalnego poziomu?**

! '

L » TAK

Nie jest to
TAK NIE ——®  krytyezny —  Stop
¢ punkt kontroli

Czy kolejny etap wyeliminuje okre§lone zagrozenie(-a) lub zmniejszy
prawdopodobienstwo jego wystapienia do dopuszczalnego poziomu?

v ' \

TAK NIE KRYTYCZNY PUNKT
* KONTROLI

Nie jest to ——>»  Stop*

krytyczny

punkt
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Catkowita liczba KPK bedzie =zaleze¢ od danego procesu i produktu, jednak
zastosowanie witasciwej metody powinno umozliwi¢ okreslenie stosownej liczby KPK.
Liczba wyznaczonych KPK powinna by¢ mozliwie najnizsza, gdyz tatwiej i efektywniej
jest monitorowac niewielkg ilo$¢ istotnych KPK niz caty szereg mniej istotnych
punktow.

Po identyfikacji zagrozenia oraz etapu procesu, w czasie ktérego =zagrozenie
wystepuje, nalezy przystgpi¢ do okreslenia srodka/srodkédw kontrolnych. Wybrany
srodek kontrolny powinien by¢ mozliwy do wdrozenia, podlega¢ pomiarowi oraz
eliminowa¢ lub redukowaé ryzyko do akceptowalnego poziomu. Nalezy umozliwic¢
podjecie natychmiastowych dziatan naprawczych na wypadek, gdyby dany KPK znalazt
sie poza kontrola.

Sposdb, w jaki okreslono KPK, oraz rezultaty uzytej metody nalezy udokumentowac.

6.9. Limity krytyczne i monitoring

Dla wszystkich zidentyfikowanych KPK nalezy ustali¢ limity krytyczne. Limity te nalezy
poddac¢ walidacji, biorac pod uwage istniejgce przepisy prawa, dane naukowe oraz
stosujac testy obcigzeniowe. Nalezy ustali¢ s$rednig warto$¢ docelowg oraz limit
krytyczny, ktory oddzieli wyniki akceptowalne od nieakceptowalnych. Limity te muszg
by¢ zgodne z wymogami prawnymi, lecz jesli brak jest okreslonych prawnie limitow,
nalezy oprze¢ sie na witasnych badaniach. Stosujgc w tym celu metody analityczne
i opierajagc sie na dostepnych materiatach bibliograficznych oraz wiedzy
i doswiadczeniu (wltasnym lub stosownego doradcy), nalezy dazy¢ do uzyskania
wtasciwej rownowagi pomiedzy bezpieczenstwem a operacyjnoscia.

Nalezy wyraznie rozrozni¢ limity, ktére wymuszajq jedynie dostosowanie proceséw, od
limitow krytycznych, ktére - w momencie ich przekroczenia - wymagaja podjecia
dziatan naprawczych dotyczacych produktu. Limity krytyczne oraz proces ich walidacji
nalezy udokumentowac.

Monitorowanie KPK oznacza dokonywanie zaplanowanych pomiaréw parametréw
procesu w celu ustalenia, czy dany KPK znajduje sie pod kontrolg. Monitorowanie musi
odbywac¢ sie na podstawie ustalonego harmonogramu w oparciu o limity zdefiniowane
W sposob opisany powyzej. Powinno by¢ prowadzone na podstawie pisemnej
procedury przez odpowiednio przeszkolonych pracownikéw, a wyniki, pomiary oraz
obserwacje poczynione podczas monitorowania nalezy odnotowac¢ w rejestrze.

Monitorowanie KPK powinno odbywac sie w taki sposéb, by:

a) sygnalizowad przekroczenie limitow krytycznych;
b) odzwierciedla¢ stan ciggty z akceptowalnym poziomem pewnosci.

Jezeli stosowane sgq metody monitorowania posredniego lub limity jakos$ciowe, nalezy
dokonac¢ walidacji i odpowiedniej dokumentacji stosowanej metody i/lub kompetencji
podmiotu w tej dziedzinie.
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6.10. Dziatania naprawcze

Zesp6t ds. HACCP ma za zadanie zidentyfikowaé produkty, ktére powinny zostac
poddane czynnos$ciom naprawczym w przypadku przekroczenia limitu krytycznego.
Dziatania naprawcze powinny obja¢ wszystkie produkty, co do ktorych istniejq
dowody, iz nie zostaty wyprodukowane z zachowaniem limitéw krytycznych.

W raportach dot. dziatan naprawczych nalezy ujaé¢ faktycznie uzyskane wartosci
pomiaréw, date/godzine, inicjaty pracownika, ktdéry uczestniczyt w dziataniach
naprawczych, oraz same czynnosci naprawcze, uwzgledniajac rowniez ilos¢ i koncowe
przeznaczenie produktu poddawanego takim dziataniom.

Podmiot powinien opracowa¢ udokumentowany spis wszystkich KPK, fgcznie
z Srodkami  kontrolnymi, limitami  krytycznymi, czestotliwoscia i metodq
monitorowania, czynnosciami naprawczymi, rejestrami i zakresem odpowiedzialnosci
dot. KPK. Dokument ten powinien zosta¢ wigczony do dokumentacji operacyjnej
instrukcji systemu zarzadzania bezpieczenstwem paszy.

Przyktad:
Krok/ |Zagro |Kat. KPK Monitorowanie Limit Dziatanie | Zapis
etap -zenie kryty- naprawcz |danych i
czny e weryfikacj
a
4. Mie- | Obec- |Fizycz- 3 Co? Jak? Kiedy? Kto? Wszy- Blokada Liczba
szanie |nos¢ na (trzeci stkie produktu | reklamacji
obcych | . : : ; oczka wytworzo- | dot. ciat
- kol- | w proce- | Odsie- Inspekcja w Co- Dziat
E';:‘t:' \(,3?;?)0 Sie[;O wacz celu upewnie- |dziennie |konser | <2 MM SSESC’UOd g?gé’gtc‘?é
riale nia sie, ze wadt | Sito. ostatniej |gotowym
ur_zqdze nie wirje  z\inspekci
dziata predko- | ¢sra nie,:
sprawnie scig wykazata
i znajduje sie 50 obro- przekro-
w dobrym téw/ czenia
stanie min. limitu
technicz-nym
Wymiana
lub
naprawa
sita lub
zmiana
ustawien
jego
predkosci,
jesli nie
odpowiada
ona
specyfi-
kacji

6.11. Walidacja systemu zarzadzania bezpieczenstwem pasz

W celu walidacji systemu HACCP podmiot moze wykorzysta¢ zalecenia niniejszego
Przewodnika, tacznie ze stosownymi dokumentami branzowymi.
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6.12. Weryfikacja systemu zarzadzania bezpieczenstwem pasz

Zesp6t ds. HACCP powinien dokona¢ weryfikacji systemu zarzadzania
bezpieczenstwem paszy w celu potwierdzenia jego efektywnosci oraz zasadnosci.
Weryfikacja ta powinna poddac ocenie nastepujgce elementy:

a) wdrozenie i skutecznos¢ warunkéw wstepnych;
b) wdrozenie i skutecznos¢ srodkéw kontrolnych;

c) wszystkie odchylenia odnotowane podczas kontroli KPK oraz podjete dziatania
naprawcze;

d) wewnetrzne i zewnetrzne powiadomienia (reklamacje) dotyczace
bezpieczenstwa paszy;

e) rezultaty stosownych analiz chemicznych oraz mikrobiologicznych;

f) incydenty zwigzane z bezpieczenstwem produktu i przypadki wycofania
produktu z obrotu;

g) zmiany w produktach, procesach i przepisach prawnych.

Weryfikacja powinna prowadzi¢ do konkretnych wnioskéw dotyczacych implementacii,
skutecznosci i zasadnosci wprowadzonego system zarzadzania bezpieczenstwem
paszy. Czynnosci weryfikacyjne nalezy dokfadnie udokumentowaé, wiaczy¢é do
harmonogramu audytu wewnetrznego i wykorzystywa¢ jako dane bazowe dla
przegladu systemu zarzadzania.

Istnieje wiele dokumentéw stanowigcych nieodzowng czes¢ systemu HACCP. Ponizej
znajduje sie lista zawierajgca minimum wymaganych dokumentéw:

a) dokumenty dot. zespotu HACCP (cztonkowie oraz wiedza/ekspertyza);
b) stenogramy z zebran zespotu ds. HACCP;

c) specyfikacje produktéw gotowych;

d) specyfikacje materiatow;

e) diagramy procesow;

f) warunki wstepne;

g) tabele analizy zagrozen, taqcznie wyznaczeniem i walidacjg KPK;

h) plan systemu HACCP obejmujacy wszystkie krytyczne punkty kontroli, limity
krytyczne, czynnosci monitorujace oraz naprawcze;

i) procedury operacyjne dla KPK;

j) raporty dot. dziatan naprawczych i inne stosowne dokumenty;
k) dokumenty dot. procedur weryfikacyjnych obejmujacych wyzej wymienione
czynnosci oraz rezultatéw tych procedur.
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7. DOKUMENTY REFERENCYJNE

W celu dostosowania tresci Przewodnika do obecnych wymogow przepisow dot. pasz
oraz roznorodnych dziatan podejmowanych na szczeblu krajowym, sektorowym i/lub
na szczeblu stowarzyszen branzowych, podczas opracowywania niniejszego
Przewodnika uwzgledniono zasady dot. bezpieczenstwa zywnosci i pasz oraz zasady
HACCP okreslone w nizej wymienionych dokumentach o zasiegu miedzynarodowym
oraz unijnych przepisach, a w szczegdlnosci:

Rozporzadzenie ustalajgce ogdlne zasady prawa zywnosciowego (178/2002/WE)
Rozporzadzenie ustanawiajace wymagania dot. higieny pasz (183/2005/WE)
Rozporzadzenie ws. kontroli urzedowych (882/2004/WE)

Rozporzadzenie ws. dodatkéw stosowanych w zywieniu zwierzat (1831/2003/WE)
Dyrektywa ws. niepozadanych substancji w paszach zwierzecych (2002/32/WE)

-+ F F + ¥

Rozporzadzenie dot. dopuszczalnych poziomdéw pozostatosSci pestycydéw
(396/2005/WE)

+ Rozporzadzenie WS. genetycznie zmodyfikowanej Zywnosci i paszy
(1829/2003/WE)

+ Rozporzadzenie ws. wprowadzania na rynek i stosowania pasz (767/2009/WE)

+ Zalecenie Komisji ws. obecnosci deoksyniwalenolu, zearalenonu, ochratoksyny A,
T-2 i HT-2 oraz fumonizyn w produktach przeznaczonych do zywienia zwierzat
(2006/576/WE)

+ ,Wytyczne dobrej praktyki Kodeksu Zywnosciowego dot. zywienia zwierzat”
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8. BRANZOWE DOKUMENTY REFERENCYJNE
Przewodnik branzowy powinien obejmowacd lub zaleca¢ wprowadzenie kompleksowych

technik analizy ryzyka na poziomie branzowym, ktére odnosza sie do nastepujacych
kwestii dla kazdego wytwarzanego materiatu paszowego:

- identyfikacja zagrozen dla bezpieczenstwa zywnosci;
- sformutowanie srodkéw kontrolujacych te zagrozenia.

Przewodniki branzowe w zaden sposdb nie umniejszajg odpowiedzialnosci
indywidualnych podmiotéw w dziedzinie HACCP.

Nizej wymienione branze materiatéw paszowych opracowaty odpowiednie dokumenty
referencyjne obejmujace kwestie bezpieczenstwa materiatow paszowych
produkowanych przez te sektory:

ZALACZNIK 3: DOKUMENT REFERENCYJNY DLA SEKTORA PRODUKCII SKROBI

ZArACZNIK 4: DOKUMENT REFERENCYINY DLA SEKTORA OLEJARSKIEGO
I TLOCZNI NASION OLEISTYCH
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ZALACZNIK 1: LISTA ORGANIZACII BIORACYCH UDZIAL W KONSULTACJACH

Europejska Platforma ds. Sktadnikéw Paszowych (EFIP) nawigzata kontakt i spotkata
sie z wieloma przedstawicielami branz powigzanych z produkcjg oraz uzyciem
materiatdw paszowych oraz innymi zainteresowanymi podmiotami z catej Wspdlnoty
Europejskiej.

Celem tych spotkan byto zaproszenie zainteresowanych stron zwigzanych z sektorem
pasz w UE do nadestania komentarzy dotyczacych niniejszego Przewodnika przed oraz
po jego pierwszej publikacji, ktéora miata miejsce w czerwcu 2009 r.

Gtownymi celami procesu konsultacyjnego, ktory wcigz jest otwarty dla uczestnikow
sektora, sq:

a) umozliwienie podmiotom uczestnictwa w tworzeniu Przewodnika, stworzenie
ram dla konstruktywnej dyskusji i zaproszenie uczestnikdw sektora do
dzielenia sie komentarzami i propozycjami dotyczacymi Przewodnika w celu
ciggtego ulepszania jego tresci;

b) propagowanie zrozumienia dla podejscia opisanego w Przewodniku wsréd
innych sektoréw;

c) osiggniecie odpowiedniego poziomu pewnosci i zaufania wsréd uczestnikow
tancucha zywnosciowego i paszowego, z uwzglednieniem zasadnych oczekiwan
dotyczacych bezpieczenstwa wsrdd innych branz;

d) wyposazenie Przewodnika w podejscie integrujgce wszystkie ogniwa fancucha
i umozliwienie koordynacji z innymi zainteresowanymi stronami.

Na specjalng wzmianke zastugujg w tym miejscu organizacje AAF i FEDIOL ze wzgledu
na swoje aktywne zaangazowanie w ramach platformy EFIP, ktérej sq
wspotzatozycielami. Platforma EFIP zostata =zatozona przez gtdwne europejskie
stowarzyszenia i federacje zrzeszajace branze dostarczajace materiaty paszowe na
rynek UE. Cztonkowie EFIP wspodtpracujq ze sobg na zasadzie dobrowolnosci, a celem
platformy jest ocena przewodnikéw branzowych, wymiana doswiadczen, wspotpraca
i oferowanie zharmonizowanych wytycznych wszystkim swoim cztonkom w zakresie
wdrazania rozporzadzenia dot. higieny pasz oraz stosownych systemow
bezpieczenstwa. Razem cztonkowie EFIP reprezentujg wiekszos¢ ,materiatow”, ktére
wchodzg w skfad tancucha zywnosciowego jako skiadniki paszowe (zboza,
przetworzone produkty roslinne lub zwierzece, dodatki oraz produkty uboczne sektora
przetworstwa zywnosci).
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Historia procesu konsultacyjnego:
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Pazdziernik 2006 r.

Grudzien 2006 r.
Styczen 2007 r.
Styczen 2007 r.
Luty 2007 r.
Marzec 2007 r.
Marzec 2007 r.
Maj 2007 r.
Czerwiec 2007 r.
Lipiec 2007 r.
Wrzesien 2007 r.

Pazdziernik 2007 r.

Listopad 2007 r.
Styczen 2008 r.
Marzec 2008 r.
Maj 2008 r.
Czerwiec 2008 r.
Wrzesien 2008 r.
Wrzesien 2008 r.
Grudzien 2008 r.
Luty 2009 r.
Marzec 2009 r.
Kwiecien 2009 r.
Kwiecien 2009 r.
Czerwiec 2009 r.
Wrzesien 2009 r.
Grudzien 2009 r.
Styczen 2010 r.
Marzec 2010 r.

Posiedzenie EFIP-FEFAC

Posiedzenie EFIP-FEFAC

Posiedzenie Komitetu Technicznego EFIP
Posiedzenie plenarne EFIP

Posiedzenie EFIP-FEFAC

Posiedzenie Komitetu Technicznego EFIP
Posiedzenie plenarne EFIP

Posiedzenie EFIP-FEFAC

Posiedzenie plenarne EFIP

Posiedzenie plenarne EFIP

Posiedzenie Komitetu Technicznego EFIP
Posiedzenie plenarne EFIP

Posiedzenie plenarne EFIP

Posiedzenie plenarne EFIP

Posiedzenie Komitetu Technicznego EFIP
Posiedzenie plenarne EFIP

Posiedzenie plenarne EFIP

Posiedzenie Komitetu Technicznego EFIP
Posiedzenie plenarne EFIP

Posiedzenie plenarne EFIP

Posiedzenie plenarne EFIP

Posiedzenie EFIP-FEFAC

Posiedzenie Komitetu Technicznego EFIP
Posiedzenie organizacji Assalzoo
Posiedzenie plenarne EFIP

Posiedzenie Komitetu Technicznego EFIP
Posiedzenie plenarne EFIP

Posiedzenie Komitetu Technicznego EFIP
Posiedzenie Komitetu Technicznego EFIP

)

(
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EFIP

W zwigzku z publikacjaq rozporzadzenia dot. higieny pasz (rozporzadzenie (WE)
nr 183/2005), a w szczegdlnosci w zwigzku z brzmieniem art. 7, 20 i 22 niniejszego
rozporzadzenia, wszystkie najwieksze europejskie stowarzyszenia i federacje
zrzeszajgce przedstawicieli branz dostarczajacych materiaty paszowe na rynek UE
powziety kroki w celu upewnienia sie, ze wszystkie stosowne przewodniki branzowe
spetniajg wymogi rozporzadzenia (WE) nr 183/2005 oraz - patrzac z perspektywy
miedzynarodowej - wszelkich przepisow dot. pasz oraz sg zgodne z ,Wytycznymi
dobrej praktyki Kodeksu Zywnos$ciowego dot. zywienia zwierzat” (CAC/RCP 54-2004).

Stowarzyszenia te powotaty do zycia EFIP, czyli Europejskg Platforme ds. Sktadnikéw
Paszowych. Cztonkowie EFIP wspodipracujg ze soba na zasadzie dobrowolnosci, a
celem platformy jest ocena przewodnikdéw branzowych, wymiana doswiadczen,
wspotpraca i oferowanie zharmonizowanych wytycznych wszystkim swoim cztonkom w
zakresie wdrazania rozporzadzenia dot. higieny pasz oraz stosownych systemow
bezpieczenstwa.

Razem cztonkowie EFIP reprezentujg wiekszos$¢ ,materiatéw” wchodzacych w skiad
tancucha zywnosciowego jako sktadniki paszowe (zboza, przetworzone produkty
roslinne lub zwierzece, dodatki oraz produkty uboczne sektora przetwodrstwa
zywnosci) i produkowanych w Europie lub importowanych z panstw trzecich.

W skiad EFIP wchodzg nastepujace stowarzyszenia:
« AAF - Europejskie Stowarzyszenie Producentéw Skrobi (Association des

Amidonniers et Féculiers)
e The Brewers of Europe (organizacja reprezentujgca europejskich piwowaréw)

e CEFS - Europejski Komitet Producentow Cukru (Comité Européen des
Fabricants de Sucre) _
» CIAA - Konfederacja Producentow Zywnosci i Napojow Unii Europejskiej

(Confederation of the EU Food and Drink Industry)
e COCERAL - Europejski Komitet Handlu Zbozami, Paszami, Nasionami Oleistymi,
Ttuszczami i Innymi Produktami Rolnymi (Comité du Commerce des céréales,

aliments du bétail, oléagineux, huile d'olive, huiles et graisses et
agrofournitures)

e EFPRA - Europejskie Stowarzyszenie Przetworcow i Utylizacji  Ttuszczow
(European Fat Processors and Renderers Association)

e FAMI-QS - System Jakosci Europejskiego Stowarzyszenia Premikséw
i Dodatkéw Paszowych (Feed Additive and Premixture Quality System European
Association)

e FEDIOL - Europejska Federacja Przemystu Olejarskiego i Pasz Biatkowych (The
EU Qil and Protein Meal Industry)
e Europejskie Stowarzyszenie Mtynarzy (European Flour Millers’ Association)

AAF

AAF (Association des Amidonniers et Féculiers, Europejskie Stowarzyszenie
Producentow Skrobi) to stowarzyszenie branzowe, ktére reprezentuje interesy
europejskiego sektora produkcji i przetworstwa skrobi, zarowno na szczeblu UE, jak
i szczeblu miedzynarodowym. Stowarzyszenie obecne jest w 21 krajach Europy
i obecnie zrzesza 24 czionkdéw oraz 7 cztonkdédw stowarzyszonych. Lista cztonkéw
dostepna jest na stronie organizacji (http://www.aaf-eu.org/html/members.html).
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FEDIOL

FEDIOL to europejska federacja reprezentujgca branze olejarska i producentéw pasz
biatkowych w UE. W skfad organizacji FEDIOL wchodzi 14 stowarzyszen krajowych
zrzeszajacych zaktady przetwdrstwa nasion oleistych oraz oleju istniejacych w réznych
panstwach UE. Poprzez sie¢ stowarzyszen z organizacjg FEDIOL powigzanych jest
ponad 35 przedsiebiorstw, takich jak np. AAK, A.D.M, CARGILL, BUNGE, IOI Loders
Croklaan, Lipidos Santiga, Sovena, Thywissen, Wilmar Edible Oils i inne. Lista
wszystkich przedsiebiorstw powigzanych ze stowarzyszeniami wchodzacymi w skiad
FEDIOL dostepna jest na naszej stronie: http://www.fediol.be/4/index.php.

ZALACZNIK 2: WYKAZ AKRONIMOW I SKROTOW

As: arszenik

B: biologiczny/a

C: chemiczny/a

Cd: kadm

CFU/g: liczba jednostek formujacych kolonie w przeliczeniu na 1 gram
CIP: czyszczenie na miejscu (ang. cleaning-in-place)

DDT: dichlorodifenylotrichloroetan

DPW: Dobre Praktyki Wytwarzania

EFIP: Europejska Platforma ds. Sktadnikow Paszowych

F: fizyczny/a

FEFAC: Europejska Federacja Producentow Pasz

HACCP: Analiza Zagrozen i Krytyczne Punkty Kontroli (ang. Hazard Analysis and
Critical Control Points)

HCN: cyjanowodor

Hg: rted

ISO: Miedzynarodowa Organizacja Normalizacyjna

Kat.: kategoria

KE: Komisja Europejska

KPK: krytyczny punkt kontroli

MLP: maksymalny limit pozostatosci

Pb: otéw

PCz: panstwa cztonkowskie

PCB: polichlorowane bifenyle

PCDD: polichlorowane dibenzo-para-dioksyny

PCDF: polichlorowane dibenzofurany

PWW: program warunkéw wstepnych

SFM: bezpieczny, uczciwy i dobrej jakosci handlowej (ang. Safe, Fair and
Merchantable)

S02: dwutlenek siarki

TOC: temperatura w stopniach Celsjusza

TEF: wspdfczynnik rownowaznosci toksycznej (ang. Toxic Equivalent Factor)

UE: Unia Europejska
WHO: Swiatowa Organizacja Zdrowia
WWA: wielopierscieniowe weglowodory aromatyczne
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